SERVIGCO PUBLICO FEDERAL
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA

CONSELHO SUPERIOR

RESOLUCAO N° 058, DE 24 DE OUTUBRO DE 2016

Aprova a criagao do curso Bacharelado
em Engenharia de Aquicultura do
campus de Aracati.

O PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR DO INSTITUTO
FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA, no uso de
suas atribuicdes legais e estatutdrias, considerando a deliberagdo do conselho na 41*

reunido ordinaria, realizada nesta data,
RESOLYVE:

Art. 1° - Criar o curso Bacharelado em Engenharia de Aquicultura do
campus de Aracati e autorizar a oferta de 40 vagas por ano, distribuidas em uma turma.

Paragrafo tinico — O curso serd ofertado no turno matutino e vespertino,
conforme definido no projeto pedagogico em anexo.

Art. 2° - A interrupcdo da oferta e/ou a extingdo do referido curso devera
ser submetida a este conselho para aprovacdo, com as devidas justificativas e a
apresentacdo do planejamento de realocacdo de recursos humanos e de materiais

vinculados ao curso.

Virgilio Augusto Sales Araripe
Presidente do Conselho Superior
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APRESENTACAO

Apds a Proclamacdo da RepuUblica muitas inddstrias brasileiras ja apresentavam
algum crescimento, surgindo & necessidade de mao-de-obra qualificada nas mais variadas
areas do conhecimento. As novas atividades exigiam pessoas com conhecimentos
especializados e apontavam para a necessidade de se estabelecer, de imediato, o ensino
profissional. Nesse contexto, em setembro de 1909, o entdo Presidente do Brasil, Nilo
Pecanha, mediante Decreto-Lei n°® 7 566, cria nas capitais dos estados da republica, as
Escolas de Aprendizes Artifices para o ensino profissional primario e gratuito, a qual foi
instalada no Ceard em 1910. A partir de entdo a escola recebeu véarias denominacoes.

No estado do Ceard, a denominagdo — Escola Técnica Federal do Ceard, — surgiu
mediante a Lei n° 3552, de 16 de fevereiro de 1953. As mudangas de nome foram
decorrentes do sempre renovado papel da Instituicdo, para uma constante sintonia com 0s
novos horizontes que eram delineados pela permanente dindmica do progresso nas Gltimas
décadas.

A velocidade do desenvolvimento industrial do pais e a penetracdo gradual de
tecnologia de ponta demandam a formacéo de especialistas de diversos niveis, impondo
um persistente reestudo na formacdo desses profissionais. Desse reestudo, nascem 0s
CEFET, os Centros Federais de Educacdo Tecnoldgica, tendo por objetivo ministrar ensino
em nivel superior de graduacdo e pds-graduacéo, visando a formacao de profissionais em
engenharia civil, industrial e tecnoldgica, a formacgéo de professores e especialistas para o
ensino médio e de formacdo profissional, formacdo de técnicos, promogdo de cursos de
extensdo, aperfeicoamento, atualizacdo profissional e realizacdo de pesquisas na area
técnico-industrial. A denominacdo de Centro Federal de Educacdo Tecnologica do Ceara
(CEFET-CE) foi oficializada pela Lei n° 8.948, de 8 de dezembro de 1994 e regulamentada
pelo Decreto-Lei n° 2406/97, de 27 de novembro de 1997 e pelo Decreto de 22/03/99
(DOU de 22/03/99) que implantou a nova entidade.

A necessidade de capacitagdo de novos profissionais levou o Governo Federal a
sancionar a lei 11.892 que transformou os Centros Federais de Educagdo Tecnoldgica
(CEFET), Escolas Agrotécnicas e Técnicas em Institutos Federais de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia (IF). Com o mesmo status das Universidades Federais, os IF serdo obrigados a

oferecer 50% de matriculas no ensino técnico de nivel médio; pelo menos 20% de



matriculas em cursos de licenciaturas e de formacdo de professores; e a oferta de curso de
PROEJA (técnico e FIC) na perspectiva de promover a inclusdo e atender a demanda
regional, conforme Termo de Acordo de Metas dos IF’s.

Os IF representam uma nova concep¢do da educacdo tecnoldgica no Brasil e
traduzem o compromisso do governo federal com os jovens e adultos. Esta nova rede de
ensino tem um modelo institucional em que as unidades possuem autonomia administrativa
e financeira. A nova instituicdo tem forte insercdo na area de Pesquisa e Extensdo para
estimular o desenvolvimento de solucdes técnicas e tecnologicas.

O Instituto Federal do Ceara (IFCE) nasceu com nove Campi, e com a expansao,
atualmente o IF do Ceara conta com 27 Campi, entre estes 0 Campus de Aracati, o qual foi
inaugurado em 2010 como Campus Avancado de Aracati, permanecendo nesse status por 2
anos e trés meses quando em abril de 2013 ganhou autonomia através da portaria N° 330
de 23 de abril de 2013.

O municipio de Aracati retne condi¢bes ambientais favoréveis para o
desenvolvimento de atividades aquicolas, ou seja, a producdo de organismos aquaticos
tropicais, principalmente o cultivo de peixes (piscicultura), camardes (carcinicultura), algas
(algicultura), moluscos (malacocultura), entre outras atividades. Esta regido apresenta
elevado potencial hidrico (mar, estuarios, rios, lagos e lagoas), clima com temperaturas
médias acima de 26 °C o ano todo e elevada insolagdo, tornando-a ainda mais promissora
nessa atividade. A regido abrange uma quantidade significativa de empreendimentos
aquicolas, destacando-se o cultivo do camardo marinho Litopenaeus vannamei, que
contribui de forma significativa para geracdo de emprego, renda e melhoria da qualidade
de vida das comunidades locais.

Desde a sua implantagdo no municipio de Aracati, 0 Campus vem ofertando o Curso
Teécnico em Aquicultura, o qual tem contribuido na formacao profissional e tecnologica na
regido, através da insercdo de técnicos no mercado de trabalho. O IFCE, na sua politica,
busca a implementacéao de cursos, visando sempre a melhoria na qualidade da oferta. Nesse
contexto, ha a necessidade de expansdo dessa area de atuacdo (aquicultura) através de um
curso de nivel superior visando a formacédo de profissionais cada vez mais qualificados,
elevando-se assim os niveis de qualidade na educac&o.

A partir desse contexto, o Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia do
Ceard — IFCE, Campus Aracati tem o objetivo de implantar junto & comunidade o Curso

Superior em Engenharia de Aaquicultura, visando contribuir para a formacdo de



profissionais mais qualificados e comprometidos para atuar nas diversas atividades
aquicolas. Além disso, o curso de Gradua¢do em Engenharia de Aquicultura contribuira
para a formagdo continuada dos alunos que j& possuem 0 curso técnico nessa area de
conhecimento.

O projeto de curso de Engenharia de Aquicultura foi elaborado em concordéancia com
a Resolucdo n° 2, de 18 de junho de 2007, a qual estipula a carga horéria minima para a
criagdo dos cursos de graduacdo na modalidade bacharelado e também com a Resolugéo
CNE/CES n° 5, de 2 de fevereiro de 2006, que institui as Diretrizes Curriculares Nacionais
para o Curso de Graduagdo em Engenharia de Pesca. Vale salientar que ainda ndo existem
Diretrizes Curriculares Nacionais para o curso de Engenharia de Aquicultura, desta forma
a ultima resolucdo citada foi usada como referéncia por ser pertinente ao campo de

conhecimento do curso proposto.
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1. DADOS INSTITUCIONAIS

Razdo Social Instituto Federal de Educacgéo Ciéncia e Tecnologia do Ceara

CNPJ 10.744.098/0021-99

Esfera Administrativa Federal

Endereco Rua Tedfilo Pinto, 200, Farias Brito - CEP: 62800-000, Aracati,
Ceara.

Telefone/Fax (088) 3303 1004

E-mail mairanobre@ifce.edu.br

Site www.ifce.edu.br/aracati

Diretora Geral

Maira Nobre de Castro

2. INFORMACOES DO CURSO

Denominacéo do Curso

Engenharia de Aquicultura

Eixo Tecnoldgico

Recursos Naturais

Nivel

Graduacao

Modalidade

Bacharelado

Titulacdo conferida

Engenheiro de Aquicultura

Modalidade de oferta Presencial
Prazo de integralizagdo minimo 5 anos
Prazo de integralizacdo maximo 9 anos

Regime escolar

Semestral (100 dias letivos)

Forma de ingresso

ENEM/SISU, diplomados e transferidos e alunos

especiais.

Numero de vagas

40/Anual

Turno de funcionamento

Matutino e Vespertino

Inicio do Curso 2017.1
Carga horéria das disciplinas 3.120h
Carga horéria do Estagio Curricular 160 h
Carga horaria do Trabalho de Conclusdo do|160h
Curso - TCC

Carga Horaria Atividades Complementares (160h
Carga Horaria Total 3.600h

Sistema da carga horaria

Créditos (01 credito=20horas/aula)



mailto:mairanobre@ifce.edu.br
http://www.ifce.edu.br/aracati

3. ELABORACAO DO PROJETO DE CURSO

A equipe responsavel pela elaboracdo do Projeto Pedagdgico do Curso de
Engenharia de Aquicultura foi constituida pelos membros abaixo relacionados de acordo
com a Portaria N° 059/2015-DG/AR/IFCE DE 02 de setembro de 2015.

NOME SIAPE FUNCAO
Glacio Souza Araujo 1579035 Professor
Marcos Paiva Scéardua 1841939 Professor
Norival Ferreira dos Santos 1841757 Professor
Rachel Costa Sabry 1794390 Professora
Juarina Ana da Silveira Souza 1896771 Pedagoga

4. ORGANIZACAO DIDATICO-PEDAGOGICA

4.1. Justificativa

A aquicultura é o cultivo de organismos aquaticos com a intervengdo do homem no
processo de cria¢do para aumentar a producgdo, em operagdes como reproducao, estocagem,
alimentacéo, protecdo contra predadores entre outras (FAO, 1990).

A aquicultura mundial atingiu 90,4 milhdes de toneladas em 2012, incluindo 66,6
milhGes de toneladas de pescado (peixes, crustaceos, moluscos e outros animais aquaticos)
e 23,8 milhdes de toneladas de algas aquaticas. A producdo de pescado (66,6 mt) foi
dividida em: aquicultura de agua doce (41,9 milhdes de toneladas; 62,9%) e aquicultura
marinha com 24,7 milhdes de toneladas (37,1 %) do total (FAO, 2014). Ainda segundo a
FAO (2014), entre os anos de 1980 a 2012, o volume produzido proveniente da aquicultura

aumentou a uma taxa média de 8,6% ao ano.

10



Nas ultimas décadas, a aquicultura vem se desenvolvendo de forma significativa e ja
se apresenta como uma alternativa viavel para suprir, em parte, a caréncia de alimentos no
mundo. O desenvolvimento da aquicultura tem contribuido para reducdo do extrativismo e
da pesca predatoria e repercutido de forma positiva na preservacdo de diversos
ecossistemas (ROCZANSKI et al., 2000). O cultivo de organismos aquéticos esta em plena
expansdo no mundo e, no Brasil vem contribuindo para reduzir os problemas sociais e
econémicos gerados pelo declinio da pesca extrativista (ASSAD; BURSZTYN, 2000).

No Brasil, nos ultimos anos, a aquicultura vem crescendo a taxas significativas,
porém é fundamental o conhecimento das potencialidades que podem ser exploradas para
avancar ainda mais no desenvolvimento, assim como identificar os principais problemas
enfrentados pelo setor aquicola (OSTRENSKY; BORGHETT], 2008). De acordo com o 1°
Anuério Brasileiro da Pesca e Aquicultura (2014) ¢é possivel superar as dificuldades do
setor com investimentos em pesquisa, desenvolvimento tecnoldgico e inovagéo.

Apesar das dificuldades enfrentadas por esta atividade, o pais apresenta pontos
positivos que viabilizam e apontam para a necessidade de expansao da mesma, levando em
consideracao 0s recursos naturais existentes e as espécies com potencial para o cultivo. No
entanto, acredita-se que o investimento em politicas publicas eficazes, aliadas a oferta de
mdo de obra qualificada oferecida pelas instituicbes de ensino, sera primordial para
alavancar o maior crescimento dessa atividade, 0 que consequentemente trard um ganho na
geracdo de emprego e renda para o pais, incluindo a Regido Nordeste.

O pais apresenta a maior fauna ictia e as maiores bacias hidrograficas do mundo,
como, por exemplo, a Amazénica, a do Prata e do Sdo Francisco. Além disso, possui
grande volume territorial, compreendendo 2/3 em regido tropical e também 5.000.000 de
hectares de 4agua represada, 0 que constitui caracteristicas importantes para o
desenvolvimento da aquicultura.

A producdo aquicola nacional em 2014, alcangou 600 mil toneladas de pescado,
sendo representada por 486 mil toneladas de peixes, 90 mil toneladas de camardo segundo
a Associacdo Brasileira de Camardes, 20 mil toneladas de mexilhGes e uma estimativa de 4
mil toneladas de outras espécies (ostras, camardo de agua doce, peixes marinhos e algas
marinhas) (KUBITZA, 2015). A til&pia lidera a producdo com cerca de 260 mil toneladas
(ACQUA IMAGEM), produzidas principalmente nas regides Nordeste, Sudeste e Sul,

seguido pelos peixes redondos (186 mil toneladas) e camarfes marinhos (90 mil ton.),
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produzidos principalmente na regido Nordeste, sendo o Estado do Ceard o principal
produtor com 42 mil toneladas, seguido do Rio Grande do Norte (KUBITZA, 2015).

Aracati € um municipio do Estado do Ceara que se localiza na Regido do Jaguaribe,
na margem do Rio Jaguaribe, ou “rio das oncas” na linguagem indigena. O municipio
possui 68.673 habitantes e se destaca por seu desenvolvimento turistico, caracterizado pelo
patrimoénio histdrico cultural e também pela pratica da aquicultura, principalmente a
carcinicultura atividade de grande importancia socioeconémica para regido.

Desde 0 ano de 2010 o IFCE Campus Aracati vem contribuindo para a formacéo de
profissionais comprometidos com a realidade social, econémica e cultural, através da
oferta de cursos nos niveis técnico e superior. O municipio apresenta grande potencial para
o desenvolvimento e ampliacdo de cursos na area aquicola. Nesse contexto a implantagédo
do curso superior em Engenharia de Aquicultura em Aracati torna-se mais uma op¢éo para
formacdo de pessoal de nivel superior qualificado e ira contribuir para o processo de
formacdo continuada, uma vez que a instituicdo ja oferece o curso técnico nessa area de
formacéo.

A criacdo do presente curso ird atender a demanda do setor aquicola na regido e no
Brasil como um todo. O presente curso encontra-se atualmente implantado no Campus de
Morada Nova, no entanto, este fato ndo inviabilizara a criagdo de um novo curso na area,
tendo em vista que é salutar a ampliagdo dos cursos superiores, visando ampliar a oferta de
méo de obra qualificada para atender de forma plena o setor produtivo. Vale salientar que o
Campus de Aracati possui recursos humanos, laboratorios e recursos materiais capazes de
atender o pleno desenvolvimento das a¢des a serem desenvolvidas no decorrer do curso.

Nesse contexto o IFCE — Campus Aracati vem propor & criacdo do Curso de
Engenharia de Aquicultura, por acreditar que estara contribuindo para desenvolver a

aquicultura no Brasil e em particular no Estado do Ceara.
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4.2. Objetivos do Curso

4.2.1. Geral

Formar profissionais de nivel superior na area de aquicultura, modalidade
bacharelado, visando a sua inser¢cdo no mercado de trabalho, em uma atividade geradora de
emprego e renda e acima de tudo torna-los capazes de desempenhar as atividades aquicolas

baseados nos principios da sustentabilidade.

4.2.2. Especificos

o Promover a educacdo de nivel superior através da construcdo de
competéncias e habilidades exigidas pelo mercado de trabalho na area de
aquicultura visando uma politica global para o desenvolvimento do setor
produtivo;

o Disponibilizar para o setor aquicola a prestacdo de servi¢os qualificados na
area de cultivo de organismos aquaticos;

o Qualificar profissionais capazes de planejar, implantar, organizar e gerenciar
atividades ligadas & aquicultura em empresas e instituicdes publicas e
privadas.

o Contribuir para melhorar o perfil socioecondmico do municipio e da regido
como um todo através da formacdo de engenheiros aquicolas qualificados,
visando otimizar a producdo de alimentos;

o Incentivar a formacdo de profissionais em uma area que estd em pleno
desenvolvimento no setor de producdo de alimento e nas ciéncias
ambientais;

o Formar profissionais capazes de promover a manutencdo da qualidade
ambiental na aquicultura visando o desenvolvimento de uma atividade
ambientalmente sustentavel.

o Contribuir para formacao do cidaddo através de sua insercdo social, politica,

cultural e ética.
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4.3. Formas de Acesso

O ingresso no Curso Superior em Engenharia de Aquicultura dar-se-a conforme a
Resolucdo CONSUP n° 56, de 14 de dezembro de 2015, que aprova as alteracées no Rod
de 22 de junho de 2015 pela Resolugdo CONSUP n°35. Desta forma 0 acesso sera:

I. Através de processos seletivos regulares precedidos de edital publico, que tém como
objetivos avaliar e classificar os candidatos até o limite de vagas fixadas para cada

Curso;

Il. Através de processos seletivos especificos para diplomados ou transferidos de

acordo com editais;

I — Como aluno especial desde que haja vaga nos componentes curriculares
constantes na solicitacdo e que o requerente seja diplomado no nivel respectivo ou
superior ao pretendido.

4.4. Areas de Atuacéo Profissional

Ao Engenheiro de Aquicultura, de acordo com a Resolugdo do N°493 do
Conselho Federal de Engenharia, Arquitetura e Agronomia, Art. 2° compete o
desempenho das atividades de 1 a 18 especificadas no art. 1° da Resolucdo N° 218 de 29 de

junho de 1973, como segue:

1- Supervisdo, coordenacdo e orientacao técnica;

2- Estudo, planejamento, projeto e especificacéo;

3- Estudo de viabilidade técnico-econdmica;

4- Assisténcia, assessoria e consultoria;

5 - Direcéo de obra e servico técnico;

6- Vistoria, pericia, avaliagdo, arbitramento, laudo e parecer técnico;

7- Desempenho de cargo e fungéo técnica;

8- Ensino, pesquisa, analise, experimentacéo, ensaio e divulgacao técnica; extenséo;
9 - Elaboragéo de orgamento;

10 - Padronizagdo, mensuracéo e controle de qualidade;

11 - Execucdo de obra e servico técnico;

14



12 - Fiscalizagdo de obra e servigo técnico;

13 - Producéo técnica e especializada;

14 - Conducéo de trabalho técnico;

15 - Conducéo de equipe de instalagcdo, montagem, operacdo, reparo ou manutencao;
16 - Execucdo de instalagédo, montagem e reparo;

17 - Operagdo e manutencdo de equipamento e instalacao;

18 - Execucdo de desenho técnico.

Segundo a Resolucdo do CONFEA as atividades acima relacionadas séo referentes
ao: cultivo de espécies aquicolas, constru¢bes para fins aquicolas, irrigacdo e drenagem
para fins de aquicultura, ecologia e aspectos de meio ambiente referentes a aquicultura,
analise e manejo da qualidade da &gua e do solo das unidades de cultivo e de ambientes
relacionados a estes, cultivos de espécies aquicolas integrados a agropecuadria,
melhoramento genético de espécies aquicolas, desenvolvimento e aplicagdo da tecnologia
do pescado cultivado, diagnéstico de enfermidades de espécies aquicolas, processos de
reutilizacdo da agua para fins de aquicultura, alimentacéo e nutricdo de espécies aquicolas,

beneficiamento de espécies aquicolas e mecanizagdo para aquicultura.

4.5. Perfil do Egresso

Ainda ndo existem Diretrizes Curriculares Nacionais especificas para o curso de
Engenharia de Aquicultura, desta forma o perfil do egresso baseia-se na Resolugdo N° 5,
de 2 de fevereiro de 2006 que institui as Diretrizes Curriculares Nacionais para o curso de
graduacdo em Engenharia de Pesca. Desta forma, o curso de Engenharia de Aquicultura

deve ensejar como perfil:

| - Solida formacdo cientifica e profissional geral que possibilite absorver e desenvolver
tecnologia;

Il - Capacidade critica e criativa na identificacdo e resolucao de problemas, considerando
seus aspectos politicos, econdmicos, sociais, ambientais e culturais, com visdo ética e
humanistica, em atendimento as demandas da sociedade;

Il - Compreensdo e traducdo das necessidades de individuos, grupos sociais e

comunidade, com relacdo aos problemas tecnologicos, socioecondmicos, gerenciais e
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organizativos, bem como utilizagdo racional dos recursos disponiveis, além da conservagdo
do equilibrio do ambiente;

IV - Capacidade de adaptacao, de modo flexivel, critico e criativo, as novas situacoes.

4.6. Metodologia de Ensino

O fazer pedagogico consiste no processo de construcdo e reconstrucdo da
aprendizagem na dialética da intencdo da tarefa partilhada, em que todos séo sujeitos do
conhecer e aprender, visando a constru¢cdo do conhecimento, partindo da reflexdo, do
debate e da critica, numa perspectiva criativa, interdisciplinar e contextualizada.

Para isso, & necessario entender que o curriculo vai muito além das atividades
convencionais da sala de aula, pois € tudo que afeta direta ou indiretamente o processo
ensino-aprendizagem, portanto deve considerar atividades complementares tais como:
iniciacdo cientifica e tecnoldgica, programas académicos consistentes, programa de
extensdo, visitas técnicas e eventos cientificos; além de atividades culturais, politicas e
sociais, dentre outras desenvolvidas pelos alunos durante o curso.

Nessa abordagem, o papel dos educadores é fundamental para consolidar um
processo participativo em que o aluno possa desempenhar papel ativo de construtor do seu
préprio conhecimento, com a media¢do do professor. O que pode ocorrer por meio do
desenvolvimento de atividades integradoras como: debates, reflexGes, seminarios,
momentos de convivéncia, palestras e trabalhos coletivos.

Em um curso dessa especificidade, assim como as demais atividades de formagéo
académica, as aulas praticas e de laboratério sdo essenciais para que o aluno possa
experimentar diferentes metodologias pedagdgicas adequadas ao ensino superior.

O contato do aluno com a pratica deve ser planejado, considerando os diferentes
niveis de profundidade e complexidade dos contetdos envolvidos, tipo de atividade,
objetivos, competéncias e habilidades especificas. Inicialmente, o aluno deve ter contato
com os procedimentos a serem utilizados na aula pratica, realizada, simultaneamente, por
toda a turma e acompanhada pelo professor. No decorrer do curso, o contato do aluno com
a teoria e a préatica deve ser aprofundado por meio de atividades que envolvem a criagéo, o
projeto, a construgdo e analise, e os modelos a serem utilizados. O aluno também devera
ter contato com a anélise experimental de modelos, através de iniciacdo cientifica, bem

como atividades de extensao.
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Para formar profissionais com autonomia intelectual e moral, tornando-os aptos para
participar e criar, exercendo sua cidadania e contribuindo para a sustentabilidade
ambiental, cabe a cada professor organizar situacGes didaticas para que o aluno busque por
meio do estudo individual e em equipe, solucdes para os problemas que retratem a
realidade profissional do Engenheiro de Aquicultura. A articulagdo entre teoria e pratica
assim como das atividades de ensino, pesquisa e extensdo deve ser uma preocupagao
constante do professor.

A cada semestre letivo cabe ao professor informar os alunos sobre a disciplina
através do Plano de Ensino, o qual devera ser devidamente entregue ao discente. O plano
de ensino deve indicar informacg0es gerais sobre a mesma, como: nome da disciplina, carga
horéria, nUmero de creditos, ementa, objetivos, conteddo programatico, metodologia a ser
aplicada e as referéncias basicas e complementares. A metodologia devera propiciar
condigbes que permitam ao educando vivenciar e desenvolver suas competéncias:
cognitiva (aprender a aprender); produtiva (aprender a fazer); relacional (aprender a

conviver) e pessoal (aprender a ser).

5. ORGANIZACAO CURRICULAR

A organizacdo curricular do Curso Superior em Engenharia de Aquicultura esta
estruturada em semestres. As disciplinas constantes em cada semestre estdo constituidas de
atividades teoricas e praticas, visando contribuir para formacao de um perfil profissional
com qualidade capaz de atender as exigéncias do mercado de trabalho.

A matriz foi construida de modo a favorecer o processo de ensino aprendizagem pois
através de sua flexibilidade os discentes poderdo optar pelas disciplinas optativas de acordo
com suas preferéncias. As disciplinas optativas poderdo ser cursadas a partir do 6° semestre
conforme indicado na matriz curricular do curso e sera de livre escolha. Para solicitar a
oferta de uma disciplina optativa, o aluno deverd da entrada através de requerimento
formal a Coordenacdo do Curso. A solicitacdo da oferta da disciplina deverd ser
apresentada ao final do semestre o qual antecede o semestre de interesse de oferta da
mesma.

O aluno no decorrer do curso devera ser estimulado a realizar atividades
complementares (participacdo em programas de Iniciacdo Cientifica, monitorias, projetos

multidisciplinares, entre outras atividades) para complementar a formacdo académica. O
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Curso de Engenharia de Aquicultura tera uma carga horéaria de 3.600 horas, divididas em
disciplinas obrigatorias, Estagio Supervisionado e Trabalho de Conclusdo do Curso — TCC
e as disciplinas optativas de livre escolha (no minimo 160 horas).

As atividades complementares deveram ser incentivadas, pois segundo a Resolucao
N° 5 de 2 de fevereiro de 2006, constituem componentes curriculares enriquecedoras e
implementadoras do préprio perfil do formando, sem que se confundam com o estdgio
supervisionado.

A organizacdo da matriz curricular do curso de Engenharia de Aquicultura foi
elaborada visando contemplar contetidos relacionados & Educacdo das Relagbes Etnico-
Raciais de acordo com a Resolugdo N° 1, de 17 de junho de 2004, a qual tem como
objetivo a divulgacdo e producdo de conhecimentos, atitudes, posturas e valores na
formacéo do cidaddo; bem como as disciplinas de Educacdo Ambiental de acordo com a
CNE/CP n° 2 de 15 de junho de 2012 e também a de Direitos Humanos visando atender a
Resolucdo CNE/CP n° 1 de 30 de maio de 2012.

5.1. Matriz Curricular

A estrutura curricular do curso de Graduagdo em Engenharia de Aquicultura foi
elaborada seguindo-se as Diretrizes Curriculares Nacionais do Curso de Engenharia de
Pesca. A equipe de elaboracdo do projeto levou em consideracdo as estruturas
curriculares ja existentes no pais e a matriz curricular do Curso de Engenharia de
Aquicultura do IFCE- Campus Morada Nova, visando & unificagdo das matrizes em até
70%, conforme orientagdes da Pro-reitoria de Ensino - PROEN.

O Curso esta estruturado em 10 semestres englobando disciplinas condizentes com
0 curso proposto, e sempre buscando a interdiciplinaridade entre as mesmas. A carga
horéria do curso sera de 3.600 horas, com limite minimo para integralizacdo de 5 (cinco)
conforme a Resolucdo N° 02 do CNE, de 18 de junho de 2007, que trata da carga horéria
minima para os cursos de graduacao, bacharelados, na modalidade presencial.

A matriz curricular com seus componentes curriculares, carga horaria, nimero de

créditos de disciplina, bem como os pré-requisitos sdo apresentados no quadro a seguir:

18



MATRIZ CURRICULAR

COD. Disciplina Car,gg CH: Teorica CH Créditos | Pré-requisito
Horaria Pratica
SEMESTRE |
Aquicultura Geral 60 40 20 3
Biologia Geral 40 20 20 2
Célculo |1 80 80 0 4
Desenho Técnico 40 10 30 2
Introducéo a 40 20 20 2
Informatica
Leitura e Producéo 40 40 0 2
Textual
Metodologia Cientifica 40 40 0 2
Quimica Geral 60 30 30 3
Total 400 20
SEMESTRE 11
COD. Disciplina Carga_ CH: TeoncaCI—!._ Créditos [Pré-requisito
Horaria Pratica
Biologia Aquatica 40 30 10 2 Biologia Geral
Célculo 11 80 80 0 4 Célculo |
Direitos Humanos 40 30 10 2
Etica 40 40 0 2
Fisica | 60 40 20 3
Gestdo e Educacéo
Ambiental 40 40 0 2
Higiene e Seguranca do
Trabalho 60 40 20
Quimica Organica 40 20 20 Quimica Geral
Total 400 20
SEMESTRE I1I
COD. Disciplina IC_:Iarga' CH: Te()ricac'_!'. Créditos [Pré-requisito
oraria Pratica
Ecologia dos
Organismos Aquaticos 40 40 0 2
Fisica Il 60 40 20 3 Fisica |
Fundamentos da Ciéncia 40 20 20 9
do Solo
Geometria Analitica e
Algebra Linear 60 60 0 3
Hidrologia e 40 30 10 2
Climatologia
Inglés Instrumental 40 40 0 2
Quimica Analitica 60 30 30 3 Quimica Geral
Topografia 40 40 0 2
Total 380 19
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SEMESTRE IV

COD. Disciplina Carga' CH: TeéricaCH:. Créditos [Pré-requisito
Horaria Pratica
Fisiologia de Animais . .
Aquéticos Cultivaveis 60 40 20 3 Biologia Geral
Fundamentos de Fisico-| 20 20 2 |Fisica Il
quimica
Hldr_aullca Aplicada a 40 20 20 9 Eisica Il
Aquicultura
Introducao A 40 20 20 2 |Quimica Geral
Bioquimica
Introducdo a Estatistica 60 60 0 3
Introdugéo _ a4 30 10 5
Oceanografia
Quimica dos Alimentos 40 30 10 2 Quimica Geral
Sistemas de
Recirculagéo e
Tratamento de Efluentes 60 40 20 3
na Aquicultura
Total 380 19
SEMESTRE V
COD. Disciplina Carga' CH: TeorlcaCI-!:_ Créditos |Pré-requisito
Horaria Pratica
Adm_mlstragao para 40 30 10 5
Aquicultura
Cultivo de Moluscos 60 40 20
Estatistica Aplicada 40 30 10 Introc}ugao a
Estatistica
Geoprocessamento e 60 30 30 3 [Topografia
Georreferenciamento
Genética basica 40 30 10 2 Biologia Geral
Microbiologia Aplicada 40 20 20 2 Biologia Geral
Piscicultura de Agual 60 30 30 3
Doce )
Qualidade da Aguana |, 20 20 2 |Quimica Geral
Aquicultura
Total 380 19
SEMESTRE VI
COD. Disciplina Carga' CH: TeéricaCH:. Créditos [Pré-requisito
Horaria Pratica
Beneficiamento e 60 40 20 3 Introducéo a
Processamento do Bioquimica
Pescado |
Construgdes para 60 20 20 3 Topografia
Aquicultura
Limnologia 40 30 10 2
Nutricdo de Organismos| 60 40 20 3
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Aquaticos
Patologia e Sanidade de 80 40 40 4 Microbiologia
Organismos Aquaticos Aplicada
Producéo de Alimento 40 20 20 2
Vivo
OPTATIVA 1l 40 20 20 2
Total 380 19
SEMESTRE VII
COD. Disciplina Carga' CH: TeéricaCI_!'. Créditos |Pré-requisito
Horaria Pratica
Beneficiamento el 40 20 20 2 Beneficiamento
Processamento do e Processamento
Pescado Il do Pescado |
Carcinicultura 60 40 20 3
Cultivo de Macroalgas 40 30 10 2
Extensdo e Projeto] 40 30 10 2
Social Aquicola
Piscicultura Ornamental 40 30 10 2
Piscicultura Marinha 40 30 10 2
Sensoriamento Remoto 60 40 20 3 Geoproc.
Georreferencia
mento
OPTATIVA 2 40 30 10 2
OPTATIVA 3 40 30 10 2
Total 400 20
SEMESTRE VIII
COD. Disciplina Carga' CH: TeorlcaCI-!._ Créditos |Pré-requisito
Horaria Pratica
Biotecnologia Aplicada 60 40 20 3
a Aquicultura
Economia Aplicada 40 40 0 2
Elaboracéo de Projetos 60 40 20 3
Aquicolas
Empreendedorismo na 40 30 10 2
Aquicultura
Gerenciamento de 40 40 0 2
Residuos na Aquicultura
Inovacdo Tecnoldgicay 40 30 10 2
na Aquicultura
Legislacéo e 40 40 0 2
Licenciamento
Ambiental
Melhoramento Genético 40 30 10 2 Genética Béasica
para Aquicultura
OPTATIVA 4 40 2
Total 400 20
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SEMESTRE IX

COD. Disciplina ﬁarga' CH: TeorlcaCI—!._ Créditos [Pré-requisito
oraria Pratica
Estégio Curricular 160 - - 8
Supervisionado
Atividades 160 - - 8
Complementares
320 16
COD SEMESTRE X
COD. Disciplina Carga_ CH: TeoncaCI—!._ Créditos [Pré-requisito
Horaria Pratica
Trabalho de Conclusao 160 8
de Curso - TCC
TOTAL GERAL
Subtotal (Disciplinas) 3120
Estagio Curricular 160
Supervisionado
Obrigatorio
Atividades 160
Complementares
Trabalho de Conclusao 160
de Curso - TCC
Carga Horaria Total 3600
Disciplinas Optativas
COD. Disciplina Car,gq CH: Teorica CH Créditos | Pré-requisito
Horaria Pratica

Aguaponia 40 10 30 2
Controle de Qualidade 40 20 20 2
do Pescado
Educacao Fisica 40 10 30 2
Larvicultura 40 20 20 2
Libras - Lingua 40 40 0 2
Brasileira de Sinais
Planejamento e Controle] 40 20 20 2
de Produgdo Aquicola
Planejamento e Gestéo 40 2 30 10
de Recursos Hidricos
Ranicultura 40 30 10 2
Reuso da Agua na 40 30 10 2
Aquicultura
Topicos Especiais na 40 30 10 2
Aquicultura

A carga horéria das disciplinas incluindo as optativas obrigatorias é de 3.120h. A

carga horaria do Estagio Curricular Supervisionado, das Atividades Complementares e do
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Trabalho de Conclusdo de Curso — TCC € de 160h cada, totalizando uma carga horéaria de

3.600 h ao final do curso.

As disciplinas que compdem a matriz curricular do Curso de Engenharia da

Aquicultura estdo distribuidas no Nucleo de Contetdos Basicos, Nucleo de Conteldos

Profissionais Essenciais e no Nucleo de Conteldos Profissionalizantes Especificos, de

acordo como os quadros abaixo:

NUCLEO DE CONTEUDOS BASICOS

CcODIGO DISCIPLINA SEM TIPO CH
Biologia Geral 1° OBR 40
Célculo | 1° OBR 80
Desenho Técnico 1° OBR 40
Introducdo a Informética 1° OBR 40
Leitura e Producédo Textual 1° OBR 40
Metodologia Cientifica 1 OBR 40
Quimica Geral 1° OBR 60
Calculo 11 20 OBR 80
Direitos Humanos 20 OBR 40
Fisica | 2° OBR 60
Gestdo e Educacdo Ambiental 20 OBR 40
Higiene e Seguranca do Trabalho 20 OBR 60
Quimica Organica 20 OBR 40
Ecologia dos Organismos Aquaticos 3° OBR 40
Fisica Il 3° OBR 60
Geometria Analitica e Algebra Linear 3° OBR 60
Inglés Instrumental 3° OBR 40
Quimica Analitica 3° OBR 60
Introducéo a Bioquimica 40 OBR 40
Introducdo a Estatistica 40 OBR 60
Genética Bésica 50 OBR 40

Carga Horéria Total em Nucleo de Contetidos Bésicos 1060
NUCLEO DE CONTEUDOS ESSENCIAIS
CODIGO DISCIPLINA SEM TIPO CH
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Aquicultura Geral 1° OBR 60
Etica 2 OBR 40
Hidrologia e Climatologia 3 OBR 40
Fisiologia de Organismos Aquaticos 4 OBR 60
Fundamentos de Fisico-Quimica 4 OBR 40
Introducdo a Oceanografia 4 OBR 40
Administracdo para Aquicultura 5 OBR 40
Estatistica Aplicada 5 OBR 40
Geoprocessamento e 5 OBR 60
Georeferenciamento
Microbiologia Aplicada 5 OBR 40
Qualidade de Agua na Aquicultura 5 OBR 40
Beneficiamento e Processamento do 6 OBR 60
Pescado |
Construgdes para Aquicultura 6° OBR 60
Limnologia 6 OBR 40
Nutricdo de Organismos Aquaticos 6 OBR 60
Patologia e Sanidade de Organismos 6 OBR 80
Aquéticos
Beneficiamento e Processamento do 7° OBR 40
Pescado Il
Extensdo e Projeto Social Aquicola 7 0BR 40
Sensoriamento Remoto 7 OBR 60
Biotecnologia Aplicada a Aquicultura 8° OBR 60
Economia Aplicada 8° OBR 40
Elaboracgdo de Projetos 8° OBR 60
Empreendedorismos na Aquicultura 8° OBR 40
Gerenciamento de  Residuos na 8 OBR 40
Aquicultura
Inovacdo Tecnoldgica na Aquicultura 8 OBR 40
Legislacdo e Licenciamento Ambiental 8° OBR 40
Melhoramento Genético para 8 OBR 40
Aquicultura
Carga Horéria Total em Nucleo de Contetidos Essenciais 1300
NUCLEO DE CONTEUDOS ESPECIFICOS
CODIGO DISCIPLINA SEM TIPO CH
Biologia Aquética 20 OBR 40
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Fundamentos da Ciéncia do Solo 3° OBR 40
Topografia 3° OBR 40
Hidraulica Aplicada a Aquicultura 40 OBR 40
Quimica dos Alimentos 4 OBR 40
Sistema de recirculacdo e Tratamento 40 OBR 60
de Efluentes
Cultivo de Moluscos 5 OBR 60
Piscicultura de Agua Doce 5 OBR 60
Producdo de Alimento Vivo 6° OBR 40
Carcinicultura 7° OBR 60
Cultivo de Macroalgas 7 OBR 40
Piscicultura Ornamental 7° OBR 40
Piscicultura Marinha 7° OBR 40
Carga Horéria Total em Nucleo de Contetidos Especificos 600

5.2. Fluxograma Curricular

O fluxograma do Curso de Engenharia de Aquicultura do Instituto Federal de
Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Ceard — IFCE, Campus Aracati, pode ser visualizado

na figura 1.
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Figura 1. Fluxograma do curso de Bacharelado em Engenharia de Aquicultura do Instituto
Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara — IFCE, Campus Aracati.

5.3. Estagio Curricular Supervisionado

O Estagio Curricular Supervisionado do Curso de Engenharia de Aquicultura do
Campus Aracati sera desenvolvido de acordo a Resolugdo N°5 de 2 de fevereiro de 2006,
que institui as Diretrizes Curriculares para o curso de graduacdo em Engenharia de Pesca, a
qual no Art. 8° estabelece que o estigio deve ser concebido como conteldo curricular
obrigatorio. O estagio curricular tera critérios definidos pelo Manual de Estagio do IFCE,
de acordo com a Lei N° 11.788, de 25 de setembro de 2008 e demais regulamentacdes
existentes, sendo planejado, executado, acompanhado e avaliado para propiciar a
complementacdo do processo de aprendizagem.

De acordo com a Resolucdo N°5, de 2 de fevereiro de 2006 o Estagio Supervisionado
é um conjunto de atividades de formacédo, o qual deve ser programado, supervisionado por
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membros do corpo docente da instituicho formadora que procuram assegurar a
consolidacéo a articulagéo das competéncias estabelecidas; visam assegurar o contanto do
formando com situagdes, contextos e instituicbes, permitindo que 0s conhecimentos,
habilidades e atitudes se concretizem em acGes profissionais, sendo portanto recomendado
que as atividades do estagio se distribuam ao longo do curso; a instituicdo pode reconhecer
atividades realizadas em outras instituicbes, desde que estas contribuam para o
desenvolvimento das habilidades e competéncias previstas no projeto de curso.

O estagio supervisionado contribui para o ensino-aprendizagem, pois € um momento
onde o discente aprimora 0s conhecimentos obtidos através da pratica, uma vez que entra
em contato direto com o ambiente de trabalho. Nesse momento o aluno vivencia situagoes
reais do dia-a-dia profissional, acertos, problemas relacionados a area de trabalho. Isto
permitirda uma reflexdo a cerca das competéncias e habilidades adquiridas ao longo do
curso, das demandas sociais e acima de tudo de seu papel na sociedade como agente de
mudanga social.

O estagio sera administrado pela Coordenadoria de Acompanhamento de Estagios ou
setor equivalente, sendo acompanhado e supervisionado por um ou mais de um professor
orientador. O aluno podera se matricular no Estagio Supervisionado a partir do 5° semestre
do curso, onde ja possuem conhecimentos tedricos e praticos os quais poderdo colocé-los
em pratica.

As atividades a serem realizadas durante o estagio serdo definidas em comum acordo
entre a instituicdo de ensino a parte concedente e o aluno estagiario, ndo podendo
ultrapassar (seis) horas diarias e 30 (trinta) horas semanais e ndo exceder 6 (seis) horas
diarias e 30 (trinta) horas semanais. A supervisao do estagio ficara a cargo da empresa que
recebe e a orientacdo sera feita por um professor orientador que sera indicado, a cada
semestre, pelo coordenador do curso.

O aluno ao concluir o Estagio Supervisionado devera apresentar um Relatério de
Estagio o qual devera demonstrar a constru¢do de competéncias necessarias ao perfil de
conclusdo do curso. Para as certificacOes exige-se o cumprimento de 160 horas de estagio
supervisionado de acordo com as competéncias de formacdo estabelecidas na matriz
curricular.

Apbs a conclusédo do Estagio Supervisionado o discente sera avaliado por uma banca

composta por trés professores, sendo o presidente o professor orientador. Nesse momento o

27



aluno defenderd um Trabalho de Concluséo de Curso — TCC relatando suas experiéncias
ou também podera defender um trabalho cientifico desenvolvido na disciplina de estagio.

5.4. Avaliacao do Projeto do Curso

O Projeto de Curso sera avaliado continuamente. Os mecanismos a serem utilizados
deverdo permitir uma avaliacdo institucional e uma avaliacdo do desempenho académico,
ensino-aprendizagem, de acordo com as normas vigentes, viabilizando uma analise
diagnostica e formativa. Deverdo ser utilizadas estratégias que possam efetivar a discussdo
ampla do projeto mediante um conjunto de questionamentos previamente ordenados que
busquem encontrar suas deficiéncias, se existirem.

Desta forma o Projeto Pedagogico do Curso de Engenharia serd acompanhado
continuamente visando alcancgar os objetivos propostos. Para isso, caberd ao Colegiado do
Curso designar uma comissdo de avaliacdo a qual devera ser formada por professores,
pedagogos e um representante dos discentes. A funcdo dessa comissao sera avaliar o pleno
andamento do curso no que diz respeito as disciplinas, o desempenho académico dos
discentes e docentes, visando detectar os pontos fracos do projeto e promover a melhoria
do curso. Para isso no inicio de cada semestre letivo a comissdo se reunira com 0s
professores do curso objetivando debater os conteidos e metodologias a serem empregadas
no decorrer do semestre letivo, bem como incentivar a integracdo entre as disciplinas para
assegurar a interdisciplinaridade.

No final de cada etapa serdo realizadas reunifes para avaliagédo do semestre como
um todo em relacdo as metodologias aplicadas, frequéncia de atividades préticas entre
outros aspectos importantes. Esse acompanhamento podera ser realizado através de
encontros, oficinas, entre outros mecanismos que possam retratar o andamento do curso e
indicar pontos que devam ser melhorados. Serdo também avaliadas as infraestruturas
fisicas necessarias ao bom andamento das atividades de ensino, pesquisa e extensdo, bem
como o envolvimento dos alunos nessas atividades.

As informac0es obtidas servirdo para tracar um perfil do curso o qual servird como
base para o planejamento de acGes necessarias para melhoria do projeto, as quais poderdo
incluir atualizagbes das disciplinas, investimento em programas de apoio ao discente
através de bolsas, entre outras agdes. O curso de Engenharia também sera avaliado atraves

da Comissdo Prépria de Avaliacdo — CPA presente no Campus Aracati.
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5.5. Avaliagdo Docente

A avaliacdo docente deverd ser planejada visando oportunizar os professores a
refletirem sobre o trabalho realizado em sala de aula. Desta forma, os docentes serdo
avaliados pelos alunos do Curso de Engenharia de Aquicultura por meio de instrumentos
0s quais abordaréo indicadores de desempenho, como por exemplo: comprometimento do
professor com as disciplinas, planejamento das atividades de ensino; dominio e clareza dos
conteudos, metodologias aplicadas em sala de aula, entre outros. Os procedimentos de
auto-avaliacdo e de avaliagdo dos docentes pelos estudantes devem ser sistematicos e
complementares as verificagdes realizadas pela instituicdo de ensino com relagdo ao
desempenho académico, tais como: cooperacdo académica e a urbanidade na relagdo com
0s pares; a participacdo em bancas de monografias, a producao e a publicacao de trabalhos
cientificos; participacdo em projetos, entre outras atividades académicas.

O envolvimento e comprometimento dos docentes e uma analise das suas
metodologias de trabalho em sala de aula, ird ajuda-los a planejar suas atividades de acordo
com as necessidades dos alunos. Agindo dessa forma o professor poderd usar métodos
avaliativos diversificados, incentivando trabalhos em grupos e promovendo uma maior

interacéo entre os discentes.

5.6. Avaliacao da Aprendizagem

A avaliagcdo da aprendizagem do discente se dara numa perspectiva processual e
continua, de modo a conduzir o seu desenvolvimento ao longo de um periodo letivo e ndo
apenas em um momento pontual de uma prova de final de periodo. Para tanto, € importante
que o professor faca uso de diversos instrumentos avaliativos para lhe oportunizar a
observar melhor o desempenho do discente e tomar decisdes que possa reorientd-lo a
superar suas dificuldades de aprendizagem, exercendo o professor, dessa forma, seu papel
de mediador no processo ensino-aprendizagem.

O Regulamento da Organizacao Didatica — ROD do IFCE (2015) cita que 0 processo
de avaliacdo da significado ao trabalho escolar e tem como objetivo acompanhar o
desenvolvimento da aprendizagem do estudante nas suas diversas dimensdes assegurando a
progressao dos seus estudos, a fim de propiciar um diagnostico do processo de ensino e

aprendizagem que possibilite ao professor analisar sua pratica; e, ao estudante desenvolver
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a autonomia no seu processo de aprendizagem para superar possiveis dificuldades.
Segundo este instrumento a avaliacdo deve ter carater diagndstico, formativo, processual e
continuo e as avaliacbes podem constar de observacdo diaria dos estudantes pelos
professores, durante a aplicacdo de suas diversas atividades; exercicios; trabalhos
individuais e/ou coletivos; fichas de observagdes; relatorios; autoavaliagdo; provas escritas
com ou sem consulta; provas praticas e provas orais; seminarios; projetos
interdisciplinares; resolucdo de exercicios; planejamento e execucdo de experimentos ou
projetos; relatorios referentes a trabalhos, experimentos ou visitas técnicas, realizacdo de
eventos ou atividades abertas & comunidade; autoavaliacdo descritiva e outros instrumentos
de avaliagdo considerando o seu carater progressivo.

Nessa perspectiva, 0 Projeto de Engenharia de Aquicultura do IFCE — Campus
Avracati, prevé atividades avaliativas diversificadas que irdo contribuir para a verificagdo da
aprendizagem mediante realizagdo de provas escritas, seminérios, trabalhos em sala de aula
ou domicilio, projetos orientados, experimentacdes praticas, entrevistas, ou outros
instrumentos, considerando uma avaliacdo progressiva ao longo do semestre.

O aluno seré considerado aprovado se alcancar média minima de 7,0 (sete) e tenha
frequéncia igual ou superior a 75% (setenta e cinco por cento) do total de horas letivas em
cada disciplina. Aos estudantes que apresentarem desempenho ndo satisfatério serdo
ofertados estudos de recuperacdo previstos na LDB N° 9.394/96, visando a melhor
compreensdo e aprendizagem dos conteddos e desta forma contribuir para minimizar as

reprovacdes e possiveis evasdes no decorrer do curso.

5.7. Assisténcia ao Discente

O IFCE Campus Aracati possui um Departamento de Ensino, no qual estdo inseridas
a Coordenagdo de Controle Académico que acompanha todos 0s processos (matricula,
frequéncia escolar, trancamento de matricula, conclusfes de estagios, alunos concludentes,
entre outros aspectos da vida escolar) no sistema académico institucional, a Coordenagéo
Técnico-Pedagogica e a Coordenacgdo de Assuntos Estudantis.

A Assisténcia Estudantil do campus é bem consolidada e trabalha voltada para
democratizar as condi¢des de permanéncia dos alunos do IFCE; minimizar os efeitos das
desigualdades sociais no éxito escolar; reduzir as taxas de retengdo e evasdo e promover a

incluséo social por meio da educacdo. A equipe atualmente é composta pelos profissionais
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da Coordenacdo de Assuntos Estudantis (um assistente social, uma enfermeira, uma
psicologa e dois assistentes de alunos) e pelas profissionais da Coordenacdo Técnico-
Pedagogica (uma pedagoga e uma técnica em assuntos educacionais). O grupo, ao longo
do semestre letivo, esta sempre mobilizado para articular projetos e a¢fes socioeducativas
ligados a programas distribuidos nas areas temaéticas: Trabalho, Educagdo e Cidadania;
Saude; Cultura, Arte, Desporto e Lazer; Alimentacdo e Nutricdo e Auxilios em Forma de
Pecunia.

As atividades sdo realizadas pela equipe multiprofissional com base na
interdisciplinaridade, mas levando em consideracdo aas atribuicdes de cada setor,

conforme a formacao profissional, a saber:

Servico Social: Orientacdo social sobre direitos e deveres no ambito das politicas
educacionais e de protecdo social; escuta qualificada, acolhimento e encaminhamento de
demandas para a rede de servigos socioassistenciais; selecdo socioeconémica para
concessdo dos auxilios aos discentes; mobilizacdo e organizacdo social; apoio a

constituicdo das entidades estudantis, entre outras.

Servico de Enfermagem: Orientacdo sobre questdes relacionadas aos cuidados com a
salde; atendimento em primeiros socorros; escuta qualificada e encaminhamento a rede
municipal de satde (a¢des intersetoriais); coordenacdo de atividades referentes a promocao

e prevencdo em salde.

Servico de Psicologia Escolar: Orientagdo sobre questdes relacionadas aos cuidados em
salde mental; escuta qualificada e avaliacdo de demandas relacionadas ao sofrimento
emocional e a transtornos de aprendizagem, articulando intervencbes em equipe e/ou
encaminhamentos a rede municipal de salde ou de assisténcia psicossocial; participacdo

em intervencOes psicopedagdgicas; orientacao profissional/vocacional.

Assistentes de Alunos (Jeferson Rodrigues e Felipe Santiago). Intermediacdo do processo
comunicativo entre alunos e servidores (docentes e técnicos); monitoramento do ensino;
orientacdo dos alunos quanto ao cumprimento das regras da instituicdo; assisténcia geral ao

discente, esclarecendo dividas e encaminhando demandas.

Coordenacdo Técnico-Pedagdgica: Orientacdo educacional; acompanhamento do

rendimento escolar dos alunos (paralelamente a assessoria a professores); avaliacdo e
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intervencdo em caso de problemas de aprendizagem; coordenac¢do e acompanhamento das

monitorias voluntarias; atendimento pedagdgico.

Todos os setores trabalham articulados visando contribuir para a melhoria do
ensino/aprendizagem, reduzir a evasdo escolar, fomentar a inclusdo social, promover o
desenvolvimento académico e dar suporte aos discentes em sua formacao desde o inicio do

curso até a sua concluséo.

5.8. Atividades Complementares do Curso

As atividades complementares constituem um conjunto de atividades praticas que
permitem, no ambito do curriculo, a articulacdo entre teoria e pratica e a complementagéo
dos saberes e habilidades necessarias, a serem desenvolvidas durante o periodo de
formacéo do profissional.

Cabe ao discente a responsabilidade na busca do conhecimento. O profissional do
futuro precisa ter a capacidade de aprender a aprender, estudando a vida toda, ou seja, seu
aprendizado sera permanente e esta postura deve ser incorporada ao processo de ensino e
aprendizagem desenvolvido no curso. As atividades educacionais complementares devem
privilegiar a construcdo de comportamentos sociais e profissionais que as atividades
académicas tradicionais, de sala de aula ou de laboratdrio ndo tém condigdes de propiciar.

Nesta perspectiva, devem ser inseridas as atividades de cunho social e de interesse
coletivo, privilegiando atividades de monitoria académica e de iniciacdo cientifica ou
tecnoldgica que propiciem a participagdo do estudante na vida da instituicdo. Algumas
outras atividades podem ser pensadas e inseridas na vida académica do discente, como
atividades esportivas e culturais, além de intercdmbios com instituicbes estrangeiras
congéneres.

Segundo a Resolugdo N° 5 de 2 de fevereiro de 2006, as atividades complementares
podem incluir: projetos de pesquisa, monitoria, iniciacdo cientifica, projetos de extensao,
modulos tematicos, seminarios, simpdsios congressos, conferéncias, além de disciplinas
oferecidas por outras institui¢cbes de ensino.

As normas das atividades complementares devem ser definidas pelo colegiado do
curso, ressaltando-se que as atividades realizadas pelo discente antes do inicio do curso ndo
serdo contabilizadas para integralizacdo da carga horaria.
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No Curso de Engenharia de Aquicultura serdo contempladas as atividades abaixo
relacionadas entre outras, presentes no quadro a seguir.

-Participacdo em Programas de Iniciacdo cientifica — contribuira para incentivar os
discentes a iniciacdo cientifica, através de sua participacdo em projetos de pesquisa
realizados nos laboratorios.

-Projeto de Pesquisa e Extensdo — participagdo dos alunos em projetos de pesquisa e
extensdo, visando ampliar a sua formacdo na area do curso. Os projetos de extensdo
permitirdo o contato do discente com a realidade e as demandas da sociedade.

-Programa de Monitoria — participagdo de alunos monitores nas atividades préaticas
de laboratorio, auxilio aos discentes com dificuldades de aprendizagem. A monitoria
contribuird para a formacao académica.

-Participacdo dos alunos em Atividades Artistico-Culturais e/ou Esportivas

-Participagdo em eventos na &rea de seu curso na qualidade de ouvinte, apresentando
trabalno ou como palestrante em congressos, encontros, seminarios, conferéncias,
simposios, ciclo de palestras entre outros eventos;

-Producéo Cientifica - publicacdo de artigo em periddico técnico e/ou cientifico de
circulagéo, nacional e internacional, producéo técnica com relatorio;

-Experiéncia do discente na &rea do curso — nesse caso a experiéncia do aluno deve
ser devidamente comprovada e constando as atribuigdes desenvolvidas e a respectiva carga
horaria.

-Disciplinas cursadas em outras Instituicbes de Ensino desde que devidamente

reconhecidas pelo MEC e na area de formacé&o do curso.

Atividades Complementares e suas respectivas cargas horarias:

Atividade CH maxima
Iniciacdo Cientifica Até 40h
Participacdo em Projetos de Pesquisa Até 40h
Participacdo em Projeto de Extensdo Até 40h
Programa de Monitoria Até 50h

Participacdo dos alunos em Atividades

artistico-culturais e/ou esportivas Ate 40h

Participacdo em eventos na area do curso na
qualidade de ouvinte ou apresentando
trabalho em  congressos,  encontros. Até 40h
Participacdo em seminarios, conferéncias,
simpasios, entre outros eventos.

Participacdo em palestras proferidas na area Até 20h
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do curso do discente.

Participacdo em viagens técnicas realizadas
na area de formacao desde que sejam extras Até 12h
disciplinas.

Participacdo do discente, como ouvinte, em
defesas de TCC do IFCE, desde que Até 10h (uma hora para evento assistido)
relacionadas a area de formacéo.

Cursos de formacédo na area de formagao Até 50 horas

Até 40h (5h por resumo e 20h por artigo

Publicacgdes completo)

Disciplinas cursadas em outros cursos de
Instituicbes de Ensino  Nacionais e

Internacionais, reconhecidas pelo MEC Ate 40N
relacionadas a area de formacéo.
Experiéncia profissional na area de At6 50 h

formacéo

A carga horaria para as atividades complementares é de 160 horas obrigatorias. O
aluno podera somar a carga horéaria das atividades complementares em seu historico
escolar, complementando seus conhecimentos. Para efetivar esta acdo o aluno solicitaré a
validacdo junto a Coordenacdo de Curso a qual formard uma comissdo de validacéo

composta por trés professores efetivos do curso.

5.9. Trabalho de Conclusdo de Curso - TCC

Para a obtencéo do titulo de Engenheiro de Aquicultura sera exigida do aluno a
realizacdo de um Trabalho de Conclusdo de Curso - TCC, o qual serd orientado por um
professor do IFCE, com titulacdo de especialista, mestre ou doutor. O trabalho serd
avaliado em secdo publica oral, por uma comissdo examinadora composta por trés
docentes: o orientador (professor do IFCE) e dois professores com titulo na area de estudo
ou éareas afins. A banca de avaliacdo deve ser aprovada pela Diretoria de Ensino da
Instituicdo. O TCC devera seguir as normas de formatacdo e apresentacdo de trabalhos

académicos do IFCE e as normas da ABNT.

5.10. Diploma

Ao final do curso, o aluno tendo concluido com éxito todas as etapas de estudos

previstas na matriz curricular de seu curso, incluindo o TCC, Estdgio Curricular e

34



Atividades Complementares, fard jus ao Diploma de Engenheiro (a) de Aquicultura, na
modalidade Bacharel. O Exame Nacional de Desempenho de Estudantes (ENADE) embora
ndo faca parte das matrizes curriculares dos cursos de graduacdo, € componente curricular
obrigatdrio, pois de acordo com o ROD (2015), art. 166, paragrafo Unico e art.168, o

estudante em situacdo de irregularidade quanto a esse exame ndo poderé colar grau.

5.11. Programa de Unidades Didaticas - PUD

DISCIPLINA: Aquicultura Geral

Cadigo:
Carga Horaria Total: 60h CH Tedrica: 40 CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos: -

Semestre: 1° Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Histdrico da aquicultura. Conceitos basicos. Importancia da aquicultura para a producdo de
alimentos. Aquicultura no Brasil e no mundo. Espécies cultivadas, métodos e sistemas mais
utilizados. Classificacdo dos cultivos. Sistemas de Producéo. Estatisticas de Produgdo. Ambiente
Aguatico de cultivo.

OBJETIVO

Compreender os conceitos basicos das atividades de aquicultura; Entender as diferentes formas
de apresentacdo da aquicultura no Brasil e no mundo; Entender as particularidades que
envolvem as atividades da aquicultura; Desenvolver capacidade critica sélida para propor
solucgdes aos problemas inerentes ao setor aquicola.

PROGRAMA

Unidade 1 — Historico da aquicultura.

Unidade 2 - Conceitos basicos.

Unidade 3 - Importancia da aquicultura para a producdo de alimentos.
Unidade 4 - Aquicultura no Brasil e no mundo.

Unidade 5 - Espécies cultivadas, métodos e sistemas mais utilizados.
Unidade 6 — Classificacdo dos cultivos.

Unidade 7 - Sistemas de Producéo.

Unidade 8 - Ambiente Aquatico de cultivo.

Unidade 9 - Estatisticas de Produgéo.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizacdo de projetor multimidia, quadro branco e pincel; Aulas
praticas em campo; Seminarios; Visitas técnicas.
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AVALIACAO

AvaliagOes escritas; Seminarios, Relatdrio de atividades e Trabalhos dirigidos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ARANA, L.V. Fundamentos de Aquicultura. 2ed. Santa Catarina, UFSC, 2004.

2. BORGHETTI, N.R.B.; OSTRENSKY, A.; BORGHETT]I, J.R. Aquicultura: uma visao geral.
Curitiba. 2003. 128p.

3. BALDISSEROTTO, B.; GOMES, L.C. Espécies nativas para piscicultura no Brasil. Santa
Maria: Editora UFSM, 2005. 470 p.

4. OSTRENSKY, A; BORGHETTI, J.R.; SOTOS, D. Aquicultura no Brasil: o desafio é
crescer. Brasilia, 2008. 276 p.

5. ZIMERMANN, S; RIBEIRO, R.P; VRGAS, L; MOREIRA, H.L.M. Fundamentos da
aquicultura moderna. Canoas, ULBRA, 2001.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. CYRINO, J.E.P.; URBINATI, E.; FRACALOSSI, D.M.; CASTAGNOLLI, N. Toépicos
especiais em piscicultura de agua doce tropical intensiva. Sdo Paulo: Sociedade Brasileira de
Aquicultura e Biologia Aquatica, 2004. 533 p

2. MENEZES, A. Aquicultura na pratica: peixes, camaroes, ostras, mexilhdes e sururus.
4ed. Nobel, 2010.

3. SOUSA, E.C.P.M; TEIXEIRA, A.R. Piscicultura Fundamental. Nobel, 1985.

4. VALENTI, W. Aquicultura no Brasil: Bases para um desenvolvimento sustentavel. Brasilia:
CNPg/ Ministério de Ciéncias e Tecnologia, 2000. p: 33-67, 399 p.

5. PANORAMA DA AQUICULTURA. Rio de Janeiro: SRG Gréafica & Editora. 1989-1.
Mensal. ISSN 1519-1141.

DISCIPLINA: Biologia Geral

Cadigo:

Carga Horaria Total: 400 | oy 1e6rica: 20h  CH Pratica: 20 h

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 1° Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Organizacdo celular; Bases bioquimicas e moleculares; Metodologias de estudo das células;
Teoria celular; Transformacdo e armazenamento energetico; Células animais e vegetais;
InteracBes quimicas; Respiracdo; Digestdo; Sintese de macromoléculas e movimentos celulares;
Material genético; Ciclo celular, mitose e meiose.
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OBJETIVO

Compreender a estrutura geral das células procariontes e eucariontes; Informar sobre a
organizacdo molecular, ultraestrutural e funcional dos diferentes compartimentos intracelulares
das células vegetais e animais; Interacdo Metabolica celular; Estudar os processos relacionados a
divisdo celular em organismos eucariontes.

PROGRAMA

Unidade 1 - Introducéo — estrutura e evolucédo das células;
Unidade 2 - Célula vegetal e animal;

Unidade 3 - Métodos de estudos das células;

Unidade 4 - Bases macromoleculares da constituicdo celular;
Unidade 5 - Estrutura e funcdo de transporte de substancias;
Unidade 6 - Organelas celulares;

Unidade 7 - Digestéo intracelular;

Unidade 8 - Transformacao de energia na célula;

Unidade 9 - Informac&o genética e divisao celular.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo abordadas de modo expositivo e dialégico com a apresentacdo dos conteldos
pertinentes a disciplina. Serdo realizadas aulas praticas visando o aprendizado do discente no
que diz respeito aos equipamentos e técnicas utilizados no laboratério de biologia do IFCE -
Campus Aracati. Serdo usados como recursos didaticos: o quadro branco, pincel e projetor
multimidia.

AVALIACAO

As avaliacOes serdo realizadas na forma escrita, além de estudos dirigidos, relatérios de
atividades praticas e apresentacdo de seminarios abordando temas relacionados ao programa da
disciplina.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ALBERTS, B.; DENNIS, B.; LEWIS, J. et al. Biologia Molecular da Célula, 52 Porto Alegre
Artmed 2009.

2. DE ROBERTIS, E.M.F.; HIB, J. Bases da Biologia celular e Molecular. 42 S&o Paulo
Guanabara Koogan, 2006.

3. ALBERTS, B.; BRAY, D.; JOHNSON, A.; LEWIS, J.; RAFF, M.; ROBERTS, K
WALTER, P. Fundamentos da Biologia Celular. 22 Sdo Paulo Artmed 2006.

4. JUNQUEIRA, L.C.U; CARNEIRO, J. Biologia Celular e Molecular, 8 Ed., Sdo Paulo.
Guanabara Koogan, 2005.

5. KARP, G. Biologia Celular e Molecular: Conceitos e Experimentos. Ed 3 8 S&o Paulo,
Manole, 2005. .

POLIZELI, M.L.T. Manual Prético de Biologia Celular. 22 Ed., S&o Paulo: Holos, 2008;

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. GRIFFITHS, AJ.F.; WESSLER, S.R.; LEWONTIN, R.C.; GELBART, W.M.; SUZUKI,
D.T.; MILLER, J.H. Introdugdo a genética. 8a Edi¢cdo, Rio de Janeiro: Editora Guanabara
Koogan SA, 2006. 743p.

2. LODISH, H. Biologia Molecular e Celular. COLS 52 Ed., Porto Alegre: Artmed, 2005.
5. PIERCE, B.A. Genética um enfoque conceitual. Rio de Janeiro: Editora Guanabara Koogan
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SA, 2004. 758p.

QUESADO, H. L. C.; CAVALCANTE, M. P. P.; MENEZES, M. F. Biologia: préaticas. Revista
Chilena de Educacéo Cientifica, Fortaleza, v. 7, n. 2, p. 23-30, 2008.

DISCIPLINA: Célculo |

Cadigo:
Carga Horaria Total: 80 h CH Tedrica: 80 h CH Pratica: -
Numero de Créditos: 4

Pré-requisitos: - -

Semestre: 1° Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Numeros Reais; Limite e Continuidade; Teoremas sobre Continuidade; Derivada; Maximos e
Minimos; Teorema do Valor Médio; Integrais Indefinidas e Definidas; Teoremas Fundamentais
do Calculo; Funcdes Inversas.

OBJETIVO

Aplicar os fundamentos de matemética na solu¢do de problemas, apresentando conceitos e
aplicagdes do calculo diferencial e integral de funcdes de um variavel real.

PROGRAMA

Unidade 1- Numeros Reais, Funcgoes e Gréficos.
-Numeros Reais e Desigualdades
-Retas e Coordenadas
-Funcdes e Graficos
Unidade 2 - Limites e Continuidade
-O Limite de uma Funcéo
-Teoremas sobre Limite de Uma Fungéo
-Limites Laterais
-Limites Infinitos
-Limites no Infinito
-Continuidade de Uma Func¢do em Um Numero
-Continuidade de uma Fun¢do Composta e Continuidade em Um Intervalo
-Continuidade das Fungdes Trigonométricas e o Teorema do Confronto de Limites
-Teorema do Valor Intermediario e Teorema de Weierstrass
Unidade 3 - Fung6es Trigonométricas
-Funcgdes Trigonométricas
-Continuidade de Fungdes Trigonométricas
-Limite Fundamental
-Limites Trigonomeétricos
Unidade 4 - A Derivada e a Derivacao
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-A Reta Tangente e a Derivada
-Derivabilidade e Continuidade
-Teoremas sobre Derivacédo de Funcdes Algebricas
-Derivadas das Funcdes Trigonomeétricas
-Derivada de Uma Funcdo Composta e Regra da Cadeia
-A Derivada de Uma Funcéo Poténcia para Expoentes Racionais
-Derivada Implicita
-Derivadas de Ordem Superior
Unidade 5 - Valores Extremos das Fungoes
-Valor Funcional Méximo e Minimo
-Aplicacdes Envolvendo Extremos Absolutos em Um Intervalo Fechado
-Teorema de Rolle e Teorema do Valor Médio
-Fungdes Crescentes e Decrescentes e 0 Teste da Derivada Primeira
-Concavidade e Pontos de Inflexao
-O Teste da Derivada Segunda para Extremos Relativos
-Tracando o Esboco do Gréfico de Uma Fungéo
Unidade 6 - Integracédo e a Integral Definida
-Antidiferenciagéo
-Algumas técnicas de Antidiferenciacédo
-A Integral Definida
-Propriedades da Integral Definida
-O Teorema do Valor Médio para Integrais
-Os Teoremas Fundamentais do Célculo
Unidade 7 - Funcges Inversas, Logaritmicas e Exponenciais.
-Funcoes Inversas
-Teoremas da Funcdo Inversa e Derivada da Inversa de uma Funcgéo
-A Funcdo Logaritmica Natural
-Diferenciagdo Logaritmica
-A Funcao Exponencial Natural

METODOLOGIA DE ENSINO

Visando a concretizacdo dos objetivos propostos e conteidos previstos para 0 curso em questao,
0s encontros presenciais desenvolver-se-do, com aulas expositivas dialogadas, privilegiando os
pressupostos e concepgoes tedricas sobre o Célculo 1.

AVALIACAO

Serdo usados instrumentos e técnicas diversificadas de avaliacdo, deixando sempre claro 0s seus
objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados:

- Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producdo individual e em equipe;

- Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracédo de trabalhos escritos ou
destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagdgicos e cientificos
adquiridos;

- Desempenho cognitivo e criatividade e o uso de recursos diversificados;

- Provas escritas;

- Relatdrio de atividades.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. APOSTOL, T.M. Calculus. Vol.1. Editora Reverte, 1979. 800p.
2.GUIDORIZZI, H.L. Um Curso de Célculo - Vol. 1, 52 Edicdo, Rio de Janeiro, LTC Editora,
652 p., 2001.
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3. LEITHOLD, L. O Calculo com Geometria Analitica. VVol. 1. Harbra. 32 Edi¢cdo. 1994. 490p.
4. LEITHOLD, L.H.G. Um Curso de Célculo. Editora: LTC vol. I, 5% Edigdo, 2001. 530p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ANTON, H. Calculo: um novo horizonte, vol. 1, 6a ed., Porto Alegre, Bookman, 2000.

2. HOFFMANN, L.D.; BRADLEY, G.L. Célculo: Um Curso Moderno e suas aplicacfes. Rio
de Janeiro: LTC, 2008.

3. MUNEM, M.A.; FOULIS, D.J. Célculo - v.1. Rio de Janeiro (RJ): LTC, 1982. v.1. 278p.

4. SIMMONS, G.F. Calculo com Geometria Analitica. VVol. 1. S&o Paulo: McGraw-Hill, 12
edicdo, 1987.

5. STEWART, J. Calculo. Vol. 1.Ed. Cengage Learning 72 Edi¢éo, 2013.

6. SWOKOWSKI, E.W. Calculo com Geometria Analitica. Vol. 1. S&o Paulo: Makron Books,
22 edicéo, 1994.

DISCIPLINA: Desenho Técnico

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40 h | CH Teorica: 10 h CH Pratica: 30 h

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 1° Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Instrumentos e equipamentos de desenho. Coletdnea de Normas Técnicas para Desenho da
ABNT. Classificagdo dos desenhos. Formatacdo de papel. Construcdes geométricas usuais.
Desenho & mao livre; Regras de cotagem; Vistas ortogréficas. Cortes e secdes. Perspectivas.
Geometria Descritiva: Generalidades; Representagdo do Ponto; Estudo das Retas; Retas
Especiais; Visibilidade; Planos bissetores; Estudo dos planos; Tracgos; Posi¢Oes Relativas de
Retas e Planos. Projec6es cotadas.

OBJETIVO

Utilizar o material de desenho. Empregar os principios de organizagdo grafica. Empregar no
campo profissional os conhecimentos basicos do desenho. Usar amplamente a liberdade de acéo
para desenvolver o pensamento criador. Mostrar a capacidade de organizar graficos com
aplicacdo em estudos e pesquisas. Demonstrar senso estético por meio do entrelagamento
adequado das varias unidades do desenho.

PROGRAMA

Unidade 1 - Instrumentos e equipamentos de desenho

Unidade 2 - Coletanea de Normas Técnicas para Desenho da ABNT
Unidade 3 - Classificagdo dos desenhos

Unidade 4 - Formatacéo de papel

Unidade 5 - Constru¢des geometricas usuais

Unidade 6 - Desenho a méo livre
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Unidade 7 - Regras de cotagem
Unidade 8 - Vistas ortogréaficas. Cortes e se¢des

-Geometria Descritiva: Generalidades;

-Representacéo do Ponto;

-Estudo das Retas; Retas Especiais;

-Visibilidade; Planos bissetores; - Estudo dos planos;

-Tracos; PosicOes Relativas de Retas e Planos; Projecfes cotadas.
Unidade 9 — Perspectivas

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula serd expositivo-dialdgica, onde serdo desenvolvidas atividades de desenho técnico
aplicado a engenharia, em papel vegetal e manteiga em diferentes escalas, orientadas pelo
docente no Laboratério de Desenho Técnico Aplicado. Como recursos, podera ser utilizado o
quadro branco, o projetor de slides, pranchetas de desenho técnico, instrumentos de desenho
técnico.

AVALIACAO

Trabalhos dirigidos — Desenvolvimento de Painéis de Desenho Técnico, levando em
consideracdo a clareza na elaboracdo de trabalhos em fun¢do do dominio dos conhecimentos
cientificos adquiridos;

Avaliacdo escrita sobre os conteudos ministrados, tendo como premissas 0 planejamento,
organizacdo e coeréncia de ideias em funcdo do dominio dos conhecimentos cientificos
adquiridos;

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BORGERSON, J.; BIASI, R.S. [Tradutor e Reviso]. Manual de Desenho Técnico para
Engenharia: desenho, modelagem e visualizagdo. Rio de Janeiro, RJ. Editora: LTC, 2014.

2. CARVALHO, B.A. Desenho Geométrico. Rio de Janeiro, RJ. Editora: Novo Milénio, 2008.
3. FRENCH, T. E.; VIERCK, C. J. Desenho técnico e tecnologia grafica. 8. ed. Sdo Paulo:
Globo, 2005. 1093 p.

4. PAPAZOGLOU, R.S. Desenho Técnico para Engenharias. Jurua, PR. Editora: Curitiba,
2013.

5. SILVA, A.; RIBEIRO, C. T.; DIAS, J.; SOUSA, L. Desenho técnico moderno. 4. Ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2010. 475 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. DORING, K.; et al. Desenho Técnico para Construcao Civil. V2. Sdo Paulo, SP. Editora:
EPU, 2013.

2. SANZI, G. Desenho de perspectiva. Sio Paulo, SP. Editora: Erica, 2014.

3. NBR 8196 — Desenho Técnico — Emprego de Escalas. 1999.

4. NBR 08402 - Execucdo de Caractere para Escrita em Desenho Técnico, 1994.

5. NBR 10067 - Principios Gerais de Representacdo em Desenho Técnico, 1995.

6. NBR 10068 - Folha de Desenho - Leiaute e Dimensdes, 1987.

7. NBR 10582 - Apresentacao da folha para desenho técnico, 1988.

8. NBR 12298 - Representacdo de area de corte por meio de hachuras em desenho técnico,
1995.

9. NBR 10126 - Cotagem em desenho técnico, 1987.

10. NBR 13142 - Desenho Técnico - Dobramento de Copia, 1999.
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DISCIPLINA: Introducéo a Informéatica

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 20 h CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: - -

Semestre: 1° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Conceitos basicos; nogdes de hardware e software; Internet; ferramentas de apoio;
processadores de texto; programas para palestras e seminarios; planilhas eletronicas.

OBJETIVOS

Conhecer conceitos e praticas de informatica, capacitando a utilizagdo de aplicacGes
importantes para a vida académica e profissional.

PROGRAMA

Unidade 1 - Evolugéo dos computadores:
Histéria do computador; conceitos béasicos (hardware e software); introducdo a
informatica.
Unidade 2 - Noc¢Ges de hardware:
Esquema geral de um computador.
Unidade 3 - Noc¢0es de software:
Internet; comunicacdo de dados; banco de dados; sistemas de informacdo; seguranca
de informacéo.
Unidade 4 - Internet:
Conceitos; utilizacdo de navegadores; email; aplicativos e servigos em nuvem;
Unidade 5 - Processadores de texto:
Processadores WYSIWYG (LibreOffice Writer, Microsoft Word, Google Docs);
introducdo ao LaTeX
Unidade 6 - Apresentacéo de slides:
Ferramentas WYSIWYG (LibreOffice Impress, Microsoft PowerPoint, Google
Docs); Introducéo a apresentacdes em LaTeX (Beamer).
Unidade 7 - Planilhas eletronicas:
Ferramentas (LibreOffice Calc, Microsoft Excel, Google Docs); férmulas e
expressdes aritmeticas; funcdes; formatacao; graficos.

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula sera expositivo-dialégica, onde serdo desenvolvidas atividades praticas em laboratorio.
Como recursos, poderdo ser utilizados: o quadro branco, o projetor de slides, computadores e
softwares especificos.

AVALIACAO

- Trabalhos dirigidos, levando em consideracéo a clareza na elaboracgdo de trabalhos em funcéo
do dominio dos conhecimentos cientificos adquiridos;

- Avaliacdo escrita sobre os conteldos ministrados, tendo como premissas o planejamento,
organizacdo e coeréncia de ideias em funcdo do dominio dos conhecimentos cientificos
adquiridos.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BENINI FILHO, P.A.; MARCULA, M. Informética: conceitos e aplica¢bes. 7 ed. S&o
Paulo: Editora Erica, 2007.

2. CARVALHO, J.A. Informética para Concursos. 4 ed. Sdo Paulo: Editora Campus, 2008.

3. MANZANO, A.L.N.G.; MANZANO, M.I.N.G. Estudo dirigido de informatica bésica. 8.
ed. rev. S&o Paulo: Editora Campus, 2011.

4. LANCHARRO, E.A.; LOPEZ, M.G.; FERNANDEZ, S.P. Informaética Basica. 7. ed.

Pearson, 1991, 269 p.
5. NORTON, P. Introducéo a informatica. Ed. Pearson Makron Books, 1996, 619 p.
6. VELLOSO, F.C. Informatica: Conceitos Basicos. Sdo Paulo: Ed. Campus. 2004, 407p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BROOKSHEAR, J.G. Ciéncia da computagdo: uma visdo abrangente. 11. ed. Editora
Bookman, 2013.

2. FOROUZAN, B.; MOSHARRAF, F. Fundamentos da ciéncia da computacao. Editora
Cengage, 2012,

3. MANZANO, A.L.N.G.; MANZANO, M.L.N.G. Informética basica. 7. Ed. rev. e ampl. Sdo
Paulo: Editora Erica, 2007.

4. NEMETH, E.; SNYDER, G.; HEIN,T.R. Manual Completo do Linux. Sdo Paulo, Ed.
Person Prentice Hall, 2007.

DISCIPLINA: Leitura e Producao Textual

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 40 h CH Pratica: -

NUmero de Créditos: 02

Pré-requisitos: -

Semestre: 1° Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Interpretacdo e redacdo de textos técnicos. Técnicas para treinamento e suporte. Pratica de
leitura e de producdo de textos de diversos géneros. Nocgdes fundamentais sobre estrutura e
contetido: coesdo, coeréncia, clareza, informatividade e adequacdo. Revisédo e reescrita orientada
dos textos produzidos.
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OBJETIVO

Obijetivo geral: Produzir e apresentar de textos e trabalhos técnicos.

Objetivos especificos: Caracterizar textos a partir de sua funcionalidade; Desenvolver
competéncias de leitura e producdo de textos a partir do estudo de aspectos fundamentais que
constituem os diferentes géneros textuais; Refletir sobre seu proprio trabalho, exercitando
atividades de andlise, critica e reelaboracgao.

PROGRAMA

Unidade 1 — Interpretacao e Redacéo de Textos Técnicos
-Leitura e interpretacdo de textos.
-Redacdo de textos tecnicos.
-Vocabulério técnico em portugués.
Unidade 2 — Técnicas para Treinamento e Suporte
-Editoracéo eletronica.
-Redacao técnica e ortografia.
-Metodologia de elaboracdo de roteiro de apresentacao.
-Oratoria, dicgéo.
Unidade 3 — Linguagem, Texto e Discurso
-Papel da linguagem
-A Andlise do Discurso e leitura
-Discurso e efeitos de sentido
-Linguagem e ideologia
-Sujeito e linguagem
-Linguagem voltada para as relacGes étnico-raciais
Unidade 4 — Leitura
-Concepcoes de leitura
-Estratégias de Leitura
-O Sujeito-leitor
-O ato de ler e 0s sentidos, as emocdes e a razao
-A leitura sensorial, emocional e racional
-Tipologia e géneros textuais
-Qualidades do texto: clareza e adequacgéo
-Fatores de textualidade: Coesdo e coeréncia textual
-Intertextualidade: o discurso citado
Unidade 5 - Producéo
-Concepcoes de texto
-Tipos de textos
-O texto verbal e o0 ndo verbal
-Mecanismos de producéo textual
-Ler/escrever: mecanismos de producgéo textual
-Estrutura da frase e do paragrafo
-Textos temaéticos e figurativos
-Textos narrativos e descritivos
-Textos opinativos
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METODOLOGIA DE ENSINO

Serdo ministradas aulas expositivas, debates, estudos dirigidos, pesquisas e seminarios; Serdo
utilizados como recursos didaticos Data Show; Pincel/Quadro Branco; Textos e material
impresso em geral.

AVALIACAO

Seréo realizados trabalhos individuais e/ou em grupo e provas escritas, visando detectar:
-O grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producgéo individual e em
equipe;
-O planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de trabalhos
escritos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagogicos
e cientificos adquiridos;
-O desempenho cognitivo;
-A criatividade e o uso de recursos diversificados;
-O dominio de atuacdo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. KOCH, L.V.; ELIAS, V.M. Ler e compreender os sentidos do texto. S&o Paulo: contexto,
2006.

2. KOCHE, V.S.; BOFF, O.M.B.; MARINELLO, AF. Leitura e producéo textual. Petrdpolis:
Vozes, 2010.

3. KOCHE, V.S.; BOFF, O.M.B.; PAVANI, C.F. Pratica textual. 6.ed. Petropolis: Vozes,
2009.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. CARNEIRO, A.D. Texto em construcgdo: interpretacdo de texto. Sdo Paulo: Moderna,
1992.

2. FIORIN, J. L.; SAVIOLI, F.P. LicBes de texto: leitura e redacdo. Sdo Paulo (SP): Atica,
2006. 432 p.

3. GONCALVES, H.A. Manual de artigos cientificos. S&o Paulo (SP): Avercamp, 2008. 86 p.
4. OLIVEIRA, J.L. Texto académico: técnicas de redacdo e de pesquisa cientifica. 5.ed.
Petropolis (RJ): Vozes, 2008. 191 p.

5. TACHIZAWA, T.; MENDES, G. Como fazer monografia na préatica. Rio de Janeiro (RJ):
FGV, 2006. 150 p.

6. MARCUSCHI, L.A. Géneros textuais: definicdo e funcionalidade. In: DIONISIO, A. P.; et
al. Géneros textuais e ensino. Rio de Janeiro: Lucena, 2005.
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DISCIPLINA: Metodologia Cientifica

Cadigo:
Carga Horaria: 40 h CH Teorica: 40 h CH Pratica: -
Numero de Créditos: 2

Caodigo pré-requisito: -

Semestre: 1° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Caracteristicas do método cientifico incrementando as técnicas de leitura, analise e interpretacdo
de texto. Normas de redacdo e apresentacdes de trabalho cientifico; Mecanismos usados na
coleta e processamento de dados.

OBJETIVO(S)

Utilizar o método cientifico como instrumento de trabalho; Diferenciar documentos e trabalhos
cientificos; Apresentar as normas cientificas de redacao e apresentacéo de trabalhos cientificos;
Aplicar as técnicas de leitura para andlise e interpretacdo de textos; Elaborar projetos de
pesquisa; Usar os instrumentos de coleta e processamento de dados.

PROGRAMA

Unidade 1 - Ciéncia e método cientifico;

Unidade 2 - Tipos de pesquisa cientifica;

Unidade 3 - Leitura, analise e interpretacdo de textos;
Unidade 4 - Projeto de uma monografia cientifica;
Unidade 5 - Coleta e processamento de dados;
Unidade 6 - Normas de apresentacao de trabalhos.

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula devera ser expositivo-dialdgica, em que se fard uso de debates, leituras coletivas e
apresentacdo de trabalhos. Como recursos, deverdo ser utilizados o quadro branco, projetor
multimidia.

AVALIACAO

Alguns critérios a serem avaliados:

-Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producao individual e em equipe;

-A avaliacdo da aprendizagem se realizara por meio da aplicacdo de provas, da realizacdo de
trabalhos em sala de aula e/ou em domicilio, da execucdo de projetos orientados e de
experimentacdes praticas;

-Serdo aplicadas pelo menos duas avaliacGes por etapa.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 10520: Informagio e
documentacdo: citagdes em documentos: apresentacéo. Rio de Janeiro, agosto de 2002.

2. KOCHE, J.C. Fundamentos de Metodologia Cientifica: teoria da ciéncia e pratica da
pesquisa. 21 ed. Vozes 2003

3. RUIZ, J.A. Metodologia cientifica. 5 ed. S&o Paulo. Atlas, 2002

4. MATTAR NETO.; AUGUSTO J. Metodologia Cientifica na Era da Informatica. S&o
Paulo. Saraiva, 2008. 308p.
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5. SEVERINO, A.J. Metodologia do trabalho cientifico. 22.ed. Sdo Paulo: Cortez, 2002. 335p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 14724: Informacdo e
documentacao: trabalhos académicos: apresentacdo. Rio de Janeiro, agosto de 2002.

2. ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6023: Informacgio e
documentacao: referéncias: elaboracdo. Rio de Janeiro, agosto de 2002.

3. CERVO, A.L.; BERVIAN, P.A. Metodologia Cientifica. 5 ed. Sdo Paulo. Pearson Prentice
Hal, 2002.

4. CERVO, A.L. Metodologia Cientifica. 6ed. Sdo Paulo. Pearson Prentice Hall. 2007.

5. DEMO, P. Metodologia do conhecimento cientifico. S&o Paulo. Atlas, 2011.

6. MARCONI, M.A.; LAKATOS, E.M. Metodologia cientifica. 6. ed. Sdo Paulo. Atlas. 2011

DISCIPLINA: Quimica Geral

Cadigo:
Carga Horaria: 60 h CH Tedrica: 30 h CH Pratica: 30
Numero de Créditos: 3

Caodigo pré-requisito: -

Semestre: 1° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Matéria, propriedades e medidas; LigacGes quimicas; Estequiometria; Solugdes; Equilibrio
quimico; Acidos e bases.

OBJETIVO(S)

1. ldentificar os diferentes tipos de substancias e misturas;

2. Conhecer os métodos de separacdo de misturas;

3. Identificar e caracterizar as relagdes existentes entre determinados elementos quimicos e
conhecer as caracteristicas do composto formado;

4. Estabelecer relagdo entre as quantidades de substancias componentes de uma reagdo
quimica;

5. Entender as propriedades das solugdes, os meios para acelerar ou frear uma reacdo quimica;

6. Conhecer as principais propriedades dos compostos com carater acido e alcalino;

7. Compreender o processo de titulagdo acido-base;

Conhecer as propriedades &cidas e basicas das solugdes salinas

PROGRAMA

Unidade 1 - Matéria, propriedades e medidas
- Substancias simples e compostas.
- Substancias puras e misturas.
- Misturas homogéneas e heterogéneas.
- Separacao de misturas.
Unidade 2 - LigacGes quimicas
- Ligac&o ionica.
- Ligacéo covalente.
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- Estruturas de Lewis.
- Geometria molecular.
- Moléculas apolares e polares.
- Interacdes intermoleculares
Unidade 3 - Estequiometria
- Leis ponderais.
- Massa relativa dos atomos.
- Massa molar.
- NUmero e constante de Avogadro.
- Formula minima e molecular.
- Equacgbes quimicas.
- RelagGes de massa nas reacoes.
- Reagentes limitantes.
- Rendimento tedrico e experimental.
Unidade 4 - Solugdes
- Unidades de concentragéo.
- Estequiometria de solugdes.
- Principios de solubilidade.
- Condutividade das solucbes
- Propriedades coligativas.
Unidade 5 - Equilibrio quimico
- Constante de equilibrio.
- O principio de Le Chatelier.
- Deslocamento de equilibrio.
Unidade 6 - Acidos e bases
- Teoria de Arrhenius sobre acidos e bases.
- Natureza dos &cidos e bases.
- Dissociacdo da agua.
- pH.
- Forca de &cidos e bases.
- Titulagdes acido-base.
- Solugéo tampdo.
- Propriedades das solucgdes salinas (hidrolise).
Unidade 7 - Principios de eletroquimica
- NUmero de oxidacao.
- Equacdes de oxi-reducdo e celulas eletroliticas e voltaicas.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aula expositiva e dialogada; Analise de textos, graficos e tabelas; Utilizacdo de modelos
moleculares e programas de modelagem computacional; Aula experimental em laboratorio.

AVALIACAO

A avaliacdo se dara através de provas individuais escritas e provas laboratoriais préaticas, além
de trabalhos e relatdrios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ATKINS, P. et al. Principios de Quimica, questionando a vida moderna e o meio
ambiente. 3a Ed.. Editora Artmed S. A. Porto Alegre, 2006.

2. JONES, L.; ATKINS, P. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. Edicdo 3, Editora Bookman, 2007.
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3. RUSSELL, J.B. Quimica geral -v.2. 2.ed. Sdo Paulo (SP): Makron Books, 2004/2010. 820p

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BRADY, J.E.; GERARD, E.H. Quimica geral. 2.ed. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e
Cientificos, 1986. V.1.

2. BOHR, N. Sobre a constituicdo de &tomos e moléculas. Lisboa: Fundagdo Calouste
Gulbenkian, 1989.

3. MAIA, D.J. Quimica Geral: Fundamentos. Pearson Prentice Hall, Sdo Paulo, 2007.

4. ROSENBERG, J.L.; EPSTEIN, L.M. Quimica geral. 8.ed. Porto Alegre: Edgard Blucher,
2002. (Colegéo Schaum).

5. SHRIVER, D.; ATIKINS, P.W. Quimica inorganica. 4a Ed.. Editora Bookman, Porto

Alegre, 2008. 848p.
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DISCIPLINA: Biologia Aquatica

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40h | CH Teorica: 30 h CH Pratica: 10 h
Namero de Créditos: 2

Pré-requisitos: Biologia Geral

Semestre: 2° Semestre

Nivel: Graduagao

EMENTA

Origem da &gua na Terra; Os ambientes Aquéaticos; O Ambiente Marinho; O ambiente Limnico;
O Ambiente Estuarino; Caracteristicas dos Organismos Aquaticos; Métodos de monitoramento
das populagdes nos ambientes aquaticos; Principais grupos de organismos aquéticos.

OBJETIVO

Conhecer os ambientes aquaticos; Compreender sobre a origem da agua na Terra; Identificar as
caracteristicas gerais dos ambientes aquaticos, a formacdo de processos bioldgicos e principais
fatores ambientais; Promover o conhecimento dos organismos que habitam os ambientes
aquaticos; Informar sobre os aspectos gerais e métodos de monitoramento de populagdes,
principalmente sob o ponto de vista da exploracdo comercial; Adquirir habilidades especificas
para a coleta e identificacdo de organismos aquaticos em laboratério.

PROGRAMA

Unidade 1 - Processos de formagéo de 4gua no planeta Terra
-Vulcdes;
-Atmosfera;
-Geleiras;
-Oceanos.
Unidade 2 - O Ambiente Marinho
-Caracteristicas gerais dos Oceanos;
-Principais fatores ambientais nos oceanos;
-Processos bioldgicos.
Unidade 3 - O Ambiente Limnico
-Caracteristicas gerais dos ambientes limnicos;
-Principais fatores ambientais nos ambientes continentais;
-Processos bioldgicos.
Unidade 4 - O Ambiente Estuarino
-Caracteristicas gerais dos estuarios;
-Principais fatores ambientais estuarinos;
-Processos bioldgicos.
Unidade 5 - Organismos de Relevante Interesse a Aquicultura
-Boténica
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-Zoologia
Unidade 6 - O Plancton

-Definigdes e termos

-Principais componentes do plancton

-Adaptacdes a vida planctonica
Unidade 7 - Bentos

-O dominio bentdnico

-Os organismos bentdnicos

-Padrdes de distribuicdo dos organismos benténicos
Unidade 8 - O Nécton

-Caracteristicas gerais do Necton

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com o uso de projetor multimidia, quadro branco e pincel, Videos, Aulas
praticas no laboratério de Aquicultura.

AVALIACAO

Provas escritas, Relatorio de atividades, Trabalhos, Provas praticas em laboratorio.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. PEREIRA, R.C; ROBERTS, L.S; LARSON, A. Biologia Marinha, 2% Ed. Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2009.

2. RAVEN, P. H; EVERT, R. F; EICHHORN, S.E. Biologia Vegetal. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2007.

3. TAVARES, L. H. S.; ROCHA, O. Producéo de Plancton para Alimentagdo de Organismos
Aquaticos. Sdo Paulo, SP: RIMA, 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Rio de Janeiro: Interciéncia, 1998.

2. TUNDISI, J.G.; TUNDISI, T.M. Limnologia, Oficina de Textos, Sdo Paulo, 2008.

3. ODUM, E.P. Ecologia. Ed. Interamericana, Rio de Janeiro, 1985.

4. RAVEN, P.H; EVERT, R.F; EICHHORN, S.E. Biologia Vegetal. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2007.

5. RICKLEFS, R.E. A economia da natureza. 5% ed. Guanabara Koogan, Rio de Janeiro., 2003.
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DISCIPLINA: Célculo 11

Cadigo:

Carga Horaria Total: 80 h | CH Tedrica: 80 h CH Pratica: -
Numero de Créditos: 4

Pré-requisitos: Calculo |

Semestre: 2° Semestre

Nivel: Graduagao

EMENTA

Areas entre Curvas; Volumes de Solidos; Técnicas de Integracio; Secdes Conicas; Coordenadas

. ~ o 3., o . .
Polares; Formas Indeterminadas; EquacBes Paramétricas; Curvas em R, Calculo Diferencial
de Fungbes de Mais de Uma Varidvel; Derivadas Direcionais; Gradiente; Funcfes Implicitas;
Multiplicadores de Lagrange; Séries.

OBJETIVO

Aplicar os fundamentos de matematica na solugcdo de problemas, apresentando conceitos e
aplicagdes do célculo diferencial e integral de fungdes de mais de uma variavel real e de funcdes
de variavel complexa.

PROGRAMA

Unidade 1 - Aplicacdes da Integral Definida
-Area de uma Regi&o Plana
-Volume de Sélido por Cortes, Discos e Anéis Circulares.
-Volumes de Sélidos por Invélucros Cilindricos
-Comprimento de Arco do Gréfico de uma Funcéo
Unidade -: Técnicas de Integracéo
-Integracao por Partes
-Integracéo de Poténcias de Seno e Co-Seno.
-Integracéo de Poténcias de Tangente, Co-Tangente, Secante e Co-Secante.
-Integracdo por Substituicdo Trigonométrica
-Integracéo das Func¢des Racionais por Fracdes Parciais
Unidade 3 - Se¢des Conicas e Coordenadas Polares
-A Parébola
-A Elipse
-A Hipérbole
-Coordenadas Polares
Unidade 4 - Formas Indeterminadas
-A Forma Indeterminada ©/0
-Outras Formas Indeterminadas
Unidade 5 - Vetores no Plano e Equac6es Paramétricas
-Vetores no Plano
-Produto Escalar
-FuncBes com Valores Vetoriais e Equagdes Paramétricas
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-Calculo de Funcdes com Valores Vetoriais
Unidade 6 - Vetores em um Espaco Tridimensional e Geometria Analitica Solida
- O Espaco Numérico Tridimensional
-Vetores no Espago Tridimensional
- Planos

Retasem R’

-Produto Vetorial

- Cilindros e Superficies de Revolucéao
- Superficies Quéadricas

Curvasem R’
-Coordenadas Cilindricas e Esféricas
Unidade 7 - Calculo Diferencial de Func¢des de Mais de Uma Variavel
-Funcdes de Mais de Uma Variavel
-Limites de Func¢bes de Mais de Uma Variavel
- Continuidade de Func@es de Mais de Uma Variavel
-Derivadas Parciais
Unidade 8 - Derivadas Direcionais, Gradientes e Aplicagdes das Derivadas Parciais.
-Derivadas Direcionais e Gradientes
-Planos Tangentes e Normais a Superficies
-Extremos de Funcdes de Duas Variaveis
-Funcgdes Implicitas, Derivacao.
-Multiplicadores de Lagrange
-Obtencdo de Uma Funcdo a partir de seu Gradiente.
Unidade 9 - Sequéncias e Séries Infinitas de Termos Constantes
-Sequéncias
-Sequéncias Mondtonas e Limitadas
-Séries Infinitas de Termos Constantes
-Quatro Teoremas sobre Séries Infinitas
- Séries Infinitas de Termos Positivos
-O Teste da Integral
- Séries Alternadas
-Convergéncia Absoluta e Condicional, O Teste da Razdo e o Teste da Raiz.

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula serd expositiva. Como recursos, poderdo ser utilizados o quadro branco e o
projetor de slides.

AVALIACAO

Alguns critérios a serem avaliados:

e Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producéo individual e em equipe;

e A avaliacdo da aprendizagem se realizard por meio da aplicacdo de provas, da realizacdo de
trabalhos em sala de aula e/ou em domicilio, da execucdo de projetos orientados e de
experimentacdes praticas;

Serdo aplicadas pelo menos duas avaliages por etapa.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. APOSTOL, T.M. Calculus. Vol.1. Editora Reverte, 1979. 800p.
2. GUIDORIZZI, H.L. Um Curso de Célculo - Vol. 1, 52 Edicdo, Rio de Janeiro, LTC Editora,
652 p., 2001.
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3. GUIDORIZZI, H. Um Curso de Célculo. Vol. 2. LTC, 1992.
4. LEITHOLD, L. O Célculo com Geometria Analitica. VVol. 1. Harbra. 32 Edi¢do. 1994. 490p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ANTON, H., Célculo: Um novo horizonte, Vol. 2. 62 Edi¢cdo. Bookman, 2000. 608p.

2. STEWART, J. Calculo, Vol. 2. 73 Ed. 2013.

3. COURANT, R. Differential and Integral Calculus - Vol. 2.

4. SIMMONS, G.F. Célculo com Geometria Analitica. Vol. 2. Sdo Paulo: McGraw-Hill, 12
edicdo, 1987.

5. SWOKOWSKI, E.W. Calculo com Geometria Analitica. Vol. 2. Sdo Paulo: Makron
Books, 22 edigéo, 1994.

DISCIPLINA: Direitos Humanos

Cadigo:
Carga Horéaria Total: 40 h | CH Teorica: 40 h CH Pratica: -
Numero de Creditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 2° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Introducdo aos diretos humanos. Direitos humanos e a constituicdo federal. Orgos de proteco
aos direitos humanos. Os direitos civis e politicos. Direitos humanos econémicos, sociais e
culturais. Direitos humanos e meio ambiente.

OBJETIVO

Conhecer nogdes sobre direitos basicos de cidadania e justica social,
Usar conhecimentos adquiridos para interagir com a sociedade.

PROGRAMA

Unidade 1 - Introducéo aos diretos humanos

Unidade 2 - Direitos humanos e a constituicao federal
Unidade 3 - Orgéos de protecio aos direitos humanos.
Unidade 4 - Os direitos civis e politicos

Unidade 5 - Direitos humanos econdmicos, sociais e culturais
Unidade 6 - Direitos humanos e meio ambiente.

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula serd expositiva. Como recursos, poderdo ser utilizados o quadro branco e o
projetor de slides.
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AVALIACAO

Os alunos serdo avaliados pela participacdo em atividades individuais e em equipe, avaliacGes
escritas, seminarios e trabalhos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BOBBIO, N. A Era dos Direitos. Elsevier Editora Ltda., 2004. 97p.

2. BRASIL. Constituicdo da Republica Federativa do Brasil: texto constitucional
promulgado em 5 de outubro de 1988, com as alteracbes adotadas pelas Emendas
Constitucionais nos 1/1992 a 68/2011, pelo Decreto Legislativo n® 186/2008 e pelas Emendas
Constitucionais de Revisao nos 1 a 6/1994. — 35. ed. — Brasilia: Camara dos Deputados, EdicGes
Cémara, 2012. 454p.

3. CARVALHO, J.M. Desenvolvimento da cidadania no Brasil. México: Fundo de Cultura
Econbmica, 1995.

4. FONSECA A.; FAGNANI E.(orgs.). Politicas sociais, desenvolvimento e cidadania /- S&o
Paulo: Editora Fundagéo Perseu Abramo, 2013. 304p.

5. HONNETH, A. Luta por reconhecimento: A gramatica moral dos conflitos sociais. Trad.
Luiz Repa. S&o Paulo: Ed. 34, 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. DAL RI JUNIO, A.; OLIVERIA, O.M. Cidadania e nacionalidade: efeitos e perspectivas
nacionais, regionais e globais. ljui: Unijui, 2003. 544p.
2. IANNI, O. A sociedade global. 13.ed. Rio de Janeiro: Civilizagdo brasileira, 2008.

DISCIPLINA: Etica

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Tedrica: 40 h CH Pratica: -
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 29 Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Etica: conceito e objeto. Etica: defini¢do, campo, objetivo e seus intérpretes; Etica dos valores.
Moral: definicdo e a questdo da modernidade. Fundamentos éticos nas relagdes pessoais e
profissionais. Doutrinas éticas fundamentais. Consciéncia, virtude e vontade ética. Cidadania:
conceito, bases historicas e questdes ideoldgicas. Etica em direitos humanos. Conflitos étnico-
raciais.

OBJETIVO

Objetivo geral

-Compreender a especificidade da ética e sua relacdo com os fundamentos interdisciplinares
historico-filoséficos, socioecondmicos e politicos; imprescindiveis a compreensdo da construgdo
do carater ético do ser humano.
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Obijetivos especificos

-Analisar o conceito de Etica e sua operacionaliza¢io no cotidiano;

-Refletir sobre o senso de responsabilidade e a atitude critica autbnoma diante da realidade
Social;

-Expor os principios fundamentais do pensamento ético planetéario;

-Cultivar o senso ético nas relagdes entre os profissionais ligados a Engenharia de Aquicultura a
fim dar a contribuicdo para um planeta mais humano.

-Compreender a funcdo e a importancia da ética e cidadania enquanto disciplina;

-Investigar a origem e importancia da ética nas questfes que envolvem cultura, identidade e
permeiam as relac6es sociais e politicas no mundo contemporaneo;

-Analisar a evolucdo historica dos direitos da cidadania no contexto do mundo ocidental e,
nomeadamente, no Brasil.

-Reformular conceitos e valores rumo a uma nova consciéncia do papel social como individuo e
futuro profissional.

PROGRAMA

Unidade 1 — Conceito de Etica e Moral
-Liberdade
-Responsabilidade
-Visdo histdrica e filosofica.
Unidade 2 — Etica e Historia
-Origens e transformaces historico-sociais da moral.
-Moral absoluta ou Relativa.
-A classificagdo da Etica.
-A relacdo da Etica com outras ciéncias.
Unidade 3 — Os Valores
-A existéncia dos valores.
-Valores morais e ndo morais.
-O bom como felicidade (Eudemonismo).
-O bom como prazer (Hedonismo).
-O bom como boa vontade (Formalismo Kantiano)
-O bom como dtil.
Unidade 4 — A Importancia Etica Profissional
-O Codigo de Etica.
-Carater social da obrigacdo moral.
-A consciéncia moral.
-Os principios morais basicos.
-A moralizagdo do individuo.
-A vida econdmica e a realizacdo da moral.
Unidade 5 — Etica e Sociedade Industrial
-Etica protestante e o espirito do capitalismo.
-Etica e sociedade globalizada.
Unidade 6 — Etica e Cidadania
-Aspectos ideoldgicos e culturais para o exercicio da cidadania.
-Aspectos étnico-raciais historicos na formacao do brasileiro.
-Diretos da cidadania: Legislagdes de apoio ao cidaddo brasileiro, a Constituicéo-
Federal Brasileira e a Declaragcdo Universal dos Direitos Humanos.
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METODOLOGIA DE ENSINO

> Serdo ministradas aulas expositivas, debates, estudos dirigidos, pesquisas € seminarios;
> Serdo utilizados como recursos didaticos Data Show; Pincel/Quadro Branco; Textos e
material impresso em geral.

AVALIACAO

Os alunos serdo avaliados pela participagdo nas atividades e debates em sala de aula, trabalhos
individuais e em equipe, seminarios, avaliacfes escritas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. HABERMAS, J. A ética da discussao e a questdo da verdade. Sdo Paulo: Martins Fontes,

2004,

2.NALINI, J.R. Etica geral e profissional. 6. ed. Editora Revista dos tribunais, S&o Paulo,
2008.

3.SA, A.L. Etica profissional. Sdo Paulo: Atlas, 2001.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ARISTOTELES. Etica a nicémaco. Bauru: Edipro, 2002.

2. CHANGEUX, J.P. Uma ética para quantos? Bauru-SP: EDUSC, 1999.

3. MARTINELLI, M. Conversando sobre educacdo em valores humanos. S&o Paulo:
Petropolis 1999.

4. RIOS, T.A. Etica e competéncia. Sdo Paulo: Cortez, 2001.

5. VALLS, A.L.M. O que é ética. Sao Paulo: Brasiliense, 2003.

6. VAZQUEZ, A.S. Etica. Rio de Janeiro: Civilizagio Brasileira, 2006.

DISCIPLINA: Fisica |

Cadigo:
Carga Horaria Total: 60 h CH Teorica: 40 h CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos: -

Semestre: 2° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Medidas e unidades; movimento unidimensional; movimento bi e tridimensionais; forca e leis
de Newton; Dinamica da particula; Trabalho e energia; Conservacdo de energia; Sistemas de
particulas e colisGes; Cinemaética e dindmica rotacional; Equilibrio.
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OBJETIVO

- Relacionar fendbmenos naturais com os principios e leis fisicas que os regem; utilizar a
representacdo matematica das leis fisicas como instrumento de analise e predicdo das
relacbes entre grandezas e conceitos; aplicar os principios e leis fisicas na solucdo de
problemas praticos.

- Relacionar matematicamente fenémenos fisicos.

- Resolver problemas de engenharia e ciéncias fisicas.

- Estudar os fundamentos da fisica para a compreensdo de suas aplicagcGes nas disciplinas
posteriores.

PROGRAMA

Unidade 1 - Medidas e Unidades
Grandezas fisicas, padrdes e unidades; sistemas internacionais de unidades; os padrdes
do tempo, comprimento e massa; algarismos significativos; analise dimensional.

Unidade 2 - Movimento Unidimensional:
-Cinemética da particula; descricdo de movimento; velocidade média; velocidade
instantanea; movimento acelerado e aceleracdo constante; queda livre e medicgdes da
gravidade.

Unidade 3 - Movimentos Bi e Tridimensionais
-Vetores e escalares; algebra vetorial; posicdo, velocidade e aceleragdo; movimentos
de projeéteis; movimento circular; movimento relativo.

Unidade 4 - Forca e Leis de Newton
-Primeira Lei de Newton — inércia; segunda lei de Newton — forca; terceira lei de
Newton — interacOes; peso e massa; tipos de forgas.

Unidade 5- Dinamica da Particula: forcas de atrito; propriedades do atrito; forca de arrasto;
movimento circular uniforme; relatividade de Galileu.

Unidade 6 - Trabalho e Energia
-Trabalho de uma forga constante; trabalho de forgas varidveis; energia cinética de uma
particula; o teorema trabalho — energia cinética; poténcia e rendimento.

Unidade 7 - Conservacgéo de Energia
-Forcas conservativas e dissipativas; energia potencial; sistemas conservativos; curvas
de energias potenciais; conservacdo de energia de um sistema de particulas.

Unidade 8 - Sistemas de Particulas e Colises
-Sistemas de duas particulas e conservagdo de momento linear; sistemas de muitas
particulas e centro de massa; centro de massa de sdlidos; momento linear de um
sistema de particulas; colisdes e impulso; conservagdo de energia e momento de um
sistema de particulas; colisdes elasticas e inelasticas.

Unidade 9 - Cinematica e Dindmica Rotacional
-Movimento rotacional e variaveis rotacionais; aceleracdo angular constante; grandezas
rotacionais escalares e vetoriais; energia cinética de rotacdo; momento de inércia;
torque de uma forca; segunda lei de Newton para a rotacao; trabalho e energia cinética
de rotagéo.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas Expositivas Interativas; Aulas praticas em laboratério; Estudo em grupo com apoio de
bibliografias; Aplicacdo de lista de exercicios; Atendimento individualizado.
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AVALIACAO

A avaliacéo ocorrera na forma escrita, de acordo com os contetdos ministrados em sala de aula
e em laboratorio.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1.HALLIDAY, D.; RESNICK, R. WALKER, J. Fundamentos de Fisica - Vol 1: Mecénica. Ed.

8. Editora LTC, 2009.

2.HUGH D.Y.; ROGER A.F. Fisica | — Mecanica. Ed. 12. Editora Addison Wesley, 2008.
3.TIPLER, PAUL A./MOSCA, GENE. Fisica para Cientistas e Engenheiros — Vol. 1. Editora

LTC, 20009.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1.
2.
3.

CHAVES, A. Fisica Basica — Mecanica. Editora LTC, 2007.

OLAVO, L.S.F.; AMATO, M.A. Introdugéo a Fisica. Edigdo 1, Unb, 2013.

RAMALHO JUNIOR, F.; FERRARO N.G.; SOARES P.A. Os Fundamentos da Fisica.
Vol.1. Editora Moderna. 2009.

TIPLER, P.A.; MOSCA, G. Fisica para Cientistas e Engenheiros - Volume 1. Ltc, 2009.
WALKER, J. Fundamentos de Fisica: Mecanica - Vol. 1. LTC, 2012.
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DISCIPLINA: Gestao e Educacdo Ambiental

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 40 h CH Pratica: -
NuUmero de Créditos: 2

Cadigo pré-requisito:

Semestre: 2° semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Conceitos fundamentais referentes a impactos ambientais; Acdes mitigadoras de impactos
ambientais; Politica Nacional e Gestdo Ambiental nas empresas; Normas ISO 14.000 — Gestdo
Ambiental; Educacdo Ambiental.

OBJETIVO(S)

Conhecer normas e principios de conservacdo e preservacdo ambiental; Identificar riscos
ambientais; ldentificar e localizar as possiveis fontes geradoras de riscos ambientais; Identificar
0s meios de propagacdo dos agentes nocivos relacionados a aquicultura; Conhecer as medidas
de controle de prevencéo de riscos ambientais; Elaborar laudos e relatérios; Elaborar matrizes de
impacto ambiental; Planejar programas, projetos e planos de agéo.

PROGRAMA

Unidade 1 - Tipos de Riscos Ambientais
-Poluicéo atmosférica
-Poluicéo sonora
-Poluicéo sobre os solos
-Poluicdo hidrica
-Instrumentos de medicao de riscos ambientais
-Matrizes de Impacto Ambiental
Unidade 2 - A¢des Mitigadoras de Impactos Ambientais
-Tratamento de &gua para consumo humano
-Tratamento de aguas residuarias
-Estudo de caso
Unidade 3 - Gestao Ambiental
-Desenvolvimento Sustentével
-Gestdo Ambiental: Significado e fungdes primordiais
-Gestdo Ambiental: Abrangéncia e Variaveis de atuacao
-Politica Ambiental Brasileira
-Gestdo ambiental de empresas
Unidade 4 - Sistema I1SO 14.000: Qualidade Ambiental
-Conceitos basicos
-Evolucéo e abrangéncia da norma 14.000
-Beneficios e caracteristicas da norma 14.000.
Unidade 5 - Educacdo Ambiental
-Conceitos basicos
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-Evolucéo e histdrico da Educagdo Ambiental
-Educacdo Ambiental no Processo de Gestdo Ambiental

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo expositivas e dialogadas abordando o conteudo em questédo, utilizando-se como
recursos didaticos, o projetor multimidia, quadro branco e estudos dirigidos, onde sera
enfatizada a importancia da pesquisa para a complementacdo do aprendizado.

AVALIACAO

Os alunos serdo avaliados atraves de provas escritas dissertativas, apresentacdo de seminarios e
trabalhos realizados em sala de aula.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1 ASSUMPCAO, L.F.J. Manual pratico para implantacdo de SGA e Certificacdo 1SO
14001/2004. Editora Jurua, Séo Paulo, 2011.

2. DIAS, R. Gestdo Ambiental, Responsabilidade Social e Sustentabilidade. Editora Atlas,
Séo Paulo, 2011.

3. MOTA, S. Introducédo a Engenharia Ambiental. Editora Abes, Rio de Janeiro, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BARBIEIRI, J.C. Gestdao Ambiental Empresarial: Conceitos, Modelos e Instrumentos.
Saraiva, S&o Paulo, 2011.

2. BARROS, L.R.P. Gestdo Ambiental Empresarial. Editora FGV, S&o Paulo, 2013.

3. CALINURI, M.C., CUNHA, D.G.P. Engenharia Ambiental: conceitos, tecnologia e gestao,
Elsevier, Rio de Janeiro, 2013.

4. JABBOUR, C.J.C; JABBOUR, A.B.L.S. Gestdo Ambiental nas Organizagdes. Editora
Atlas, S&o Paulo, 2013.

5. SEIFFERT, M.E.B. 1SO 14001: Sistemas de Gestdo Ambiental: Implantacédo objetiva e
econdmica. Editora Atlas, Sdo Paulo, 2011.

DISCIPLINA: Higiene e Seguranca do Trabalho

Cadigo:

Carga Horaria Total: 60 | CH Tedrica: 40 h CH Pratica: 20 h
h

Numero de Créditos: 3

Cadigo pré-requisito: -

Semestre: 2° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Definic¢des, exposicdo das Normas Regulamentadoras — NRs que regem a seguranga do trabalho,
Definicdo de Regimes de contratacdo de trabalhadores, Modalidades de Acidentes, Sistema de
prevencdo de acidentes, Defini¢cGes, Funcgdes e importancia da CIPA, SIPAT, SESMT, EPI,
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EPC, LTCAT, CAT, PPRA, PCMSO, Programa 5S, Protecdo de Maquinas e Equipamentos, e
trabalhos a céu aberto — NR 31 que é fundamental para a seguranca no trabalho rural. Abordando
também as normas aplicadas a seguranca do trabalho: NR9, NR10, NR15, NR18, NR21, NR22 e
NR 23. Além de apresentar conceitos sobre Aparelhos de medicdo, Nocdes de doencas
profissionais, Legislacdo trabalhista, Seguranca industria de processamento de Carnes,
Seguranca de andaime em obras. Perigos da corrente elétrica e das explosGes e incéndios.
Abordagem das NR’s especificas da aquicultura, NR 29, NR 30, NR 34 e NR 36, bem como
reforcar o interesse da seguranga na ordem e limpeza.

OBJETIVO(S)

-Conhecer as normas regulamentadoras de higiene e seguranga no trabalho, e agir nas varias
situacOes perigosas que possam emergir no ambiente de trabalho;

-Informar sobre as normas vigentes na Comissao Interna de Prevencdo de Acidentes — CIPA — de
modo a tornar o trabalho permanentemente compativel com a preservacdo da vida e a promocao
da saude do trabalhador;

-Utilizar técnicas e diretrizes no combate a incéndios em ambientes profissionais especificos;
-Promover e aplicar conhecimentos de primeiros socorros a um acidentado durante operacdes de
trabalho.

-Abordar conceitos basicos de higiene, manutencéo e seguranca no local de trabalho, conforme a
legislacdo vigente no Brasil para a indUstria da construcéo civil.

-Transferir conhecimento sobre a normatizacdo de seguranca do trabalho;

-Entender o verdadeiro sentido da Higiene e Saude Ocupacional;

-ldentificar e dimensionar os riscos no ambiente laboral;

-Elaborar e executar um mapa de riscos;

-Dimensionar a CIPA e 0 SESMT para as empresas atuantes na Construcao Civil;

-Conhecer 0s equipamentos de seguranca e como utiliza-los.

PROGRAMA

Unidade 1 - Introducéo e LegislacOes referente a Seguranca do Trabalho.

Unidade 2 - As cores na seguranca do trabalho — NR 26;

Unidade 3 - Acidentes de Trabalho e Tipos de acidentes;

Unidade 4 - Tipos de riscos e Mapa de riscos;

Unidade 5 - Inspecao de Seguranca e Investigacdo de Acidentes;

Unidade 6 - Protecdo de Maquinas Equipamentos — NR 12;

Unidade 7 - Equipamento de Protecdo Individual (EPI) e Equipamentos de Protecdo Coletiva
(EPC);

Unidade 8 - (SESMT) Servico Especializado em Seguranca e Medicina do Trabalho — NR 4;
Unidade 9 - (CIPA) Comissdo Interna de Prevencdo de Acidentes — NR 5;

Unidade 10 - Programa de Qualidade “5S”;

Unidade 11 - NR 21 — Trabalho a Céu Aberto;

Unidade 12 - Programa de Prevencdo de Riscos Ambientais — PPRA (NR 09);

Unidade 13 - InstalacGes e Servigos com Eletricidade — NR 10;

Unidade 14 - NR 15 — Insalubridade e NR 16 — Periculosidade;

Unidade 15 - Ergonomia — NR 17,

Unidade 16 - Combate contra Incéndio — NR 23;

Unidade 17 - NR 29 e 30 — Seguranca e Satde no Trabalho Portuario e Aquaviario;

Unidade 18 - NR 31 — Seguranca e Saude no Trabalho na Agricultura, Pecuaria, Silvicultura,
Exploracéo Florestal e Aquicultura;
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Unidade 19 - NR-36 — Seguranca e Saude no Trabalho em Empresas de Abate e Processamento
de Carnes e Derivados.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas dialogadas, privilegiando 0s pressupostos e concepgdes teoricas sobre a
Higiene e Seguranca do Trabalho — HST. Serdo utilizadas como metodologias auxiliares: Aulas
Préticas em Laboratorios e Visitas Técnicas.

AVALIACAO

Serdo usados instrumentos e técnicas diversificadas de avaliacdo, deixando sempre claros
0S Seus objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados:
- Grau de participacao do aluno em atividades que exijam producéo individual e em equipe;
- Desempenho cognitivo e criatividade e o uso de recursos diversificados;
- Provas escritas;
- Relatdrio de atividades;
- Apresentagdo de Seminérios, com o intuito de expor o discente as técnicas de apresentacéo e
oratoria.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. CARDELLA, B., Seguranga no trabalho e prevencdo de acidentes: uma abordagem
holistica, Sdo Paulo: Atlas, 2010.

2. GONCALVES, E.A., Manual de Seguranca e Saude no Trabalho, 3? Ed. S&o Paulo: LTR,
2006. 1545 p.

3. MORAES, G. A. Normas Regulamentadoras Comentadas. Editora: GVC. 8a ed., vol 2,
2011. 1344 p.

4. MORAES, G.A. Legislacao de Seguranca e Saude Ocupacional. Editora: GVC. 10a ed., vol
1, 2013. 1400 p.

5. SOARES, P. Seguranca e Higiene do Trabalho. Editora ULBRA, 1994,

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. CAMPOS, V.F.T. Gerenciamento da rotina do trabalho do dia-a-dia, Fundacéo Christiano
Ottoni, Escola de Engenharia da UFMG. Belo Horizonte: 1994.

2. PIZA, F.T. Informagcdes Basicas sobre Saude e Seguranca do Trabalho. Sdo Paulo: CIPA,
1997. CAMPQOS, V.F, T.Q.C., Gerenciamento da rotina do trabalho do dia-a-dia, Fundagéo
Christiano Ottoni, Escola de Engenharia da UFMG. Belo Horizonte: 1994.

3. ROCHA, I.R.C.B. Carcinicultura Marinha: uma abordagem dos riscos ambientais e de
acidentes nos aspectos da legislacdo trabalhista. Fortaleza, Faculdade Ateneu - FATE, 85 p.
(Trabalho de Concluséo de Curso — TCC da Especializagdo em Seguranga do Trabalho). 2012.

4. SALIBA, T.M. Legislacédo de Seguranca, Acidente do Trabalho e Saude do Trabalhador.
Sdo Paulo: LTR, 2002.

5. SALIBA, T.M. Legislacdo de Seguranca, Acidente do Trabalho e Saude do Trabalhador.
Sdo Paulo: LTR, 2002.
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DISCIPLINA: Quimica Organica

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Tebrica: 20 h CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: Quimica geral

Semestre: 2° Semestre

Nivel: Graduacao

EMENTA

Introducéo a quimica organica; Funcdes da Quimica Organica; Isomeria; Polimeros.

OBJETIVO

Conhecer os principios da quimica organica; Classificar as diversas substancias organicas,
formas de obtencédo e suas reacdes; Abordar as formulas das substancias organicas bem como
suas propriedades fisico-quimicas para o preparo de solugdes; Estudar o conceito de isomeria e
sua aplicacdo; Conhecer o conceito de polimeros e os métodos de obtencao.

PROGRAMA

Unidade 1 - Introducéo & quimica organica
-O Carbono e 0s compostos organicos
-Cadeias carbonicas
-Propriedades fisicas
-Orbitais hibridos
Unidade 2 - FungBes da Quimica Organica: hidrocarbonetos, alcoois, fenois, éteres,
aldeidos, cetonas, &cidos carboxilicos, ésteres e fungdes nitrogenadas (amidas, aminas e
nitritos)
-Nomenclatura
-Classificagéo
-Grupo funcional
-Radicais
-Reacdes
-Métodos de obtencéo
Unidade 3 - Isomeria
-Definicéo
-Tipos: de cadeia, de posicdo, de fungdo, metameria, tautomeria, isomeria geométrica e
otica.
Unidade 4 - Polimeros
-Definicgéo
-Métodos de obtencao

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo da forma expositiva/dialogada, bem como, da realizagdo de experimentacdes
praticas em laboratorio. Como recursos, poderdo ser utilizados o quadro branco, projetor
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multimidia, reagentes e vidrarias.

AVALIACAO

Alguns critérios a serem avaliados:

e Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producéo individual e em equipe;

e A avaliacdo da aprendizagem se realizard por meio da aplicacéo de provas, da realizagdo de
trabalhos em sala de aula e/ou em domicilio, da execucdo de projetos orientados e de
experimentacdes praticas;

Serdo aplicadas pelo menos duas avaliagdes por etapa.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ALLINGER, N; CAVA, M.P; JONGL, D.C. Quimica orgéanica. Editora Guanabara Dois,
1978.

2. CAMPOS, M.M. Fundamentos de quimica organica. Editora Edgard Bliicher, 1980.

3. KOTZ, J.C.; TREICHEL Jr, P.M. Quimica Geral e Reac¢des Quimicas. vol. 1, 52 ed., Sdo
Paulo: Pioneira Thomson, 2005, 562p.

4. McMURRY, J. Quimica Organica vol. 1 e vol. 2. Editora CENGAGE Learning. Traducéo
da 62 Edigdo Norte Americana, 2008.

5. SOLOMONS, T.W.G; FRYHLE, C.B. Quimica Organica, vol. 1 e 2. 9 ed. LTC, 2009,
518p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BOHR, N. Sobre a constituicdo de &tomos e moléculas. Lisboa: Fundagdo Calouste
Gulbenkian, 1989.

2. BRADY, J.E.; GERARD, E.H. Quimica geral. 2. ed. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e
Cientificos, 1986. V.1.

3. BRADY, JW.; RUSSELL, JW.; HOLUM, JR. Quimica: a Matéria e Suas
Transformacdes, vol.1, 3% edicédo, Rio de Janeiro: LTC, 2006.

4. MAHAN, B.M.; MEYERS, R.J. Quimica: um curso universitario. Editora Edgard Bllcher,
1995.

5. MAIA, D.J.. Quimica Geral: Fundamentos. Pearson Prentice Hall, Sdo Paulo, 2007.

6. ROSENBERG, J.L.; EPSTEIN, L.M. Quimica geral. 8. ed. Porto Alegre: Edgard Blucher,
2002. (Colegéo Schaum).

7. SHRIVER & ATIKINS. QUIMICA inorganica. 42 Ed. Editora Bookman, Porto Alegre,
2008.
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DISCIPLINA: Ecologia dos Organismos Aquaticos

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 40 h CH Pratica: -
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 39 Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Conceito de ecossistema e comunidade. Principais biomas e ecossistemas. Componentes
estruturais e funcionais. Fluxo de energia e ciclos biogeoquimicos nos ambientes aquéticos.
Descricdo de comunidades. Sucesséo ecoldgica. Conceito de nicho. Influéncia da competicéo,
predacdo e perturbagdo na estrutura de comunidades. Complexidade e estabilidade de
comunidades. Padrdes de diversidade.

OBJETIVO

-Conhecer os principais biomas e ecossistemas, com destaque as formacfes existentes no
territorio nacional;

-Obter conhecimentos béasicos sobre a composicdo e estrutura de comunidades, os fatores
determinantes desta estrutura e o carater dindmico das comunidades vegetais e animais ao longo
de diferentes escalas de tempo;

-Aprender sobre ciclagem de nutriente e o fluxo de energia através das comunidades, bem como
as interacOes entre as espécies em um ecossistema;

-Aplicar metodologias de campo envolvidas em estudos de comunidade e elaborar projetos de
pesquisa dentro desta area de conhecimento.

PROGRAMA

Unidade 1 - Conceito de ecossistemas e comunidade;

Unidade - Conceito de biomas, principais biomas e ecossistemas;

Unidade 3 - Componentes estruturais e componentes funcionais;

Unidade 4 - Teias alimentares
-Produtividade priméria, secundaria e Fluxo de energia;

-Ciclo de nutrientes e ciclos biogeoquimicos.

Unidade 5 - Descrigdo da composicdo, riqueza e abundéncia de espécies nas comunidades;
-Padrbes das comunidades no tempo: variagBes ciclicas e sucessionais - sucessao
primaria e secundaria; principais modelos sobre sucessdo; o conceito de climax;

Unidade 6 - Nicho ecoldgico

-Conceito; dimensdes, amplitude e dindmica de nicho, sobreposicdo de nicho e
competicdo interespecifica, relagdo de nicho e estrutura de comunidades.

-Influéncia da competicdo interespecifica na estrutura das comunidades: diferenciacdo
de nichos;

Unidade 7 - Padrdes de riqueza de espécies nas comunidades: padrdes com latitude,

altitude, profundidade e sucesséo; fatores relacionados com riqueza de espécies.
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METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas; Seminérios; Aulas préticas.

AVALIACAO

Provas escritas; Relatorio de atividades; Seminarios; Trabalhos dirigidos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. DAJOZ, R. Principios de ecologia. Ed. Artmed, 2005, 520 p.

2.ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Rio de Janeiro: Interciéncia, 1998.

3. TUNDISI, J.G.; TUNDISI, T.M. Limnologia. Oficina de Textos, Sdo Paulo, 2008;

4. ODUM, E.P. Ecologia. Ed. Interamericana, Rio de Janeiro, 1985;

5.0DUM, E.P.; GARY, W.; THOMSON, B. Fundamentos de Ecologia. Ed. Cengage, 2008,
612 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Rio de Janeiro: Interciéncia, 1998.

2. NOGUEIRA, M.G.; HENRY, R.; JORCIN, A. Ecologia de reservatorios: impactos
potenciais, acdes de manejo e sistemas em cascata. Ed. Rima, 2006, 405 p.

3. PEREIRA, R.C; ROBERTS, L.S; LARSON, A. Biologia Marinha. 22 Ed. Rio de Janeiro:
Interciéncia, 20009.

4. RICKLEFS, R.E. A economia da natureza. 5% ed. Guanabara Koogan, Rio de Janeiro. 2003.
5. RAVEN, P.H; EVERT, R.F; EICHHORN, S.E. Biologia Vegetal. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2007.

6. ROCHE, K.F.; ROCHA, O. Ecologia trofica de peixes. Ed. Rima, 2005, 136 p.

7. TUNDISI, J.G.; TUNDISI, T.M. Limnologia Oficina de Textos, Sdo Paulo, 2008.

DISCIPLINA: Fisica Il

Cadigo:

Carga Horaria Total: 60 h CH Tedrica: 40 h CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos: Fisica |

Semestre: 3° Semestre

Nivel: Graduagao

EMENTA

Mecanica dos Fluidos; Temperatura e calor; Cargas elétricas; Campos Elétricos; Potencial
elétrico; Corrente, resisténcia e forga eletromotriz; Circuitos de corrente continua.
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OBJETIVO

Relacionar fendmenos naturais com os principios e leis fisicas que os regem;

- Utilizar a representacdo matematica das leis fisicas como instrumento de anélise e predi¢édo
das relacOes entre grandezas e conceitos;

- Aplicar os principios e leis fisicas na solucdo de problemas praticos.

Relacionar matematicamente fenémenos fisicos.

Resolver problemas de engenharia e ciéncias fisicas.

- Estudar os fundamentos da fisica para a compreensdo de suas aplica¢des nas disciplinas

posteriores.

PROGRAMA

Unidade 1 - Mecanica dos Fluidos:

-Densidade;

-Pressédo em um fluido;

-Empuxo;

-Escoamento de um fluido,

-Equacao de Bernoulli;

-Viscosidade e turbuléncia.
Unidade 2 - Temperatura e Calor

-Temperatura e equilibrio térmico;

-TermOmetros e escalas de temperatura;

-Termdmetro de gas e escala Kelvin, expansao térmica;

-Quantidade de calor;

-Calorimetria e transicdes de fases;

-Mecanismos de transferéncia de calor.
Unidade 3 - Cargas Elétricas

-Cargas elétricas;

-Condutores e ndo-condutores;

-Lei de Coulomb;

-Carga quantizada; carga conservada.
Unidade 4 - Campos Elétricos

-Lei de Coulomb;

-Campo elétrico e forca elétrica;

-Determinacdo do campo elétrico, linhas de forca de um campo elétrico.
Unidade 5 - Potencial Elétrico

-Energia potencial elétrica;

-Potencial elétrico;

-Determinac&o do potencial elétrico;

-Superficies equipotenciais.
Unidade 6 - Corrente, Resisténcia e Forgca Eletromotriz: Corrente, resistividade,
resisténcia, forca eletromotriz e circuitos, energia e poténcia em circuitos elétricos.
Unidade 7 - Circuitos De Corrente Continua

-Resistores em série e em paralelo;

-Leis de Kirchhoff;

-Sistemas de distribuicdo de poténcia.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas Expositivas Interativas. Aulas praticas em laboratorio. Estudo em grupo com apoio de
bibliografias. Aplicacdo de lista de exercicios. Atendimento individualizado.
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AVALIACAO

Serdo realizados trabalhos individuais e/ou em grupo, provas praticas e provas escritas, visando
detectar:

-O grau de participacdo do aluno em atividades que exijam produgéo individual e em equipe;

-O planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de relatérios e
trabalhos escritos destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos tedrico/praticos
adquiridos;

-O desempenho cognitivo;

-A criatividade e o uso de recursos diversificados;

-O dominio de atuacdo discente (postura e desempenho);

-As avaliaces praticas serdo realizadas mediante apresentacao de relatorios

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. HALLIDAY, D.; RESNICK, R. WALKER, J. Fundamentos de Fisica - Vol 2: Gravitacdo,
Ondas e Termodindmica. Editora, LTC, 2009.

2. HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica - Vol 3:
Eletromagnetismo. Editora, LTC, 2009.

3. HUGH D.Y.; ROGER A'F. Fisica Il — Termodinamica e ondas. Editora Addison Wesley.
2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. HUGH, D.Y.; ROGER, A.F. Fisica Il — Eletromagnetismo. Editora Addison Wesley. 2008.
2. OLAVO, L.S.F.; AMATO, M.A. Introducéo a Fisica. Edi¢do 1, Unb, 2013.

3. RAMALHO JUNIOR, F.; FERRARO, N. G.; SOARES, P. A. Os Fundamentos da Fisica.
Vol.2. Editora Moderna, 2009.

4. RAMALHO JUNIOR, F.; FERRARO, N.G.; SOARES, P.A. Os Fundamentos da Fisica.
Vol.3. Editora Moderna, 2009.

5.WALKER, J. Fundamentos de Fisica: Mecéanica - Vol. 1. LTC, 2012.

DISCIPLINA: Fundamentos da Ciéncia do Solo

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Tedrica: 20 h CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 39 Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Conceito de solo; Nocdes de mineralogia e geologia; Intemperismo e formacdo dos solos;
Morfologia dos solos; Atributos fisicos do solo: Textura, Estrutura, Densidade, Porosidade;
Estabilidade de agregados; Relacdo solo-agua; potencial da &gua do solo, retencdo e
movimentacao da agua no solo; Infiltracdo e escoamento superficial de dgua no solo; Aeracéo e
temperatura no solo; Atributos quimicos: complexo coloidal e superficie especifica,
desenvolvimento de cargas elétricas; Matéria organica do solo: fragdes, localiza¢do, dindmica e
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importancia; Biota do solo: microrganismos, meso e macrofauna; Classificacdo dos solos;
Levantamentos pedoldgicos: procedimentos e uso de mapas do solo; o Sistema Brasileiro de
Classificacao de Solos.

OBJETIVO

Reconhecer os tipos de solos e reconhecer seus processos de formacgdo, os elementos de
mineralogia e geologia e os fatores fisico, quimicos e bioldgicos que afetam a produtividade
aquicola.

PROGRAMA

Unidade 1 — Conceito de solo
Unidade 2 - Noc¢6es de mineralogia e geologia
Unidade 3 - Intemperismo e formacdo dos solos
Unidade 4 - Morfologia dos solos
-Atributos fisicos do solo: textura, estrutura, densidade, porosidade;
-Estabilidade de agregados;
-Relacdo solo-agua; potencial da agua do solo, retencdo e movimentacdo da agua no
solo;
-Infiltracdo e escoamento superficial de 4gua no solo;
-Aeracdo e temperatura no solo;
Unidade 5 - Atributos quimicos: complexo coloidal e superficie especifica, desenvolvimento de
cargas elétricas;
Unidade 6 — Matéria organica do solo: fragdes, localizacdo, dindmica e importancia;
Unidade 7 - Biota do solo: microrganismos, meso e macrofauna; Classificacdo dos solos;
Unidade 8 - Levantamentos pedoldgicos: procedimentos e uso de mapas do solo; o Sistema
Brasileiro de Classificacdo de Solos.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizacdo de projetor multimidia, quadro branco e pincel; Aulas
praticas em campo; Seminarios; Visitas técnicas.

AVALIACAO

Provas escritas; Relatdrio de atividades; Seminarios; Trabalhos dirigidos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BRADY, N.C. Natureza e Propriedades dos Solos. Rio de Janeiro: Freitas Bastos, 1989.
878 p.

2. EMBRAPA. Manual de métodos de anélise de solo. 2. ed. atual. Rio de Janeiro:
EMBRAPA-CNPS, 1997. 212 p.

3. EMBRAPA. Sistema brasileiro de classificagdo de solos. 2° Ed. Rio de Janeiro. 2006.

4. GUERRA, AJ.T.; CUNHA, S.B. (Org.). Geomorfologia e meio ambiente. Rio de Janeiro:
Bertrand Brasil, 1996. 372 p. 1.

5. LEPSCH, I.F. Formacdao e conservacao dos solos. Séo Paulo. Oficina de textos. 2002.

6. RESENDE, M.; CURI, N.; REZENDE, S.B.; CORREA, G.F. Pedologia: base para
distincdo de ambientes. 5°Ed. Vigosa. NEPUT. 2007.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ALEONI, L.R.F.; MELO, V.F. (Org.). Quimica e Mineralogia do Solo. Vicosa: Sociedade
Brasileira de Ciéncia do Solo, 2009. v. 1. 695 p.

2. IBGE. Manual técnico de Pedologia. (Manuais técnicos em geociéncias n° 4). 22 Ed. Rio
de Janeiro. IBGE 2007.

3. JOSE, A.C.; JOSE, C.T. Topografia: Altimetria, UFV, 3° edicdo, 200p. 2013.

4. OLIVEIRA, J.B. Pedologia aplicada. 22 Ed. Jaboticabal. FUNEP. 2005.

5. OLIVEIRA, P.N. Engenharia para aquicultura. 361p. Fortaleza, 2013.

6. SANTOS, R.D.; LEMOS, R.C.; SANTOS, H.G.; KER, J.C.; ANJOS, L.H. Manual de
descricéo e coleta de solo no campo. 52 Ed. Rio de Janeiro. Sociedade Brasileira de
Ciéncia do solo — SBCS — Centro Nacional de Pesquisa de Solos. 2005.

DISCIPLINA: Geometria Analitica e Algebra Linear

Cadigo:
Carga Horaria Total: 60 h CH Tebrica: 60 h CH Pratica: -
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos: - -

Semestre: 39 Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Matrizes e Sistemas Lineares; Inversdo de Matrizes; Vetores; Produto de Vetores; Projecéo;
Retas e Planos; Espagos Vetoriais; Subespacos Vetoriais; Base e Dimensdo; Transformagdes
Lineares; Nucleo e Imagem de uma Transformacdo Linear; Autovetores e Autovalores;
Diagonalizacdo de Operadores.

OBJETIVO

Compreender o conceito de vetores; Ter uma compreensdo espacial dos vetores;
Operacionalizar vetores de forma geométrica e analitica; Compreender o0s resultados
geométricos e numéricos associados as operacdes com vetores; Definir as retas e os planos
através de suas equacdes, utilizando-se vetores;

PROGRAMA

Unidade 1 - Matrizes e Sistemas Lineares
-Matrizes
-Operacdes com Matrizes
-Propriedades da Algebra Matricial
-Sistemas de Equacdes Lineares
-Método de Gauss-Jordan
-Matrizes Equivalentes por Linhas
-Sistemas Lineares Homogéneos

Unidade 2 - Inversdo de Matrizes e Determinantes
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-Matriz Inversa
-Propriedades da Inversa
-Método para Inversdo de Matrizes
-Determinantes
-Propriedades do Determinante
Unidade 3 - Vetores no Plano e no Espago
-Soma de Vetores e Multiplicacéo por Escalar
-Produto de Vetores
-Norma e Produto Escalar.
-Projecéo Ortogonal
-Produto Vetorial
-Produto Misto
Unidade 4 - Retas e Planos
-Equacdes de Retas e Planos.
-Angulos e Distancias
Unidade 5 - Espagos Vetoriais
-Introducéo
-Espacos Vetoriais
-Propriedades dos Espacos Vetoriais
-Subespacos Vetoriais
-Combinacéo Linear
-Espacos Vetoriais Finitamente Gerados
-Dependéncia e Independéncia Linear
-Base e Dimenséo
Unidade 6 - Espagos Vetoriais Euclidianos
-Produto Interno em Espagos Vetoriais
-Espaco Vetorial Euclidiano
-Mddulo de Um Vetor
-Angulo entre Dois Vetores
-Vetores Ortogonais
-Conjunto Ortogonal de Vetores
-Conjuntos Ortogonais entre si
-Complemento Ortogonal
Unidade 7 - Transformac0es Lineares
-Transformagdes Lineares
-Ndcleo e Imagem de Uma Transformagao Linear
-Matriz de Uma Transformacdo Linear
-Operagdes com Transformagdes Lineares
-Transformacdes Lineares Planas
-Transformagdes Lineares no Espaco
Unidade 8 - Operadores Lineares
-Operadores Lineares
-Operadores Invertiveis
-Mudanca de Base
-Matrizes Semelhantes
-Operador Ortogonal
-Operador Simétrico
Unidade 9 - Autovetores e Autovalores
-Autovetores e Autovalores de um Operador Linear
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-Determinacédo dos Autovetores e Autovalores
-Propriedades dos Autovetores e Autovalores
-Diagonalizacdo de Operadores
-Diagonalizacdo de Matrizes Simétricas

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas dialogadas, privilegiando os pressupostos e concepgdes teoricas sobre a
Geometria Analitica e Algebra Linear, Aulas Praticas em Laboratérios de informatica, Aulas de
Campo e Visitas técnicas.

AVALIACAO

Serdo usados instrumentos e tecnicas diversificadas de avaliacdo, deixando sempre claros os
seus objetivos e critérios. Alguns instrumentos de avaliacdo:

- Provas escritas;

- Relatorio de atividades e de praticas em laboratorio;

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. CAMARGO, I.; BOULOS, P. Geometria Analitica - Um Tratamento Vetorial, Ed.
Pearson Education. 32 edigéo, 2005. 560 p.1.

2. SANTOS, R.J. Um curso de geometria analitica e algebra linear. Belo Horizonte: DM-
ICEX-UFMG, 2004.

3. SANTOS, R.J. Matrizes, vetores e geometria analitica. Belo Horizonte: DM-ICEX-UFMG,
2004.

4. STEINBRUCH, A.; WINTERLE, P. Geometria analitica. Ed. Pearson Education. 22 edicéo.
1987. 302 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. CARLOS A.C.; HYGINO H. D.; ROBERTO C.F.C. Algebra Linear e Aplicacdes, Editora
Atual, Sao Paulo, 72 Edi¢do Reform., 2000.

2. BOULOS, P.; CAMARGO, |. Geometria analitica: um tratamento vetorial. 2. ed. Sao
Paulo: Editora Makron Books, 1987.

3. BOLDRINI, J.L.; COSTA, S.L.R.; FIGUEIREDO, V.L.; WETZLER, H.G. Algebra Linear,
3% edicdo, Editora Harbra, Sao Paulo, 1986.

4. WINTERLE, P. Vetores e Geometria Analitica. Sdo Paulo: Editora Makron Books, 2000

5. SANTOS, R.J. Introducdo a Algebra Linear. Belo Horizonte: DM-ICEx-UFMG, 2010.

6. SANTOS, R.J. Algebra Linear e Aplicacdes. Belo Horizonte: DM-ICEx-UFMG, 2010.

7. SANTOS, N.M. Vetores e matrizes. Rio de Janeiro: LTC, 1981.
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DISCIPLINA: Hidrologia e Climatologia

Cadigo:

Carga Horaria: 40 h Carga Tedrica: 30h  Carga Pratica: 10h
Numero de Créditos: 2.0

Cddigo pré-requisito:

Semestre: 3° Semestre

Nivel: Graduacao

EMENTA

Ciclo  hidrologico.  Precipitacdo. ~ Bacias  hidrologicas. ~ Escoamento  superficial.
Evapotranspiracdo. Infiltracdo. Aguas subterraneas. Climatologia. EstacGes meteoroldgicas.
Elementos clima de importancia agropecuaria. Estudo das precipita¢des. Balango hidrico.

OBJETIVO(S)

-Compreender o ciclo hidrolégico e sua importancia para o equilibrio térmico do planeta
Terra,

-ldentificar e analisar a climatologia em seus diferentes aspectos e potencialidades;

-Conhecer as técnicas e equipamentos necessarios para a realizacdo de analises
meteorologicas;

-Compreender os diferentes tipos de precipitacdo existentes na climatologia do planeta Terra;
-Analisar o balan¢o hidrico de diferentes regies e sua importancia para a atividade aquicola.

PROGRAMA

Unidade 1 - O Papel da Hidrologia na Engenharia.
-Ciclo hidroldgico: Conceituagdo. Evaporagdo. Evapotranspiracéo. Infiltracéo.
Aguas subterraneas.
-Noc0es de climatologia: circulagéo geral da atmosfera.
Unidade 2 - Estudo de Bacias Hidrograficas
Geomorfologia.
indices fisicos caracteristicos.
Balanco hidrico.
Unidade 3 - Climatologia
-Importéncia do tempo do clima e definicdes.
-Atmosfera: Composicédo, temperatura, e camadas atmosféricas.
-Auto regulagéo da temperatura e pressao na Terra
-Tipos de clima
-Poluicao atmosférica
Unidade 4 - Estacdes Meteoroldgicas
-Classificacdo das estacGes meteoroldgicas
-Instrumentos que compdem as estacdes
Unidade 5 - Elementos do Clima de Importéancia Agropecuaria
-Radiacdo solar
-Secas
-Geadas
-Excessos hidricos
-Ventos
Unidade 6 - Estudo das Precipitac0es
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-Origem, formacdo e tipos de precipitacao.
-Instrumentos de medidas e redes de postos pluviométricos.
-Metodologia do estudo das precipitacdes: tratamento dos dados pluviométricos.
-Célculo da precipitacdo média numa bacia hidrogréfica.
Unidade 7 - Balanco Hidrico
-Célculo do balanco hidrico
-Uso de softwares para o calculo do balanc¢o hidrico

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo expositivas com a utilizacdo de projetor multimidia, quadro branco e estudos
dirigidos, onde sera enfatizada a importancia da pesquisa aliada ao ambiente de sala de aula.
Além das aulas expositivas, serdo realizadas aulas préaticas, onde serdo demonstrados 0s
principais instrumentos de medicdo meteoroldgica, assim como a importancia das informagdes
levantadas por esses instrumentos.

AVALIACAO

A avaliacdo dos alunos seré realizada mediante provas escritas dissertativas, trabalhos em sala
de aula e provas praticas que possam constatar o aprendizado do discente no que diz respeito
aos equipamentos utilizados na Hidrologia e Climatologia.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. COLLISCHON, W; DORNELES, F. Hidrologia para engenharia e ciéncias ambientais.
Editora ABRH, Porto Alegre, 2013.

2. MACHADO, J.A; TAMIOZZO, F.P.T. Introducdo a climatologia. Editora Cengage
Learning, Rio de Janeiro, 2011.

3. MENDONCA, F.; DANNI-OLIVEIRA, I.M. Climatologia: NocGes Bésicas e Climas do
Brasil. Editora Oficina de texto, S&o Paulo, 2007.

4. PINTO, N.L.S.; HOLTZ, A.C.T.; MARTINS, J. A.; GOMIDE, F. L. S. (Org.). Hidrologia
Bésica. Sdo Paulo: Edgard Bliicher, 2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BISCARO, G.A. Meteorologia Agricola Basica. Cassilandia. Gréfica e Editora Unido,
2007, 86 p.

2. CAVALCANTI, I.LF.A; FERREIRA, J.N; DIAS, M.A.F; JUSTI, M.G. A.Tempo e Clima
no Brasil, Oficina de Textos, S&o Paulo, 20009.

3. FERREIRA, A.G. Meteorologia Pratica, Oficina de Textos, S&o Paulo, 2006.

4. RIGHETTO, A.M. Hidrologia e Recursos Hidricos. Sdo Carlos: EESC/USP, 1998.

5. STEINKE, E.T. Climatologia Fécil. Oficina de Textos, Sdo Paulo, 2012.

6. TUBELIS, A., NASCIMENTO, F.J.L. Meteorologia descritiva: fundamentos e
aplicacdes brasileiras. Nobel, Sdo Paulo, 1982.
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DISCIPLINA: Inglés Instrumental

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Tebrica: 40 h CH Pratica: -
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 39 Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Pronomes. Sujeito. Tempos e modos verbais. Adjetivos. Advérbios. Prefixos e sufixos.
PreposicOes. Leitura e interpretacdo de textos técnicos e cientificos.

OBJETIVO

-Ler e compreender textos técnicos e cientificos escritos em inglés.

-Trabalhar a interpretacdo de especificos que contenham informacgdes gerais, descri¢cGes de
situacOes e processos, classificacdes e instrucdes.

-Ativar o conhecimento prévio, a fim de que o utilize na leitura de novos textos, fazendo
previsdes a respeito do significado das palavras.

-Perceber as relagdes entre palavras e ideias em atividades de leitura intensiva ou extensiva.
-Utilizar as estratégias de leitura e compreensdo de textos de forma consciente e sistematica,
tornando-se leitor autdnomo.

-Elaborar esquemas e resumos, em que se busque a ideia principal do texto ou se localize as
informag0es especificas necessérias.

-Compreender os textos consultados de sua area de interesse, utilizando as estratégias de
leitura e compreensdo apresentadas.

PROGRAMA

Unidade 1 - Reconhecimento de géneros textuais e da linguagem utilizada em cada
género.
Unidade 2 - Estratégias de leitura
-Semelhancas sintaticas e morfoldgicas entre o portugués e o inglés;
-Recursos ndo-verbais;
-Palavras cognatas e falsos cognatos;
-Associagdo de ideias (prévias e novas);
-Palavras repetidas; conhecimento prévio.
Unidade 3 - Estratégia de leitura “skimming”.
Unidade 4 - Estratégia de leitura *“scanning”.
Unidade 5 - Estratégia de leitura: inferéncia contextual; inferéncia pronominal.
Unidade 6 - Identificacdo das ideias principais e subjacentes do texto.
Unidade 7 - Estratégia de leitura: “intensive reading”.
Unidade 8 - Pronomes:
-Pessoais; demonstrativos; possessivos; reflexivos; enfaticos; relativos.
-Sujeito: ndcleo substantivo e pronominal; grupos nominais; plural dos substantivos.
-Adjetivo: emprego; grau; estruturas nominais.
-Advérbio: tipos; emprego; posicdo na frase. O advérbio como marcador discursivo
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-Afixos: prefixos e sufixos

-Preposicdes: tipos; emprego; marcadores discursivos.

-Termos técnicos e cientificos (glossario).
Unidade 9. Tempos e modos verbais: present; past; present progressive; simple future and
conditional; present perfect; past perfect; imperative; gerund; near future. Regular and
irregular verbs; “Verb To Be” and “There To Be”; modals

METODOLOGIA DE ENSINO

Esta disciplina prevé uma metodologia participativa que privilegie o desenvolvimento da
habilidade da leitura, por meio do conhecimento e do uso das estratégias de compreensdo dos
textos. Para tanto, o meétodo pressupde: Aulas expositivas: exercicio de leitura, de
interpretacdo e de producdo de textos, utilizando apostilas, textos técnicos e/ou cientificos
(preferencialmente); quadro de pincel; pincel; apagador; retroprojetor; transparéncias;
computador; data-show; dicionario bilingue.

AVALIACAO

O processo avaliativo permeard a totalidade das agdes desenvolvidas mediante o
estabelecimento de critérios e de indicadores e quantitativos, considerando a organizagao;
pontualidade, assiduidade e interesse: qualidade do trabalho produzido; produgéo de
conhecimento e desenvolvimento de habilidades e atitudes; criatividade, motivacgéo, inovagéo;
capacidade de socializacdo dos resultados; grau de envolvimento de satisfagdo com a
disciplina. Os critérios utilizados serdo: Testes escritos. - Trabalhos individuais e em grupo. -
Semindrios. - Exercicios de producdo e analise de textos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. AMOS, E.; PRESCHER, E., The New Simplifield Grammar Book. Richmond
Publishing, Moderna. 2005.

2. LOPES, C. Inglés instrumental. Ed. Imprima, Recife, 2012. 119 p. 3.

3. Oxford. Dicionario Oxford Escolar para Estudantes Brasileiros de Inglés: portugués-
inglés, inglés-portugués. Oxford University Press. 1999.

4. SOUZA, A.G.F.; ABSY, C.A.; DA COSTA, G.C.; DE MELLO, L.F. Leitura em Lingua
Inglesa: uma abordagem instrumental. Ed. Disal. 22 edi¢do, S&o Paulo. 2010. 204 p.

5. TORRES, N., Gramatica pratica da lingua inglesa: o inglés descomplicado. Saraiva,
2000.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. CARVALHO, U.W. Dicionario das palavras que enganam em inglés — um guia de
palavras que parecem uma coisa e significam outra. Campus/Elsevier . Rio de Janeiro,
2004.

2. GARRIDO, M.L.; PRUDENTE, C.M. Con test — inglés para concursos. DISAL. Séo Paulo,
2009.

3. NUTTAL, C. Teaching reading skills in a foreign language. Ed. Macmillan 2005. 224 p.
4. PEREIRA, C.A. Inglés para o vestibular: textos, provas, exercicios e testes simulados
para vocé melhorar o seu conhecimento da lingua inglesa. Elsevier. 2006.

4. SILVA, J.AC. ..[et al.]. Inglés instrumental: leitura e compreensdo de textos. Instituto
de letras: EDUFBA, Salvador (BA).

SITES:

www.bbc.co.uk

www.sciencedaily.com

www.sciencedirect.com
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http://www.sciencedaily.com/
http://www.sciencedirect.com/

DISCIPLINA: Quimica Analitica

Cadigo:

Carga Horaria Total: 60 h CH Tedrica: 30h  CH Préatica: 30 h
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos: Quimica geral

Semestre: 3° Semestre

Nivel: Graduacao

EMENTA

Classificacdo da matéria, conceito de massa molar, natureza elétrica da mateéria, solugoes,
reacfes quimicas. Teoria de &cido e base, equilibrio quimico, hidrélise, equilibrio de
solubilidade, complexacdo e oxi-reducdo. Termos fundamentais em quimica analitica. Teoria
da dissociacdo eletrolitica. O potencial do ion hidrogénio: pH. Cétions e &nions: separagdo e
identificacéo.

OBJETIVO

Conhecer o material e as técnicas utilizadas em analises quantitativas gravimétricas e
volumétricas, e usa-las corretamente; ser capaz de preparar solucbes de reagentes e de
executar qualquer analise volumétrica, cuja técnica lhe seja fornecida; conhecer algumas das
mais importantes reacdes de analise volumétrica.

PROGRAMA

Unidade 1 - Introducéo
-Defini¢do. Andlise qualitativa e analise quantitativa.
-Avaliacdo de dados analiticos.
-Anélise gravimétrica e anélise volumétrica. Exemplos.
Unidade 2 - Equilibrio Quimico
-Lei da acdo das massas.
-Constante de equilibrio.
-Equilibrio heterogéneo.
-O principio de LeChatelier. Aplicacdes.
Unidade 3 - Métodos e Técnicas de Analise Volumétrica
-Aspectos gerais.
-TitulagGes acido-base, complexometria, iodometria, permanganimetria.
-Indicadores.
-Aplicacgdes.
Unidade 4 - Teoria das Reac¢des de Neutralizacdo em Solugdo Aquosa
-lonizag&o da agua.
-Dissociacao de eletrolitos fracos.
-Dissociacdo de acido mono e polipréticos.
-Tamp0es.
-Aplicacgdes.
Unidade 5 - Teoria das Reac¢des de Oxidacéo - Reducao
-Leis fundamentais.
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-Unidades.

-Potenciais.

-Constantes de equilibrio.
-Curvas de titulacédo

-Agentes oxidantes e redutores.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas dialogadas, aulas praticas em laboratdrios, aulas de campo e visitas técnicas,
que possibilitem momentos de interacdo e participagéo dos cursistas, por meio de discussdes
das tematicas vinculadas ao contetido da disciplina e sua aplicacgéo.

AVALIACAO

Serdo usados instrumentos e técnicas diversificadas de avaliacbes, deixando sempre claro os
seus objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados:

- Grau de participacao do aluno em atividades que exijam producéo individual e em equipe;

- Provas escritas;

- Relatorio de atividades e praticas de laboratorio;

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. HARRIS, D.C. Analise Quimica Quantitativa. 7. ed. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e
Cientificos, 2008.

2. SKOOG, D.A.; WEST., D.M.; HOLLER, F.J.; CROUCH, S.R. Fundamentos de Quimica
Analitica. 8. ed. So Paulo: Thomson Learning, 2007.

3. VOGEL, A.l. Quimica Analitica Qualitativa, New York, Wiley & sons Inc., 1984.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BACCAN, N. et al.,, Quimica Analitica Quantitativa Elementar. 3a ed., Campinas:
Edgard Blicher, 2001.1.

2. CHRISTIAN, G.D., Analytical Chemistry. Fifth Edition, Jhon Wiley & Sons, Inc., New
York-EUA, 1994.

3. KOOG, D.A.; HOLLER, F.J.; NIEMAN, T.A. Principios de Andlise Instrumental. 5?
Edicédo, Editora Bookman, S&o Paulo-SP, 2002.

4. LEITE, F. Praticas de Quimica Analitica. 3. ed. Campinas: Editora Atomo e Alinea, 2008.
5. OHLWEILER, O.A. Quimica Analitica Quantitativa. 3% ed., LTC — Livros Técnicos e
Cientificos, Rio de Janeiro, 1981.
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DISCIPLINA: Topografia

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Tedrica: 20 h CH Pratica: 20 h
NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 3° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Topografia e Geodésia. Plano Topografico. Sistema de coordenadas. Escala. Medigdo Linear.
Medidas de angulos horizontais. Declinacdo Magnética e Convergéncia Meridiana.
Planimetria: Técnicas de Levantamento Planimétrico — Poligonacdo. Medicdo de angulos
horizontais, verticais e zenitais. Levantamento de uma poligonal fechada, enquadrada e aberta.
Deflex&o. Calculo da poligonal fechada. Calculo de Area. Método de Irradiacdo. Desenho
Topogréafico Planimétrico. Altimetria. Métodos de nivelamentos topograficos altimétricos.
Niveis e miras. Nivelamento geométrico e trigonométrico. Introducdo a representacdo do
relevo topografico. Métodos para interpolacéo e tracado de curvas de nivel. No¢des de Corte a
Aterro. Célculo de volumes. Divisdo de terreno. Introducdo a locacdo de obras civis.

OBJETIVO

Aplicar as técnicas de levantamentos topograficos altimétricos e planialtimétricos e a
representacdo, interpretacdo e utilizacdo de plantas topograficas planialtimétricas. Realizar
levantamentos topogréaficos (planimétricos e altimétricos), resolver problemas de locacéo, bem
como conhecer 0s equipamentos utilizados em trabalhos topogréaficos.

PROGRAMA

Unidade 1 - Topografia e Geodésia.
-Plano Topogréfico.
-Sistema de coordenadas.
-Escala.
-Medicéo Linear.
-Medidas de angulos horizontais.
-Declinacdo Magnética e Convergéncia Meridiana.

Unidade 2 - Planimetria: Técnicas de Levantamento Planimétrico — Poligonacéo.
-Medicéo de angulos horizontais, verticais e zenitais.
-Levantamento de uma poligonal fechada, enquadrada e aberta.
-Deflexéo.

-Calculo da poligonal fechada.
-Célculo de Area.

-Método de Irradiacéo.

-Desenho Topografico Planimétrico.

Unidade 3 - Altimetria.

-Métodos de nivelamentos topogréficos altimétricos.
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-Niveis e miras.

-Nivelamento geométrico e trigonométrico.

-Introducéo a representacao do relevo topografico.

-Métodos para interpolacéo e tracado de curvas de nivel.
Unidade 4 - Noc¢6es de Corte a Aterro.

-Célculo de volumes.

-Diviséo de terreno.

-Introducdo a locagdo de obras civis

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula sera expositivo-dialogica, onde serdo desenvolvidas atividades de levantamentos
topograficos em campo, desenho técnico aplicado a topografia, orientadas pelo docente no
Laboratorio de Desenho Assistido por Computador. Como recursos, podera ser utilizado o
quadro branco, o projetor de slides, instrumentos de topografia tradicional e contemporanea.

AVALIACAO

- Trabalhos dirigidos — Desenvolvimento de Projetos de Topografia, levando em consideragéo
a clareza na elaboracdo de trabalhos em funcdo do dominio dos conhecimentos cientificos
adquiridos;
- Avaliacdo escrita sobre os conteddos ministrados, tendo como premissas o planejamento,
organizacdo e coeréncia de ideias em funcdo do dominio dos conhecimentos cientificos
adquiridos;

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BORGES, A.C.J. Exercicios de Topografia. 3* Edi¢do. S&o Paulo, SP. Editora: Edgard
Blucher, 2005.

2. BORGES, A.C.J. Topografia Aplicada a Engenharia Civil — Vol. 1. 32 Edi¢do. S&o Paulo,
SP. Editora: Edgard Blucher, 2013.

3. BORGES, A.C.J. Topografia Aplicada a Engenharia Civil — Vol. 2. 12 Edi¢do. S&o Paulo,
SP. Editora: Edgard Blucher, 1999.

4. COMASTRI, J.A.; TULER, J.C. Topografia: Altimetria. Vigosa: Ed. UFV, 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. CASACA, J.M.; MATQOS, J.L. de; DIAS, J.M.B. Topografia Geral. 42 Edi¢cdo. Rio de
Janeiro, RJ. Editora: LTC, 2011.

2. COSTA, A.A. Topografia. Curitiba, PR. Editora: LT, 2012.

3. DAIBERT, J. D. Topografia — Técnicas e Praticas de Campo. Séo Paulo, SP. Editora:
Erika, 2014.

4. ESPARTEL, L. Curso de topografia. Porto Alegre: Globo, 1982.

5. MATOS, J.L. et al. Topografia geral. Rio de Janeiro, RJ. Editora: LTC, 2013.

6. MCCORMAC, J., Topografia. 5% Edicdo. Rio de Janeiro, RJ. Editora: LTC, 2010.

7. SARAIVA, S.; TULER, M. Fundamentos de Topografia — Série Teckne. 42 Edicdo. Rio
de Janeiro, RJ. Editora: Bookman, 2014.

8. SEGANTINE, P.C.L.; SILVA, |. Topografia Para Engenharia - Teoria e Prética de
Geomatica. S&o Paulo, SP. Editora: 1992,
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DISCIPLINA: Fisiologia de Animais Aquaticos Cultivaveis

Cadigo:

Carga Horaria Total: 60 h CH Tedrica: 40 h CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos: Biologia geral

Semestre: 4° Semestre

Nivel: Graduacao

EMENTA

Anatomia e fisiologia de animais aquaticos. Respiragdo. Circulagdo. Digestdo. Metabolismo
energético. Temperatura. Agua e regulacdo osmdtica. Excrecdo. Movimentacao, integracao e
informagdo. Controle e integracdo. Controle hormonal. Informagdes e sentidos.

OBJETIVO

Fornecer aos alunos informagdes sobre a fisiologia dos organismos aquaticos, visando a
compreensdo dos mecanismos fisiologicos desses animais, ou seja, como se alimentam,
respiram, se movimentam e o que fazem para se manter vivos.

PROGRAMA

Unidade 1 - Respiracao
-A atmosfera e solubilidade dos gases
-Animais sem Orgaos respiratorios
-Respiragdo em moluscos e crustaceos e peixes
Unidade 2 - Circulagdo
-Circulagéo vertebrados
-Circulacéo dos invertebrados
Unidade 3 - Digestéo
-Aspectos do trato digestorio de moluscos, crustaceos e peixes.
-Captura de alimento
-Noc0es de nutri¢do
Unidade 4 - Metabolismo
Unidade 5 - Temperatura
-Efeitos da varia¢do de temperatura nos organismos aquaticos
-Adaptacao e regulacdo da temperatura
Unidade 6 - Agua e regulagio osmotica
-Regulacdo osmotica em invertebrados e vertebrados aquaticos
Unidade 7- Excrecao
-Excrecdo em moluscos e crustaceos
-Excregdo em peixes
Unidade 8 - Movimentacgao
-Locomocéo
-Mdasculos
-Flutuabilidade.
Unidade 9 - Controle e integracéo
-Sistema nervoso: localizagéo e funcionamento
Unidade 10 - Controle Hormonal
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-Noc0es sobre o sistema enddcrino em invertebrados e vertebrados
Unidade 11- InformacGes e sentidos

-Qualidades sensoriais, principios gerais.

-Sentidos quimicos: paladar e olfato, vibragdo e som.

METODOLOGIA DE ENSINO

Os conteudos serdo trabalhados em aulas teorias e praticas com auxilio de datashow e
principalmente através do contato direto do aluno com o material biologico visando aumentar
a eficiéncia de aprendizagem.

AVALIACAO

Os alunos serdo avaliados através de provas escritas, relatorios de aulas praticas em laboratério
e participacdo nas atividades desenvolvidas em sala de aula.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de Peixes Aplicada a Piscicultura. Editora UFSM, 32
edicdo, 2013. 350p.

2. BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a Aquicultura. Ed. UFSM. 2002.
212p.

3. BALDISSEROTTO, B.; CYRINO, J.E.P.; URBINATI, E.C. Biologia e fisiologia de peixes
neotropicais de agua doce. Ed. Funep, 2014. 336p.

4. RUPPERT, E.E.; BARNES, R.D. Zoologia dos Invertebrados. Sdo Paulo: Roca, 1996.
1028p.

5. SHIMIDT-NIELSEN, K. Fisiologia Animal: Adaptagdo e Meio Ambiente. Editora
Santos, 5 edi¢ao, 2002. 620p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BARNES, R.S.K; CALOW, P.; OLIVE, P.J.W. Os invertebrados: uma nova sintese.
Atheneu, 2002. 526 p.

2. ECKERT, R. Animal Physiology - Mechanisms and adaptations. New York: W. H.
Freeman and Company, 1988.

3. EVANS, D.H.; CLAIBORNE, J.B. The Physiology of fishes. 3. ed. Boca Raton: CRC
Press, 2006. 601 p.

4. HILL, R.W. Fisiologia Animal Comparada. Ed. Reverte, 1980

5. HOAR, W.S., General and Comparative Physiology. New Jersey: Prentice-Hall Inc.,
1983.

6. PROSSER, E. L. Comparative Animal Physiology.Volumes 1 e 2 Ed. Saunders, 1991.

7. WITHERS, P.C. Comparative Animal Physiology. Philadelphia: Saunders College
Publishing, 1992.
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DISCIPLINA: Fundamentos de Fisico-Quimica

Cddigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Tebrica: 20h  CH Prética: 20 h
Ndmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 4% Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Conceitos, Grandezas e Unidades em Fisico-Quimica; O Estado Gasoso. Propriedades de
Liquidos e Sdlidos; Termodindmica e seus Principios; Termodinamica e seus Principios;
Termoquimica; Equilibrio Quimico; Cinética Quimica; Equilibrio de fases multicomponentes;
Solucdes e Propriedades Coligativas; Sistemas Coloidais (dispersos); Eletroquimica.

OBJETIVO

-Reconhecer os fundamentos fisico-quimicos aplicados a aquicultura;
-Conhecer e correlacionar os principios, métodos e técnicas de andlise fisico-quimica.

PROGRAMA

Unidade 1 - Conceitos, Grandezas e unidades em Fisico-Quimica.
Unidade 2 - O Estado Gasoso. Propriedades de Liquidos e Sélidos.
Unidade 3 - Termodinamica e seus Principios.

Unidade 4 - Termoguimica

Unidade 5 - Equilibrio Quimico

Unidade 6 - Cinética Quimica

Unidade 7 - Equilibrio de fases multicomponentes

Unidade 8 - Solugdes e Propriedades Coligativas.

Unidade 9 - Sistemas Coloidais (dispersos)

Unidade 10 — Eletroquimica

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e discursivas. A disciplina sera apresentada através de aulas expositivas dos
contetidos teoricos e discursivas com a resolugdo de listas de exercicios. Aulas praticas em
laboratorio.

AVALIACAO

Avaliacdes escritas tedricas, resolucdo de listas de exercicio.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ATKINS, P.W., PAULA, J. Fisico-Quimica. 82 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008. vol. 01.
2. CASTELLAN, G.W. Fundamentos de Fisico-Quimica. Rio de Janeiro: LTC, 1999;
3. MOORE, W.J. Fisico-Quimica. 4% ed. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 1976. 2 v.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BOBBIO, A.B., BOBBIO, F.O. Quimica do Processamento de Alimentos. 3a Edi¢cdo, S&o
Paulo: Varela, 2001.

2. MAHAN, B.H. Quimica: um curso universitario. Sdo Paulo: E. Blicher, 1995.

3. ORDONEZ, J.A,, et al. Tecnologia de Alimentos. Vol.1, Sdo Paulo: Artmed, 2005
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4. PERUZZO, T.M.; CANTO, E.L. Quimica: na abordagem do cotidiano. 3.ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2007.
5. RUSSELL, J.B. Quimica geral. 2. ed. Sdo Paulo: Makron, 2008.

DISCIPLINA: Hidraulica Aplicada a Aquicultura

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Tedrica: 20h  CH Praética: 20 h
Namero de Créditos: 2

Pré-requisitos: Fisica Il

Semestre: 4° Semestre

Nivel: Graduacao

EMENTA

Conceitos basicos. Escoamento permanente e uniforme em condutos for¢ados. Perdas de carga
localizada. Sistemas hidraulicos de tubulacGes. Sistemas elevatdrios — cavitacdo. Redes de
distribuicdo de 4gua. Escoamento permanente e uniforme em canais. Projeto e construcdo de
canais. Escoamento atraves de orificios, bocais e vertedores.

OBJETIVO

Aplicar os principios fundamentais da hidrostatica e hidrodindmica na solugdo de problemas
praticos de captacdo, elevacdo, conducdo e drenagem da agua no setor da aquicultura.
Obijetivos especificos: Analisar conceitos e fundamentos basicos da hidrostatica e
hidrodinamica. Reconhecer as principais obras hidraulicas em aquicultura, Dimensionar obras
hidraulicas em aquicultura, Dimensionar bombas e esta¢gdes de bombeamento, Calcular carga e
vazao de agua.

PROGRAMA

Unidade 1 - Escoamento Uniforme em Condutos Sob Presséo
-Calculo de Perdas de Carga em Tubulagdes sob Pressdo com o Emprego da Formula
Universal e Formulas Empiricas;
-Diagramas de Rouse e Moody;
-Construcdo da Linha de Carga;
-Perfis do Escoamento relacéo a Linha de Carga;
-Perda de Carga Localizada:
Expressdo Geral das Perdas Localizadas;
Método dos Comprimentos Equivalentes.
Unidade 2 - Sistemas Hidraulicos de Tubulacgdes:
-Condutos Equivalentes;
-Condutos Interligados em Série e Paralelo;
-Sistemas Ramificados;
Problema de dois Reservatdrios interligados com tomada de Agua;
Problema dos Trés Reservatorios interligados.
Unidade 3 - Instalagfes De Recalque (Bombeamento)
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-Bombas: Tipos e Caracteristicas.
-Hidraulica dos Sistemas de Recalque.
-Associacdo de Bombas em Série e Paralelo;
-Curva Caracteristica de uma Bomba e de uma instalag&o.
-Escolha do Conjunto Motor-Bomba.
-Cavitacdo;
-N.P.S.H disponivel e requerido.
-Altura Estatica de Succdo Méxima.

Unidade 4 - Escoamento em Canais ou Condutos Livres:
-Conceitos.
-Caracteristica do Escoamento em Canal Aberto;
-Escoamento em Regime Uniforme (dimensionamento de Canais).
-Escoamento gradualmente e rapidamente Variado;
-Hidrometria.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aula expositiva, dialogada e participada; Realizacdo de trabalhos individuais e em grupo. Aula
de laboratorio e de campo.

AVALIACAO

Critérios: Observacdo do desempenho individual, verificando se o aluno identificou e
assimilou as atividades solicitadas de acordo com as técnicas de aprendizagem previstas.
Instrumentos: Exercicios; Trabalhos individuais e em grupo; Provas escritas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. AZEVEDO NETTO J.M.; FERNANDEMZ, F.Y; ARAUJO R.; ARAUJO, RITO, AE.
Manual de hidraulica. 8. ed. Sdo Paulo: Editora Edgard Blucher Ltda.,1998.6 69 p.

2. GILES, R.V. Mecanica dos fluidos e hidraulica. McGraw-Hill. Sdo Paulo.

3. LENCASTRE, A. Hidraulica geral. 2. ed. (Edicdo Luso-Brasileira) Lisboa Gréfica
Coimbra Ltda., 1991.6 54p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. GILES, R.V. Mecanica dos Fluidos e Hidraulica, Rio de Janeiro: MacGraw-Hill, 1978.
(532G472m).

2. KRIVCHENKO, G. Hydraulic Machines: Turbines and Pumps. 22 edi¢cdo London: Lewis
Publishers, 1994. (627 K92h).

3. MUNSON, B.R; YOUNG, D.F.; OKIISHI, T.H. Fundamentos de Mecéanica dos Fluidos.
2 ed. Séo Paulo: Edgar Blucher Ltda , vol 2, 1997.

4. NEVES, E.T. Curso de Hidraulica, Porto Alegre, 72 ed., Globo, 1982. (627 N518c).

5. TULLIS, J.P. Hydraulics of Pipelines: Pumps, Valves, Cavitation, Transients. New York:
Wiley, John & Sons, 1989. (621.8672 T918h)
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DISCIPLINA: Introducao a Bioquimica

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Teodrica: 20 h CH Pratica: 20 h
NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 40 Semestre

Nivel: Graduagao

EMENTA

Constituintes quimicos das células: carboidratos, lipideos, esteroides, proteinas e &cidos
nucléicos. Enzimas. Vitaminas e coenzimas. Bioenergética. Respiracdo celular. Metabolismo
energético dos carboidratos, lipideos e proteinas. Metabolismo dos compostos nitrogenados.

OBJETIVO

Aplicar os conhecimentos teoricos e/ou praticos buscando correlacionar 0s aspectos estruturais,
funcionais e metabdlicos das biomoléculas.

PROGRAMA

Unidade 1 - Principios biomoleculares;

Unidade 2 - Aminoacidos e peptideos;

Unidade 3 - Caracteristicas, propriedades fisico, quimicas, estruturais.

Unidade 4 - Atividade biologica;

Unidade 5 - Proteinas: classificacdo, estrutura, funcao biologica, digestdo e absorcao;
Unidade 6 - Metabolismo oxidativo;

Unidade 7 - Estudo das enzimas;

Unidade 8 - Metabolismo dos carboidratos;

Unidade 9 - Estudo dos lipidios

METODOLOGIA DE ENSINO

Aula expositiva e dialogada. Andlise de textos, graficos e tabelas. Utilizacdo de modelos
moleculares e programas de modelagem computacional. Recursos: Quadro e pincel. Livro
didatico. Graficos, textos e tabelas. Laboratério de Quimica.

AVALIACAO

Os critérios de aprovacdo seguirdo as normas do ROD. Instrumentos: Provas escritas;
Exercicios avaliativos; Relatorios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. CAMPBELL, M.K. Bioquimica 32 ed. Porto Alegre, Editora Artes Meédicas, 2000.

2. LEHNINGER, A.L.; NELSON, K.Y. Principios de Bioquimica. 4. ed. So Paulo: Sarvier, S&o
Paulo. 2006. 1202 p.

3. NELSON, D.L.; COX, M.M.; LEHNINGER, A.L. Principios de Bioquimica de Lehninger,
5% ed, Savier — SP, 2011.

4. VOET, D. Fundamentos de Bioquimica. Artmed, Porto Alegre. 2008. 1241 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BAYNES, J; DOMINICZAK, M.H. Bioquimica Médica. 2 ed. S&o Paulo: Manole, 2007.

2. BERG, J.M.; STRYER, L.; TYMOCZKO, J.L. Bioquimica. 6. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2008.

3. MACEDO, G.A.; PASTORE, G.M.; SATO, H.H. Bioquimica experimental de alimentos.
Ed. Varela., 2005, 187 p.

4. MARZZOCO, A.; TORRES, B.B. Bioquimica basica. Guanabara, Rio de Janeiro. 2007. 386p.
5. VOET, D.; VOET, J. Bioquimica. 3% Ed. Editora Artmed, 2006.
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DISCIPLINA: Introducéo a Estatistica

Cadigo:

Carga Horaria Total: 60 h | CH Tedrica: 60 h CH Pratica: -

NUmero de Créditos: 3

Pré-requisitos: -

Semestre: 4° Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Introducdo a estatistica e 0 método estatistico. Analise exploratéria de dados. Populacéo e
amostra. Distribuicdo de frequéncia e representacdo grafica. Medidas de tendéncia central e
medidas de dispersdo. NocOes de probabilidade. Inferéncia estatistica.

OBJETIVO

- Conhecer os principais métodos estatisticos;
-Aplicar os métodos em anélises cientificas

- Utilizar os conhecimentos adquiridos na disciplina no contexto profissional.

PROGRAMA

Unidade 1 - Introdugéo
-Estatistica na pesquisa das ciéncias agrarias;
-Estatistica e 0 método cientifico;
-Aspectos do planejamento estatistico de um experimento.
Unidade 2 - Inferéncia Estatistica
-Como selecionar uma amostra.
Unidade 3 - Analises Exploratorias dos Dados
-Organizacéo e representacéo de dados;
-Distribuicéo de frequéncia;
-Medidas de tendéncia;
-Ajuste da equacgédo de uma reta
Unidade 4 - Modelos de Probabilidade para Experimentos Simples
-Modelos de probabilidades para variaveis aleatdrias discretas e continuas

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas tedricas, expositivas, abordardo os principios basicos e os principais procedimentos
da estatistica e suas aplicagcdes a situagdes comuns em experimentos de interesse para a
engenharia em aquicultura. Nas aulas serdo propostos exercicios, de forma a permitir ao aluno
a aplicacdo e fixacdo dos conceitos apresentados. Recursos: Quadro branco e pincel,
Apostilas, exercicios e textos; Livros, Jornais e revistas; Data-show.

AVALIACAO

Critérios: Lista de tarefas semanais (quantitativas), avaliacdes qualitativas e trabalho em
grupo onde sera observada a participacdo em grupo, interesse e motivacao pela disciplina,
organizacdo iniciativa frente aos trabalhos propostos e pontualidade na entrega de atividades
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extraclasse. Instrumentos:
Exercicios, provas escritas e trabalhos individuais e em grupo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ANDRADE, D.F.; OGLIARI, P.J. Estatistica para as Ciéncias Bioldgicas Agrarias: com
nocdes de experimentacdo. 2 ed. Florianopolis. Editora UFSC, 2010. 470 p.

2. CARVALHO, S. Estatistica Basica: teoria e 150 questfes. 2. ed. Rio de Janeiro: Elsevier,
2006.

3. CRESPO, A A. Estatistica Facil. 192 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2009. 224p.

4. MARTINS, G.A.; DOMINGUES, O. Estatistica Geral e Aplicada. 4% ed. S&do Paulo:
Atlas, 2010. 680 p.

5. MONTGOMERY, D.C.; RUNGER, G.C.; HUBELE, N.F. Estatistica aplicada a
Engenharia. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2004.

6. TRIOLA, M.F. Introducdo a Estatistica. 10. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. CALLEGARI-JACQUES, S.M. Bioestatistica: Principios e Aplicacdes. Porto Alegre:
Artmed, 2003. 255 p.

2. BUSSAB, W.O.; MORETTIN, P.A. Estatistica Basica. 6. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2009.

3. MAGALHAES, M.N.; LIMA, A.C.P. Nogdes de Probabilidade e Estatistica. 7a ed. S&o
Paulo: Edusp. 2009.

4. MORETTIN, P.A; BUSSAB, W.O. Estatistica Béasica. 6% ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2010.
568p.

5. FONSECA, J.S.; MARTINS, G.A. Curso de Estatistica. 62 Edicdo, Atlas, S. Paulo, 2004.

DISCIPLINA: Introducéo a Oceanografia

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 30h  CH Pratica: 10h

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 40 Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Historia da Oceanografia. NocgGes e conceitos basicos de Oceanografia: Fisica; Quimica,
Geologica e Bioldgica. A Lei Internacional do Mar.

OBJETIVO

Os alunos irdo conhecer os principais mecanismos e interagcdes que regem o funcionamento e
a vida nos oceanos.

PROGRAMA
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Unidade 1 - Introducéo

- Historico, conceitos e importancia

- Mapas e cartas nauticas, latitude e longitude
Unidade 2 - Propriedades fisicas da agua do mar

- Conceitos

- Temperatura, salinidade e densidade
Unidade 3 - Oceanografia quimica

- Solvente

- Constituicéo, formacao e gases dissolvidos

- Equilibrio quimico, tempo de residéncia, tempo de mistura

- Poder tampéo
Unidade 4 - Oceanografia fisica

- Circulacdo atmosferica

- Circulagéo geral dos oceanos

- Massas de agua e outros fendbmenos
Unidade 5 - Fei¢cdes Geoldgicas

- Conceitos e classificacbes

- Margem continental brasileira
Unidade 6 - Oceanografia bioldgica

- Cadeia Trofica, fatores limitantes e nutrientes

- Classificacdo do ambiente marinho

- Comunidades Pelagicas, bentonicas e de fontes hidrotermais
Unidade 7- Direito do mar.

- Introdugéo e Conceitos

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas tedricas, leitura de textos e apresentacdo de trabalhos para discussdo. Aula pratica.

AVALIACAO

Os alunos serdo avaliados atraves de provas escritas, participacdo e apresentacdo de trabalhos
e de relatorios de aulas praticas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. GARRISON, T. Fundamentos de Oceanografia. Cengage Learning. 2010. 426p.

2. LEMUS, J.L.C.; FRIAS, M. El océano y sus recursos: V- Las Ciencias del Mar:
Oceanografia Biologica, 2003, 198p.

3. LEMUS, J.L.C.; TORRES-GARCIA P.; FRIAS, M. EIl océano y sus recursos:X.
Pesquerias. Ed. Fundo de cultura, 1997, 228p.

4. LEMUS, J.L.C.; TORRES-GARCIA, M.P.; MONDRAGON, M. F. El océano y sus
recursos: V. Plancton, 1997, 161p.

5. LEMUS, J.L.C.; TORRES-GARCIA, P.; FRIAS, M. El océano y sus recursos: XI.
Acuicultura. Ed. Fundo de Cultura, 1999, 163p.

6. LEMUS, J.L.C.; TORRES-GARCIA, P.; FRIAS, M. El océano y sus recursos: VIII. El
Aprovechamiento de los Recursos del Mar. Ed, Fundo de cultura, 2001, 168p.

7. LEMUS, J.L.C.; TORRES-GARCIA, P.; FRIAS, M. El océano y sus recursos: VII.
Flujos de Energia en el Mar: reproduccion y migraciones. Ed. Fundo de cultura, 2003, 154p.
8. LONGHURST, A.R; PAULY, D. Ecologia dos Oceanos Tropicais. USP. 2007. 419p.

9. MARRONI, E.V.; ASMUS, M.L. Gerenciamento costeiro. Ed. USEB, 2005, 149p.
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10. MINSTER, J.F. Os Oceanos. Ed. Instituto Piaget, D.L .1993, 139p
11. PEREIRA, R.C.; SOARES- GOMES, A. Biologia marinha. Interciéncia, 2002, 382p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. MIRANDA L.B.; CASTRO, B.M.; KJERFVE, B. Principios de oceanografia fisica de
estudarios. Ed. USP, 2002, 424p.

2. ODUM, E.P.; BARRET, G.W. Fundamentos de Ecologia. Cengage Learning (Ed.). 2007.
612p

3. PUGIALLLI, R. Glossario oceanogréfico ilustrado. Ed. Ambito Cultural, 2000, 120p.

4. SCHMIEGELOW, J.M.M. O Planeta Azul. Uma introducéo as ciéncias marinhas. Ed.
Interciéncia, 2004, 202p.

5. SILVA, C.AR. Analises fisico-quimicas de sistemas marginais marinhos. Ed.
Interciéncia, 2004, 118p.

6. SOARES, M.; et al. O Oceano, Nosso Futuro- Relatério Da Comissdo Mundial. Ed.
CMIO, 1999, 248p.

7. SUGUIO, K. Agua. Ed. Holos. 2006. 242p.

8. VANUCCI, M. Os Manguezais e nés. Ed. EDUSP, 2002, 276p.

9. VASCONCELOS, F.P. Gestéo integrada da zona costeira. Ed. Premius, 2005, 88p.

DISCIPLINA: Quimica dos Alimentos

Cadigo:

Carga Horaria Total: 400 | ~ 4 resrica: 30h CH Pratica: 10 h

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 40 Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Propriedades quimicas dos macronutrientes e micronutrientes. Alteracdes quimicas e
bioquimicas no processamento e armazenamento dos alimentos. Reagdes enziméticas e ndo-
enzimaticas importantes na sintese, qualidade e estabilidade de componentes de alimentos de
origem animal. Andlise da composicdo dos alimentos, importancia. Composicao centesimal e
nutricional. Utilizacdo e melhor aproveitamento dos componentes quimicos dos alimentos na
formulacdo de ragdes para animais.

OBJETIVO

Conhecer através da exposicdo de teorias, conceitos e praticas a estrutura complexa dos
alimentos sob o aspecto quimico;

Compreender a importancia e funcionalidade dos macro e micronutrientes durante o0s
processos de processamento e vida prateleira.
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PROGRAMA

Unidade 1. Macronutrientes — Classificacdo, Funcdes e Importancia.
-Carboidratos
-Proteinas
-Lipideos
Unidade 2. Micronutrientes - Classificacdo, Fungdes e Importancia.
-Vitaminas.
-Minerais.
Unidade 3. Enzimas
-Estudo da importancia das enzimas nos alimentos
-Reacdes enzimaticas e ndo enzimaticas nos alimentos
-AlteracGes enzimaticas e ndo enzimaticas nos alimentos
Unidade 4. Composi¢do Quimica dos Alimentos
-Componentes quimicos dos Alimentos
-Composicao Centesimal e Nutricional
-Processamentos dos alimentos e interferéncia na estabilidade dos componentes
quimicos
5. Anélises quimicas dos alimentos
-Principais andlises quimicas
-Formulacéo de alimentos com base na composi¢do quimica dos alimentos

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera composta de aulas teoricas e praticas, sendo que os conteldos serdo
desenvolvidos por intermédio de aulas expositivas dialogadas, seminarios de leitura,
interpretacdo e discussdo de textos e artigos cientificos, estudos de caso, estudos dirigidos,
com o objetivo de despertar uma postura critico-reflexiva sobre os temas abordados e a parte
pratica buscara desenvolver habilidade de realizacdo de analises quimicas e interpretacéo de
resultados.

AVALIACAO

Avaliacéo certificativa serd composta de provas escritas e trabalhos variados (apresentacao de
seminarios, pesquisa escrita e relatdrios de atividades praticas).Serdo também utilizados como
critérios de avaliacédo itens que abordem: a assiduidade do aluno, participacdo em sala de aula,
cooperacdo em trabalho de classe, disponibilidade para assumir coordenacGes de grupo,
apresentacdo de trabalho , aitudes e habilidades nas aulas préticas e comportamento.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1 BOBBIO, F.O.; BOBBIO, P.A. Introdugdo a quimica de alimentos. 3. ed. Sdo Paulo:
Varela, 2003. 238p.

2. BOBBIO, F.O; BOBBIO, P.A. Quimica do processamento de alimentos. 3. ed. Sdo Paulo:
Varela, 2001. 478p.

3. BOBBIO, F. O; BOBBIO, P.A. Introducdo & quimica de alimentos. 1. ed. Sdo Paulo:
Varela, 1989. 225p

4. BARBOSA, JJ. Introducdo a Tecnologia de Alimentos. Rio de Janeiro: Kosmos, 1976.
118p.

5.EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Rio de Janeiro: Livraria Ateneu, 1992. 625p.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. REMIAO, J.O.R.; SIQUEIRA, AJ.S.; AZEVEDO, A.M.P. Bioquimica: guia de aulas
praticas. Porto Alegre: EDIPUCRS, 2003. 214p.
2. ARAUJO, J.M.A. Quimica de Alimentos: teoria e préatica. 3. ed. Vigosa: UFV, 2004. 478p.

DISCIPLINA: Sistemas de Recirculagéo e Tratamento de Efluentes na Aquicultura

Cddigo:

Carga Horaria Total: 60 h | CH Teorica: 40 h CH Pratica: 20 h

NUmero de Créditos: 3

Cadigo pré-requisito: -

Semestre: 40 Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Caracteristicas, componentes e dimensionamento de sistemas de tratamento e recirculacdo de
agua. Utilizacdo de aeradores e compressores em sistemas de recirculagcdo. Controle e
estratégias de manejo de parametros de qualidade de agua integrados com os sistemas de
recirculacdo. Caracterizacdo de efluentes aquicolas. Sistemas de tratamento fisicos, quimicos e
bioldgicos. Dimensionamento de sistemas

De tratamentos de efluentes aquicolas. Projeto de uma Estacdo de Tratamento de Efluentes
para Aquicultura.

OBJETIVO(S)

Entender conceitos e caracteristicas de sistemas de recirculacdo. Transferir conhecimentos
praticos e teoricos da utilizacdo de sistemas na aquicultura. Entender e projetar sistemas de
tratamento de efluentes de aquicultura.

PROGRAMA

Unidade 1 - Introducéo e definicdo de Sistemas de Recirculagdo em Aquicultura - RAS;
Unidade 2 - Equipamentos necessarios para o0 bom funcionamento do RAS;

Unidade 3 - Parametros ideais para suporte a vida em sistemas de Recirculagéo;
Unidade 4 - Probiose e Biorremediacéao;

Unidade 5 - Remocéo dos Sélidos em Suspensao (Filtragem Fisica);

Unidade 6 - Monitoramento e Correcéo da Qualidade da Agua;

Unidade 7 - Monitoramento e Manutencdo Preventiva dos Sistemas;

Unidade 8 - Projeto de Engenharia e Construcao de Sistemas de Recirculacao.

Unidade 9 — Caracterizacéo e tratamento de efluentes aquicolas.

Unidade 10 - Dimensionamento de sistemas de tratamentos de efluentes aquicolas.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aula expositiva, dialogada e participada; Realizacdo de trabalhos individuais e em grupo. Aula
de laboratério e de campo. Recursos: Quadro branco, televisdo, DVD, projetor multimidia,
laboratdrio didatico e de campo.
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AVALIACAO

Critérios: Observacdo do desempenho individual, verificando se o aluno identificou e
assimilou as atividades solicitadas de acordo com as técnicas de aprendizagem previstas.
Instrumentos: Exercicios; Trabalhos individuais e em grupo; Projeto; Provas escritas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. LINSINGEN, LV. Fundamentos de sistemas hidraulicos. 3. ed. rev. Floriandpolis:
EDUFSC, 2008. 399 p. ISBN 9788532803986.

2. VON SPERLING, M. Introducdo a qualidade das aguas e ao tratamento de esgotos. 2.
ed. rev. Belo Horizonte: UFMG, 1996. 243 p. (Principios do tratamento biologico de aguas
residudrias 1). ISBN 8585266058.

3. VON SPERLING, M. Lagoas de estabilizacdo. Belo Horizonte: DESA - UFMG, 1996. 134
p. (Principios do tratamento bioldgico de aguas residuérias 3). ISBN 8585266066.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. CREPALDI, D.V., et al. Sistemas de producdo na piscicultura. Revista Brasileira
Reproducao Animal, Belo Horizonte, v.30, n.3/4, p.86 - 99, jul. 2006.

2. EDING E.H., et al. Design and operation of nitrifying trickling fiters in recirculating
aquaculture: A review. Aquacultural Engineering, Wageningen , v. 3 4, p. 234 — 260, 2006.
3. LOBAO, V.L., et al. Estudo comparativo entre quatro métodos de sistemas fechados de
circulacdo em larvicultura de Macrobrachium rosenbergii. Boletim do Instituto de Pesca,
Séo Paulo, v. 25, p. 101 - 109, 1999.

4. LOSORDO, T.M., MASSER, M.P., RAKOCY, J. Recirculating Aquaculture Tank
Production Systems - An Overview of Critical Considerations. Revision. Southern
Regional Aquaculture Center, Mississippi, n. 451, 1998.

5. VON SPERLING, M. Lodos ativados. 2. ed. ampl. Belo Horizonte: DESA - UFMG, 2002.
4 v. 428 p. (Principios do tratamento bioldgico de aguas residudrias). ISBN 8570411294,

6. PEREIRA, L.P.F.; MERCANTE, C.T.J. A amdnia nos sistemas de criacdo de peixes e seus
efeitos sobre a qualidade da &4gua. Revisdo. Boletim do Instituto de Pesca. Sao Paulo, v. 31,
n. 1, p. 81- 85, 2005

7. VON SPERLING, M. Principios béasicos do tratamento de esgotos. Belo Horizonte:
DESA, 1996. 2 v. (Principios do tratamento bioldgico de aguas residuarias).
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DISCIPLINA: Administracdo Aplicada a Aquicultura

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40 | o1y 1egrica-30h CH Pratica: 10 h

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 59 Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Introducdo a administragdo. Técnicas de administracdo. FuncGes da administracdo.
Levantamento, regulamentacdo e fiscalizacdo nos empreendimentos aquicolas.

OBJETIVO

-Conhecer as etapas e processos administrativos;
-Aplicar os conhecimentos na analise e tomada de decisdo nos empreendimentos aquicolas.

PROGRAMA

Unidade 1 - Introducéo & administracao
-Conceitos basicos de Administracdo
-A importancia da administracdo na aquicultura
Unidade 2 - Técnicas de administracéo
Unidade 3 - Funcdes da Administracao
-Planejamento, organizacao, direcdo e controle de um sistema aquicola.
Unidade 4 - Levantamento, regulamentacdo e fiscalizacdo nos empreendimentos
aquicolas.

METODOLOGIA DE ENSINO

O conteudo serd abordado através de aulas expositivas e debates; seminarios e recursos de
multimidia.

AVALIACAO

Os critérios de avaliacdo consistirdo de provas escritas, frequéncia em sala, participacdo nos
debates e seminarios; leituras e trabalhos individuais e em equipe.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. MAXIMIANO, A.C.A. Introducdo a Administragdo, 7 Edicdo. S&o Paulo: Atlas, 2008.
2. PETERS, T. Reimagine!: exceléncia nos negdcios numa era de desordem. Séo Paulo:
Futura, 2004. p. 18-190.

3. RAMOS, A.G. A Nova ciéncia das organizacdes: uma reconceituacdo da riqueza das
nagoes. Rio de Janeiro, Editora da Fundagdo Getulio Vargas, 1981. XXI I, 210p.

4. SANTOS, G. J. Administracdo de custo na agropecuaria. Sdo Paulo: Atlas, 1993.

5. SONNENBERG, F.K Administragdo consciente: como melhorar o desempenho
empresarial com integridade e confianca. Sdo Paulo: Cultrix, 2000. 220p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. NORONHA, H. F. et al. Administracdo rural - "Um enfoque para extensionistas" -
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Brasilia-DF: EMBRATER, 1982.

2. VEIGA, J.E. A agricultura no mundo moderno: diagnostico e perspectivas. In:
TRIGUEIRA, A. Meio ambiente no seculo 21. Rio de Janeiro. Ed. Sextante, 2003, pp. 198-
213.

DISCIPLINA: Cultivo de Moluscos

Cadigo:

Carga Horaria Total: 60 h CH Tedrica: 40 h CH Prética: 20 h
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos: i

Semestre: 5° Semestre

Nivel: Graduacdo

EMENTA

Principais especies de moluscos cultivados. Atualidades sobre os cultivos de moluscos no
mundo e no Brasil. Nog¢des sobre a biologia de moluscos bivalves. Aspectos importantes na
implantacdo dos cultivos. Sistemas utilizados para o cultivo de moluscos. Obtencdo de
sementes: ambiente natural e laboratdrio. Larvicultura de moluscos bivalves. Etapas do cultivo
de ostras, mexilhdes e vieiras. Principais predadores e competidores no cultivo de moluscos.
Depuracdo em moluscos e aspectos da comercializagéo.

OBJETIVO

-Conhecer as principais etapas que envolvem o cultivo;
-Utilizar os conhecimentos adquiridos para orientar os aquicultores na implantacdo e manejo
dos cultivos.

PROGRAMA

Unidade 1 - Principais espécies de moluscos com interesse comercial no mundo e no Brasil
Unidade 2 - Atualidades sobre o cultivo de moluscos no mundo e no Brasil
Unidade 3 - Biologia dos moluscos bivalves
Unidade 4 - Aspectos relevantes na implantagéo dos cultivos
Unidade 5 - Sistemas utilizados para o cultivo de moluscos
Unidade 4 - Obtencéo de sementes de moluscos bivalves
Unidade 5 - Larvicultura de moluscos (ostras, mexilhdes e vieiras).
Unidade 8 - Etapas do cultivo de moluscos bivalves

-Cultivo de ostra

-Cultivo de mexilhdes

-Cultivo de vieiras
Unidade 9 - Principais predadores e competidores no cultivo de moluscos
Unidade 10 - Aspectos da depuracdo em moluscos
Unidade 11 - Aspectos importantes na comercializagdo dos moluscos

METODOLOGIA DE ENSINO
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Aulas expositivas com auxilio de quadro branco e datashow, préaticas sobre confeccdo de
coletores de sementes de moluscos e estruturas para cultivo; visita técnica aos cultivos de
moluscos.

AVALIACAO

Os alunos serdo avaliados através de provas, debates, seminarios, relatérios sobre as aulas
praticas, participacdo nas atividades individuais e em grupo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ELIZABETH, G. Bivalve Molluscs. Biology, Ecology and Culture. Fishing News Books,
2003. 443p.

2. FERREIRA, J.F. et al. Coletores de sementes de mexilhdo - opcdo do mitilicultor
catarinense para retomar o crescimento da producdo. Panorama da Aquicultura, v. jul/ag,
p. 43-48, 2006.

3. MATTHIESSEN, G.C. Oyster Culture. Fishing News Books. 2001. 172p.

4. POLI, C.R. et al. Aquicultura: experiéncias brasileiras, Editora: Multitarefa, 2004. 456p.

5. SPENCER, B.E. Molluscan Shellfish Farming. Oxford: Blackwell Publishing. 2002.
274p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. GOSLING, E. The Mussel Mytilus: Ecology, Physiology, Genetics And Culture, Elsevier.
589p. 1992.

2. MAEDA-MARTINEZ, A. Los moluscos pectinidos de Iberoamérica: Ciencia y
Acuicultura. 501p. 2001.

DISCIPLINA: Estatistica Aplicada

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Tebrica: 30 h CH Pratica: 10 h
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos: Introducéo a estatistica

Semestre: 5° Semestre

Nivel: Graduagao

EMENTA

Principios bésicos da experimentacdo; Anélise de variancia; Analise de regressao.

OBJETIVO

-Conhecer a importancia da estatistica no contexto profissional do engenheiro de aquicultura.
-Tornar o dissente capaz de produzir um experimento com coeréncia cientifica.
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PROGRAMA

Unidade 1 - Principios bésicos da experimentacdo, Principio da repeti¢do, Principio da
casualizagdo, Principio do controle local.

Unidade 2 - Relagbes entre os principios basicos da experimentacdo e os delineamentos
experimentais.

Unidade 3 - Planejamento de experimentos, Classificacdo dos experimentos, Tipos de
experimentos.

Unidade 4 - Qualidades de um bom experimento, Qualidade de um bom pesquisador.

Unidade 5 - Suposi¢cdes para a analise de variancia, Transformacdo de dados, Testes de
hipdteses, Intervalo de Confianca.

Unidade 6 - Anéalise de Variancia e Testes, Delineamentos Inteiramente Casualizado.

Unidade 7 - Instalacdo do experimento, Unidade experimental ou parcela, Anélise de um
experimento.

Unidade 8 - Delineamentos em Blocos Casualizado

Unidade 9 - Delineamentos em Quadrado Latino

Unidade 10 - Experimentos em esquema fatorial

Unidade 11 - Experimentos em parcelas subdivididas, Perdas de Parcelas.

Unidade 12 - Regressdo na analise de variancia, A equacdo de Regressdo, A regressao linear
na analise de variancia.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas tedricas, expositivas, abordardo os principios basicos e os principais procedimentos
da estatistica e suas aplicacfes a situagdes comuns em experimentos de interesse para a
engenharia em aquicultura. Nas aulas serdo propostos exercicios, de forma a permitir ao
aluno a aplicacdo e fixacdo dos conceitos apresentados. Recursos: Quadro branco e pincel;
Apostilas, exercicios e textos; Livros, Jornais e revistas; Datashow.

AVALIACAO

Critérios: Lista de tarefas semanais (quantitativas), avaliaces qualitativas e trabalho em
grupo onde ser& observada a participacdo em grupo, interesse e motivacao pela disciplina,
organizacdo iniciativa frente aos trabalhos propostos e pontualidade na entrega de atividades
extraclasse. Instrumentos:

Exercicios, provas escritas e trabalhos individuais e em grupo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ANDRADE, D.F.; OGLIARI, P.J. Estatistica para as Ciéncias Biolégicas Agrarias:
com noc¢Oes de experimentacdo. 2 ed. Floriandpolis. Editora UFSC, 2010. 470 p.

2. CRESPO, A A. Estatistica Facil. 192 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2009. 224p.

3. MAGALHAES, M.N.; LIMA, A.C.P. Noc¢6es de Probabilidade e Estatistica. 7. ed. Sdo
Paulo: EDUSP, 2010. 526p.

4. MARTINS, G.A.; DOMINGUES, O. Estatistica Geral e Aplicada. 4% ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2010. 680 p.

5. MONTGOMERY, D.C.; RUNGER, G.C.; HUBELE, N.F. Estatistica aplicada a
Engenharia. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. CALLEGARI-JACQUES, S.M. Bioestatistica: Principios e Aplicacdes. Porto Alegre:
Artmed, 2003. 255 p.
2. BUSSAB, W.0.; MORETIN, P.A. Estatistica Bésica. 5% edi¢do, Editora Saraiva, Sao
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Paulo, 2004.

3. FONSECA, J.S.; MARTINS, G.A. Curso de Estatistica. 6% Edicdo, Atlas, S. Paulo, 2004.
4. GOMES, F.P. Curso de estatistica experimental. 13. ed. S&o Paulo: Nobel, 1990. 468 p
6. MORETTIN, P.A; BUSSAB, W.O. Estatistica Basica. 6% ed. S&o Paulo: Saraiva, 2010.
568p.

DISCIPLINA: Geoprocessamento e Georreferenciamento

Cadigo:

Carga Horaria Total: 60 h CH Tebrica: 30 h CH Pratica: 30 h
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos: Topografia

Semestre: 5° Semestre

Nivel: Graduagao

EMENTA

Cartografia basica — Fundamentos; Elementos de representacdo; Representacdo cartografica
(Tipos e escalas); Coordenadas; Projecdes Cartograficas e Sistemas de Referéncia. Principios
de topografia. Global Positioning System (GPS) Historico e fundamentos. Modo de
determinacdo das coordenadas. Receptores GPS: tipos e especificacGes. Erros: Erros do
satélite; erros de multitrajetoria; erros de recepgdo. Métodos de posicionamento GPS:
posicionamento absoluto; posicionamento relativo pos-processado (DGPS); e DGPS em
tempo real. Pratica de posicionamento GPS. Funcionalidades basicas do software
MapSource. Sensoriamento Remoto - Historico e Defini¢Bes, Principios Fisicos de
Sensoriamento Remoto e Comportamento Espectral de Alvos, Tipos de Sensores: sensores
ativos e passivos; Sistemas Orbitais de Estudo da Terra; Resolugdes: Espacial, Espectral,
Temporal e Radiométrica; Dados Raster: estrutura, resolucédo e formato; Aplicacdes: Analise
e monitoramento do uso do solo; recursos hidricos, geomorfologia e a agricultura. Sistema de
Informacdes Geogréaficas (SIG) Definicbes e Conceitos. Componentes de um SIG:
arquitetura; dados; infraestrutura de software e hardware. Dados de um SIG: planos de
informacdes; estrutura dos dados SIG; formatos graficos; analise espacial. Aplicacdes a
cafeicultura, ao meio-ambiente e producdo cartografica. Funcionalidades bésicas dos
softwares SPRING e ArcGIS. Geragdo de mapas tematicos.

OBJETIVO

-Ao final deste componente curricular o aluno deverd ser capaz de adquirir, armazenar,
manipular e analisar dados geograficos;

-Utilizar os conhecimentos para gerar mapeamentos tematicos por meio do uso de
geotecnologias.

PROGRAMA

Unidade 1 - Apresentacdo do plano de ensino, do sistema de avaliacdo e da metodologia de
ensino a ser empregada.
Unidade 2 - Cartografia
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Unidade 3 - Topografia
Unidade 4 - Sistema de Posicionamento Global (GPS)
Unidade 5 - Sistema de Informac6es Geograficas (SIG)

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogadas; Aulas demonstrativas e préaticas (campo e laboratorio);
Manuseio de equipamentos e de softwares; Leitura de artigos técnico-cientificos; Pesquisas
bibliograficas; Pesquisas na rede mundial de computadores; Estudos de caso; Trabalhos em
grupo; e Articulagdo com outros componentes curriculares que dependam de andlises
espaciais.

AVALIACAO

- Trabalhos dirigidos — Desenvolvimento de Projetos de Geoprocessamento e
Georreferenciamento, levando em consideracdo a clareza na elaboracdo de trabalhos em
funcdo do dominio dos conhecimentos cientificos adquiridos;

- Avaliacdo escrita sobre os conteddos ministrados, tendo como premissas o planejamento,
organizacdo e coeréncia de ideias em funcdo do dominio dos conhecimentos cientificos
adquiridos;

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BOSSLE, R.C. Introdugdo ao Geoprocessamento Ambiental. S&o Paulo, SP. Editora:
Erica, 2014.

2. MOURAO, M.; CLARA, A. Geoprocessamento na Gestdo e Planejamento Urbano.
Sdo Paulo, SP. Editora: Interciéncia, 2014.

3. SILVA, J.X.; ZAIDAN, R.T. Geoprocessamento & Anélise Ambiental - Aplicacgdes.
Rio de Janeiro, RJ. Editora: Record, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BORGES, A.C. Jacob. Qgis e Geoprocessamento na Pratica. Curitiba, PR. Editora:
ithala, 2015.

2. FERREIRA, M.C. Iniciacdo A Anélise Geoespacial - Teoria, Técnicas e Exemplos Para
Geoprocessamento. S&o Paulo, SP. Editora: UNESP, 2014.

3. FITZ, P.R. Geoprocessamento Sem Complicacédo. Curitiba, PR. Editora: Oficina de
Textos, 2008.

4. GARCIA, G.J. Sensoriamento Remoto: principios e interpretacdo de imagens. Livraria
Novel, So Paulo, 1982.

5. MATOS, JL. et al, Registro de Imdveis, Retificacgdo de Registro e
Georreferenciamento: Fundamento e Pratica - Série Direito Registral e Notarial. Rio de
Janeiro, RJ. Editora: LTC, 2013.
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DISCIPLINA: Genética Bésica

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Tebrica: 30 h CH Pratica: 10 h
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos:

Semestre: 59 Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Genética mendeliana: 1° e 2° Lei; Ligagdo ¢ mapa genético; Relagdo entre sexo e padrdo de
heranca; Heranca extra-nuclear; Genética de populagbes; Genética Quantitativa;
Decomposicao de varia¢ao bioldgica; Estimativa de parametros genéticos.

OBJETIVO

Conhecer as Leis mendelianas da genetica; Desenvolver conhecimentos sobre as principais
relagcbes entre 0 sexo, padrdo de heranga e heranca extra-nuclear; Formar conhecimentos
basicos referente a genetica das populacbes e genética quantitativa; Conhecer a
decomposic¢do de variagdo bioldgica e estimativa de parametros genéticos.

PROGRAMA

Unidade 1 - Genética Mendeliana;

Unidade 2 - Ligacdo e mapa genético;

Unidade 3 - Heranca;

Unidade 4 - Genética das populacdes

Unidade 5 - Genética quantitativa;

Unidade 6 - Decomposicao de variacdo bioldgica;
Unidade 7 - Estimativa de parametros.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogicas, em que se fard uso de debates referentes aos assuntos
ministrados em sala de aula. Como recursos, deverdo ser utilizados o quadro branco, pincéis,
projetor multimidia.

AVALIACAO

A avaliacdo terd carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno.

- Provas escritas;

- Relatdrio de atividades;

- Apresentacdo de Seminarios, com o intuito de expor o discente as técnicas de apresentacao
e oratoria.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. GRIFFITHS, AJ.F.; WESSLER, S.R.; LEWONTIN, R.C.; GELBART, W.M.; SUZUKI,
D.T.; MILLER, J.H. Introducéo a genética. 8a Edi¢do, Rio de Janeiro: Editora Guanabara
Koogan SA, 2006. 743p.

2. RAMALHO, M.A.P.; SANTOS, J.B.; PINTO, C.A.B.P. Genética na Agropecuaria. 4?
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Edicdo Lavras: Editora UFLA, 2008. 464p.

3. PIERCE, B.A. Genética um enfoque conceitual. Rio de Janeiro: Editora Guanabara
Koogan SA, 2004. 758p.

4. SUZUKI, D.T.; MILLER, J.H. Introducdo a genética. 8 edicdo. Guanabara. Rio de
Janeiro, 2006. 743 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ALBERTS, B.; BRAY, D.; JOHNSON, A.; LEWIS, J.; RAFF, M.; ROBERTS, K,
WALTER, P. Fundamentos da Biologia Celular, P. 22 Sdo Paulo Artmed 2006.

2. ALBERTS, B., DENNIS, B.; LEWIS, J.; et al. Biologia Molecular da Célula, 5% Porto
Alegre Artmed 20009.

3. CRUZ, C.D.; VIANA, J.M.S.; CARNEIRO, P.C.S. Genética. Volume 2, Vigosa: Editora
UFV, 2001. 475p.

4. ROBERTIS, E.M.F.; HIB, J. Bases da Biologia celular e Molecular, 4% Sdo Paulo
Guanabara Koogan, 2006.

5. SNUSTAD, P.D.; SIMMONS, M.J. Fundamentos da genética. Ed. Guanabara, Rio de
Janeiro, 2001. 755 p.

6. VIANA, J.M.S.; CRUZ, C.D.; BARROS, E.G. Genética. Volume 1, Vigosa: Editora UFV,
2003. 330p.

DISCIPLINA: Microbiologia Aplicada

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 20h CH Pratica: 20 h
Namero de Créditos: 2

Pré-requisitos: Biologia Geral

Semestre: 05 5° Semestre

Nivel: Graduacao

EMENTA

Introducdo a microbiologia. Morfologia, fisiologia, reproducdo, diversidade e importancia
dos fungos, bactérias e virus. Relacbes com o homem e com o ambiente. Controle de
microrganismos por agentes fisicos, quimicos e biologicos. Técnicas laboratoriais em
microbiologia: esterilizacdo, desinfeccdo e assepsia. Preparo de meios de cultura.
Quantificagdo do crescimento bacteriano. Provas bioquimicas. Prepara¢es microscopicas.

OBJETIVO

-Conhecer os virus, as bactérias e os fungos, em seus aspectos morfologico, fisioldgico e
ecoldgico, utilizando esse conhecimento.

Obijetivos especificos:

-Caracterizar virus, bactérias e fungos.

-Reconhecer a importancia ecologica e econémica dos microrganismos.

-Cumprir normas de trabalho e higiene em laborat6rio de microbiologia.
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-Manusear equipamentos de laboratério de microbiologia.

-Coletar amostras para analise.

-Isolar e identificar bactérias e fungos.

-Conhecer os agentes fisicos, quimicos e bioldgicos utilizados no controle de
microrganismos.

PROGRAMA

Unidade 1 — Introducdo & microbiologia.

Unidade 2 - Morfologia, fisiologia, reproducdo, diversidade e importancia dos virus.
Unidade 3 - Morfologia, fisiologia, reproducéo, diversidade e importancia das bactérias.
Unidade 4 - Morfologia, fisiologia, reproducao, diversidade e importancia dos fungos.
Unidade 5 - Relagdes dos microrganismos com 0 homem e com o ambiente.

Unidade 6 - Controle de microrganismos por agentes fisicos, quimicos e biologicos.
Unidade 7 - Técnicas laboratoriais em microbiologia: esterilizacdo, desinfec¢do e assepsia.
Unidade 8 - Preparo de meios de cultura.

Unidade 9 - Quantificagcdo do crescimento bacteriano.

Unidade 10 - Provas biogquimicas.

Unidade 11 - Prepara¢des microscopicas a fresco e coradas.

METODOLOGIA DE ENSINO

-Aula expositiva, dialogada e participada. Aula prética no laboratério de microbiologia;
-Quadro branco e pincel, projetor multimidia, livro texto e apostila.
-Visitas técnicas.

AVALIACAO

Critério: Os alunos serdo avaliados por meio de trabalhos praticos e/ou tedricos, individuais
e/ou em grupo, seminarios e relatorios, utilizando como parametro 0s objetivos gerais e
especificos da disciplina.

Instrumentos: Prova escrita; Listas de exercicios, Apresentacdo de trabalhos, Relatérios de
aula pratica.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. FRANCO, B.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos. Sdo Paulo. Atheneu.
2005 2. JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. Ed. Artmed, 2005, 712p.

3. PELCZAR Jr., M. Microbiologia: conceitos e aplicacfes, Makron Books., Ed. Pearson,
1997, v.2, 517p.

4. PELCZAR Jr., M. Microbiologia: conceitos e aplicagdes. Ed. Makron Books, 1996, v.1,
524p.

5. SILVA, N.; JUNQUEIRA, V.C.A,; SILVEIRA, N.F.A. Manual de métodos de analise
microbioldgica de alimentos. Sdo Paulo. Varela. 2007.

6. VIEIRA, R.H.S.F.; et al. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado na
aquicultura. Ed.Varela, 2004, 380p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. DA SILVA Jr., E.A. Manual de controle higiénico-sanitario em servico de
alimentacao. Ed. Varela 2007, 479p.

2. EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. Ed. Atheneu, 2008, 652p.

3. MAIGAN, M.T.; MARTINKO, J.M.; PARKER, J. Microbiologia de Brock, S&o Paulo.
Pearson/Prentice Hall. 2004

4. OKURA, M.H.; RENDE, J.C. Microbiologia: roteiros de aulas praticas. Sdo Paulo.
Tecmed. 2008.
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5. ROCHA, JJ. R.; RIBEIRO, M.C.; MAGALI STELATO, M. Microbiologia pratica:
aplicagdes de aprendizagem de microbiologia basica. S&o Paulo. Atheneu. 2011

6. SCHAECHTER, M.; INGRAHAM, J.L.; NEIDHARDT, F.C. Micrébio: uma visao
geral. Sdo Paulo. Artmed 2010.

7. TRABULSI, L.R.; ALTERTHUM, F. Microbiologia. S&o Paulo. Atheneu. 2008.

SITES
ANVISA, OMS, UNICAMP, Medline.
Revista Panorama da Aquicultura e Revista Seafood Brasil.

DISCIPLINA: Piscicultura de Agua Doce

Cadigo:
Carga Horaria Total: 60 | oy tesrica: 30h  CH Pratica: 30 h
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos:

Semestre: 5% Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Estado da arte da aquicultura brasileira. Manejo das condi¢des do sedimento do fundo e da
qualidade da agua e dos efluentes de viveiros. Caracteristicas gerais das especies de interesse
zootécnico. Fisiologia da reproducdo e propagacdo artificial dos peixes. Sistemas e técnicas
de criacdo de peixes de dgua doce (reproducéo, larvicultura, alevinagem, recria e terminacgéo).
Manejo produtivo de diferentes espécies da dgua doce com interesse comercial.

OBJETIVO

-Conhecer a situacao da aquicultura brasileira, bem como as técnicas de cultivo das principais
espeécies nativas e exdticas da agua doce com importancia econémica;
-Usar os sistemas e técnicas mais viaveis sob o ponto de vista econdmico, social e ambiental.

PROGRAMA

Unidade 1. Estado da arte da aquicultura brasileira
Unidade 2. Manejo das condic6es do sedimento do fundo e da qualidade da 4gua de viveiros
-Calagem de viveiros
-Adubacéo de viveiros
Unidade 3. Monitoramento da qualidade da agua durante o cultivo
Unidade 4. Fisiologia da reproducdo e propagacéo artificial dos peixes
Unidade 5. Praticas de manejo e estresse dos peixes na piscicultura
-Reproducéo
-Povoamento/estocagem
-Alevinagem
-Engorda
-Acompanhamento do crescimento
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-Despesca

-Transporte
Unidade 6. Producdo de espécies nativas com interesse comercial
Unidade 7. Producéo de espécies exoticas com interesse comercial
Unidade 8. Carcinicultura de agua doce
Unidade 9. Piscicultura ornamental

-Principais espécies cultivadas

-Sistemas de cultivo
Unidade 10. Nocdes de ranicultura

METODOLOGIA DE ENSINO

Conteldo teorico ministrado em sala de aula e complemento da disciplina com aulas préaticas
em laboratorio e visitas e viagens técnicas a algumas empresas e 6rgdos publicos que estudam
e produzes organismos aquaticos da agua doce com interesse comercial, bem como a projetos
sociais ligados a essa area.

AVALIACAO

Os alunos serdo avaliados através de provas, seminarios e relatorios sobre aulas pratica,
visitas e viagens técnicas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. KUBITZA, F. Til4pia: tecnologia e planejamento da produc¢do comercial. 1 Jundiai —
SP. Kubitza, 2000. 285 p.

2. OGAWA, M.; MAIA, E.L. Manual de pesca: ciéncia e tecnologia do pescado, vol. 1.
Sdo Paulo. Varela, 1999. 430 p.

3. RODRIGUES, A.P.O.E. Piscicultura de &gua doce — Multiplicando conhecimentos.
Edicdo 1. Brasilia, EMBRAPA, 2013. 440 p.

4. SA, M.V.C. Limnocultura — Limnologia para aquicultura. 1% Edicdo, Ed. UFC,
Fortaleza, 2012. 218 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BALDISSEROTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. 3% Ed. Santa Maria —
RS. Editora UFMS, 2013. 350 p.

2. KUBITZA, F. Qualidade da agua no cultivo de peixes e camardes. 1 Jundiai-SP. 2003.
229 p.
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DISCIPLINA: Qualidade da Agua na Aquicultura

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 20h  CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Quimica geral

Semestre: 5° Semestre

Nivel: Graduagao

EMENTA

A molécula da agua e as suas propriedades. Parametros fisicos, quimicos e biolégicos da
qualidade da 4gua. Métodos analiticos. Manejo de qualidade da agua de ambientes aquicolas.
Produtividade aquatica. Nutrientes. Estratégias de fertilizacdo. Calagem da &gua. Aeracgdo e
renovacao da agua.

OBJETIVO

Conhecer as principais propriedades da agua; identificar as caracteristicas fisico-quimicas e
bioldgicas da agua; Conhecer os principais nutrientes aquaticos; conhecer a limnologia com
foco na aquicultura.

PROGRAMA

Unidade 1 — Agua: Estrutura molecular; Propriedades da 4gua; Ciclo da agua;

Unidade 2 - Oxigénio dissolvido: Oxigénio dissolvido em viveiros de cultivo; Mecanismo

de controle do oxigénio; dissolvido.

Unidade 3 — pH: Alcalinidade; Acidez da agua; Dureza da agua; Relagdo do pH com

organismos aquaticos;

Unidade 4 — Aménia: Toxidez da amdnia; Efeito da ambnia em algumas espécies de peixes

e camaroes;

Unidade 5 - Nitrito e Nitrato: Toxidez do nitrito e nitrato; Efeito do nitrito e nitrato em

algumas espécies de peixes e camardes;

Unidade 6 — Salinidade: Osmose; Principais fatores que afetam a salinidade; Efeitos da
salinidade em algumas espécies de peixes e camardes;

Unidade 7 — Temperatura: Temperatura e metabolismo; Temperatura de adaptagéo;
Temperatura de eclosdo e desenvolvimento de espécies de peixes e camardes;
Estratificacdo térmica;

Unidade 8 — Manejo na qualidade da agua: Luz e estratificacdo; Subsidios e prejuizos
energéticos; Manejo do oxigénio; Correcdo do pH em viveiro; Fertilizacdo de
Viveiros;

Unidade 9 — Poluicdo da agua: Agrotoxicos; Esgotos; Poluicdo térmica; Poluicao
industrial; Eutrofizacdo; Aquicultura como fator de poluigéo.

Unidade 10 — Uso de equipamentos na qualidade da dgua: Monitoramento na qualidade
da 4gua; Controle da qualidade da dgua; Parametros quimicos, fisicos e bioldgicos
da qualidade da agua.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas; Aulas praticas em Laboratorio e campo; Seminarios; Visitas técnicas.
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AVALIACAO

Provas escritas; Relatdrio de atividades; Seminérios; Trabalhos dirigidos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BOYD, C.; TUCKER, C. Water quality and pond soil analyses for aquaculture.
Alabama: Auburn University, 1992,

2. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Ed.5 Rio de Janeiro. Interciéncia, 2011.
3. KUBITZA, F. Qualidade da agua no cultivo de peixes e camardes. Ed. F. Kubitza,
2003, 229p.

4. SA, M.V.C. Limnocultura: limnologia para aquicultura. 1. UFC, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BAUMGARTEN, M.G.Z.; WALLNER-KERSANACH, M.; NIENCHESKI, L.F.H.
Manual de anélises em oceanografia quimica. Ed. Furg. 2010. 172 p.

2. MEADE, J. Aquaculture management. New York: AVI Book, 1989. 175 p.

3. TUNDISI, J.G.; TUNDISI, T.M. Limnologia. Sdo Paulo: Oficina de Textos, 2008. 631 p.
ISBN 9788586238666.

4. VINATEA ARANA, L. Principios quimicos de qualidade da agua em aquicultura:
uma revisao para peixes e camardes. 2ed. Floriandpolis, UFSC, 2004.

5. SIPAUBA-TAVARES, L.H. Limnologia Aplicada a Aquicultura. Jaboticabal,
FUNEPE. 1994,
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DISCIPLINA: Beneficiamento e Processamento do Pescado |

Cadigo:
Carga Horaria Total: 60 h CH Teorica: 40 h CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos: Introducéo a Bioquimica; Microbiologia aplicada

Semestre: 6° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

O panorama do pescado no Brasil. Alteracbes do pescado post mortem e processo de
deterioracdo. Boas Praticas para producdo do pescado. Fluxogramas operacionais e leiaute
industrial. Técnicas de processamento do pescado. Controle de qualidade do pescado.

OBJETIVO

Adquirir conhecimentos sobre a qualidade da matéria prima, alteragdes do pescado e técnicas de
processamento e conhecer as boas praticas de manipulagdo que devem ser adotadas nos
processos produtivos visando & garantia da qualidade do produto processado e seguranga
alimentar do consumidor. Aplicar o controle de qualidade durante o desenvolvimento das
técnicas de processamento na busca do desenvolvimento de produtos.

PROGRAMA

Unidade 1 - Pescado
-O panorama do pescado no Brasil
-O pescado como matéria prima
-A qualidade do pescado
- Composicao Quimica do Pescado
- Prética - avaliagdo dos caracteres sensoriais do pescado
Unidade 2 - Processos que ocorrem post mortem no pescado
-Etapas do processo de alteracdo do pescado
-Deterioracdo Autolitica, Microbiana e Oxidativa
-Fatores que favorecem a decomposicgéo do pescado
-Préatica — avaliacdo do processo post mortem
Unidade 3 - Boas préticas para produc¢édo do pescado
-O que sdo boas praticas?
-Procedimentos operacionais padronizados
-APPCC
-Prética — identificando os procedimentos operacionais na industria do pescado
Unidade 4 - O processamento e beneficiamento do pescado
-Técnicas de processamento e beneficiamento
-Estrutura x processo = resultado
-Leiaute Operacional
-Fluxogramas operacionais
-Controle de qualidade do produto final
-Préatica — acompanhamento de um beneficiamento de pescado
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METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia de ensino sera baseada em: exposicdes interativas visando apresentar o contetido
teorico, apresentacdo de videos que complementara as teorias explanadas, estudos dirigidos em
pequenos grupos para apreciacdo de artigos cientificos, apresentagdo de seminarios para
desenvolver no aluno habilidades de docéncia e aulas préaticas para o exercicio do aprendizado
apresentado.

AVALIACAO

Avaliacdo certificativa sera composta de provas escritas e trabalhos variados (apresentacéo de
seminarios, pesquisa escrita e relatorios de atividades praticas).Como também serdo utilizados
como critérios de avaliacdo, itens que abordem: assiduidade do aluno, participacdo e
comportamento em sala de aula, cooperacdo em trabalho de classe, disponibilidade para
assumir coordenacOes de grupo, apresentacdo de trabalho e atitudes e habilidades nas aulas
praticas .

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos, Rio de Janeiro: Livraria Ateneu, 1992. 625p
2. FRANCO, B.D.G.M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. S&o Paulo: Atheneu,
1996. 182p.

3. GONCALVES, A. A., Tecnologia do Pescado: Ciéncia, Tecnologia, Inovacdo e
Legislacéo,. 12 Edicdo. Sdo Paulo: Atheneu, 2011.

4. GALVAO, J. A; OETTERER, M., Qualidade e Processamento do Pescado, Editora ST,
Séo Paulo, 2013.

5. OGAWA, M.; MAIA, E.L. Manual de Pesca. 2.ed., ampl. e atual.S&o Paulo: Varela, 430p.
1999. 3v.

6. OETTERER, M., Industrializacdo do Pescado Cultivado, Editora Aprenda Facil, Sao
Paulo, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. LIMA, L.C; DEL’ISOLLA, A.T.P., Processamento Artesanal de Pescado. Minas Gerais:
CPT, 2011.

2. Manual de Procedimentos para Implantacdo de Estabelecimento Industrial de Pescado,
MAPA: SEAP/PR, Brasilia, 2007.

3. Processamento Artesanal de Pescado. Roteiro e Dire¢do: Maria Aparecida Schettini.
Duragédo: 56 minutos.

4. Técnicas de Processamento de Peixes. Roteiro e Direcdo: Fabricio Rossi. Duracdo: 72
minutos.

5. VIEGAS, E.M.M; SOUZA, M.L.R., Técnicas de processamento de peixes. Minas Gerais:
CPT, 2011.

Revista Panorama da Aquicultura, Seafood Brasil.

SITES:
ANVISA, MAPA, OMS, ITAL.
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DISCIPLINA: Construgdes para Aquicultura

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40 h | CH Tedrica: 20 h CH Pratica: 20h
Numero de Créditos: 03

Pré-requisitos: Topografia

Semestre: 6° Semestre

Nivel: Graduacao

EMENTA

Representacao do relevo, sistematizacdo de sistemas, metodologia numeérica para construcéo
de viveiros.

OBJETIVO

Perceber a metodologia para construcao de viveiros e obras complementares.

PROGRAMA

Unidade 1 - Representacéo do relevo
-Introducéo
-Processos de representagdo
-Processo do Desenho do Perfil
-Processo dos Pontos Cotados
-Processo das Curvas de Nivel
-Interpolacao
-Desenho do Perfil das Secc¢des Transversais
Unidade 2 - Sistematizacao de sistemas
-Trabalhos de Campo
-Execucdo da Obra no Campo
Unidade 3 - Metodologia numérica para construcao de viveiros
-Cota Media
-Largura da crista dos diques
-Largura da base da secdo média dos diques
-Perimetros dos diques
-Volume total de Movimentacao de Terra
-Custo com movimentagéo de terra

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas. Aulas praticas em Laboratorios e visitas técnicas.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina Construcdo para Aquicultura ocorrera em seus aspectos
quantitativos, segundo o Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD, do IFCE. A
avaliacdo tera carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta
forma, serdo usados instrumentos e técnicas diversificadas de avaliagdo, deixando sempre
claro os seus objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados:

- Provas escritas;
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- Relatorio de atividades praticas e visitas técnicas

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BORGES, A.C., Topografia Aplicada a Construcdo Civil. Sdo Paulo, Blucher, v.1,
188p. 2013.

2. CASACA, J.; MATOS, J.; BAIO, M. Topografia Geral. Rio de Janeiro, LTC, 4° Ed.,
208p. 2014.

3.JOSE, A.C.; JOSE, C.T. Topografia: Altimetria, UFV, 3° edi¢do, 200p. 2013.

4. OLIVEIRA, P.N. Engenharia para aquicultura. Recife: UFRPE, 2000, 294 p.

5. OLIVEIRA, M.A. Engenharia para Aquicultura. 1. ed. Fortaleza: D & F Gréfica e
Editora, v. 1. 2005, 240 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BORGES, A.C. Exercicios de topografia. Sdo Paulo, Blucher, 3° Ed, 204p. 1975.

2. CASACA, J.M.; MATOS, J.L.; DIAS, J.M.B. Topografia Geral. 4% Edi¢do. Rio de
Janeiro, RJ. Editora: LTC, 2011.

3. DAIBERT, J.D. Topografia — Técnicas e Praticas de Campo. Sdo Paulo, SP. Editora:
Erika, 2014.

4. MCCORMAC, J. Topografia. 5 Edi¢cdo. Rio de Janeiro, RJ. Editora: LTC, 2010.

5. SARAIVA, S.; TULER, M. Fundamentos de Topografia — Série Teckne. 42 Edicdo. Rio
de Janeiro, RJ. Editora: Bookman, 2014.

DISCIPLINA: Limnologia

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Tedrica: 30 h CH Pratica: 10 h
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: Quimica geral

Semestre: 6° Semestre

Nivel: Graduagao

EMENTA

Introducdo a Limnologia. A 4gua como meio circum-ambiente. Propriedades fisicas e quimi
dos corpos limnicos de macro e micro ambientes. Distribuicdo da luz e do calor. Gases e soli(
dissolvidos. Ciclagem de nutrientes. Gases dissolvidos. Dindmica do oxigénio dissolvi
Sistema bicarbonato. Dureza. pH: acidez e alcalinidade das aguas limnicas. Matéria organ
dissolvida e particulada.

cas
jos
do.
ica

OBJETIVO

Estudar os ecossistemas aquaticos continentais, com respeito as suas condi¢fes bioldgicas,
quimicas, fisicas e ecologicas, para 0 manejo racional dos recursos aquaticos interiores,
especialmente para o cultivo racional de peixes e camardes.

PROGRAMA
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Unidade 1 - Introducéo a Limnologia.

Unidade 2 - Aguas continentais.

Unidade 3 - Etapas do metabolismo do ecossistema aquatico.
Unidade 4 - Propriedades fisico-quimicas da agua.

Unidade 5 - Ciclo hidrolégico.

Unidade 6 — Radiag8o, Cations e &nions e Elementos-tracos.
Unidade 7 - Sedimentos limnicos.

Unidade 8 - Eutrofizacdo artificial.

Unidade 9 - Matéria organica.

Unidade 10 - Produtividade primaria.

Unidade 11 - Ciclo do Fésforo.

Unidade 12 - Capacidade de suporte.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizacdo de quadro branco e pincel e projetor multimidia. Aulas
praticas em laboratdrio e visitas técnicas

AVALIACAO

O aluno serd avaliado através de avaliagBes escritas individuais, trabalhos em classe e
relatorios de aulas praticas e visitas técnicas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. 3 Edigdo. Editora Interciéncias/FINEP,
Rio de Janeiro-RJ, 2011. 790 p.

2. ODUM, E.P.; BARRET, G.W. Fundamentos de Ecologia. Ed. Cengage Learning. 2011.
434 p.

3. SA, M.V.C., Limnocultura: Limnologia para Aquicultura. 12 Edi¢do. Edigdes UFC,
Fortaleza, 2012. 218p.

4. TUNDISI, J.G.; TUNDISI, T.M., Limnologia. Sdo Paulo, Oficina de Textos. 2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ESTEVES, F. A., Fundamentos de limnologia. Interciéncia. 2 edigdo. 1998

2. BICUDO, D. C. & BICUDO, C. E. M., Amostragem em limnologia. Editora Rima, 2005.
3. APHA - American Public Health Association, AWWA - American Water Works
Association & WEF - Water Environment Federation. Standard Methods for the
Examination of Water and Wastewater. EATON, A. D.; L. S. CLESCERI; A. E.
GREENBERG, 20th ed. Washington, D.C.: [s.n.], 2005.

4. BICUDO, C.E.M.; MENEZES, M., Géneros de algas de Aguas Continentais do Brasil.
Séo Carlos, R.M. Ed. 2005. 508 p.

5. COMPANHIA AMBIENTAL DO ESTADO DE SAO PAULO. Guia nacional de coleta
e preservacdo de amostras: agua, sedimento, comunidades aquaticas e efluentes
liquidos / Companhia Ambiental do Estado de S&o Paulo; Organizadores: Carlos Jesus
Branddo... [et al.]. -- S&o Paulo: CETESB; Brasilia: ANA, 2011. 326 p.: il.

112




DISCIPLINA: Nutricdo de Organismos Aquaticos

Cadigo:
Carga Horaria Total: 60 h | CH Teorica: 40 h CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 2

Cabdigo pré-requisito: -

Semestre: 7° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Conceito e importancia da nutricdo de organismos aquaticos; Habitos alimentares; Fisiologia da
digestdo; Necessidades nutricionais; Composi¢do dos alimentos; Ingredientes e aditivos;
Formulacéo e processamento de ra¢des; Manejo da alimentacao.

OBJETIVO(S)

- Ter uma visdo ampla sobre nutricdo e alimentacdo, podendo dessa forma atingir melhor
resultados zootécnicos dentro de um sistema de producédo aquatico.

- Compreender a necessidade de uma dieta balanceada para o0 bom desempenho zootécnico dos
animais cultivados.

- Compreender a importancia da dieta para a manutenc¢éo da satde dos animais cultivados.

- Conhecer os habitos alimentares, relacionando-os com a morfologia e com as necessidades
nutricionais dos animais.

- Formular e processar ragdes balanceadas para animais aquéticos.

- Executar 0 manejo correto da alimentacao, nos diferentes sistemas de cultivo.

PROGRAMA

Unidade 1 - Importancia da alimentacdo no desenvolvimento de organismos aquaticos;
Unidade 2 - Introducéo a habitos alimentares e fisiologia da digest&o;

Unidade 3 - Nutrientes;

Unidade 4 - Nutri¢do x Alimentacao;

Unidade 5 - Nutrigéo por fases;

Unidade 6 - Manejo alimentar;

Unidade 7 - Tipos de alimentos;

Unidade 8 - Formulagéo de racdo e Processamento

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia de ensino consistira em aulas expositivas. Aulas Praticas em Laboratério. Aulas
de Campo e visitas técnicas.

AVALIACAO

- Provas escritas;

- Relatorio de atividades;

- Apresentagdo de Seminérios, com o intuito de expor o discente as técnicas de apresentacéo e
oratoria.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BALDISSEROTTO, B.S.M. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura, UFSM, 2003.

2. FARIAS-MOLINA, A. Nutricion em moluscos pectinidos. In: Moluscos Pectinidos de
Ibero América: Ciencia y Acuicultura. A.N. Maeda-Martinez (Ed.), Editorial Limusa, pp: 89-
104. 2001.

3. FRACALOSSI, D.M.; CYRINO, J.E.P. NUTRIAQUA - Nutricdo e alimentacdo de
espécies de interesse para a aquicultura brasileira. Floriandpolis: Sociedade Brasileira de
Aquicultura e Biologia Aquatica, 375p. 2012.
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4. GOMES, S.Z. Nutricdo e alimentacdo de peixes e crustaceos. In: Aquicultura:
Experiéncias Brasileiras, Ed. Multitarefa Ltda, pp.121 — 144. 2004.

5. KUBITZA, F. Nutricdo e alimentacdo dos peixes cultivados, 3.ed., Jundiai, Acqua &
Imagem, 1999.

6. LOGATO, P.V.R. Nutricdo e alimentacdo de peixes de agua doce. Ed. Aprenda Féacil
Editora, 130p. 2012.

7. LOGATO, P.V.R. Anatomia funcional e fisiologia dos peixes de agua doce, Lavras,
UFLA/FAEPE, 2001.

8. NRC - National Research Council. Nutrient Requirements of Fish and Shrimp.
Washington: National Academy Press, 2011.

9. VALENTI, W.C. Criacao de camardes em aguas interiores, Jaboticabal, FUNEP, 1996.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ARAUJO-LIMA, C. A. R. M.; GOMES, L. C. S. M., Espécies nativas para piscicultura no
Brasil, UFSM, 2005.

2. COUTO, H.P. Fabricacdo de Racbes e Suplementos para Animais: Crescimento e
Tecnologias. Vigosa, Aprenda Fécil, 2008.

3. MOREIRA, H.L.M. Fundamentos da Moderna aquicultura, Canoas, ULBRA, 2001.

4. POLI, C.R. et al., Aquicultura: experiéncias brasileiras, Floriandpolis, Multitarefa, 2004.

5. SAKOMURA, N.K. ROSTAGNO, H.S. Métodos de Pesquisa em Nutricdo de

Monogastricos, Jaboticabal, FUNEP, 2007.

6. WEBSTER, C. D.; LIM, C. E. Nutrient Requirements and Feeding of Finfish for

Aquaculture. New York: CABI, 2002. 418 p.

114




DISCIPLINA: Patologia e Sanidade de Organismos Aquéticos

Cadigo:
Carga Horaria Total: 80 h CH Tebrica: 40 h CH Pratica: 40 h
Numero de Créditos: 4

Cabdigo pré-requisito: -

Semestre: 6° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Relacdo ambiente, hospedeiro e microrganismos; AlteracGes fisiologicas; Fatores que
predispdem a susceptibilidade de contracdo de enfermidades; Principais enfermidades de
origem, bacteriana, viral e parasitaria de organismos aquaticos cultivados; Uso de Probidticos
na Aquicultura. Introducdo ao manejo sanitario na aquicultura; Medidas Profilaticas e controle
de doencas; Cuidados com manejos; Boas praticas durante o transporte de organismos Vvivos;
Legislacdo aplicada a sanidade de organismos aquaticos.

OBJETIVO(S)

Conhecer as condicGes que predispdem ao surgimento de doengas; Compreender quais as
principais enfermidades, diagnosticos e tratamentos; Prever situacdes e propor solucbes com
base nas patologias e parasitologias de organismos cultivados na pratica profissional; Conhecer
0s principios basicos do manejo sanitario na aquicultura; identificar as principais formas evitar
0s surtos de enfermidades; conhecer os cuidados a serem realizados durante o cultivo e manejo
dos animais cultivados; Atentar para a legislacdo aplicada a sanidade aquicola.

PROGRAMA

Unidade 1- Relacdo ambiente, hospedeiro e microrganismos.
-Caracteristicas ambientais;
-Qualidade de agua;
-Aspectos de higiene dos sistemas de cultivo;
-Influéncia do manejo.

Unidade 2 - Alteragdes fisiologicas
-Fatores que predispdem: ambientais, nutricionais, fisioldgico, genéticos e estresse;
-Imunologia e hematologia

Unidade 3 - Enfermidades de origem bacteriana;

Unidade 4 - Enfermidades de origem viral;

Unidade 5 - Enfermidades provocadas por parasitas;

Unidade 6 - Uso de Probioticos.

METODOLOGIA DE ENSINO

Critérios: Avaliacdo escrita e Estudos dirigidos.
Instrumentos: Avaliagdo escrita individual, relatorios das aulas praticas.

AVALIACAO

- Provas escritas;

- Relatorio de atividades;

- Apresentagdo de Seminérios, com o intuito de expor o discente as técnicas de apresentacéo e
oratoria.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BOWER, S.M; MCGLADDERY, S.E. Synopsis of infectious diseases and parasites of
commercially exploited Shellfish. Annual Review of Fish Diseases, v. 4, p. 1-199, 1994.
2. EIRAS, J.C.; TAKEMOTO, R.M.; PAVANELLI, G.C. Diversidade dos Parasitas de
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Peixes de Agua Doce do Brasil. Editora Clichetec, 2010.

3. LIGHTNER, D.V.A. Handboock of shrimp pathology and diagnostic procedures for
diseases of cultured penaeid shrimp. The World Aquaculture Society, Boton Rouge, 242 p.
1996.

4. OLIVEIRA, R.R.A.; PAULINO, W.D. Mortandade de peixes: procedimentos e técnicos
de investigacdo, 12 Ed. Editora COGERH, 2012.

5. PAVANELLI, G.C.; EIRAS, J.C.; TAKEMOTO, R.M. Doencas de peixes: profilaxia,
diagnostico e tratamento, 3? Ed. Editora Eduem, 2008.

6. RANZANI, P.M.J.T.; TAKEMOTO, R.M; LIZAMA, M.A.P. Sanidade de organismos
aquaticos, Sdo Paulo: Varela, 2004.

7. SILVA-SOUZA, A.T. (Org.). Sanidade de organismos aquaticos no Brasil. Maringa:
ABRAPOA, 387p. 2006.

8.SILVA-SOUZA, A.T.; LIZAMA, M.AP.; TAKEMOTO, R.M. (Orgs.). Patologia e
sanidade de organismos aquéticos. Maringd: ABRAPOA, 404p. 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BINSFELD, P.C. Biosseguranca em biotecnologia, tépicos pontuais, Editora Interciéncia,
2003.

2.CYRINO, J.E.P.; URBINATI, E.C.; FRACALOSSI, D.M.; CASTAGNOLLI, N. Tépicos
especiais em piscicultura de agua doce tropical intensiva, Sdo Paulo, Editora TecArt, 2004

3. KUBITZA, F.; KUBITZA, L.M.M. Saude e manejo sanitario na criacao de tildpias em
tanques-rede, 1° Ed. Jundiai-Sp, Editora Kubitza, 2013.

4. KUBITZA, F. Principais parasitoses e doencas de peixes cultivados, 4% Ed. S&o Paulo:
Acqua. Supre. Com. Suprim., 2004.

5.ODUM, E.P. Ecologia, Ed. Interamericana, Rio de Janeiro., 1985;

DISCIPLINA: Producéo de Alimento Vivo

Cadigo:
Carga Horaria: 40 h CH Tedrica: 20 h CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 2

Caodigo pré-requisito: -

Semestre: 6° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Classificacdo da flora e fauna plancténica. Ciclo de vida e fatores ambientais e antropicos
reguladores do crescimento. Fitoplancton e zooplancton: Morfologia, fisiologia e ecologia.
Aproveitamento racional e potencial produtivo do plancton. Cultivo de organismos como
recurso alimentar para organismos aquaticos. Producdo de organismos em laboratério.

OBJETIVO(S)

-Conhecer a biologia dos organismos plancténicos com potencial produtivo para aquicultura.
-ldentificar os principais grupos do Plancton;

-Analisar de maneira critica os conhecimentos sobre o cultivo de alimentos vivos;

-Produzir organismos em condic¢des controladas visando a alimenta¢do na aquicultura.
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PROGRAMA

Unidade 1 - Classificacdo dos principais grupos de fitoplancton e zooplancton utilizados
como alimentos vivos na aquicultura;
Unidade 2 - Fatores reguladores do crescimento populacional do plancton (bioticos e
abioticos);
Unidade 3 - Ciclo de vida e nutrig&o;
Unidade 4 - Adaptacoes, distribuicdo, migracdo e variagdo temporal do plancton;
Unidade 5 - Métodos de coleta, isolamento, cultivo, manipulagéo e processamento;
Unidade 6 - Larvicultura: Potencial produtivo do plancton:

-Producéo de microalgas;

-Produgcdo de rotiferos;

-Producéo de copépodos;

-Producdo de claddceros;

-Producéo de artémias;

-Producéo de nematoides;

-Producéo de microvermes.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogicas, em que se fard uso de debates, aulas de campo, visitas
técnicas, entre outros. Como recursos, deverdo ser utilizados o quadro branco, pinceis,
projetor de slides.

AVALIACAO

-Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producao individual e em equipe;

-A avaliacdo da aprendizagem se realizara por meio da aplicacdo de provas, da realizacdo de
trabalhos em sala de aula e/ou em domicilio, da execucdo de projetos orientados e de
experimentacdes praticas; Serdo aplicadas pelo menos duas avaliagBes por etapa.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1-ARANA, L.V. Fundamentos de aquicultura. Ed. UFSC, 2004. 349 p.

2-BICUDO, C.E.M.; MENEZES, M. Géneros de Algas de Aguas Continentais do Brasil:
Chaves para Identificacdo e Descrigdes. 22 edicdo, Ed. RIMA, S&o Carlos, 2006.
3-ESTEVES, F.A. Fundamentos de limnologia, 32 edicdo, Ed. Interciéncia, Rio de Janeiro,
2011.

4-LOURENCO, S.O. Cultivo de Microalgas Marinhas - Principios e Aplicacdes. 12
Edicdo, Ed. RIMA, Séo Carlos, 2007. 606p.

5-ROCHA, O.; SIPAUBA, L.H., Producdo de plancton (fitoplancton e zooplancton) para
alimentacdo de organismos aquaticos), 32 edi¢do, Ed. RIMA, Séo Carlos, 2001.

6-TAVARES, L.H.S.; ROCHA, O. Producgdo de plancton (Fitoplancton e Zooplancton)
para alimentacao de organismos. Ed. Rima, 2003, 106 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1-BARBIERE JUNIOR; NETO, O. Camardes Marinhos: Engorda. Vicosa: Aprenda facil,
370p. 2001.

2-BARBIERE JUNIOR; NETO, O. Camardes Marinhos: Reproducdo, Maturagdo e
Larvicultura. Vicosa: Aprenda facil, 255p. 2001.

3-GAZULHA, V. Zooplancton Limnico. 12 Edicdo, Ed. Technical Books, 151p. 2012.
4-LOURENCO, S.O. Cultivo de Microalgas Marinhas - Principios e Aplicacdes. 12
Edicdo, Ed. RIMA, Sao Carlos, 2007.
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5-SA, M.V.C. Limnocultura — Limnologia para aquicultura, 12 Edicdo, Ed. UFC,
Fortaleza, 2011.
6-VANESSA G., Zooplancton Limnicos. 12 Edicdo, Ed. Technical Books, 2012.

DISCIPLINA: Beneficiamento e Processamento do Pescado |1

Cadigo:

hCarga Horaria Total: 40 | CH Teorica: 20 h CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: Processamento do pescado |

Semestre: 7° Semestre

Nivel: Graduagao

EMENTA

Métodos de conservacdo de pescado. Embalagens. Ferramentas de gerenciamento de
qualidade. Biotecnologia e tratamento de residuos e efluentes da aquicultura.

OBJETIVO

Utilizar os conhecimentos sobre os métodos de conservacdo de pescado com a finalidade de
garantir a vida atil de consumo do produto processado mantendo as caracteristicas sensoriais e
nutritivas do produto final. Relacionar as principais ferramentas de gestdo de qualidade
visando o controle dos riscos na cadeia produtiva proporcionando a producdo segura do
pescado processado. Apresentar a biotecnologia como um ramo que pode favorecer ao
desenvolvimento de subprodutos derivados dos processos produtivos industriais.

PROGRAMA

Unidade 1 -Métodos de Conservacdo e Embalagem
-Métodos de conservacao pelo uso do frio
-Métodos de conservacéo pelo uso do calor.
-Métodos pelo uso de substancias antioxidantes
-Métodos de Salga e Secagem
-Fermentacéo e Irradiacdo do pescado
-Prética : Aplicacdo de um método de conservagédo

Unidade 2 -Embalagens de uso para alimentos ( pescado)

Conceito e Fungdes
-Principais materiais utilizados nas embalagens
-Embalagem e conservacgéo dos alimentos
-Oficina: Avaliacdo de embalagens de alimentos

Unidade 3 -Ferramentas de gestdo da qualidade
-Apresentacdo das ferramentas de gestdo de qualidade
-Aplicacéo das ferramentas de gestdo de qualidade
-Apresentacdo de um plano APPCC

Unidade 4 - Biotecnologia
-Conceito de biotecnologia
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-Aplicacédo da biotecnologia na industria pesqueira.

-Aproveitamento dos Sub- Produtos da inddstria pesqueira.
Unidade 5 - Tratamento de efluentes

-Métodos de tratamento de efluente da ind"sutrai pesqueira

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia de ensino sera baseada em: exposicOes interativas visando apresentar o
contetido tedrico, apresentacdo de videos que complementara as teorias explanadas, estudos
dirigidos em pequenos grupos para apreciacdo de artigos cientificos, apresentacdo de
seminarios para desenvolver no aluno habilidades de docéncia e aulas praticas para o exercicio
do aprendizado apresentado.

AVALIACAO

Avaliacdo certificativa serd composta de provas escritas e trabalhos variados (apresentacéo de
seminarios, pesquisa escrita e relatorios de atividades préaticas).Como também serdo
utilizados como critérios de avaliacdo, itens que abordem: assiduidade do aluno, participacdo
e comportamento em sala de aula, cooperacdo em trabalho de classe, disponibilidade para
assumir coordenacdes de grupo, apresentacdo de trabalho e atitudes e habilidades nas aulas
praticas .

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos, Rio de Janeiro: Livraria Ateneu, 1992,
625p.

2. GALVAQ, J.A.; OETTERER, M. Qualidade e processamento de pescado. -1.ed.-Rio de
Janeiro: Elsevier, 2014.

3. OGAWA, M.; MAIA, E.L. Manual de pesca. 2.ed., ampl. e atual. S&o Paulo: Varela, 1999.
3v.

4. GONCALVES, A.A. Tecnologia do pescado: Ciéncia, Tecnologia, Inovacdo e
Legislacdo. Sdo Paulo: Editora Atheneu, 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Revista Panorama da Aquicultura, Revista Seafood Brasil.
Sites: ANVISA, MAPA, OMS, ITAL, INFOPESCA.

DISCIPLINA: Carcinicultura

Cadigo:
Carga Horaria Total: 60 h | CH Teorica: 40 h CH Pratica: 20h
Numero de Créditos: 3

Cddigo pre-requisito: -

Semestre: 7° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA
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Apresentacdo dos conceitos basicos ligados a Carcinicultura, Aplicacdo da Estatistica no
monitoramento e gestdo da Carcinicultura, Principais Defini¢des e Aplicagfes dos Setores
Produtivos, Principais Espécies no Brasil e no Mundo, Demonstracdo da Cadeia Produtiva e
Sistemas de Cultivo, Abordagem dos manejos direcionados para corre¢des dos parametros de
agua e do Solo, Unidades de Producao de Pds-Larvas e Principais Doencas que acometem 0s
camaroes.

OBJETIVO(S)

- Conhecer a importancia da Carcinicultura e o desenvolvimento da aquicultura em aguas
interiores.

- Aprender a realidade da Carcinicultura;

- Estudar os principais métodos e técnicas de cultivo comercial;

- Observar a realidade da Carcinicultura marinha no Brasil e no mundo;

- Entender as principais espécies marinhas cultivadas;

- Conhecer os principais métodos e técnicas de cultivo de espécies de interesse comercial;

- Prever situacbes e propor solugdes com base na leitura das caracteristicas dos
organismos/espécies cultivados.

PROGRAMA

Unidade 1 - Consideracdes gerais sobre a Carcinicultura
-Histérico mundial da Carcinicultura;
-lImporténcia econémica da Carcinicultura;
-Classificagéo de cultivo e Sistemas de produgéo;
Unidade 2 - Estatistica aplicada a Carcinicultura:
Unidade 3 - Cadeia Produtiva: InteracOes entre os setores;
Unidade 4 - Principais manejos de cultivo e técnicas de engorda
Unidade 5 - Laboratorio de Producéo de PI’s
Unidade 6 - Sistemas de cultivo;
Unidade 7 - Principais doencas que acometem os camardes cultivados

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas dialogadas, privilegiando os pressupostos e concepcdes tedricas sobre a
Carcinicultura,

Metodologias didaticas que possibilitem momentos de interacdo, participacdo dos cursistas,
por meio de discussdes, vivéncia de técnicas e problematizacdo de tematicas vinculadas ao
objeto da disciplina, tais como: Aulas Praticas em Laboratdrios, Aulas de Campo e Visitas
técnicas.

AVALIACAO

- Provas escritas;

- Relatorio de atividades;

- Apresentacdo de Seminarios, com o intuito de expor o discente as técnicas de apresentacdo
e oratoria.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BARBIERI-JUNIOR, R.C., OSTRENSKY-NETO, A. Camardes Marinhos — Engorda.
Editora Aprenda Facil, Vicosa, 351 pp. 2002.

2. BARBIERI-JUNIOR, R.C., OSTRENSKY-NETO. Camardes Marinhos — Reproduc&o,
Maturacéo e Larvicultura. A. Editora Aprenda Féacil, Vigosa, 243 pp. 2001.

3. CARNEIRO, K.B,, et al. Estudo preliminar de um cultivo em agua doce do camardo
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marinho Litopenaeus vannamei Boone, 1931, em tanques retangulares. Recife. Anais do
X1 CONBEP, 2: 662-668. 1999.

4. ROCHA, I.LR.C.B. Avaliacdo da cadeia produtiva da carcinicultura marinha: uma
abordagem do sistema trifasico de producéo e aspectos da legislagdo ambiental no
Brasil e no Estado do Ceard, Fortaleza: UFC / Departamento de Engenharia de Pesca,
xv 142f 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. FAO. The State of World Fisheries and Aquaculture 2012. Roma: FAO. 243 p. 2014.

2. MOREIRA, H.L.M.; VARGAS L.; RIBEIRO, R.P.; ZIMMERMANN. S. Fundamentos
da Aquicultura Moderna, Editora ULBRA, 2001.

3. PONCE-PALAFOX, J.T., RUIZ-LUNA, A., CASTILLO-VARGASMACHUCA, S.,
GARCIA-ULLOA, M., ARREDONDO-FIGUEROA, J.L. Technical, economics and
environmental analysis of semi-intensive shrimp (Litopenaeus vannamei) farming in
Sonora, Sinaloa and Nayarit states, at the east coast of the Gulf of California,
Mexico. Ocean & Coastal Management, Barking, v. 54, n. 0, p. 507-513, 2011.

4. VALENTI, W.C.; POLI, C.R.; PEREIRA, J.A.; BORGHETTI, J.R., Aquicultura no
Brasil: bases para um desenvolvimento sustentavel. Brasilia: CNPq e Ministério da
Ciéncia e Tecnologia, p. 73-106.
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DISCIPLINA: Cultivo de Macroalgas

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40h | CH Teorica: 30 h CH Pratica: 10
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 7° Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Historico do cultivo de macroalgas no mundo. Caracterizacdo e classificacdo, biologia,
importancia econémica das macroalgas marinhas. Sistemas de cultivo de macroalgas.
Principais espécies de macroalgas marinhas com interesse comercial. Manejo de estoques
naturais de macroalgas marinhas. Aplicaces das macroalgas marinhas.

OBJETIVO

Reconhecer os principais grupos de macroalgas marinhas, os sistemas de producgéo, a
importancia econémica e as aplica¢fes dos produtos oriundos destas algas e seus demais usos.

PROGRAMA

Unidade 1 - Introducdo ao cultivo de macroalgas

-Histdrico do cultivo de macroalgas no mundo.

- Panorama mundial da producgédo de macroalgas.
Unidade 2 — Caracteristicas da macroalgas e biologia

-Caracterizacdo e classificagéo

- Biologia
Unidade 3 - Importancia econdmica das macroalgas marinhas.
Unidade 4 - Sistemas de cultivo de macroalgas.
Unidade 5 - Principais espécies de macroalgas marinhas com interesse comercial.
Unidade 6 - Manejo de estoques naturais de macroalgas marinhas.
Unidade 7 - Aplicagdes das macroalgas marinhas.

METODOLOGIA DE ENSINO

Os conteudos serdo abordados através de aulas expositivas e aulas praticas durante as visitas
técnicas.

AVALIACAO

Os critérios de avaliagdo serdo provas escritas, seminarios, relatorios de visitas técnicas e
participagdo dos alunos nos debates em sala.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. JOLY, A.B. Géneros de algas marinhas da costa atlantico-americana. EDUSP, 1965.

2. KANAGAWA, A.l. Cloroficeas marinhas bentdnicas do Estado da Paraiba. Tese de
Doutorado, Universidade de Sao Paulo. Séo Paulo, SP, 1984.

3. NUNES, J.M.C. Rodoficeas Marinhas Bentbnicas do Estado da Bahia, Brasil. Tese de
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Doutorado. Universidade de Sdo Paulo. Sdo Paulo, SP, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. HORTA, P.A. Macroalgas do infralitoral do sul e sudeste brasileiro. Tese de Doutorado.
Universidade de Séo Paulo. S&o Paulo, SP. 2000, 301 p.

2. MIRANDA, G.E.C. Avaliacdo do impacto da explotacdo (simulada) da alga agarofita
Gracilaria caudata (Rhodophyta) no litoral do Estado da Paraiba. Instituto de Biociéncias.
Universidade de Séo Paulo. Dissertacdo de Mestrado, 2000.
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DISCIPLINA: Extensao e Projeto Social Aquicola

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40h CH Tedrica: 30h CH Pratica: 10 h
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: - -

Semestre: 7° Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Histérico sobre o descobrimento da comunidade; Principio do desenvolvimento da
comunidade; Estudo da comunidade: comportamento, valores e crencas culturais; Técnicas de
pesquisa: observacao e entrevistas; Analise e interpretacdo de dados.

OBJETIVO

-Divulgar os conhecimentos adquiridos no curso, respeitando os valores e a cultura de cada
comunidade, levado em consideracdo os preceitos étnico-raciais;

-Contribuir de maneira efetiva para o desenvolvimento da comunidade, orientando-a sobre 0s
passos a serem seguidos.

-Oportunizar subsidios tedricos aos estudantes, propiciando-lhes uma formacao basica sobre
extensdo rural e desenvolvimento comunitario.

PROGRAMA

Unidade 1 - Histdrica sobre o descobrimento da comunidade

Unidade 2 - Principios do desenvolvimento da comunidade

Unidade 3 - Estudo da comunidade: comportamento, valores e crencgas culturais.
Unidade 4 - Técnicas de pesquisa: observacao e entrevistas.

Unidade 5 - Analise e interpretacdo de dados.

METODOLOGIA DE ENSINO

-Serdo ministradas aulas expositivas, debates, estudos dirigidos, entrevistas, pesquisas e
seminarios;

-Serdo utilizados como recursos didaticos o projetor multimidia; Pincel/Quadro Branco;
Textos e material impresso em geral.

AVALIACAO

Avaliacdes escritas (objetivas e dissertativas), trabalhos de pesquisa desenvolvidos em grupo
ou individualmente (apresentacdo de seminarios); avaliacBes qualitativas. As avalia¢Oes
escritas serdo precedidas de revisdo de conteudo. Ao longo do semestre serdo realizadas pelo
menos duas avaliagdes escritas. Os trabalhos pesquisa abordardo temas relevantes da
disciplina. A avaliacdo qualitativa sera efetuada conforme critérios elaborados pela Institui¢éo
contidos no ROD.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. FONSECA, M.T.L. da. A extensdo rural no Brasil: um projeto educativo para o capital,
Sé&o Paulo, Loyola, 1985.
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2. FREIRE, P. Extensdo ou comunicacéo, RJ, Paz e terra, 1988.
3. OLIVEIRA, M.M. A utopia extensionista, Brasilia. EMBRATER, 1988.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ARMANI, D., Como elaborar projetos? Guia pratico para elaboracdo e gestdo de
projetos sociais. Porto Alegre: Tomo Editorial, 2000.

2. AZEVEDO, T. R. de., Buscando Recursos para Seus Projetos. Sdo Paulo: Texto novo,
1998.

3. CARVALHO, N.V.de. Autogestdo: O Nascimento das ONGs. Sdo Paulo: Editora
Brasiliense, 1995.

4. DRUCKER, P. Administracdo de Organiza¢cdes Sem Fins Lucrativos: Principios e
Préticas. S&o Paulo: Pioneira, 1994.

5. LUCK, H., Metodologia de projetos: uma ferramenta de Planejamento e gestdo. 5ed.
Petropolis: Vozes, 2003.

6. Oficina Social, Centro de Tecnologia, Trabalho e Cidadania. O planejamento de projetos
sociais: dicas, técnicas e metodologias. Cadernos de Oficina Social. Rio de Janeiro, 2002.

7. STEPHANOU, L.; MULLER, L.H.; CARVALHO, I.C.M. Guia para a elaboracao de
projetos sociais. Porto Alegre. Editora Sinodal e Fundacdo Luterana de Diaconia. 2003.
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DISCIPLINA: Piscicultura Ornamental

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Tebrica: 30 h CH Pratica: 10 h
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 7° Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Abordagem do panorama da aquicultura ornamental no Brasil e no mundo; Cadeia produtiva
da aquicultura e pesca de peixes ornamentais avaliando-se o potencial das principais espécies
de peixes ornamentais e suas caracteristicas com 0s respectivos sistemas de producdo e
manejo; Alimentacdo e nutricdo de peixes ornamentais; Abordagem sobre a producdo de
invertebrados ornamentais e de plantas aquaticas ornamentais; Manejo sanitario, transporte e
aspectos legais envolvidos na producdo de organismos aquaticos ornamentais.

OBJETIVO

-Compreender e conhecer 0s aspectos gerais ligados a producéo de organismos aquéticos de
interesse ornamental;

-Entender os processos bioldgicos e zootécnicos envolvidos nos sistemas de producao.
-Desenvolver ideias sobre varias praticas de gestdo em um sistema de producéo.

PROGRAMA

Unidade 1- Panorama da aquicultura ornamental no Brasil e no mundo;

Unidade 2- Cadeia produtiva da aquicultura e pesca de peixes ornamentais;

Unidade 3- Principais espécies de peixes ornamentais e suas caracteristicas;

Unidade 4- Sistemas de producédo de peixes ornamentais: tipos de tanques, qualidade da agua,
manejo reprodutivo e policultivo;

Unidade 5- Manejo dos viveiros e de lagos ornamentais;

Unidade 6- Nutricdo e manejo alimentar de peixes ornamentais;

Unidade 7- Producéo de alimentos vivos;

Unidade 8- Producéo de invertebrados ornamentais;

Unidade 9- Sistemas de producéo de plantas aquaticas ornamentais;

Unidade 10- Manipulacdo genética, realce de cor, producdo de novas variedades e hibridos;
Unidade 11- Técnicas de transporte de organismos aquaticos ornamentais;

Unidade 12- Manejo sanitario de instalagfes para criagdo e comercializacdo de organismos
aquaticos ornamentais.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagdo de quadro branco, pincel e projetor multimidia
Aulas praticas em laboratorio
Visita técnica em uma Piscicultura Ornamental
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AVALIACAO

Provas escritas e seminarios.
Relatdrios de atividades préaticas em laboratorio
Relatorio de visita técnica

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ALMEIDA, M.X.; SUZUKI, R. Aquapaisagismo: introduc¢do ao aquario plantado. 1 ed.
Londrina: Aquamazon. 171 p. 2008.

2. BACELAR, A. Agquarios marinhos de recifes de corais: montagem e manutencao. Ed.
Nobel, 1997, 175p.

3. BASSLEER, G. Guia pratico de doengas de peixes ornamentais tropicais e de lagos.
Bassler Biofish. Westmeerbeek. Belgium. 104p. 2011.

4. BOTELHO, G. Agquarios-Instalacdo, Ornamentacdo, Peixes e plantas proprios,
Cuidados necessarios. Nobel, 1997, 85p.

5. DAMAZIO, A. Alimentando peixes ornamentais. Interciéncia, 1991, 72 p.

6. MONTEIRO, A. O mundo fantéastico dos guppies. Interciéncia, 1991, 48 p.

7. PUGIALLI, R. Oceanario. O Mundo do aquario marinho. Ambito cultural, 2001, 220 p.
8. SCIULLI, E. Peixes de aquario marinho. Guia Pratico. Ed. Nobel, 1998, 64 p.

9. SMITH; Z. Aquarismo. Informe Técnico. Montagem de Aquarios, conceitos Basicos
para Manutencgdo. Imprensa universitaria, 1998, 21 p.

10. VIDAL JUNIOR, M.V. Producdo de Peixes Ornamentais. Centro de Producdes
Técnicas. Vigosa-MG. 234p. 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ARANA, L.V. Fundamentos de Aquicultura. UFSC, Florianopolis. 2004. 349 p.

2. ARANA, L.V. Principios quimicos da qualidade da &gua em aquicultura. Florianépolis:
Editora da UFSC. 166p. 1997.

3. BALDISSEROTO, B.; GOMES, L.C. Espécies nativas para a piscicultura no Brasil.
UFSM. Santa Maria, 2005. 470 p.

4. BOTELHO FILHO, G.F. Sintese da historia da aquariofilia. Rio de Janeiro: Editora
Interciéncia, 88p. 1990.

5. CATO, J.C.; BROWN, C.L. Marine Ornamental Species: Collection, Culture and
Conservation. Ames, IA: lowa State Press, 2003.

6. LIMA, A.O. Aquicultura ornamental. Revista Panorama da Aquicultura, v.14, n.83, p.58-
59, 2004.

7. MILLS, D. Peixes de aquario. Ediouro Publicagdes, Rio de Janeiro, p.304, 1998.

8. MOREIRA, H.L.M. VARGAS, L.; ZIMMERMAN, S. Fundamentos da Aquicultura
moderna. ULBRA, Canoas, 2001. 200 p.

9. NOMURA, H. Vamos criar peixes. Ed. Editerra, 1985, 174p.

MIDIA:

DVD. Producdo de Peixes Ornamentais. Roteiro e Dire¢do: Pedro Moreira Duragdo: 63
minutos.
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DISCIPLINA: Piscicultura Marinha

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40h | CH Teorica: 30 h CH Pratica: 10 h

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 7° Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Situacdo atual e perspectivas para o cultivo de peixes marinhos no Brasil; Sistemas de
producdo de peixes marinhos: Tanques-rede e Sistemas de recirculacdo de agua salgada;
Principais espécies com potencial para producdo comercial; Técnicas de reproducéo,
larvicultura e engorda para a producao comercial de peixes marinhos; Impactos ambientais da
atividade; Processo de licenciamento da atividade; Viabilidade econdmica dos principais
sistemas de produgdo em piscicultura marinha.

OBJETIVO

-Atualizar-se da realidade da piscicultura marinha no Brasil e no mundo;

-Conhecer as principais espécies de peixes marinhos cultivados;

-Dominar os principais métodos e técnicas de cultivo de espécies de interesse comercial;
-Prever situacbes e propor solucbes com base na leitura das caracteristicas dos
organismos/espécies cultivados.

PROGRAMA

Unidade 1 - Consideragdes gerais sobre piscicultura marinha;

Unidade 2 - Importancia econdmica, principais espécies e caracteristicas desejaveis;
Unidade 3 - Matematica aplicada a piscicultura;

Unidade 4 - Cultivo das principais espécies.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo expositivas, dialogadas e participadas. O quadro branco e o projetor multimidia
serdo utilizados. O processo ensino-aprendizagem sera complementado com estudos dirigidos
e com exercicios de revisdo. Também serdo realizadas atividades praticas em laboratério e
visitas técnicas.

AVALIACAO

Avaliag0es escritas (objetivas e dissertativas), trabalhos de pesquisa desenvolvidos em grupo
ou individualmente (apresentacdo de seminarios); avaliacbes qualitativas. As avaliacdes
escritas serdo precedidas de revisdo de contetdo. Ao longo do semestre serdo realizadas pelo
menos duas avaliacOes escritas. Os trabalhos pesquisa abordardo temas relevantes da
disciplina. A avaliacdo qualitativa sera efetuada conforme critérios elaborados pela Instituicdo
contidos no ROD.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ARANA, L.A.V., Fundamentos de Aquicultura. Florianépolis: Editora da UFSC, 2004.
349p.

2. BALDISSEROTTO, B.; GOMES, L.C. Espécies nativas para piscicultura no Brasil.
Editora da UFSM, Santa Maria. 2005. 468 p.

3. BARROSO, G.F.; POERSCH, L.H.S.; CAVALLI, R.O. (Organizadores). Sistemas de
cultivos aquicolas na zona costeira do Brasil: recursos, tecnologias, aspectos ambientais e
socio-econdmicos. Rio de Janeiro, Museu Nacional, 2007. 316 p.

4. Instituto de Pesquisas da Marinha. Manual de maricultura. Rio de Janeiro: Instituto de
Pesquisas da Marinha, 1983 reimpr. 1985. 373 p.

5. SANCHES, E.G. Piscicultura marinha no Brasil: uma alternativa de produgéo e
conservacao. Aquicultura & Pesca, v.34, p.16 - 22, 2007.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ARANA, L.V. Fundamentos de aquicultura. Ed. UFSC, 2004. 349 p.

2. ARAUJO, M.E.; TEIXEIRA, J.M.C.; OLIVEIRA, A.M.E. Peixes estuarinos marinhos do
Nordeste brasileiro: um guia ilustrado. Ed. UFC, 2004. 260p.

3. BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. Santa Maria: Ed.
UFSM, 2002. 211p.

4. CERQUEIRA, V.R., Cultivo de peixes marinhos. In: Baldisseroto, B.; Gomes, L.L.
Espécies nativas para piscicultura no Brasil. Editora UFSM. Santa Maria/ RS. p. 369-406,
2005.

5. KOIKE, J. Aeracdo, agitacdo e circulacdo de &gua em aquicultura. Imprensa
Universitéria da Universidade Federal Rural de Pernambuco. Recife, 61p.

6. LEE, C.S.; OSTROWSKI, A.C. Current status of marine finfish larviculture in the
United States. Aquaculture, Volume 200, Issues 1- 2, 15, August 2001, Pages 89- 109.
7.TAVARES, L.H.S.; ROCHA, O. Produc¢do de plancton (Fitoplancton e Zooplancton)
para alimentac&o de organismos. Ed. Rima, 2003, 106 p.

SITES:
FAO — Aquacultura e pesca (http://www.fao.org/fishery/aquaculture/en)

Revista Panorama da Aquicultura (www.panoramadaaquicultura.com.br)
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DISCIPLINA: Sensoriamento Remoto

Cadigo:

Carga Horaria Total: 60 h CH Tebrica: 40 h CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos: Geoprocessamento e Georreferenciamento
Semestre: 7° Semestre

Nivel: Graduagao

EMENTA

A disciplina contempla a descrigdo de etapas de projeto de um SIG baseado num banco de
dados espaciais (consultas e atualizacGes) e aspectos de sua aplicacdo. O modulo relaciona-se a
conceitos de Sistemas Computacionais, Geografia, Cartografia (Topografia, Geodésia,
Sensoriamento Remoto e Fotogrametria). Também aborda os aspectos relativos ao uso de SIG
na geracdo de documentos cartograficos e analises espaciais.

OBJETIVO

-Compreender o conceito formal dos métodos de projeto e uso de Sistemas de Informacéo
Geografica (SI1G).

-Aplicar os conhecimentos adquiridos nos diversos ramos da ciéncia como Oceanografia,
Geologia, Biologia, Geografia e Geomorfologia.

PROGRAMA

Unidade 1 - Sistemas e representacdes computacionais
-Dado e informacéo geografica (espago e tempo)
-Categorias légicas do espago geografico (localizagdo, extensdo e distribuicao)
-Sistemas de informacéo e suas aplicacfes
Unidade 2 - Banco de dados espaciais
-Conceitos associados a bancos de dados
-Modelagem de dados (estrutura e comportamento)
-Servigos basicos: consultas e atualizagdes
-Aplicagdes
Unidade 3 - Sistemas de Informacéo Geografica (SIG)
-Elementos de Cartografia (escalas, sistemas de coordenadas, sistemas geodésicos e
sistemas de projecao)
-Levantamento de requisitos para uso de SIG
-Sistemas de aquisicao e validacdo de dados espaciais
-Propriedades de bases de dados cartograficos
-Heterogeneidade de bases de dados e interoperabilidade entre SIG
-Critérios de escolha de um SIG para projetos institucionais
Unidade 4 - Aplicacbes dos SIG
-Cartografia nautica e Geodésia marinha
-Prospeccdes e exploracdes
-Mapeamento continental, costeiro e marinho.
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METODOLOGIA DE ENSINO

A aula sera expositivo-dialdgica, onde serdo desenvolvidas atividades aplicadas a Engenharia de
Aquicultura, em softwares especificos de SIG, orientadas pelo docente no Laboratério de
Informéatica Aplicado. Como recursos, poderdo ser utilizados o quadro branco, o projetor de
slides, computadores e plotter.

AVALIACAO

- Trabalhos dirigidos — Desenvolvimento de Trabalhos Técnicos sobre Sensoriamento Remoto,
levando em consideracdo a clareza na elaboracdo de trabalhos em funcdo do dominio dos
conhecimentos cientificos adquiridos;

- Avaliacdo escrita sobre os conteudos ministrados, tendo como premissas 0 planejamento,
organizagdo e coeréncia de ideias em funcdo do dominio dos conhecimentos cientificos
adquiridos;

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. FLORENZANO, T.G., Iniciagdo em Sensoriamento Remoto, 32 edigdo. S&o Paulo, SP.
Editora: Oficina de Texto, 2011.

2. GOODCHILD, M.F.; LONGLEY, P.A.; MAGUIRE, R. Sistemas e Ciéncia da Informacéao
Geogréfica 32 edicdo. Porto Alegre, RS. Editora: Bookman, 2013.

3. NOVO, E,M.L.M., Sensoriamento Remoto: principios e aplica¢des, 4%d. S&o Paulo, SP.
Editora: Edgard Blucher, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. CAMARA, G.D.C.; MONTEIRO, A.M.V. Introduc&o & Ciéncia da Geoinformagcao, INPE,
2011, http://www.dpi.inpe.br/gilberto/livro/introd/.

2. CAMARA, G.; CASANOVA, M.A.; HEMERLY, AS., MAGALHAES, G.C.; MEDEIROS,
C.M.B. Anatomia de Sistemas de Informacdo Geografica, INPE, 1996,
http://www.dpi.inpe.br/gilberto/livro/anatomia.pdf.

3. COSME, A., Projeto em Sistemas de Informacdo Geografica, Editora: Lidel, Portugal,
2012.

4. KUX, H.; BLASCHKE, T. Sensoriamento Remoto e SIG Avangados. Novos sistemas
sensores. Métodos inovadores. Editora Oficina de Textos, Sdo Paulo, SP, 22 Edic¢do, 2013.

5. LACRUZ, M.S.P.; SAUSEN, T.M. Sensoriamento Remoto para Desastres, Sdo Paulo, SP.
Editora: Oficina de Texto, 2015.
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DISCIPLINA: Biotecnologia Aplicada a Aquicultura

Cadigo:
Carga Horaria Total: 60 h CH Tedrica: 40 h CH Pratica: 20 h
Numero de Créditos: 3

Pré-requisitos: -

Semestre: 8° Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Bases e aplicacdes da biotecnologia; Cultivo Celular; Marcadores morfoldgicos e moleculares
aplicados a identificacdo de populacBes; Extracdo de compostos bioativos a partir de
microalgas; Organismos transgénicos e clonagem na aquicultura; Etica e biosseguranca em
pesquisa e producdo de organismos aquaticos.

OBJETIVO

Adgquirir conhecimentos teoricos para o0 aprendizado de todas as etapas do emprego da
biotecnologia na producdo de organismos aquaticos. Analisar e discutir pesquisas relativas ao
emprego da biotecnologia.

PROGRAMA

Unidade 1 - Bases e Aplicacao da Biotecnologia;

Unidade 2 - Cultivo Celular;

Unidade 3 - Marcadores Morfoldgicos e Moleculares;

Unidade 4 - Extragdo de Compostos de Bioativos de Microalgas;
Unidade 5 - Organismos Transgénicos e Clonagem na Aquicultura;
Unidade 6 - Etica e Biosseguranca.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo expositivas, dialogadas e participadas. O quadro branco e o projetor multimidia
serdo utilizados. O processo ensino-aprendizagem sera complementado com estudos dirigidos
e com exercicios de revisdo. Também serdo realizadas atividades praticas em laboratério e
visitas técnicas.

AVALIACAO

Avaliagdes escritas (objetivas e dissertativas), trabalhos de pesquisa desenvolvidos em grupo
ou individualmente (apresentacdo de seminarios); avaliacbes qualitativas. As avaliacdes
escritas serdo precedidas de revisdo de contetdo. Ao longo do semestre serdo realizadas pelo
menos duas avaliacOes escritas. Os trabalhos pesquisa abordardo temas relevantes da
disciplina. A avaliacdo qualitativa sera efetuada conforme critérios elaborados pela Instituicdo
contidos no ROD.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BINSFELD, P.C. Biosseguranca em biotecnologia, toépicos pontuais. Editora
Interciéncia, 2003;

2. BORZANI, W.; LIMA,U.A.; AQUARONE, E. Biotecnologia Industrial. S&o Paulo,
Edgard Blucher Ltda, vol 1, 2001.288p.

3. MORAES, A.M.; AUGUSTO, E.F.P.; CASTILHO, L R. Tecnologia do cultivo de células
animais: de biofarmacos a terapia génica. S&o Paulo, SP: Rocca, 2007,

4. LOURENCO, S.O. Cultivo de microalgas marinhas — Principios e aplicacdes. Editora
Rima, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. KUBITZA, F.; KUBITZA, L.M.M. Saude e manejo sanitario na criacdo de tilapias em
tanques-rede, 1° Ed. Jundiai-Sp, Editora Kubitza, 2013.

2. OLIVEIRA, R.R.A.; PAULINO, W.D. Mortandade de peixes: procedimentos e técnicos
de investigacdo, 12 Ed. Editora COGERH, 2012.

3. GRIFFITHS, AJ.; WESSLER, S.R.; LEWONTIN, R.C.; CARROL, S.B. Introducéo a
Genética, 9° Ed., Editora Guanabara Koogan, 2008.

4. DE ROBERTIS, E.M.F. J. Bases da Biologia celular e Molecular. 4% S&o Paulo
Guanabara Koogan, 2006;

DISCIPLINA: Economia Aplicada

Cddigo:
Carga Horéria: 40 h CH Tedrica: 40 h CH Prética: -
Numero de Créditos: 2

Cadigo pre-requisito: -

Semestre: 8° Semestre
Nivel: Graduagdo
EMENTA

Conceitos bésicos de economia, Fungdo e custo de produgdo, Estrutura de mercado, Economia
aplicada a aquicultura, Gestdo financeira empresarial.

OBJETIVO(S)

Compreender os conceitos chaves da economia; Descrever e avaliar 0 uso dos recursos
naturais e construir um entendimento fundamental da abordagem econémica e de valoragéo
econémica. Entender o conceito de sustentabilidade dos recursos naturais, o papel da taxa de
desconto, os modelos de recursos naturais, e as implicacGes da sustentabilidade. Analisar a
valoracdo econbmica envolvendo valor direto, valor de opcdo, valor de existéncia e 0s
métodos de valoragdo. Conhecer os conceitos basicos da economia pesqueira.

PROGRAMA

Unidade 1 - Conceitos de economia
-Mercados e pregos
-Oferta e demanda
-Ponto de equilibrio

133




-Custos e Receitas
Unidade 2 - Empresas
-A funcéo de producao: curto e longo prazo
-Custos de produgéo: curto e longo prazo
Unidade 3 - Estrutura de mercado
-Mercado perfeito
-Monopolio e oligopolio
-Relacdo mercado X consumidor
Unidade 4 - Sustentabilidade
-Sustentabilidade e decisédo econdmica
-Recursos de propriedade comum e acesso aos recursos
-Valor econdémico dos recursos naturais
-Métodos de valoracéo
Unidade 5 - Economia aplicada a aquicultura
-Producdo maxima sustentavel
-Custos de produgéo
-Calculo de preco final
-Financiamentos e taxas de juros
-Gestdo financeira

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia de ensino consistira em aulas expositivas com 0 uso de projetor multimidia,
quadro branco e pincel;
Exercicios em sala de aula

AVALIACAO

- Provas escritas, onde o aluno serd avaliado em relagdo ao conhecimento adquirido durante o
Curso.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. KUBITZA, F. Controle Financeiro na aquicultura. 12 ed. Editora: ESALQ/USP, 2004.
70p.

2. KUBITZA, F.; ONO, E.A. Plangjamento e avaliagdo econOmica. 1? ed. Editora:
ESALQ/USP, 2004. 79p.

3. ROSSETTI, J.P. Introducéo a economia. 20% ed. Sdo Paulo: Atlas, 2003. 922p.

4. SOUZA, N.J. Economia Baésica, Editora Atlas, Sdo Paulo, 2014.

5. VASCONCELOS, M AS; TONETO JR., R; PINHO, D.B. Introducdo a Economia.
Editora Saraiva, Sdo Paulo, 2012.

5. VASCONCELOS, M.A.S. Fundamentos de Economia. Editora Saraiva, S&o Paulo, 2014.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ANTONIONI, P; FLYNN, S.M. Economia para Leigos, Editora Alta Brooks, S&o Paulo,
2012.

2. KUBITZA, F.; LOVSHIN, L.L.; ONO, E.A.; SAMPAIO, A.V. Planejamento da producao
de peixes. 3° ed. 77p. 1999.

3. KRUGMAN, P; WELLS, R. Introduc¢éo a Economia. Editora Campus, S&o Paulo, 2012.

MANKIW, N.G. Introducdo a Economia, Cengage Learning, Sdo Paulo, 2013.

5. SANTOS, E.O. Administracdo da Pequena e Média Empresa, Editora Atlas, S&o Paulo,
2010.

6. VASCONCELOS, M.A.S; TONETO JR., R; PINHO, D.B. Manual de Economia. Editora
Saraiva, S&o Paulo, 2013

S
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DISCIPLINA: Elaboracédo de Projetos Aquicolas

Cadigo:

Carga Horaria Total: 60h CH Tedrica: 40h  CH Prética: 20 h

NUmero de Créditos: 03

Pré-requisitos: -

Semestre: 8° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Bases legais para o desenvolvimento de empreendimentos aquicolas. Planejamento e controle
financeiro de empreendimentos aquicolas. Gestdo de Projetos. Elaboracdo de Projetos
aquicolas. Fomento a projetos aquicolas.

OBJETIVO

-Oferecer fundamentacdo técnica para a formulacdo e analise de Projetos de Pesquisa e de
Producdo nas diferentes areas da aquicultura.

-Montar e organizar projetos direcionados e aplicados a aquicultura.

-Avaliar as tecnologias de producdo envolvendo diferentes espécies cultivadas.

-Realizar a avaliacdo econémica de projetos

-Oferecer ao aluno a possibilidade de integrar as diferentes areas do conhecimento através da
elaboracdo de trabalhos individuais

PROGRAMA

Unidade 1 — Conceitos basicos sobre projetos: O que é projeto? A esséncia da Engenharia;
como ser um bom projetista; Acdo cientifica e tecnoldgica; Tipos de projetos,
enquadramento de propostas, pré-projetos — cartas consultas, projeto basico,
estudo de viabilidade, projeto executivo; Normas técnicas a serem seguidas.

Unidade 2 — A estrutura e as etapas de um projeto: Estruturagdo de projetos (considerando 0s
tipos de projetos) Elaboracdo, analise e critica de projetos; principais fases e
finalidades do projeto; Tamanho e localizacéo do projeto.

Unidade 3 - Estudo de mercado: Aspectos organizacionais; Aspectos administrativos,
juridicos e legais.

Unidade 4 - Viabilidade econémica de um projeto: Matematica financeira e engenharia
econdmica aplicada em projetos; Analises de sensibilidade; Modelos de avaliag&o;
Cronograma fisico e financeiro de projetos.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas; Aulas praticas em empresas; Semindrios; Visitas técnicas.

Os alunos terdo aulas expositivas com auxilio de recursos audios-visuais e quadro. Fardo aulas
praticas no laboratdrio de informética. Elaboracdo de seus projetos de pesquisa ou empresarial
com o auxilio do professor, pesquisas extraclasse, montagem dos projetos para posterior
apresentacdo e argumentacdo em sala de aula, conforme cronograma de ensino.

Os alunos deverdo trazer calculadora cientifica para todas as aulas.

AVALIACAO

Provas escritas; Relatorio de atividades; Seminarios; Trabalhos dirigidos.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BELCHIOR, P.G.O. Planejamento e elaboracéo de projetos. 2. ed. Rio de Janeiro (RJ):
Americana, 1974. 195p.

2. BUARQUIE, C. Avaliacao econdmica de projetos. Rio de Janeiro: CAMPUS, 1991. 261p.
3. DYM, C.L.; LITTLE, P.; ORWIN, E.J.; SPUJT, R.E. Introducdo a engenharia: uma
abordagem baseada em projeto. Traducdo Joédo Tortello. 3. Ed. S&o Paulo: Bookman, 2010.
346 p. ISBN 978-85-7780-648-5 (Livro do professor).

4. FRANCO J. Elaboracao e analise de projetos. Maringé - PR, 2012. 197 p.

4. KEELLING, R. Gestdo de projetos. Uma abordagem global. S&do Paulo: Ed. Saraiva,
2014.

5. MAXIMIANO, A.C.A. Administracao de Projetos: como transformar ideias em projetos.
Sdo Paulo: Ed. Atlas, 2002. 196p.

6. WOILER, S.; MATHIAS, W.F. Projetos: planejamento, elaboracéo, analise. Sdo Paulo
(SP): Atlas, 1996. 294p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. AMODEO, N.B.P.E.; ALIMONDA, H. Ruralidades, capacitacéo e desenvolvimento. 1
ed. Vicosa: UFV, 2005. 139 P.

2. CAMPOS, G.W.; ALMEIDA, A. Extensao rural: dos livros que a gente Ié a realidade que
ninguém vé! led. Taubaté: Cabral, 2010, 121p.

3. CHIAVENATO, I. SAPIRO, A. Planejamento Estratégico. 2. ed. Rio de Janeiro: Elsevier,
2009. 341p.

4. COELHO, F.M.G. A arte das orientacgdes técnicas no campo: concepcdes e metodos. led.

Vigosa: UFV, 2005. 139p.

5. FREIRE, P. Extensdo ou Comunicacao? 12ed. Séo Paulo: Paz e Terra. 1983. 65p.

6. THEODORO, S.H.; DUARTE, L.G.; VIANA, J.N. (org). Agroecologia: um novo caminho

para a extensao rural sustentavel. led. Rio de Janeiro: Garamond, 2009. 236p.

DISCIPLINA: Empreendedorismo na Aquicultura

Cadigo:
Carga Horaria: 40 h C.H Tedrica: 30 h C.H Prética: 10
Numero de Créditos: 2

Cadigo pré-requisito: -

Semestre: 8° Semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Introducdo ao empreendedorismo; Caracteristicas principais dos empreendedores; Nocdes de
direito publico e privado; NocgOes basicas de gestdo empresarial; Inovagdes Tecnoldgicas; Plano
de negdcios.
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OBJETIVO(S)

Compreender o fendmeno do empreendedorismo, conceitos, precedentes e peculiaridades
brasileiras; Entender como ocorre o processo empreendedor e os diversos fatores que
influenciam o empreendedorismo corporativo; Compreender o papel do Plano de Negdcios, e
decidir como e quando elabora-lo; Identificar as caracteristicas comuns dos empreendedores de
sucesso; Entender e aplicar nogOes basicas de gestdo empresarial.

PROGRAMA

Unidade 1 - Introdugdo ao Empreendedorismo
-Evolugdo histérica do empreendedorismo
-Caracteristicas empreendedoras

Unidade 2 - Empreendedorismo na Internet

Unidade 3 - Inovacdes Tecnoldgicas na Aquicultura

Unidade 4 - Nogdes de direito pablico

Unidade 5 - Noc¢Ges de direito privado

Unidade 6- Administracdo — Conceitos Béasicos

Unidade 7 - Planejamento e gestdo de financas

Unidade 8 - Plano de negdcios

Unidade 9 - Aspectos legais da abertura de empresas

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas; Videos; Estudos dirigidos; Pesquisa

AVALIACAO

Provas escritas; Apresentacdo de seminarios; Trabalhos dirigidos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. CHIAVENATO, |. Empreendedorismo: dando asas ao espirito empreendedor. S&o
Paulo: Saraiva, 2007. 490p.

2. DORNELLAS, J.C.A. Empreendedorismo: Transformando ideias em negocios. Editora
LTC, Rio de Janeiro, 2014.

3. DRUCKER, P.F. Inovagéo e espirito empreendedor. Editora Pioneira, Sdo Paulo, 2000.
FIFER, B. Dobre Seus Lucros. Editora Agir, Sdo Paulo, 2012.

5.MAXIMINIANO, A.C.A. Administragdo para empreendedores: fundamentos da criagido
e da gestdo de novos negocios. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2006. 256p.

6. SALIM, C.S. Construindo plano de negdcios. 2. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2003. 244p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. DE MORI, F. et. al. Empreender: identificando, avaliando e planejando um novo
negocio, Floriandpolis, Escola de Novos Empreendedores, 1998, 256p.

2. TELLES A., MATOS, C. O Empreendedor Viavel, uma Mentoria para Empresas na Era
da Cultura Start Up. Editora Leya, Séo Paulo, 2013.

3. GRAHAM, B. O Investidor Inteligente. Editora Nova Fronteira, S&o Paulo, 2015.

4. GRAHAM, B. A Interpretacdo das Demonstragdes Financeiras. Editora Saraiva, Sao
Paulo, 2010.

5. FISHER, PHILIP. Investidores Conservadores Dormem Tranquilos. Editora Saraiva, Sao
Paulo, 2011.

6. DUHIGG, C. O Poder do Habito. Editora Objetiva, Sdo Paulo, 2012.
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DISCIPLINA: Gerenciamento de Residuos na Aquicultura

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Tebrica: 40 h CH Pratica: -
Numero de Creditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 89 semestre
Nivel: Graduacao
EMENTA

Conceitos de residuos solidos e liquido; Gerenciamento de residuos; Conceitos e uso de aterros
sanitérios; Reutilizacdo de subprodutos da aquicultura.

OBJETIVO

Conhecer os conceitos basicos dos diversos tipos de residuos gerados na atividade; Saber como
gerenciar e como destinar corretamente os residuos gerados; Atentar para reutilizacdo dos
subprodutos gerados nas atividades aquicolas.

PROGRAMA

Unidade 1 - Conceitos de residuos

Unidade 2 - Residuos Solidos;

Unidade 3 - Residuos liquidos;

Unidade 4 - Gerenciamento de residuos e aterros sanitarios;
Unidade 5 - Legislacéo aplicada;

Unidade 6 - Reaproveitamento de subprodutos da aquicultura.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com 0 uso de projetor multimidia, quadro branco e pincel; Visitas técnicas.

AVALIACAO

- Provas escritas;

- Relatorio de atividades;

- Apresentacdo de Seminarios, com o intuito de expor o discente as técnicas de apresentacao e
oratdria.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BOYD, C.E. Manejo ao solo e da qualidade da agua em viveiro para aquicultura.
Campinas: Mogiana Alimentos. 1997, 55p.

2. VERMELHO, A.B.,, PEREIRA, A.F., COELHO, R.R.R., PADRON, T.C.B.S.S. Praticas de
Microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006. 239p.

3. TOWNSEND, C.R.; BEGON, M.; HARPER, J.L. Fundamentos em ecologia. 3a ed. Porto
Alegre: Artmed. 2010. 592p.

4. TELLES, D. A. Reuso da agua: conceitos, teorias e praticas. 1. ed. Sdo Paulo: Edgar
Blicher, 2007.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
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1. CYRINO, J.E.P.; URBINATI, E.C.; FRACALOSSI, D.M.; CASTAGNOLLI, N. Tépicos
especiais em piscicultura de agua doce tropical intensiva. Sdo Paulo, Editora TecArt,
2004.

2. MOREIRA, H.L.M.; VARGAS, L.; RIBEIRO, R.P.; ZIMMERMANN, S. Fundamentos da
Moderna Aquicultura. Ed. ULBRA, 2001. 200p

3. REIS, L.B.; FADIGAS, E.AA.; CARVALHO, C.E. Energia, Recursos Naturais e a
Pratica do Desenvolvimento Sustentavel. Manole: Barueri, SP, 2005,

4. DERISIO, J.C. Introducédo ao controle da poluicdo ambiental. 3. ed. Sdo Paulo: Signus,
2007.

5. PHILIPPI JUNIOR, A. Saneamento, saude e ambiente: fundamentos para um
desenvolvimento sustentavel. Barueri: Manole, 2005.

DISCIPLINA: Inovacéo Tecnolodgica na Aquicultura

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Tedrica: 30 h CH Pratica: 10 h
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 8° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Conceitos, sensores, sistemas de controle, processos de identificacdo animal e de
monitoramento animal aplicado a aquicultura; Teoria de aplicacdo e desenvolvimento de
sistemas automatizados para alimentagdo, monitoramento da qualidade da agua e sanidade;
Conceitos sobre registros de patentes e softwares.

OBJETIVO

Conhecer e desenvolver sistemas que possam auxiliar a aquicultura na modernizacdo da
producdo; Buscar novas formas de producdo que minimizem custos e otimizem a parte
produtiva; Conhecer a legislacao de registro de patentes e quais produtos podem ser registrados.

PROGRAMA

Unidade 1 - Conceitos de sensores e processos de monitoramento de producao;
Unidade 2 - Automagéo da producéo aquicola;
Unidade 3 - Registro de softwares e patentes.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo expositivas, dialogadas e participadas. O quadro branco e o projetor multimidia
serdo utilizados. O processo ensino-aprendizagem sera complementado com estudos dirigidos e
com exercicios de revisdo. Tambeém serdo realizadas atividades praticas em laboratorio e visitas
técnicas.

AVALIACAO

Trabalhos dirigidos — Desenvolvimento de Trabalhos Técnicos sobre Inovagdes Tecnoldgicas
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na Aquicultura, levando em consideracéo a clareza na elaboracédo de trabalhos em funcéo do
dominio dos conhecimentos cientificos adquiridos;

- Avaliagéo escrita sobre os contetdos ministrados, tendo como premissas o planejamento,
organizacéo e coeréncia de ideias em funcdo do dominio dos conhecimentos cientificos
adquiridos;

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. OHN S. LUCAS, PAUL C. SOUTHGATE. Aquaculture: farming aquatic animals and
plants. Fishing News Books: Blackwell Pub Oxford, UK, 502p. 2003.

2. ODD-IVAR LEKANG. Aquaculture Engineering. 340p. 2007.

3. THOMAZINI, D.; ALBUQUERQUE. Sensores industriais - fundamentos e aplicaces, P.
U. B. 7a Edicdo. Sdo Paulo: Editora Erica,. 224p.2010

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. PERREIRA, J.C.C. Fundamentos de bioclimatologia aplicados a producéo animal. Belo
Horizonte, Ed. UFMG. 2005.195p.

2. TUCKER, C.S., HARGREAVES, J.A., Environmental best management practices for
aquaculture.; Ames: Blackwell, 592p. 2008.

3. CYRINO, J.E P.; URBINATI, E.C.; FRACALQOSSI, D.M.; CASTAGNOLLI, N. Topicos
especiais em piscicultura de agua doce tropical intensiva, Sdo Paulo, Editora TecArt,
2004.

4, MOREIRA, H.L.M.; VARGAS, L.; RIBEIRO, R.P.; ZIMMERMANN, S. Fundamentos
da Moderna Aquicultura. Ed. ULBRA, 2001. 200p.

DISCIPLINA: Legislacdo e Licenciamento Ambiental

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 40 h CH Pratica: -
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: 8° Semestre
Nivel: Graduagao
EMENTA

Conceitos fundamentais utilizados na gestdo aquicola; Orgdos publicos responsaveis pela
gestdo aquicola no Brasil e suas atribui¢des; Instrumentos normativos disponiveis para gestao
aquicola; Principais medidas de controle de uso de areas para aquicultura; Licenciamento
Ambiental da Aquicultura.

OBJETIVO

Compreender os conceitos fundamentais utilizados na gestdo da aquicultura; Avaliar os
aspectos positivos e negativos da gestdo aquicola no Brasil ao longo de sua historia e
evolucdo; Identificar as atribuicdes e competéncias dos 6rgdos publicos relacionados a gestdo
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aquicola; Identificar os instrumentos normativos disponiveis para aplicacdo na aquicultura;
Conhecer as estratégias utilizaveis no controle de uso de areas aquicolas; Identificar e avaliar
0s aspectos referentes ao licenciamento de empreendimentos aquicolas.

PROGRAMA

Unidade 1 - Conceitos fundamentais utilizados na gestdo aquicola
-Conceitos na gestdo aquicola
-Conceito de sustentabilidade
-Sustentabilidade na aquicultura
Unidade 2 - Orgéos publicos responsaveis pela gestdo aquicola no Brasil e suas
atribuicdes
-Ministério da Pesca e Aquicultura
-Instituto Chico Mendes da Biodiversidade/IBAMA
-Agéncia Nacional de Agua/ Secretaria do Patriménio da Unido/ Marinha do Brasil
-Superintendéncia estadual do meio ambiente - SEMACE
Unidade 3 - Instrumentos normativos disponiveis para gestdo aquicola
-Leis, Portarias e Instrugdes Normativas.
-Convencédo da FAO
-Manual de boas préaticas da aquicultura
-Uso de aguas publicas da Unido para a aquicultura
Unidade 4 - Principais medidas de controle de uso de areas para aquicultura
-Parques aquicolas
-SINAU
-PLDM
Unidade 5 - Licenciamento ambiental para empreendimentos aquicolas
-Enquadramento do empreendimento
-Classificagdo do empreendimento
-Estudos ambientais
-Documentacéo e registros
-Licenciamento ambiental da aquicultura

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo expositivas, dialogadas e participadas. O quadro branco e o projetor multimidia
serdo utilizados. O processo ensino-aprendizagem sera complementado com estudos dirigidos
e com exercicios de revisdo. Também serdo realizadas atividades praticas em laboratério e
visitas técnicas.

AVALIACAO

Trabalhos dirigidos — Desenvolvimento de Trabalhos Técnicos sobre Inovaces Tecnologicas
na Aquicultura, levando em consideragédo a clareza na elaboracdo de trabalhos em funcéo do
dominio dos conhecimentos cientificos adquiridos;

- Avaliacdo escrita sobre os conteddos ministrados, tendo como premissas o planejamento,
organizacdo e coeréncia de ideias em funcdo do dominio dos conhecimentos cientificos
adquiridos;

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. Aquicultura, Meio Ambiente e Legislacdo. S&o Paulo: 2007.

2. Leis, Portarias e Instru¢cdes Normativas do Governo Federal.

3. SILVA, E. Técnicas de avaliacdo de impactos ambientais. 12 Edi¢do. Minas Gerais: CPT,
2009.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1.AMADQO, F. Direito Ambiental Esquematizado. Editora Método, S&o Paulo, 2014.

2.MUKAI, T. Direito Ambiental Sistematizado. Editora Forense, Sdo Paulo, 2012.

3.GREGOLIN, A. Mar de Oportunidades: O Potencial da Pesca e Aquicultura, a Criagéo
do Ministério e as Politicas de Estimulo ao Setor. Compactos, Sdo Paulo, 2014.

4.BARSANO, P.R; BARBOSA, R.P; IBRAHIN, F.I.D. Legislacdo Ambiental. Editora Erica,
Séo Paulo, 2014.

5. MESQUITA, R.A. Legislacio Ambiental: uma abordagem descomplicada. Editora
Quileditora, Sdo Paulo, 2012.

DISCIPLINA: Melhoramento Genético para Aquicultura

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 30h  CH Pratica: 10 h
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: Genética basica

Semestre: 8° Semestre

Nivel: Graduacao

EMENTA

Principios da Genética Quantitativa; Teoria da Selecdo e Cruzamento; Aspectos de genética
Molecular; Determinagdo de marcadores moleculares e QTLs; Selegdo de reprodutores
geneticamente assistida.

OBJETIVO

Conhecer os principios de genética quantitativa; Adquirir informagdes basicas sobre as teorias
de cruzamento e melhoramento genético; Informar sobre os principais aspectos envolvidos na
genetica molecular; Obter conhecimentos sobre o uso dos marcadores moleculares e QTLS;
Receber informacdes bésicas sobre a sele¢do de reprodutores para programas de melhoramento
genetico.

PROGRAMA

Unidade 1 - Principios de genética;
Unidade 2 - Teoria da selecéo e cruzamento;
Unidade 3 - Aspectos da genética molecular;
Unidade 4 - Marcadores moleculares;
Unidade 5 - Selecdo de reprodutores.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas. Aulas Praticas em Laboratorios e visitas técnicas.

142




AVALIACAO

- Provas escritas; Relatorio de atividades.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1.GRIFFITHS, AJ.F.; WESSLER, S.R.; LEWONTIN, R.C.; GELBART, W.M.; SUZUKI,
D.T.; MILLER, J.H. Introducdo a genética. 8a Edicdo, Rio de Janeiro: Editora Guanabara
Koogan SA, 2006. 743p.

2.PIERCE, B.A. Genética um enfoque conceitual. Rio de Janeiro: Editora Guanabara
Koogan SA, 2004. 758p.

3.RAMALHO, M.AP.; SANTOS, J.B.; PINTO, C.A.B.P. Genética na Agropecuaria. 40
Edicdo Lavras: Editora UFLA, 2008. 464p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. CRUZ, C.D.; VIANA, J.M.S.; CARNEIRO, P.C.S. Genética. Volume 2, Vicosa: Editora
UFV, 2001. 475p.

2. CYRINO, J.E.P.; URBINATI, E.C.; FRACALQOSSI, D.M.; CASTAGNOLLI, N., Tépicos
especiais em piscicultura de agua doce tropical intensiva. Sdo Paulo, Editora TecArt,
2004.

3. SANTOS, H.S.L.; AZOUBEL, R. Embriologia comparada. Jaboticabal, Funep, 189p.
1996.

4. VIANA, J.M.S,; CRUZ, C.D.; BARROS, E.G., Genética. Volume 1, Vigosa: Editora UFV,
2003. 330p.

5. VERMELHO, A.B., PEREIRA, A.F., COELHO, R.R.R., PADRON, T.C.B.S.S., Praticas
de Microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006. 239p.

DISCIPLINAS OPTATIVAS

DISCIPLINA: Aguaponia

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Tedrica: 10 h CH Pratica: 30 h
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: -

Nivel: Graduacao

EMENTA

Conceitos e Introducdo. Materiais, equipamentos e estruturas. Espécies de peixes, plantas e
hortalicas utilizadas e outros. Ambiente aberto e fechado. Manejo dos materiais, equipamentos e
estruturas. Manejo do ambiente de cultivo. Cultivo.
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OBJETIVO

-Compreender os principios fisicos e processos fisiologicos envolvidos na producdo de
hortalicas, fruteiras, ornamentais, medicinais e forragens;

- Explorar as potencialidades de uso em &reas ou regides com restri¢cdes ao cultivo a céu aberto;
- Conhecer os equipamentos e materiais utilizados;

- Projetar a estrutura de cultivo;

- Abordar o0 manejo e o cultivo nesses sistemas.

PROGRAMA

Unidade 1. Introduc&o e histdrico do cultivo sem solo;

Unidade 2. Solucdo nutritiva do solo e hidropénica;

Unidade 3. Espécies utilizadas (Animais e vegetais);

Unidade 4. Sistemas de cultivo;

Unidade 5. InstalacGes em sistemas protegidos;

Unidade 6. Controle de variaveis ambientais;

Unidade 7. Planejamento e controle de producéo;

Unidade 8. Producdo de mudas em ambiente protegido e hidropdnico;
Unidade 9. Manejo fitossanitario;

Unidade 10. Aspectos importantes e potencialidades desse cultivo.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas tedricas, apresentacao de videos e aulas préticas.

AVALIACAO

Avaliacéo serd composta de provas escritas e trabalhos variados (apresentacdo de seminarios,
pesquisa escrita e relatorios de atividades praticas), participacdo em sala de aula e nas aulas
praticas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BARCELOS-OLIVEIRA, J.L. et al. Hidroponia. Santa Maria, RS, Editora UFSM. 2009.
392p.

2. GOTO, R. e TIVELLI, S.W. Producédo de hortalicas em ambiente protegido, S&o Paulo,
UNESP, 1998.

3. OMETTO, J.C. Bioclimatologia vegetal. S&o Paulo: Ed. CERES, 1989. 425p.

4. RAVEN, P.H.; EVERT, R.F.; EICHHORN, S.E. Biologia vegetal. 6* edicdo. Guanabara
Koogan: Rio Jan., RJ. 2001. 928p.

5. RODRIGUES, L.R.F. Técnicas de cultivo hidropdnico e controle ambiental no manejo de
pragas, doencas e nutricdo vegetal em ambiente protegido. FUNEP: Jaboticabal, SP. 2002,
762p.

6. SGANZERLA, Edilio. NOVA AGRICULTURA: a fascinante arte de cultivar com os
plasticos. Livraria e Editora agropecuéria: Guaiba, RS. 5 edicdo. 1995. 342p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ALVARENGA, M.AR. (editor) Tomate: producdo em campo, em casa de vegetacdo e em
hidroponia. Lavras, MG, Editora UFLA, 2004. 400p.

2. ANDRIOLO, J.L. Fisiologia das culturas protegidas. Santa Maria, RS. Editora UFSM,
1999. 142p.

3. FURLANI, P.R.; SILVEIRA, L.C.P.; BOLONHEZI, D.; FAQUIN, V. Cultivo hidroponico
de plantas. Campinas - SP, Instituto Agrondmico, 1998. 52p.

4. RESH, H.M. Cultivos hidrop6nicos. Ediciones Mundi-Prensa. Madrid. 1997. 510p.
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Sites:

www.labhidro.cca.ufsc.br

www.gioplanta.com.br

www.hydor.eng.br
www.lamolina.edu.pe/hidroponia
www.lamolina.edu.pe/hidroponia/RedHidrol.htm
www.portalhidroponia.com.br
www.viahidroponia.com.br
www.hidrogood.com.br
www.ag.arizona.edu/hydroponictomatoes/houses.htm
WWW.agquaponics.com

WwWWw.aquaponia.com.br
www.rlc.fao.org/es/agricultura/aup/hidro.htm

DISCIPLINA: Controle de Qualidade do Pescado

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 20h  CH Pratica: 20 h
Namero de Créditos: 2

Pré-requisitos: Genetica basica

Semestre: -

Nivel: Graduacao

EMENTA

Conceito de Qualidade. Principios da Qualidade. Métodos de Conservagdo. Ferramentas de
Gestao da Qualidade. Técnicas de Avaliacdo de Parametros Quimicos. Controle Microbiologico
na Industria do Pescado. Controle de Qualidade Laboratorial e Controle de Qualidade na Cadeia
Produtiva.

OBJETIVO

Fornecer conhecimentos tedricos e praticos para realizacdo do controle de riscos e perigos
fisicos, quimicos e bioldgicos na cadeia de processamento de pescado;
Conhecer sobre a qualidade do pescado desde seu estado de matéria prima até o produto final.

PROGRAMA

Unidade 1 - Qualidade

-Conceitos.

-Principios.

-As eras de evolugdo do conceito de qualidade

-O mercado de alimentos e a importancia da garantia da qualidade

-Atividade de grupo: Qual a percepcao do discente sobre qualidade?
Unidade 2 - Métodos de Conservacao

-Apresentacdo dos método e metodologia de processamento.
Unidade 3- Analises Quimicas
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http://www.labhidro.cca.ufsc.br/
http://www.gioplanta.com.br/
http://www.hydor.eng.br/
http://www.lamolina.edu.pe/hidroponia
http://www.lamolina.edu.pe/hidroponia/RedHidro1.htm
http://www.portalhidroponia.com.br/
http://www.viahidroponia.com.br/
http://www.hidrogood.com.br/
http://www.ag.arizona.edu/hydroponictomatoes/houses.htm
http://www.aquaponics.com/
http://www.aquaponia.com.br/
http://www.rlc.fao.org/es/agricultura/aup/hidro.htm

-Técnicas de Avaliacdo de Pardmetros Quimicos.

-Préticas: Analises quimicas de SO2 e sensoriais
Unidade 4- Ferramentas de gerenciamento de qualidade

-Apresentacdo das ferramentas de gestdo de qualidade

-Aplicacéo das ferramentas de gestdo de qualidade

-Prética: Apresentacdo de um plano APPCC
Unidade 5- Controle de Qualidade na Indastria de Pesca

-Conceito e Métodos

-Controle Microbiologico na Industria do Pescado.

-Controle de Qualidade Laboratorial

-Controle de Qualidade na Cadeia Produtiva

METODOLOGIA DE ENSINO

Exposicdes interativas, apresentacdo de videos, estudos dirigidos em pequenos grupos
apresentacdo de semindrios, aulas praticas e visitas em industrias de pesca.

AVALIACAO

Avaliacdo certificativa serd composta de provas escritas e trabalhos variados (apresentacdo de
seminarios, pesquisa escrita e relatorios de atividades préaticas).Serdo também utilizados como
critérios de avaliacdo itens que abordem: a assiduidade do aluno, participacdo em sala de aula,
cooperacdo em trabalho de classe, disponibilidade para assumir coordenacfes de grupo,
apresentacdo de trabalho , aitudes e habilidades nas aulas préticas e comportamento.

BIBLIOGRAFIA BASICA

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. Ed. Atheneu, 2008, 652p.

FORSYTHE, S.J. Microbiologia da Seguranca Alimentar. Ed.Artmed, 2002. 424p.

da SILVA Jr., E.A. Manual de controle higiénico-sanitario em servico de alimentacéo. Ed.
Varela 2007, 479p.

VIEIRA, R.H.S.F.; et al. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado. Ed .Varela, 2004,
380p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. Ed. Artmed, 2005, 712p.
OMT - Organizagdo Mundial de Turismo. Manual de Qualidade, Higiene e Inocuidade dos
Alimentos. Ed. Roca, 2003, 234p.
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DISCIPLINA: Educacéo Fisica

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 10 h CH Pratica: 30 h
NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos: -

Semestre: -

Nivel: Graduacao

EMENTA

Analise e aprofundamento das bases metodoldgicas do treinamento esportivo através de
estudo das capacidades fisicas e dos principios do treinamento. Principios, fundamentos e
periodizacdo do treinamento desportivo: Planejamento, diagndstico, progndstico, execugéo e
acompanhamento. Classificacdo e identificagéo e uso das capacidades e habilidades motoras
condicionantes e dos fatores determinantes e limitantes nas atividades fisicas. Generalizagéo e
especificacdo do treinamento em esportes. Adaptacao do treinamento para o0 ensino formal

OBJETIVO

-Refletir de forma contextualizada por meio da vivéncia institucional, sistematica,
intencional.
- Demonstrar iniciativa, decisao e criatividade.

PROGRAMA

Unidade 1 - Andlise e aprofundamento das bases metodoldgicas do treinamento esportivo
através de estudo das capacidades fisicas e dos principios do treinamento.

Unidade 2 - Principios, fundamentos e periodizagdo do treinamento desportivo:
Unidade 3 - Planejamento, diagnostico, prognostico, execucdo e acompanhamento.

Unidade 4 - Classificagédo e identificagdo e uso das capacidades e habilidades motoras
condicionantes e dos fatores determinantes e limitantes nas atividades fisicas.

Unidade 5 - Generalizagéo e especificacdo do treinamento em esportes.
Unidade 6 - Adaptacdo do treinamento para o ensino formal.

METODOLOGIA DE ENSINO

Visando a concretizagcdo dos objetivos propostos e conteldos previstos para 0 curso em
questdo, os encontros presenciais desenvolver-se-ao, com aulas expositivas dialogadas e aulas
praticas.

AVALIACAO

- Provas escritas;

- Relatorio de atividades;

- Apresentacdo de Seminérios, com o intuito de expor o discente as técnicas de apresentacao e
oratoria.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

1. RECO, P.J.; BENDA, R.N. Iniciac¢ao Esportiva Universal — Vol 1. Da aprendizagem
motora ao treinamento técnico. Belo Horizonte: Editora Universitaria UFMG, 1998.

2. PLATONOQV, V. Tratado geral de treinamento esportivo. Séo Paulo: Phorte, 2007.

3. BOMPA, T.0. Periodizagéo: teoria e metodologia do treinamento. Phorte, S&o Paulo,
2002.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ARNHEIM, D.D.; PRENTICE, W.E. Principios de Treinamento Atlético. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2002.

2. DANTAS, E.H.M. A Pratica da Preparacao Fisica. Rio de Janeiro: Shape, 2003.

KISS, M.A.P.D. Esporte e exercicio: avaliacdo e prescri¢ao. Sdo Paulo: Roca, 2003.

4. MARTIN, D.; CARL, K.; LEHNERTZ, K. Manual do treinamento esportivo. S&o
Paulo: Phorte, 2008.

5. RANELLL, J.C.; CERVERA, V.R. Teoria e planejamento do Treinamento Desportivo.
Porto Alegre: Artmed, 2003.

6. SILVA, L.R. Desempenho esportivo: treinamento com criangas e adolescentes. S&o
Paulo: Phorte, 2006.

7. TUBINO, M. Metodologia Cientifica do Treinamento Desportivo. Rio de Janeiro:
Shape, 2003.

w

DISCIPLINA: Larvicultura

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Tedrica: 30 h CH Pratica: 10 h
Numero de Créditos: 2

Cadigo pré-requisito: -

Semestre:

Nivel: Graduagao

EMENTA

Apresentacdo dos conceitos basicos ligados da Larvicultura das principais espécies cultivadas
(Tilapias e camarfes marinhos), Importancia da larvicultura e alevino cultura; reproducédo
natural e induzida; Alimentacdo larval; Alimentacéo natural e artificial; técnicas de producao;
Controle de predacdo e predadores; Instalagcdes para larvicultura e alevinocultura; producdo
de juvenis; espécies potenciais; doengas e profilaxia em larvicultura.

OBJETIVO(S)

- Estudar o desenvolvimento das larvas dos crustaceos decapodos marinhos de importancia
econdmica; estudo geral e desenvolvimento das larvas dos crustaceos decapodos peneideos;
estudo geral e desenvolvimento das larvas dos crustaceos decapodos palinurideos.

- Conhecer o desenvolvimento das larvas dos crustaceos decapodos braquiuros;

- Realizar estudo geral e desenvolvimento das larvas dos crustaceos palemonideos de
importancia econdmica;
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- Entender as fazes do desenvolvimento das larvas dos moluscos de importancia econémica;

- Verificar o desenvolvimento das larvas de crustaceos, branquiépodos (Artemia); estudo
geral e desenvolvimento das larvas dos camardes de dgua doce do género Macrobrachium;

- Compreender o desenvolvimento das larvas de peixes marinhos de importancia econémica
e das larvas dos peixes de dgua doce de importancia econdmica.

PROGRAMA

Unidade 1 - Larvas de peneideos e palinurideos.
Unidade 2 - Larvas de braquiuros.

Unidade 3 - Larvas de palemonideos.

Unidade 4 - Larvas de moluscos.

Unidade 5 - Larvas de artémias.

Unidade 6 - Larvas de peixes marinhos.
Unidade 7 - Larvas de peixes de dgua doce.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizacdo de projetor multimidia, quadro branco e pincel; Aulas
Praticas em Laboratorios e visitas técnicas.

AVALIACAO

- Provas escritas;

- Relatorio de atividades;

- Apresentacdo de Seminarios, com o intuito de expor o discente as técnicas de apresentacao
e oratoria.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BARBIERI-JUNIOR, R.C., OSTRENSKY-NETO, A. Camardes Marinhos — Engorda.
Editora Aprenda Fécil, Vicosa, 351 pp. 2002.

2. SANTOS, E.P. Dindmica de Populaces Aplicada a Pesca e Piscicultura. Sdo Paulo:
Universidade de S&o Paulo, 1978. 129 p;

3. VAZZOLER, A.E.A.M. Biologia da reproducdo de peixes teledsteos: teoria e pratica.
Maringa: EDUEM; S8o Paulo: SBI, 1996, 169 p;

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. MENEZES, A. Aquicultura na pratica: peixes, camardes, ostras, mexilhdes e sururus.
4 rev. ampl. atual. Sdo Paulo, SP: Nobel, 2010. 142 p

2. STORER/USINGER/STEBBING/NUBAKKEN. Zoologia Geral. 6% ed. Companhia
Editorial Nacional, 1989. 816 p;

3.VAZZOLER, A.E.A.M. Manual de métodos para estudos biologicos e populacdes de
peixes. Reproducédo e crescimento. Brasilia: CNPg. Programa Nacional de Zoologia, 108
p., 1981.

4.ZANIBONI FILHO, E. Larvicultura de Peixes de Agua Doce. Informe Agropecudrio,
Belo Horizonte, v. 21, n. 203, p. 69-77, 2000.

5.WOYNAROVICH, E., HORVATH, L. A propagacdo artificial de peixes de aguas
tropicais: Manual de Extensdo., 1983.
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DISCIPLINA: Libras — Lingua Brasileira de Sinais

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 40 h CH Pratica: -
Ndmero de Créditos: 2

Pré-requisitos: - -

Semestre: -

Nivel: Graduagao

EMENTA

Unidade 1 - Historico e Fundamentos da educacgéo de Surdos.

Unidade 2 - A Lingua Brasileira de Sinais — Libras: caracteristicas basicas da fonologia.
Unidade 3 - Nogdes béasicas de Iéxico, de morfologia e de sintaxe;

Unidade 4 - Noc¢0es de variagao.

Unidade 5 - Pratica de Libras: desenvolver a expressao visual-gestual.

Unidade 6 - Programa: Contextualizacdo da Educacéo Inclusiva: conceituacao e historico;
Unidade 7 - Fundamentos da educacdo de Surdos;

Unidade 8 - A Lingua Brasileira de Sinais; Nocdes basicas e éxico, de morfologia e de
sintaxe;

Unidade 9 - Noc¢0es de variacdo linguistica aplicada a linguagem de sinais;

Unidade 10 - Noc¢0es préaticas: desenvolver a expressdo visual-gestual.

OBJETIVO*

Objetivo geral:

-Proporcionar o contato com a Lingua Brasileira de Sinais, e com a comunidade surda.
Obijetivos especificos:

-Desenvolver dindmicas explorando a lingua de sinais;

-Aprimorar a expresséo corporal e facial;

-Analisar a importancia da Etica na traduco e interpretago;

-Enfatizar lingua, cultura surda, identidade e historia de surdos, aproximando o publico alvo
da disciplina a comunidade surda.

PROGRAMA

Unidade 1 — A Lingua de Sinais Brasileira e a Constituicdo Linguistica do Sujeito
Surdo
-Breve introducdo aos aspectos clinicos, educacionais e sécio-antropoldgicos da
surdez;
-Introducéo a Libras: alfabeto manual ou datilologico;
-Nomeacao de pessoas e de lugares em Libras;
-Prética introdutdria da Libras: vocabulario basico da Libras;
-Noc0es gerais da gramatica de Libras: Alfabeto Dactilologico; Sinais de Nomes;
Cumprimentos; Calendario; Numerais Cardinais/ Quantidade/ Valores Monetarios /
Hora e Minuto;
-Meios de Transporte e Meios de Comunicacao;
-Relacdo de Parentesco;
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-Tipos de Frases e Cores; Estados e capitais; Brasilia e cidades satélites; Profissdes
e Tipos de verbos.
Unidade 2 — Noc¢6es Béasicas de Fonologia e Morfologia das Libras
-Pardmetros primarios da Libras;
-Pardmetros secundarios da Libras;
-Componentes ndo-manuais;
-Aspectos morfologicos da Libras: género, nimero e quantificacdo, grau, pessoa,
tempo e aspecto;
-Préticas introdutorias de Libras: diadlogo e conversacdo com frases simples.
Unidade 3 — Nogdes Béasicas de Morfossintaxe
-A sintaxe e incorporacao de fungdes gramaticais;
-O aspecto sintatico: a estrutura gramatical do léxico em Libras;
-Verbos direcionais ou flexionados;
-A negacédo em Libras;
-Préticas introdutorias de Libras: didlogo e conversacdo com frases simples.
-Variagdo em Lingua de Sinais
Unidade 4 — Conhecendo dos Aspectos que Envolvem a Lingua de Sinais
-Histérico sobre a Lingua Brasileira de Sinais;
-A educacéo bilingue e os surdos;
-LIBRAS e Lingua Portuguesa;
-A familia e o surdo;
-O intérprete de LIBRAS;
-Surdocegueira;

METODOLOGIA DE ENSINO

Serdo ministradas aulas expositivas, debates, estudos dirigidos, pesquisas e seminarios;
Serdo utilizados como recursos didaticos Data Show; Pincel/Quadro Branco; Textos e
material impresso em geral.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento
da Organizacdo Didatica — ROD, do IFCE. A avaliacéo tera carater formativo, visando ao
acompanhamento permanente do aluno.

Serdo realizados trabalhos individuais e/ou em grupo e provas escritas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. CAPOVILLA, F.C.; RAPHAEL, W.D.; MAURICIO, A.C. Novo Deit-Libras: Dicionario
enciclopédico ilustrado trilingue da Lingua de Sinais Brasileira (Libras) baseado em
Linguistica e Neurociéncias Cognitivas, 3% edicdo, Volume 1 e 2: | a Z. Sdo Paulo, SP:
Edusp, 2013. 2800 p.

2. COUTINHO, D. LIBRAS e Lingua Portuguesa: Semelhangas e diferencas. Jodo
Pessoa: Arpoador, 2000.

3. QUADROS, R.M.; KARNOPP, L. Lingua de Sinais Brasileira: Estudos Linguisticos.
Porto Alegre, Artmed, 2004. 221 p.

4. SACKS, O.W. Vendo Vozes: uma viagem ao mundo dos surdos. S&o Paulo:
Companhia das Letras. 1998.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. CADER-NASCIMENTO, F.A.A. e al. Descobrindo a surdocegueira: educacéo e
comunicagao. S&o Carlos: EQUFSCar, 2005.

151




2. CASTRO JUNIOR, G. Variacgado Linguistica em Lingua de Sinais Brasileira: foco no
Iéxico. Dissertacdo de Mestrado, Brasilia: UnB, 2011.

3. CASTRO, AR.; CARVALHO, I.S. Comunicacéo por lingua brasileira de sinais: livro
béasico/Alberto Rainha de Castro e llza Silva de Carvalho. Brasilia: Df, 2005.

4. SKLIAR, C. A Surdez: um olhar sobre as diferencas. Porto Alegre: Mediagdo. 1998
BRASIL. Decreto 5.626 de 22 de dezembro de 2005. Brasilia. 2005.

DISCIPLINA OPTATIVA: Planejamento e Controle de Produgdo Aquicola

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h | CH Teorica: 30 h CH Pratica: 10 h
Numero de Créditos: 2

Cddigo pre-requisito: -

Semestre: -

Nivel: Graduagao

EMENTA

Producdo e produtividade;  Planejamento e Controle da Producdo; Programagdo da
Producdo; Controle da Producdo; Controles de Estoque; Dimensionamento de equipes;
Organizagdo do fluxo de trabalho; Avaliacdo de indicadores de producgéo; Sintetizacdo de
processos para otimizacdo de procedimentos; Elaboracéo relatorios; Organizacdo de banco de
dados; Elaboracdo textos técnicos, planilhas, formularios, esquemas e gréficos; Indicadores
de resultados; Gerenciamento e controle de Qualidade.

OBJETIVO

-Classificar e relacionar mé&o de obra para renumeracdo segundo as categorias de servicos;
-Organizar bancos de dados de renumeracdo de mao de obra;

-Avaliar producdo e produtividade;

-Avaliar o teste de desempenho profissional;

-Organizar treinamentos;

-Interpretar o organograma de administracao da producéo;

-Organizar inventarios de bens patrimoniais;

-Interpretar orgamentos, cronogramas, especificacfes e projetos executivos;
-Fazer programagéo de servigos;

-Controlar suprimentos e insumos;

-Implantar programa de qualidade;

-Apropriar acompanhamento de cronograma;

-Fazer acompanhamento de cronogramas.

PROGRAMA

Unidade 1 - Produgéo e produtividade;

Unidade 2 - Planejamento e controle da producao;
Unidade 3 - Programacéo da producao;

Unidade 4 - Controle da producéo;

Unidade 5 - Controles de estoque;
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Unidade 6 - Dimensionamento de equipes.

Unidade 7 - Organizacdo do fluxo de trabalho;

Unidade 8 - Avaliacéo de indicadores de producao;

Unidade 9 - Sintetizac&o de processos para otimizacdo de procedimentos;

Unidade 10 - Elaboracéo relatérios;

Unidade 11 - Organizacéo de banco de dados;

Unidade 12 - Elaboracéo textos técnicos, planilhas, formularios, esquemas e gréaficos;

Unidade 13 - Indicadores de resultados;

Unidade 14 - Gerenciamento e controle de qualidade:
-Sistema de informagdes — PCP; cartfes de producdo; ordem de servico;
-Controle de suprimento — cadeia de suprimentos, compras, estoques;
armazenagem, recebimento de materiais; cadastro de fornecedores.

METODOLOGIA DE ENSINO

-A aula devera expositivo-dialégica. Como recursos, deverdo ser utilizados o quadro branco,
pinceis, projetor multimidia.

-As visitas técnicas deverdo ser em Empreendimentos aquicolas para que os discentes possam
aprender, na pratica, as tecnologias de cultivos empregadas.

AVALIACAO

-A avaliacdo da aprendizagem se realizara por meio da aplicagdo de provas, da realizacdo de
trabalhos em sala de aula e/ou em domicilio, da execucdo de projetos orientados e de
experimentacdes praticas;

-Serdo aplicadas pelo menos duas avalia¢Ges por etapa.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ALDO D.M., Planejamento e Controle de obras. Séo Paulo, Pini, 2010.

2. DAVIO, F., Planejamento e Controle da Producao - Teoria e Pratica - 22 Ed. 2007.

3. SUZANO, M. A., Administracdo da producdo e operaces com énfase em logistica.
Interciéncia, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. BINSFELD, P. C., Biosseguranca em biotecnologia, topicos pontuais, Editora
Interciéncia, 2003.

2. FERNANDEZ, F. C. F.; FILHO, M. G., Planejamento e Controle da Producéo: Dos
Fundamentos ao Essencial. Atlas, 2010.

3. LUSTOSA, L. P.; MESQUITA, M. A., Planejamento e Controle da Producéo. Elsevier
Académico, 2008.

4. THEODOROQO, S. H.; DUARTE, L. G.; VIANA, J.N., Agroecologia: um novo caminho
para a extensao rural sustentavel. led. Rio de Janeiro: Garamond, 2009. 236p.

5. WOILER, S.; MATHIAS, W. F., Projetos: planejamento, elaboracéo, analise. S&o
Paulo (SP): Atlas, 1996. 294p.
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DISCIPLINA: Planejamento e Gestdo de Recursos Hidricos

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 30 CH Pratica: 10

NUmero de Créditos: 02

Pré-requisitos: -

Semestre: -

Nivel: Graduagao

EMENTA

Conceitos sobre recursos hidricos. Legislagdo relacionada a recursos hidricos e ambientais.
Aspectos institucionais e conceituais de gestdo de recursos hidricos. Modelos de
avaliacdo/gestao de recursos hidricos (MAGS). Instrumentos de gestdo de recursos hidricos.
Aspectos técnicos relacionados ao planejamento e manejo Integrados dos recursos hidricos.
Utilizacdo de SIG para o planejamento de recursos hidricos.

OBJETIVO

Compreender os fundamentos tedrico-conceituais da gestdo de recursos hidricos, com vista
ao exercicio profissional ético, critico e com discernimento para definir a forma e o
momento mais adequado de intervir. Conhecer os principios da gestdo dos recursos
hidricos. Identificar os instrumentos e os procedimentos metodoldgicos de gestdo de
recursos hidricos. Compreender o enquadramento dos corpos d’agua. Estudar os critérios
de outorga de recursos hidricos.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - Conceitos sobre recursos hidricos;
UNIDADE 2 - Legislagao relacionada a recursos hidricos e ambientais;

UNIDADE 3 — Modelos de avaliagdo/gestdo de recursos hidricos (MAGS);
UNIDADE 4 - Instrumentos de gestdo de recursos hidricos;

UNIDADE 5 - Aspectos técnicos relacionados ao planejamento e manejo
integrados dos recursos hidricos.

UNIDADE 6 - Utilizacdo de SIG para o planejamento de recursos hidricos.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas; Aulas praticas em campo; Seminarios; Visitas técnicas.

AVALIACAO

Provas escritas; Relatorio de atividades; Seminérios; Trabalhos dirigidos.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BARTH, F.T. Aspectos institucionais do gerenciamento de recursos hidricos. Sao
Paulo: Escrituras Editora, 1999.

2. LANNA, A.E.L. Gerenciamento de bacia hidrogréafica: aspectos conceituais e
metodologicos. IBAMA, 1995.

3. LEAL, M. S. Gestao ambiental dos recursos hidricos: principios e aplicacGes.

Rio de Janeiro: CPRM, 1998.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BARTH, F.T. et al. Modelos para Gerenciamento de Recursos Hidricos. Sdo Paulo:
NOBEL, 1987. v. 1. ABRH (Colecdo ABRH de Recursos Hidricos).

COMPANHIA DE SANEAMENTO DO PARANA. Manual para elaboracéao de plano
de manejo e gestdo para bacias de mananciais de Estado do Parana. Curitiba:
SANEPAR, 1999. 184 p.

FELICIDADE, N.; MARTINS, R.C.; LEME, A.A. Uso e gestao dos recursos hidricos no
Brasil. 2. ed. RIMA, 2004.

MACHADO, C.J.S. Gestéo de aguas doces. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2004.
MOREIRA, M.A. Fundamentos do sensoriamento remoto e metodologia de aplicagéo.
Vicosa: Editora da universidade UFV, 2003.

MOTA, S. Preservacdo e Conservacéo de Recursos Hidricos. Sdo Paulo: ABES, 1995.
RIGHETTO, A.M. Hidrologia e Recursos Hidricos. EESC/USP, 1998.

DISCIPLINA: Ranicultura

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h | CH Tedrica: 30 h CH Prética: 10
Numero de Creditos: 2

Pré-requisitos: - -

Semestre: -

Nivel: Graduacao

EMENTA

Histdrico da ranicultura. Principais espécies cultivadas. Aspectos da biologia das rés.
Principais sistemas de criacdo. Manejo de larvas e moscas. Predadores e competidores.
Patologias existentes durante o cultivo. Comercializacdo de ras.

OBJETIVO

Obter conhecimentos sobre a ranicultura;
Conhecer as principais espécies e sistemas de cultivo de ras
Identificar os principais predadores e competidores e as doencas existentes nessa atividade.

PROGRAMA

Unidade 1 — Histérico da ranicultura
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Unidade 2 — Principais espécies cultivadas no mundo e no Brasil
Unidade 3 - Biologia das rés

-Morfologia

-Anatomia

-Fisiologia

- Aspectos da reproducao
Unidade 4 - Sistemas de criacdo de ras

-Tipos de sistemas

-Instalagdes na ranicultura
Unidade 5 - Manejo de larvas e moscas
Unidade 6 — Predadores e competidores
Unidade 7 — Patologias no cultivo de ras
Unidade 8 — Comercializacdo de ras

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com auxilio de datashow, aulas praticas para melhor entendimento da
biologia dos animais e quando possivel visita a uma um ranario.

AVALIACAO

As avaliacOes serdo atraves de provas escritas, seminarios, participacdo dos alunos nos
debates e nos trabalhos individuais e em equipe.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. LIMA, S.L.; AGOSTINHO C.A. Ranicultura: técnicas e propostas para alimentacao
de ras. UFV, Informe técnico, 5 (50), 1984. 11 p.

2. LIMA, S.L.; AGOSTINHO, C.A.A. Tecnologia de Criacdo de Ra&s. Universidade
Federal de Vicosa. Imprensa Universitaria. Vicosa, MG. 1992. 168 p.

3. LIMA, S.L.; FIGUEIREDO, M.R.C.; MOURA, O.M. Diagnostico da ranicultura:
problemas, propostas de solugdes e pesquisas prioritarias. Vicosa. ABETRA, 1994.

4. LIMA, S.L.; CRUZ, T.A.; MOURA, O.M. Ranicultura: analise da cadeia produtiva.
Ed. Folha de Vigosa, Vigosa, 1999. 172 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ALEIXO, R.C.; LIMA, S.L.; LOPES, A.G. Criagcdo de moscas domésticas para
suplementacao de ras. UFV, Informe técnico, 5 (46), 1984. 11 p.

2. LIMA, S.L.; VALLES, G.A.; BRAGA, L.G.T. Manejo de anfigranja. Vicosa, CPT,
Manual técnico (35), 1996. 31 p.
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DISCIPLINA: Reuso da Agua na Aquicultura

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Tebrica: 30 h............. CH Pratica: 10
Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos: - -

Semestre: -

Nivel: Graduacao

EMENTA

Importancia do reaproveitamento da agua. Caracterizacdo e classificacdo dos efluentes.
Requisitos de qualidade para as diversas aplicacfes da &gua reutilizavel. Reuso da agua na
aquicultura e irrigacio de culturas consumiveis in natura e industrializaveis. Agua para
recarga de aquiferos. Estudo de casos.

OBJETIVO

Entender a importancia do uso sustentavel da d&gua na aquicultura. Caracterizar e classificar os
efluentes. Compreender a legislacdo sobre uso de efluentes e gestdo de recursos hidricos.
Analisar em laboratério amostras de efluentes aquicolas. Tratar adequadamente os efluentes
aquicolas. Reutilizar a &gua proveniente da aquicultura em diversas aplicacoes.

PROGRAMA

Unidade 1. Importancia do reaproveitamento da agua
Unidade 2. Caracterizagdo e classificagdo dos efluentes
Unidade 3. Requisitos de qualidade para as diversas aplica¢fes da dgua reutilizavel
Unidade 4. Reuso da agua na aquicultura
-Irrigacéo de culturas consumiveis in natura e industrializaveis
-Agua para recarga de aquiferos
Unidade 5. Estudo de casos

METODOLOGIA DE ENSINO

Conteldo tedrico ministrado em sala de aula;
Aulas préticas;
Visitas técnicas para observacdo de estruturas que utilizam reuso de agua.

AVALIACAO

Provas escritas e relatorios de aulas préaticas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Ed. Interciéncias/FINEP Rio de Janeiro,
RJ, 1988, 602 p.

2. MOTA, S.; AQUINO, M.D.; SANTOS, A.B. Reuso de 4guas em irrigacdo e Piscicultura.
Ed. 1., UFC, Fortaleza, 2007. 350 p.

3. SA, M.V.C. Limnocultura — Limnologia para aquicultura. 12 Edigdo, Ed. UFC,
Fortaleza, 2012. 218 p.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. MACHADO, C.. J.S. Gestdo de aguas doces. Sdo Paulo: Interciéncia, 2004. 372 p.
2. MAGALHAES Jr., A.P. Indicadores ambientais e recursos hidricos. Editora: Bertrand
Brasil, 2011. 686 p

DISCIPLINA: Tdpicos Especiais na Aquicultura

Cadigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Tedrica: 40 h CH Pratica: -
Numero de Creditos: 2

Pré-requisitos: - -

Semestre: -

Nivel: Graduagao

EMENTA

A disciplina de topicos especiais abordara topicos relevantes na area de aquicultura, e sempre
que possivel serdo convidados pesquisadores para ministrar palestras. O programa da
disciplina sera avaliado pelo colegiado do curso.

OBJETIVO

Entender tdpicos relevantes na aquicultura
Obter conhecimentos complementares na area de formacao.

PROGRAMA

6. CORPO DOCENTE
O corpo docente do Curso de Bacharelado em Engenharia de Aquicultura do

Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara — IFCE, Campus Aracati

sera composto pelos seguintes professores:
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Docente

Titulacao

Regime de
trabalho

Vinculo

Disciplinas

Glacio Souza Araujo

Dr. em Recursos

Pesqueiros
Engenharia

Pesca

e
de

40 DE

Professor
efetivo

Aquicultura Geral;
Aquicultura de Agua
Doce; Biologia
Aquética; Limnologia;
Piscicultura de Agua
Qualidade da

Agua na Aquicultura;

Doce;

Producdo de Alimento

Vivo.

Marcos Paiva Scardua

Mestre

Aquicultura

em

40 DE

Professor

efetivo

Aquicultura Geral,

Carcinicultura;  Cultivo
de Macroalgas;
Piscicultura Ornamental,
Introducéo a
Aquicultura; Introducéo
a Oceanografia;
Piscicultura ~ Marinha;

Cultivo de Moluscos.

Norival Ferreira dos

Santos

Mestre
Tecnologia
Alimentos

em
de

40 DE

Professor

efetivo

Microbiologia do
Pescado; Métodos da
Conservacao do
Pescado; Processamento
do Pescado l;
Processamento do

Pescado IlI.

Rachel Costa Sabry

Dra.

Aquicultura

em

40 DE

Professor

efetivo

Cultivo de Macroalgas;
Introducéo a
Aquicultura; Piscicultura
Marinha; Cultivo de
Moluscos; Patologia de

Organismos Aquaticos.
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Sandro  Régio  de | Mestre
Araljo Neves Engenharia

Pesca

em | 40 DE Professor
de efetivo

Carcinicultura; Politicas
Publicas para 0s
Segmentos da Pesca e
Aquicultura; Cadeia
Produtiva da Pesca e da
Aquicultura;  Sistemas

de Cultivo em
Aquicultura;
Sustentabilidade
Ambiental para

Aquicultura e Pesca.

Além dos professores supracitados, também haverd a colaboracdo de docentes

lotados nas areas de informatica, quimica, exatas, humanas, e demais servidores, que irdo

completar o quadro efetivo do presente curso.

7. CORPO TECNICO ADMISTRATIVO

O corpo técnico administrativo do Curso de Bacharelado em Engenharia de

Aquicultura do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara — IFCE,

Campus Aracati sera composto pelos seguintes servidores:

Servidor Titulagéo Regime | Vinculo
de
trabalho
Cybele Nogueira Rodrigues Psicéloga 40 h Efetivo
Edilene Teixeira da Silva Auxiliar de biblioteca 40 h Efetivo
Felipe Santiago Freitas de Souza Assistente de Aluno 40 h Efetivo
Assistente Social 40 h Efetivo
Flavia Régia Holanda da Silva
Jarina Mara Pereira Marinho Assistente 40 h Efetivo
Administrativo
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Jerfesson Rodrigues Cordeiro Assistente de Aluno 40 h Efetivo

Juarina Ana da Silveira Souza Técnica em Assuntos 40 h Efetivo
Educacionais

Luana Ferreira Angelo Marques Bibliotecéaria- 40 h Efetivo
Documentalista

Lucia Maria Bastos Auxiliar de biblioteca 40 h Efetivo

Maria Francimary Rodrigues Maia | Auxiliar de biblioteca 40 h Efetivo

Meiriane Reboucgas da Silva do | Pedagoga 40 h Efetivo

Rosario

Paula Renata Amorim Lessa | Enfermeira 40 h Efetivo

Soares

Valdir Ricardo Honorato da Silva | Auxiliar de biblioteca 40 h Efetivo

8. INFRAESTRUTURA

8.1. Instalagdes fisicas

O IFCE Campus Aracati conta, na sua estrutura fisica, com amplas salas de aulas, e

uma biblioteca com um acervo bibliografico o qual sera listado em seguida. O Campus

possui os laboratorios basicos de Quimica, Fisica e Informatica. Para atender a demanda do

Curso de Aquicultura que j& se encontram implantados no campus o Laboratério de

Producdo de Alimento Vivo, Laboratério de Patologia de Organismos Adquéticos,

Laboratorio de Processamento de Pescado e uma estacdo de piscicultura para producao de

alevinos e cultivo de peixes.

O campus também possui estrutura a fisica baixo relacionada:
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Infraestrutura Fisica

Descricéo Quantidade m’
Almoxarifado 01 46,87
Area de Convivéncia 01 435,08
Auditério 01 204,7
Banheiros 09 134,18
Biblioteca 01 158,04
Cantina 01 18,00
Coordenacdo de Curso na area do 01 17,84
Coordenadoria de Gestéo de Pessoas 01 48,00
Departamento de  Administracdo e 01 49,88
Planejamento
Departamento de Ensino, Assisténcia ao 01 82,99
aluno e setor de comunicacao informacéao.
Recepcéao 01 4,59
Sala de Direcéo 01 16,96
Sala de Professores 01 57,62
Sala de Video Conferéncia 01 57,00
Salas de Aulas para o Curso 07 104,15
Sala de apoio a artes e cultura 01 24,00
Sala da psicologia 01 7,41
Sala da enfermagem 01 9,86
Suporte técnico 01 33,04
Sala de apoio ao transporte 01 49,88

8.2. Recursos materiais disponiveis no campus para atender ao curso

Recursos Materiais

Item | Quantidade
Recursos de uso geral

Amplificador de Audio — EUROPOWER EP2500 01

2X1200 WATTS

Amplificador de Addio - EUROPOWER EP2500 01

2X1200 WATTS

Aparelho de Fax 01

Cadeiras de rodas 02

Caixa de som Belluc 400W RMS N° SERIE: 051201 01

Caixa de Som Belluc 400W RMS N° SERIE: 051201 01

Caixa de Som Belluc 400w Rms N° Serie: 051201 01

Camara digital 01

Cémera Filmadora Sony- Handycam- Dcrpj5 Com 01

Projetor Integrado

Cémera Filmadora Sony- Handycam- Hdd Modelo: 01

Dcr-Sr47 60gb

Camera Fotografica Sony Cyber Shot - 10.1 Mb- 01
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Modelo: Dsc - H20

Impressora multifuncional HP laserJet 1536dnfmfp 02
Impressora multifuncional Samsung 01
Lousa Digital 05
Mesa de Som Wattsson- Ciclotron 8 canais 01
Mesa de Som Wattsson- Ciclotron 8 canais 01
Microfone Sem fio TSI UD-2000-UHF 01
Projetores 10
Pulpito para eventos com quatro rodas, 66¢ x 54al — 01
Cor: Mdgno
Suporte de teto em ago para projetor Cor: branco 01
Suporte de teto em aco para projetor Cor: branco 01
Tablets 20
Tela para projecao no teto automatica 120 polegadas 01
Tela para projecao no teto automatica 120 polegadas 01
Telefones sem fio 19
Recursos da Coordenacéo do Curso
Armario com duas portas e duas prateleiras 02
Cadeira poltrona fixa com brago, encosto em espuma 01
injetada na cor preta.
Cadeira poltrona fixa sem braco, encosto em espuma 01
injetada — cor cinza
Cadeira poltrona fixa sem braco, encosto em espuma 01
injetada na cor preta
Cadeira poltrona fixa sem braco, encosto em espuma 01
injetada na cor cinza
Condensador tipo: Split 24mil btus — Marca: yang 01
Estabilizador BMI Poténcia 500VA 01
Estabilizador Microsol Poténcia de 300VA 01
Estabilizador Microsol Poténcia de 300VA 01
Estante para livros em aco — 10 prateleiras 01
Evaporador tipo Split 24 Milbtus - Yang 01
Frigobar Consul modelo — 117 Litros -Cor: Branca 01
Gaveteiro de rodinhas com 3 gavetas 01
Mesa de madeira sem gavetas 1,40 | x 70 ax 70 p cm 01
— Marfim
Mesa de madeira sem gavetas 1,40 | x 73ax 70 p cm 01
— Marfim
Mesa de madeira sem gavetas 1,40 | x 73ax 70 p cm 01
— Marfim
Microcomputador horizontal com teclado e mouse — 01
LENOVO
Microcomputador intel Hd 500G Core 13 - 3.1ghz — 01
memoria de 2GB com teclado e mouse
Microcomputador intel Hd 500G Core 13 - 3.1ghz — 01
memoria de 2GB com teclado e mouse
Madulo isolador Poténcia 440VA 01
Monitor 17 led AOC 01
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Monitor 17 led AOC 01
Monitor 17 led AOC 01
Telefone com fio Intelbras Pleno 01

8.3. Insumos e materiais necessarios para as aulas praticas do curso

-Aulas praticas de Biologia: vidrarias (becker, Erlenmeyer, provetas, pipetas, bastdes de
vidro, laminas e laminulas de vidro, placas de petri, vidros para acondicionamento das
amostras), espatulas, pinc¢as, bandejas de plasticos, picetas, aquarios, bombas de aeracéo,
microscopios; balancas, oximetro, refratdbmetro, pHmetro, papel vegetal, lapis, gazes,

termd&metro de campo.

-Aulas praticas de Desenho Técnico: compassos, escalimetros, esquadros n® 32 de
60° e 45° lapiseiras, borrachas, pastas, papel sulfite, fita crepe, flanela para limpeza,
alcool, pranchas para desenho, réguas.

-Aulas praticas de Informatica: serdo necessarios computadores completos, sala

aclimatizada, cadeiras e bancadas.

-Aulas praticas de Quimica: agitadores magnéticos, destilador, estufas, chapa
aquecedora, balanca de precisdo; banho-maria, capela de exaustdo; espectrofotdmetro,
pHmetro; termdmetros; condutivimetros, forno mufla, refratbmetros, reagentes diversos,
vidrarias (becker, Erlenmeyer, provetas, pipetas, bastdes de vidro, laminas, placas de petri)

pipetador pi- pump para succ¢do de reagentes, entre outros materiais.

-Aulas praticas de Biologia Aquatica: vidrarias (becker, erlenmeyer, provetas, pipetas,
bastdes de vidro, l&minas e laminulas de vidro, placas de petri, vidros para
acondicionamento das amostras, pipetas automaticas), ponteiras plasticas, luvas, agulhas e
seringas, espatulas, pincas, paquimetros, bandejas de plasticos, picetas, pipetador pi- pump
para succdo de reagentes, aquarios, bombas de aeracdo, microscépios; balanca, papel

vegetal, lapis, gazes, termdmetros de campo, oximetro, refratbmetro, pHmetro.
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-Aulas praticas de Fisica | e Il - suportes, fontes de luz, telas de vidro e metélicas, placas
de fendas metélicas, rede de difracdo, lentes, prisma, dioptros, trilhos de ar, geradores de
corrente de ar, jogos de massas, dispositivos para a descoberta de colisdo; Kits para:
lancamentos horizontal, vertical e obliquo; lei de Hooke; principios de Arquimedes; para
movimento harmonico simples e para forgas, entre outros; Kits experimentais para prensa
hidraulica, calorimetria, lei de Boyle, termodinamica, raias espectrais, cordas vibrantes e
oscilacdes; dispositivo para a medicdo de dados, dinamdmetro, conjuntos para estudo de
queda livre, crondmetros, cercas demonstrativas de barras, hastes, molas, aparelhos de
langamento, balangas, mesas de forca, paquimetros, péndulos, calorimetros, dilatbmetros,
higrometros, densitdmetros, termometros, conjuntos de propagacao de calor.

-Aulas praticas de Higiene e Seguranca do Trabalho- serdo necessarios equipamentos e
materiais diversos como: calibrador para decibilimetro de ruido; Decibilimetro medidor de
nivel sonoro; dosimetro de ruido, extintor de agua pressurizada, extintor de dioxido de
carbono, extintor de pd quimico, manequim para RCF capacetes, luvas, mascaras, éculos

para protecéo.

-Aulas préaticas de Quimica Orgénica: estufas, balanca analitica, geladeira, freezer,
balanca semianalitica, agitador magnético, termbmetros; viscosimetros, mantas de
aquecimento, banho-maria, aparelho de ponto de fuséo, destilador, refratbmetro, pHmetro,
bombas de vacuos, capelas de exaustdo, vidrarias e reagentes diversos e equipamento de

seguranca (chuveiro e lava-olhos).

-Aulas praticas de Topografia: teodolitos e estacdes totais, kits prisma, tripés, balizas,
nivel de cantoneira, fio de prumo, miras para nivel eletrénico, nivel optico com tripé,

caderneta de campo, piquetes, trena, mira falante, miras para nivel dptico.

-Aulas praticas de Fundamentos da Ciéncia do Solo: Estufa, Balancas com capacidade
de pesar ate 10kg, balanca digital, cuba de porcelana, almofariz e méo degrau, quarteador,
forno mufla, dessecadores, aparelho de dispersdo, picnémetro de solos, papel absorvente,
agua destilada, proveta de vidro, densimetro de bulbo simétrico, Termémetro graduado,
béquer e proveta de vidro, peneiras de 50, 38, 25, 19, 9,5, 4,8, 2,0, 1,2, 0,6, 0,42, 0,25, 0,15
e 0,075 mm, de acordo com as normas NBR-NM-1SO 2395:97, NBR-NM-ISO 3310-1:97
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e NBR-NM-ISO 3310-2:97, escova com cerdas metalicas, agitador de peneiras, bagueta de

vidro e materiais diversos.

-Aulas praticas de Hidrologia e climatologia: molinete fluviométrico; micromolinete
fluviométrico, pluviémetros com coletor de dados acoplado, pluvidgrafos; Infiltrémetros,
Calhas Parshall, GPSs; lisimetros de pesagem automatizados, sensores de nivel de agua

com precisdo milimétrica, Régua linimétrica.

-Aulas praticas de Quimica Analitica: equipamentos (forno mufla, estufa, agitador
magnético, balancas, chapa aquecedora; centrifuga; bomba calorimétrica; refratbmetros,
pHmetro, medidor de condutividade, espectrofotémetro; capela de exaustdo, vidraria e

reagentes diversos.

-Aulas praticas de Fundamentos de Fisico-quimica: estufa, balanga analitica, geladeira,
freezer, balanca semianalitica, agitador magnético, termdmetros; viscosimetros mantas de
aquecimento, banho-maria, aparelho de ponto de fuséo, destilador, refratbmetro, pHmetro,
bombas de vacuos, capelas de exaustdo, mesa e bancos de madeira, estantes de ago, quadro
branco e equipamento de seguranca (chuveiro e lava-olhos).

-Aulas praticas de Fisiologia de Organismos Aquaticos: material bioldgico (peixes,
moluscos e crustaceos), microscopios, lupas, pincas, tesouras cirurgicas, luvas para
procedimentos de laboratério, laminas e laminulas de vidro, picetas, agua destilada, papel
toalha.

-Aulas praticas de Hidraulica: cameras de aquisicao e dispositivos laser de producéo de
imagens, espectrofotémetro UV, destilador, potencidmetro, balanga analitica, mufla, bloco
digestor de DQO, condutivimetro, agitador magnético com aquecimento, geladeira,
microondas, buretas, capela de exaustdo de gases, micropipetas, computadores, modelo de
instalacdo hidraulica sanitaria predial, tanel hidrocinematico em bancada de recirculacao,

torno, esmeril e bancada de trabalho.

-Aulas praticas de Oceanografia: Embarcacdo, GPS. Garrafa de VVan Dorn, refratbmetro,

Disco de Secchi, oximetro, pHmetro, luvas, pipetas e vidraria, frascos e garrafas para

166



coleta de agua. Draga de Van Veen (pequena), peneiras granulométricas, bandejas
plasticas, estufa, balanca analitica. Rede de plancton, placas de petri, microscopio (laminas

e laminulas).

-Aulas préticas de Geoprocessamento e Georeferenciamento: Microcomputadores com
Monitor de 17; LAB KIT PAK Arcinfo 9.2; LAB KIT PAK extenséo Spatial Analyst 9.2;
Software GPS Track Maker GTM# 4.X; Servidor System x 226; Switch D-Link; Scanner;
Impressora A3; No break; Projetor multimidia; Aparelho GPS; Plotter.

-Aulas praticas de Microbiologia: microscopios, estufas de cultura microbioldgica,
refrigeradores, liquidificador, freezer, micro-ondas, chapa aquecedora, autoclave, balanca,
bomba de vacuo, centrifuga, deionizador, destilador de agua, pHmetro, capela de fluxo
laminar, estufa BOD, banho-maria, liquidificador, agitador de tubos, agitador magnético,

centrifuga, bomba a vacuo, entre outros equipamentos, reagentes e vidrarias diversas.

-Aulas praticas de genética e melhoramento genético: fluxo laminar para manipulacao
das amostras, centrifuga simples e refrigerada, agitador magnético, agitadores de tubo tipo
vortex, balanca analitica, freezer, refrigerador, capela de exaustdo, estufa, estufa B.O.D,
banho-maria, autoclave, sistema de fotodocumentacdo de Geis, espectrofotdmetro Nano-
drop, cuba de eletroforese, microondas, termocicladores, transiluminador UV-visivel com
sistema de captura digital, sequenciador de acidos nucleicos, liofilizador, botijao de
nitrogénio liquido, ultrafreezer — 80, bomba de vacuo, agua ultra pura, destilador de agua,
lavador de placas de ELISA, leitor de ELISA, citometro de fluxo, sistemas de presséo
hidrostatica (prensas e células), microcentrifugas, conjuntos de pipetas automaticas,

pHmetro de bancada, computadores, impressora, vidrarias e reagentes diversos.

-Aulas préticas de Qualidade da Agua na Aquicultura: Freezer, geladeira, amostrador
automatico, draga Ekman, draga Ponar, profundimetro, sensor PAR LI-COR, disco Secchi,
garrafas para coleta de amostras de agua, sistemas de filtracdo, rede de plancton, sonda
Multiparametros para medicdo de Oxigénio Dissolvido, Condutividade, salinidade,
Resistividade, Sélidos totais dissolvidos, pH, ORP, pH/ORP combinado, Aménia, nitrato,
cloreto e temperatura. fotocolorimetro, reagentes, kits de qualidade da agua, luximetro,

bureta e demais vidrarias.
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-Aulas praticas de cultivo de moluscos: garrafas plasticas, tubos PVC, redes de pesca, fio
multifilamento, corda de nylon 20 mm, chumbadas, lanternas de cultivo, travesseiros de
cultivo, madeiras resistente a agua, entre outros materiais utilizados para demonstracéo de
uma unidade didatica. As aulas praticas sempre que possivel serdo realizadas em cultivos

experimentais desenvolvidos pela comunidade local.

-Aulas praticas de Nutricdo de Organismos Aquaticos: refrigerador, freezer, extrusora,
freezer, liquidificador, moinhos, forno mufla, estufas, sistema para determinacdo de
gordura, sistema para determinacdo de proteinas, balanca, chapa aquecedora, entre outros
equipamentos destinados a avaliacdo das racfes. Alem dos equipamentos acima, Sserdo

necessarias vidrarias diversas.

- Aulas praticas de Cultivo de Macroalgas: serdo realizadas nos cultivos experimentais

desenvolvidos nas comunidades, através das viagens técnicas.

-Aulas praticas de Producdo de Alimento Vivo: refratdbmetro, balanca analitica,
geladeira, bomba de aeracdo submersa, tanques de fibra, sistema de controle de
temperatura, redes de plancton; microscopio binocular, cdmara de Neubauer, sistema de
aeracdo, pHmetro de bancada, cisto de artemia, incubadora de eclosao, aquarios, vidrarias

e regentes diversos.

-Aulas praticas de Limnologia: Freezer, geladeira, amostrador automatico, draga Ekman,
draga Ponar, profundimetro, sensor PAR LI-COR, disco Secchi, garrafas para coleta de
amostras de agua, sistemas de filtracdo, rede de plancton, sonda Multipardmetros para
medicdo de Oxigénio Dissolvido, Condutividade, salinidade, Resistividade, Sélidos totais
dissolvidos, pH, ORP, pH/ORP combinado, Aménia, nitrato, cloreto e temperatura.

fotocolorimetro, reagentes, Kits de qualidade da agua, luximetro, bureta e demais vidrarias.

-Aulas praticas de Patologia e Sanidade de Organismos Aquaticos: capela para
manipulacdo de regentes quimicos; banho-maria histolégico, micrétomo manual para
cortes histoldgicos; balanca analitica; estufa para secagem de material e para

processamento de material bioldgico; microscépio binocular; microscopio estereoscopico,
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destilador, cAmara de Neubauer, freezer vertical, refrigeradores, autoclave, estufa BOD,
fluxo laminar vertical, pHmetro, chapa aquecedora, centrifuga, computadores, vidrarias,

materiais diversos e reagentes para procedimentos de laboratorio.

-Aulas praticas de Processamento do Pescado | e 11: maquina para producdo de gelo,
mesa de aco inoxidavel para manipulacdo do pescado, seladora de embalagem, méaquina
despolpadora de pescado, embutidora para linguicas e afins, moedor de carne elétrico 1
CV, facas para filetagem de pescado, bandejas plasticas, cdmara de congelamento de

pescado e tdbuas de plasticos para manipulagéo dos pescado.

-Aulas praticas de Piscicultura Ornamental: as aulas serdo realizadas atraves de viagens
técnicas no decorrer da disciplina ou também poderdo ser realizadas através de
experimentos praticos no Campus de Aracati no Laboratério de Aquariofilia e Qualidade
de Agua (LAQUA), utilizando tanques de fibra de vidro, incubadoras, aquérios, entre
outros. Nesse caso serdo necessarios: cisto de artemia, matrizes de peixes ornamentais
(Betta, platy, guppy, molinesia, etc), tanques, termostato, refratbmetro, bombas submersas
de aeracdo e circulacdo, racdo, oximetro, pHmetro, pucas, sistemas de filtragem e de

recirculacao.

-Aulas préticas de carcinicultura: as aulas serdo realizadas através de viagens técnicas no
decorrer da disciplina ou também poderdo ser realizadas através de experimentos praticos
no Campus de Aracati, usando tanques de fibra de vidro. Nesse caso serdo necessarios:
pos-larvas, juvenis ou adultos, tanques, aeradores, ragdo, oximetro, pHmetro, disco de

Secchi, entre outros materiais.

8.4. Laboratdrios Basicos da Area do Curso Existentes no Campus

Laboratério de Quimica — equipado com bancadas, balanc¢a analitica, agitador magnético,

capela com exaustdo, estufa 0 — 300 C; forno mufla, destilador, deionizador, aquecedor
elétrico, banho-maria, centrifuga, espectrofotémetro, estufa de secagem, colorimetro,
geladeira, manta aquecedora, medidor de EC/TDS/temperatura, misturador mecénico, Ph
metro, controlador de vacuo, bombas a vacuo, fotdmetro de chama 910M, compressor para

fotbmetro, condutivimetro de bancada, cromatografia a gas, turbidimetro, medidor,
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evaporador rotativo. Além dos equipamentos acima descritos o laboratério possui

vidrarias, materiais diversos e reagentes para analises laboratoriais.

Laboratdrio_de Informatica — equipado com 30 computadores cada um contando com
processadores de 3.0 Ghz, 4 GB de memdéria RAM e 500GB de HD, distribuidos em uma

4rea de 40 m” com iluminacdo, ventilacdo, link de internet de minimo 10mbps de

velocidade e distribuicdo espacial adequada para o bom andamentos das atividades

pedagdgicas.

Laboratério_de Fisica — Colchdo de ar e Hentschel, Fonte de alimentacdo Jacoby

12VACS5, Cronémetro digital de 1 a 4 intervalos sucessivos Muccillo, Chave dupla de
desvio, Conjuntos de autofalante com tripé standard, Trombone com tripé standard, Perfil
com limitador de corrente, Escala milimetrada 7806-07, Tripé universal, Projetor vivitar
autofocus slide projector 3000AF, Painel hidrostatico Russomano XI,Tripé standard,
Painel com disco de Hartl, Unidade geradora de fluxo de ar Delapieve, Plano inclinado
aragao, Perfil Universal 2, Voltimetro Trapezoidal, Amperimetro trapezoidal,
Galvanémetro trapezoidal, Banco optico, Fonte de alimentacdo Sissa 6/12 VCC5, Cuba de
ondas Macedo, Tripé universal com prolongadores, Luminaria Xenon, Lumindria
halogena, Sensor Optico, Frequencimetro Digital Carboneira, Conjunto demonstrativo da
propagacao de calor, Suporte fixo para associacdo de molas, Aparelho rotativo Canquerini,
Perfil Universal 2, Aparelho gaseologico Wackerritt, Chave inversora, Mesa de forgas,
Vibrador RHR para cuba de ondas, Dispositivo gerador de ondas estacionarias XI, Mini-
fonte Dal-FRE 5VCC500MA, Dilatometro Wunderlich linear de precisdao XII, Mesa com
juncéo, Tripe estampado com rosca central, Bobina 5 espiras, Solenoide, Caixa de
acessorios cor: branca, Bobina 600 espiras, Crondmetro digital, Estroboscopio eletronico
Malmann, Oscilador de audio Caetani IV, Conjunto para queda libre Bosak, Chave
inversora aberta, Digital insulation tester minipa MI1-2551, Digital Lux Meter MLM-1332
Minipa, Fonte de alimentacdo Rizzi CC-estabilizada, Earth Resistance tester MTR-1505,
Fonte de alimentacdo Fré-Reis, Videocassete Toshiba X766, Chave liga desliga, Chave
inversora aberta, Gerador eletrostatico de correia, Condicionador de ar tipo caixa LG gold,
Bancos em madeira (4), cadeiras, Photo/Contact Tachometer MDT-2238.
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8.5. Laboratorios Basicos da Area do Curso que Precisam ser Implantados

Laboratdério_de Biologia — deve ser equipado com bancada, microscépios, balancas,

geladeira, dissecador, aquérios, vidrarias (erlenmeyer, becker, provetas, placas de petri),
materiais diversos (tubos falcon, barrilete para de agua, provetas e Becker de plastico, bico
de Bunsen, laminas histoldgicas, laminulas, espatulas, gazes, papel filtro, bastdes, algodao,
aeradores, seringas e agulhas, bandejas plasticas, pincas, pipetas automaticas, ponteiras,

pissetas, escovas para limpeza..) e reagentes diversos.

Laboratdrio de Higiene e Sequranca do Trabalho - serdo necessarios equipamentos e

materiais diversos como: Calibrador para decibilimetro de ruido; Decibilimetro medidor de
nivel sonoro; Dosimetro de ruido, Extintor de agua pressurizada, Extintor de didxido de
carbono; Extintor de pd quimico, Manequim para RCF capacetes, luvas, mascaras, 6culos

para protecao.

8.6. Laboratdrios Especificos da Area do Curso Existentes no Campus

Laboratério _de Producdo de Alimento Vivo — LABPAV- equipado com ar

condicionado, bancada, balanca semi-analitica, espectofotdmetro, geladeira, centrifuga,
estufa para secagem de microalgas, tanques circulares de 150L com tampa, microscopio
binocular, camara de Neubauer, compressor de ar eletromagnético, sistema de aeracdo,
camara de germinacdo, pHmetro digital luximetro, bombas de pressdo, filtro ultravioleta,
autoclave, refratometro, redes de plancton, vidrarias e recipientes diversos para o cultivo
de microalgas, bancos de madeira, isopor, bombonas plasticas, flaneldgrafo, mini
compressor de ar, armario com portas e trés prateleiras, gaveteiro de rodinha com quatro

gavetas, recipiente para armazenar agua destilada e regentes diversos.

Laboratdrio_de Patologia de Organismos Aguaticos — LABPOA - equipado com ar

condicionado, bancadas para viabilizar os trabalhos de pesquisa e aulas préticas; capela
para manipulagdo de regentes quimicos; banho-maria histolégico, micrétomo manual para
cortes histoldgicos; balanca analitica; estufa para secagem de material e para
processamento de material bioldgico; microscopio binocular; cAmara de Neubauer, freezer

vertical, autoclave e computadores. Além dos equipamentos acima mencionados o
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laboratério possui vidrarias, materiais diversos e reagentes para procedimentos de

laborat6rio.

Laboratdrio de Processamento do Pescado — equipado com embutidora para linguicas e

afins, moedor de carne elétrico 1 CV, facas para filetagem de pescado, bandejas plasticas,
camara de congelamento de pescado e tabuas de plasticos para manipulagdo dos pescado,
maquina despolpadora de pescado, maquina de fazer gelo, maquina seladora, tanque inox,

estante metalica, mesa de manipulacéo de alimentos, defumador, mesa de evisceracéo.

Laboratdrio de Aquariofilia — equipado com aquarios e incubadoras cilindrocénicas e

retangulares e sistemas de aeracao.

Estacdo de Piscicultura José William Bezerra & Silva — equipada com tanques

retangulares de alvenaria de 5 m3 (5 x 1 x 1m), tanques quadrados em alvenaria de 1 m3 (1
x 1 x 1m), tanques retangulares em alvenaria com 85 m3 (5 x 17 x 1m), tanque de
alvenaria; 4 m de didmetro por 1,2 m altura (circular), tanques circulares de fibra de vidro,
filtro bioldgico em alvenaria com trés compartimentos de 3 m3 cada um e retrolavagem,
medidor de oxigénio, selecionadores de peixes, bomba para captacdo de agua; 1000 L /
mim. 5 CV, caixa para transporte de peixes/ camardes, cilindro de oxigénio, gaiolas
flutuantes, aquarios para experimentos, 1m x 0,5m x 0,6m altura, barco para aulas praticas,

compressor de ar, redes de arrasto, utensilios de manejo.

8.7. Laboratorios Especificos da Area do Curso que Precisam ser Implantados

Laboratdrio de Nutricdo de Organismos Aguaticos — deve ser equipado com bancadas e

equipamentos diversos (refrigerador, extrusora, freezer, liquidificador, moinhos, forno
mufla, estufas, sistema para determinacdo de gordura, entre outros equipamentos
destinados a avaliacdo das racdes). Além dos equipamentos acima, serdo necessarias

vidrarias e reagentes diversas.

Laboratdrio de Microbiologia — deve ser equipado com bancada, microscépios, estufas,

estufas B.O.D, refrigeradores, freezer, chapa aquecedora, autoclave, balanca, bomba de

vacuo, centrifuga, deionizador, destilador de agua, pHmetro, capela de fluxo laminar
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banho-maria, liquidificador, agitador de tubos, agitador magnético, entre outros
equipamentos e vidrarias diversas.

Obs: Alguns equipamentos necessarios ao laboratorio de microbiologia ja estdo
disponiveis no campus, sdo eles: estufa de cultura bacterioldgica, estufa B.O.D e Contador

eletrbnico de colbnias bacterianas.

Laboratdrio de Genética — deve possuir bancadas, fluxo laminar para manipulacdo das

amostras, centrifuga, agitador magnético, balanca analitica, freezer, refrigerador, capela de
exaustdo, estufa, banho-maria, sistema de fotodocumentacéo de Geis, cuba de eletroforese,
microondas, termociclador, pHmetro de bancada, computador, impressora, reagentes e

vidrarias diversas.

Laboratdério_de Limnologia e Qualidade de agua - Freezer, geladeira, amostrador

automatico, draga Ekman, draga Ponar, profundimetro, sensor PAR LI-COR, disco Secchi,
garrafas para coleta de amostras de agua, sistemas de filtracdo, rede de plancton, sonda
Multiparametros para medicdo de Oxigénio Dissolvido, Condutividade, salinidade,
Resistividade, Sélidos totais dissolvidos, pH, ORP, pH/ORP combinado, Aménia, nitrato,
cloreto e temperatura, fotocolorimetro, reagentes, kits de qualidade da &gua, luximetro,

bureta e demais vidrarias.
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8.8. Biblioteca
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38p.

VEYRET, Y. Os riscos: 0 homem como agressor e vitima do meio ambiente. 04
Ed. Contexto, 2007, 319p.

VIEIRA, R.H.S.F.; et al. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado na 36

aquicultura. Ed.Varela, 2004, 380p.

WAHBA, L. Dez anos em busca dos grandes tubardes. Ed. Nobel, 2006, 158p. 06
WENDLAND, EDSON.; SCHALCH, V. Pesquisas em meio ambiente -

subsidios para a gestdo de politicas publicas. Programa de Pos-graduacdo em 04
Ciéncias da Engenharia Ambiental. Ed. Rima, 2003, 360p.

ZAGATTO, P.A.; BERTOLETTI, E. Ecotoxicologia aquatica: principios e
aplicacdes. Ed. Rima, 2008, 472p.
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ZAVALA-CAMIN, L.A. O planeta agua e seus peixes. 2004, 326p. 06

Acervo da Biblioteca Virtual

KOCH, IV. Ler e Compreender os sentidos do texto. Sdo Paulo: Contexto. De 2006.
NEMETH, E; SNYDER, G. Manual completo do Linux. S&o Paulo.Pearson Princet Hall,
2007.

HUGH, DY; ROGER, AF Fisica I11- Eletromagnetismo. Editora Addison Wesley, 2008.
MORETTIN, PA; BUSSAB, WO. Estatistica Basica 6° ed. S&o Paulo, Saraiva, 2010.

Acervo de DVD:

Quantidade [MATERIAL DIDATICO (DVD/FITAS)

Boas Préticas na Piscicultura Familiar: Tambaqui - Coordenacdo: Carlos

01

Alberto da Silva. Duracgdo: 20 minutos
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Boas Préticas na Piscicultura Familiar: Tilapia - Coordenacdo: Carlos Alberto

ot da Silva. Duragéo: 22 minutos

Criacdo Comercial de Surubim. Roteiro e Direcdo: José Dermeval Lopes
ot Saraiva. Duragdo: 63 minutos

Criacdo de Pacu e Tambaqui. Roteiro e Direcdo: Fabricio Rossi
o Duracdo: 52 minutos

Criacdo de Peixes. Roteiro e Direcdo: José Dermeval Lopes Saraiva. Duragéo:
ot 55 minutos

Criacao de Tildpias em Tanques-rede Roteiro e Dire¢do: José Dermeval Lopes
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Cultivo de Camardes de Agua Doce. Roteiro e Direcdo: Fabricio Rossi.
ot Duracdo: 50 minutos

Cultivo de Camardes Marinhos Roteiro e Direcdo: José Dermeval Lopes
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Nutricédo e Alimentacao de Peixes. Roteiro e Direcdo: Fabricio Rossi. Duracdo:
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Processamento Artesanal de Pescado. Roteiro e Dire¢cdo: Maria Aparecida
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01 Producéo de Alevinos. Roteiro e Direcdo: Fabricio Rossi Duracdo: 50 minutos
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Duracdo: 72 minutos
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ANEXO 1

Ata da Audiéncia Publica para escolha do curso de Engenharia de Aquicultura

MINISTERIO DA EDLU CACRO )
SECRETARIA DE EDUCAC RO PROFISSIONAL K TECNOLOGIOA
INSTITUTO FEDERAL DE SDLCAL ML CIENCEY B TECNOLOGEY DO CEARA
CAMPUS ARMCATE
DIREC W GERAL
Rua Teoatilo Pinto, 200 - Cemro - Aracat - UL CEP-H2B000-000
(88 3303 1000 — adrng carvalhoaice edu br

- Ata n®. 04/2015/DG/AR/NFCE

Ata da segunda reunido da Audiéncia Publica para a escolha do nova curso do Fixo de Recursos
Naturais do IFCE campus Aracati Engenharia de Aquicultura ou Engenharta de Pesca. realizada
as nove horas e vinte e nove minutos do dia oito de abril de dois mil ¢ quinze. no auditorio do
IFCE Campus Aracati. A reunido toi presidida pelo chete de Departamento de Ensing Basico ¢
Teenico do IFCE Ricardo Liarth da Silva Cruz Gue veiw representando o renor do IFCE Virgiho
Araripe ¢ contou com u presenga dos Docentes. Discentes @ Tevimco- Mlministrativos do- QL
proprictarios e represemantes de empresas publicas ¢ privadas, representantes do Governo
Municipal de Aracati Dando mieio a reumdo. O chele do Departamento de Ensing Basieo ¢
Teemeo do IFCE Ricardo Liarth da Stlva Cruz. represemando o renor do IFCE Virgihio Aranpe.
declarou abertos trabalhos referentes a segunda ctapa da Audiéneia Publica destinada a escolher
um nove curso de nivel supenor para o campus 1IFCE Aracan A Diretara Geral em exercicio do
IFCE campus Aracati Adriana da Rocha Carvalho agradeceu a presenga de todos ¢ destacou a
erande presenga de alunos ny audiner, wlirmando . gue o campus ten

1 todas as condighes para
ofertar o eurso que for escollido pela muiorie A programagdo weve comtinudade com uma breve
- explanagiio do professor Ricardo Liarth sobre s procedimentos na condugdo da audiénera kle
detalhou as [ases antertores @ realizacdo da Audieneia Pubhica. que imeluram a realizagio de
reunides tecnieas, de uma pre-audiéncia publica e de uma enquete. A apresentagdo dos cursos de
Engenharia em Aquiculiura ¢ de Engenhare de Pesca tor et pelo coordenador do Eixo de
Recursos Naturas do 1FCE campus Aracat. Glacio de Souza Arawo Em seewda for imiciado o
momento de debate sobre as opgoes de curse O aluno Aldevan. do curso lecnwo em
Aquicult ¢

s mamifestow B oravelmente o orbigio oo eurse do Fngeniioni em Agquiculiurs
argumentando que @ Tormagiio @ mas volida para o sustentabihidade do o aminente, entre
aultos fatores ) professor Sandro Neves alinmou gque o curso de Engenhana de Pesca ¢ mais
abrangente que o curso de Engenhana em Aquicaltura. mas disse ambos sdo boas lormagoes ¢
tém a preocupacio com o melo ambiente Segundo ele. cabe aos alunes escolher entre uma
formagao mais especifica. oferecida pela Engenbara em Aquicultury, ou por uma formagdo mais
abrangente. oferecwda pela Engenhana de Pesca O aluno Ldson, do segundo semestre do eurso
Teemeo em Aguicultiira, se mostrou Favoravel o Bngenharia em A uitalas por conta. segundo
ele. do esgotamento que a atividade pesguenra venm enliy

wndo devido a ameaca de exungio de
algumas especies de perxe O aluno tambem alirmou que o curso de bEngenhania de Pesca ja ¢
oferceido por uma umversidade em Mossoro ¢ pela Unversidade Federal do Ceara. em
Fortaleza A diretora em exercicio do campus Aracatl,. Adnana Carvalho, quesuonou se¢ as
oportumdades Jde intereambio ndo sena matores para alunos de Engenhara de Pesea: ao mves de
Engenharia em Aquicultura Ela pergunton se uma formagdo em BEngenhang de Pesea nido

poderia. no campus Aracatn, ter uma apleagdo s voltada pare o Aquiealiura O chefe do
Depanamento de Bnsg Baswo o leenwo Ceardu Ll fer fonderavoes sebre o
proqeio |'|k'\IL1_‘_'L\‘_.’|f_'l' do curso. alirmando gue por conla i d Vs 0 Psnly ¢l gue o



aluno receba uma formagdo com mais énfase em uma determinada area O professor Marcos
Scardua afirmou que o curso de Engenhana de Pesca tem cerca de 30% da carga-horarna
destinada @ Aquicultura. e disse que aumentar ¢ssa formacao especifica podena descaracterizar o
curso segundo os pardmetros do Mumisterio du Educagao Ele tmbem disse acreditar que a
regido tem demanda para profissionals formados nas duas areas. NS s¢ MOSow Mais favoravel
a criagdo de Lngenharia em Aguicultura. citando exemplos de carsos na ared Criados em outras
regides ¢ dizendo que outras duas Instituigdes proximas Ja oferecem a formagdo em Engenhana
de Pesca. O professor Glacio de Sousa Araujo citou algumas disciphinas obrigatorias no curso de
Engenharia de Pesca, citando a necessidade de laboratorios ¢ o fato de a UFC contar com um
barco de pesca para o desenvolvimento de pesquisas ¢ aulas praucas. com um investimento alto
em manutencdo. Ele defendeu a eriagdo do curso de Lngenharia em Aquiculiura ¢ disse que seria
interessante que o IFCE avaliasse a criagdo de polos tanto em A quicultura quanto em Pesca, com
o intercambio de alunos do proprio IFCE Disse que o campus Actwan poderia ser mteressanic
para a criaglo de um polo na area de pesci. enguanta ot Aracati poderia ser eriado um polo em
Aquicultura O aluno Lago, do segundo semestre do curso ‘feenico em Aquicultura, lambem
disse ser favoravel a criagdo do curso de Engenharia em Aquicultura. alirmando que os cursos de
Engenharia de Pesca existentes em Mossoro e em Fortaleza ja estao bem equipados ¢ seria dificil
para o [FCE de Aracati aicangar & estrutura fisica que as duas unidades ja tém Ricardo Liarth
disse que @ estruturagdo de um novo curso. mdependente da opydo a ser tomada. sera garantida u
partir da aprovagdo do projeto pedugogIco ¢ que 5 Tt de um processo de medio e longo prazo
O professor Marcos Scardu CHOL dlidd d Hiew esstdade de contratacao de novos professores. que
seria faeiltada caso o curso escolhido seju o de Engenharia em Aquicultura, Ele disse gue © ideal
seria fortalecer a equipe que ja esta em atividade no campus A programadora visual Lidia Farias
questionou como ¢ o mercado de trabalho tanto no setor publico quanto privado. O professor
Sandro Neves afirmou que a atividade que mais tem crescido ¢ na area de Aquicultura, mas a
formagdo que mais tem crescido ¢ a de Engenhania de Pesca Ele disse que a pesca nao ¢
necessariamente predatoria. ¢ confirmou que 4 atn whade de Aguicultura ¢ tundamental para o
manutencao dos pescados como fonte de alimentacio hunang Segundo cle. o kngenherro de
Pesca ja tem uma atvidade mas consolidada ¢ peconhectda no mercado devido a antiguidade da
profissdo. O professor Marcos Scardua disse que. no caso de concursos publicos. ¢ mats comum
a oferta de vagas para Lngenhewos de Pesca. mas que cada candidato pode questionar
judicialmente a possibilidade de ocupar uma vaga ¢aso tenha tormagao para o cargo Q) professor
Glacio de Souza Araujo relatou parte da experiencia na elaboragio do projeto pedagogico do
curso de Engenharia em Aquiculwura, cnando algumas disciplinas A aluna Lara, do curso
Fecnico em Aquicultura, disse defender o neenibana enn Aguealiury por entender gque hia uma
demanda por profissionais du regido do Jaguarthe 0 prolessor Recardo Laarth fez ponderagoes
sobre o 1aw de as Jduds profissionals ja eskenm legdimente regulwnentadas. destacando tambem
a importancia da participagdo dos presenies na audiéncia publica. A seguir ele conduziu a
votaglio entre as duas engenharias. O primetro curso posto em votagdo tor o de Engenhana de
Pesca, que recebeu oro votos. A seguir for posto em votagdo o curso de Lngenhana em
Aquicultura. que recebeu 0s votos da maioria dos presentes. Nada mais havendo a declarar, o
presidente da reunido Ricardo Liarth deu por cncerrada 4 reuntdo as dez ¢ trinta ¢ oo, du qual eu
Katharinne de Sousa Marques Magathdes. lavier @ presente dlt que [y hida ¢ aprovada por todos
os presentes

Preside,

Ricardo Lirth da Sihva Cruz
Chefe de Departamento de Bpsine Busieo ¢ Tecnwo da Il

Membro |
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J;Iiuanao@azpcha@m%)
" Adriana da Rotha Carvalho
Diretora em exercicio do IFCLE Campus Aracall

Membro 2
7 GHcoAduza f\l;;lrllljll -

Coordenador do Eixo de Recursos Naturais do 1FCLE campus Aracatl

2 o
Mcmﬁ %M i

Sandro Régio de Araujo Neves
Docente do Eixo de Recursos Naturais do [FCE campus Aracat

L1

Membro 4
Marcos Paiva Scardua
Docente do Eixo de Recursos Naturais do [FCE campus Aracatl

Aol ({W Adpee
embro o

Lidia Farias Lima
Programadora Visual do [FCE campus Aracat

Membro 6
Katharinune de Sousa Marques Magalhies
Jornalista do [FCLE Campus Aracaul
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ANEXO 2

Portaria da Comisséao de Elaboracéo do Curso

MINISTERI
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCA

DA EDUCACAO

, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA
CAMPUS ARACATI

PORTARIA N* 0539201 5-DCYARIFCE DE 02 de zetembro de 2015

A DIRETORA GERAL DO INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAOQ,
CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA - CAMPUS ARACATL 20 uso do mus
atoibenices confaridys pela Portaria 2° 1642015-GR, de 25022015 ¢ comadaramndo 2
Portaria o #44-GR de 12082014 da Raitoraa do IFCE,

RESOLVE:

Ar 1" Comtrmr 3 Comizzlo de implantacle do Curso de Gradmaclo de
Bacharelasdo em Ensenbania de Aquiculrura . cooposta pelos senadosss sbaixo relsciomados do
Instinzto Fodaral de Educacio, Ciéncia ¢ Tecologia do Ceas — cangpus Aracasi:

NOALF musn‘r.@ SIAPEAMA LA
| ST =) ) TR0
varnal Faver dos Saotes Docsote 1841737
Toceats T
Anz & S Scuza Teczca 1896771

Art. 2° Exn Portwria et em vigor oa dat de sua publicacio.

PUBLIQUE-SE

REGISTRE-SE

GABIN DA DIRETORA GERAL DO CAMPLS ARACATI DO INSTITUTO FEDERAL DE
TECNOLOGIA DO CEARA. 02 ds semzzieo ds 2017

EDUC! CENCIAETEQ

\ Adnicona o x g [t "J.-‘ )

Adrama & Rocha Caralbo

Destora Genal
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