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Relatério de acompanhamento do PDI 2019 — 2023

Objetivo estratégico: Aprimorar os servicos de alimentacao e nutricao do IFCE.

Campus: Cratelis
Periodo: 2022.1
Avaliacido Qualitativa da adequacao de cardapios:

As refeigdes do primeiro semestre letivo de 2022 comegaram a ser servidas no dia
sete de fevereiro de 2022, sendo que a analise contemplou as refeicdes lanches e almogo .
Os lanches servidos de segunda a sexta-feira e o almogo de segunda a quinta. Obteve-se um
percentual de 66,83% de adequacdo, percentual superior ao ultimo semestre analisado,
porém ainda com necessidade de melhorias para oferta de uma alimentacdo equilibrada.
Atribui-se a devida melhora a ampliacdo da oferta do almogo para mais dias da semana e a
diversidade do cardapio a qual essa refeigdo engloba., bem como a inser¢do de lanches mais
completos. Porém, o cardapio ndo conseguiu, de forma geral, atingir valores satisfatorios no
quesito leite e derivados bem como alimentos integrais, ressaltando- se que os lacteos estdo
presentes em varias preparagdes, porém em sua maioria em pequenas quantidades, sendo
assim necessaria reformulagdo a fim de contemplar preparagdes que se sejam fontes de
alimentos desses dois grupos.

Avaliacao Qualitativa da adequacgao da infraestrutura:

A avaliacdo qualitativa da adequacdo da infraestrutura foi feita através da lista de
verificagdo das condi¢des higi€nico-sanitarias, baseada na RDC n° 275/2002 ¢ na RDC n°
216/2004, da ANVISA, que contém um total de 110 itens a serem avaliados. A analise
demonstrou uma adequacdo de 78,89% em relagdo aos 90 itens da lista que realmente se
aplicam a realidade, portanto, demonstrando maior adequagdo em comparacdo com a
avaliagdo feita no semestre anterior.

No entanto, as principais inadequagdes continuam sendo relacionadas a estrutura do
local, que necessita de corre¢des para um fluxo mais seguro ¢ ordenado tanto dos alimentos
quanto das pessoas e¢ para bloquear acesso para animais, a fim de evitar fontes de
contaminacdo. Além disso, sdo necessarios reparos em pisos, ralos, iluminagdo. Em relacao
aos Procedimentos Operacionais Padronizados — POPs, as necessidades de melhoria sdo,
principalmente, a implantagio do POP de “Controle de Potabilidade da Agua” e seu devido
registro. Quanto ao acréscimo no percentual se deve a contratacao de servigo de dedetizagdo
do campus, incluindo o restaurante. As medidas corretivas que envolvem compra ou
contratagdo estdo previstas no Plano de Gerenciamento ¢ Contratacdes — PGC do campus,
que viabilizara os ajustes necessarios, conforme disponibilidade or¢gamentaria.
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