- Sera continua considerando critérios de:
Participacao dos alunos nas aulas, nas propostas das atividades individuais e coletivas,
nas discussdes em sala, no planejamento e realizagdo dos seminarios e trabalhos
escritos.

- Sera materializada por meio dos seguintes instrumentos:
Producado de trabalhos académicos: trabalhos escritos e orais, individuais e em grupo,
sinteses, avaliagbes individuais, etc.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CAMARGO, Marculino. Fundamentos de ética geral e profissional. 9. ed. Petropdlis , RJ :
Vozes, 2010.

MATIAS, Marlene. Organizacao de eventos: procedimentos e técnicas. 5 ed. Barueri:

SP, Manole, 2010.

ZANELLA, Luiz Carlos. Manual de organizagcidgo de eventos: planejamento e
operacionalizacdo. 4 ed. Sao Paulo: Atlas, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

LANGFORD, Beverly. Etiqueta essencial. 1.ed. Sao Paulo, SP: Clio Editora, 2012.
MATARAZZO, Claudia. Etiqueta sem frescura. Sio Paulo, SP: Planeta, 2011.

Supervisor do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: TECNICAS DE COMUNICAGAO ORAL E ESCRITA

Carga Horaria: 40 horas
Numero de Créditos: 02
Cédigo pré-requisito:
Semestre: 1°

Nivel: Técnico

EMENTA

A lingua como instrumento de comunicagio, expressdo e compreensido. Redacao técnica,
cientifica e literaria. Reflexdo sobre a nog¢ao de texto: leitura, produgéo e interpretacao de
textos; expositivo — argumentativo.

OBJETIVOS

Compreender a lingua como mecanismo de comunicagao.

PROGRAMA

| - Linguagem e comunicacao
e Linguagem, lingua e fala
e Teoria da comunicagao




e Variagao linguistica
e Lingua padrao / lingua culta
Il - O texto
e Conceito de texto
e Articulagdo de elementos tematicos (unidade tematica)
e Articulagao estruturais (unidade estrutural)

lll - Leitura de diferentes tipos de textos
e Aleitura do texto literario
e A leitura do texto cientifico
IV — Produgao de textos
e Resumo (selegao de idéia principal / apagamento de idéia secundaria; parafrase)
e Artigos
e Producéao de textos técnicos: requerimento, ata, e-mail, oficio, memorando, circular,
parecer e laudo

METODOLOGIA DE ENSINO

-Aulas tedricas e/ou praticas
-Trabalhos em equipe
-Exercicios programados
-Seminarios

-Producéo textual

AVALIAGAO

- Avaliacdo pela participacéo, assiduidade e pontualidade

- Trabalhos individuais e em grupo

- Avaliacdes escritas individuais

- Avaliagbes orais — apresentagao de trabalhos, seminarios
- Produgdes textuais

BIBLIOGRAFIA BASICA

BELTRAO, Odacir e BELTRAO, Mariusa. Correspondéncia — linguagem e comunicagao.
S&o Paulo: Atlas, 2002.

FARACO, Carlos Alberto e TEZZA, Cristovao. Pratica de texto — lingua portuguesa para
nossos estudntes. Petropolis, RJ: Vozes, 1992.

FAVERO, Leonor. Coesdo e coeréncia textuais. Sdo Paulo: Atica, 1999.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

GARCIA, O. Comunicag¢ao em Posa Moderna. Rio de Janeiro: Fundagédo Gétulio Vargas,
1992.

KOCH, Ingedore G. Villaga. Argumentacgao e Linguagem. 7. ed. Sdo Paulo: Cortez, 2002.
SERAFINI, Maria Tereza. Como escrever textos. 9 ed. Sdo Paulo: Globo, 2002.
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OBJETIVOS

e Conhecer e compreender a evolugido da gastronomia e entender a evolugao do
paladar.

e Estudar o surgimento dos restaurantes em Paris e sua proliferagao pelo mundo
iniciando o processo de difusdo das gastronomias internacionais.

o Identificar a Tipologia e Interpretar a complexidade das categorias, segmentos e

tendéncias.
e Estrutura fisica e fungdes da empresa de alimentagao.
PROGRAMA

A histéria da alimentagao e da gastronomia
Revolugdes alimentares

Surgimento dos restaurantes em Paris
Tabus, tradigbes, influéncias alimentares.
Restaurantes e segmentagdes

METODOLOGIA DE ENSINO

-Exposicéo dialogada com apoio de recursos audiovisuais;
-Estudo de casos;

-Atividades praticas;

-Trabalhos individuais e de grupo com acompanhamento

AVALIAGAO

-Estudos de casos,
-Relatdrios técnicos,
-Avaliagcbes objetivas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DORIA, Carlos Alberto. A formagao da Culinaria Brasileira: Publifolha, 2009
FLANDRIN Jean Louis; MONTANARI, Massimo. Histéria da alimentag¢ao. Sdo Paulo:
Estagéo Liberdade, 1998.

FERNANDES, Caloca; MONTEIRO, Sylvia. Viagem gastronémica através do Brasil.
Senac, 2001

SPANG, Rebecca. Invengao do restaurante: Record, 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

LEAL, Maria Leonor Macedo. A histéria da gastronomia: Senac Nacional, 1998..
FERNANDES, Arnesto Felipe. Comida: uma histéria: Record, 2004..

Supervisor do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: MATEMATICA APLICADA




Carga Horaria: 40 horas
Numero de Créditos: 02
Cédigo pré-requisito:
Semestre: 1°

Nivel: Técnico

EMENTA

Dominio de calculos basicos. Operagcées com Numeros Racionais. Propriédades operatérias
de soma e multiplicagdo dos numeors reais. Resolugdo de Equacdes. Situacdes-problema.
Noc¢des basicas de calculo e raciocinio légico.

OBJETIVOS

e Introduzir conceitos fundamentais de Matematica;

e Desenvolver a capacidade de solucionar problemas, bem como examinar com
sentido critico e sistematico;

e Compreender e operacionalizar as técnicas para a resolugdo de problemas;

o Desenvolver no aluno habilidades de raciocinio légico e espirito de investigagéo

PROGRAMA

Numeros Reais;

Operagdes com numeros reais;
Propriedades operatorias de soma e multiplicagdo dos numeors reais;
Desigualdades entre niumeros reais;
Fracoes;

Razéao

Proporgéo;

Porcentagem;

Regra de trés Simples e Composta;
Potenciacao;

Equacgdes

Inequacgdes

Sistemas e unidades de medidas;
Resolugéo de situagbes problemas

METODOLOGIA DE ENSINO

-Aulas expositivas (teoria, exemplos e exercicios de verificacédo e fixagéo).
-Proposicéo e Resolucao de problemas enfatizando os contelldos matematicos trabalhados;
-Exercicios e Trabalhos, individuais e em grupos.

AVALIAGAO

-A avaliagdo se dara de forma processual e continua, considerando a assiduidade e
participagao;

-Avaliacdes escritas;

-Trabalhos individuais e em grupo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

IEZZI, Gelson e MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de Matematica Elementar Vol.1.. Sao




Paulo: Atual, 2004.
IEZZI, Gelson e MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de Matematica Elementar Vol.11..
Sao Paulo: Atual, 2004

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

LORENZATO, S. Para aprender Matematica. Campinas: Autores associados, 2006.
NUNES, Terezinha. Educagao Matematica 1 : nimeros e operagées numeéricas , Sdo
Paulo : Cortez,2005.
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DISCIPLINA: CONTABILIDADE APLICADA

Carga Horaria: 40 horas
Numero de Créditos: 02
Cédigo pré-requisito:
Semestre: 2°

Nivel: Técnico

EMENTA

Histéria da contabilidade, conceitos, principios fundamentais, balango patrimonial debito e
crédito. Finangas, fluxo de caixa, contabilidade de custos, conceito e classificagao.

OBJETIVOS

eDesenvolver um conhecimento basico dos principios contabeis e balanco
patrimonial, elementos basicos de financgas, fluxo de caixa, receita e despesa e
sua aplicacéo.

eAprender a classificar os custos, conhecer ponto de equilibrio e a formacao de
precos.

PROGRAMA

eIntroducao, histéria da contabilidade, objetivos, fungdes e finalidades,

ebalanco patrimonial,

enocoes de debito e crédito

otipos de sociedade,

ofluxo de caixa, cheques, nota fiscal comum e eletrénica, duplicata, TED e DOC.,
eNocbes de custos fixos e variaveis,

edespesas e ponto de equilibrio,

« custo no comercio, no servigo e formagao de pregos

METODOLOGIA DE ENSINO

-Aulas expositivas e dialogadas;




