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CURSO TÉCNICO EM PANIFICAÇÃO
HORÁRIO 2018.2
SEMESTRE I
	Turno
	Segunda
	Terça
	Quarta
	Quinta
	Sexta

	18:20 – 19:10

19:10 – 20:00
	Composição Química de Ingredientes Panificáveis

(Jonas)

	Português Instrumental

(Benigna)
	Segurança do Trabalho

Gesival
	Introdução à Panificação (G1) Fund. Seg. Alimentar (G2)

	Introdução à Panificação

(Kelly)


	20:15 – 21:05

21:05 – 21:55
	Comp. Química Ingred. Panif.
	Matemática e Física

Básica

(João Paulo de Lima)
	Fundamentos de Segurança Alimentar

 (Hyngrid e Kelly)
	Fund. Seg. Alimentar (G1)
Introdução à Panificação (G2)
	Introdução à Panificação 


	
	
	
	
	
	


SEMESTRE III
	Turno
	Segunda
	Terça
	Quarta
	Quinta
	Sexta

	18:30 – 19:15
19:15 – 20:00
	Panificação (A)

Hyngrid
	Panificação

Hyngrid/ Rejane Maia
	Controle de Qualidade em Panificação

Virna/Ana Maria
	
	

	20:15 – 21:00
21:00 – 21:45
	Panificação (A)

Hyngrid
	
	Controle de Qualidade em Panificação
	
	


SEMESTRE II (Especial)
	Turno
	Segunda
	Terça
	Quarta
	Quinta
	Sexta

	13:15-15:00
	TECNICAS DE PANIFICAÇÃO

(Hyngrid e Kelly)
	TECNICAS DE PANIFICAÇÃO

(Hyngrid e Kelly)
	
	
	TECNICAS DE PANIFICAÇÃO

(Hyngrid e Kelly)

	15:15-17:30
	TECNICAS DE PANIFICAÇÃO

(Hyngrid e Kelly)

	TECNICAS DE PANIFICAÇÃO

(Hyngrid e Kelly)
	
	
	


Limoeiro do Norte, 23 de Junho de 2018.

Profª. Esp. Hyngrid Rannielle de Oliveira Gonsalves

Coordenadora do Curso Técnico em Panificação
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