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Curso: Tecnologia em Alimentos

Coordenador: Dr. Carlos Eliardo Barros Cavalcante
Campus: Sobral

Periodo que sera implementado: 21 de janeiro de 2019 a 21 de janeiro de 2020

1. Apresenta¢io

O curso superior de Tecnologia em Alimentos do Instituto Federal do Ceara (IFCE —
Campus Sobral), localizado na Avenida Doutor Guarani N°: 317 CEP: 62042030, Sobral/CE, visa
atender as demandas nas dreas potenciais relacionadas a produgdo agroalimentar, qualificando
profissionais de nivel superior para desenvolver tecnologias na transformagdo de alimentos e
bebidas. desenvolver novos produtos, apoiar e atender orgdos governamentais, elaborar projetos

agroindustriais e outras atividades afins. no intuito de manter uma economia sustentavel.

O curso Superior de Tecnologia em Alimentos do IFCE, Campus Sobral, foi criado por
meio da portaria n® 14 de 15/09/2008 e reconhecido por meio da portaria MEC n° 270 de
13/12/2012, publicada no DOU de 17/12/2012. Sao oferecidas 70 vagas, com duas oportunidades

de ingresso anuais (35 vagas em cada semestre letivo), por meio do SiSU.
O curso funciona em periodo integral com os seguintes horérios: matutino (das 7hl5 as

11h30) e vespertino (das 13h15 as 17h30). A integralizagdo do curso ¢ feita em sete periodos

(semestres). sendo o Gltimo estagio supervisionado, com duragdo minima de 360 horas,

7

mandatério para a obteng@io do diploma de Tecnologo.
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O coordenador do curso, professor Carlos Eliardo Barros Cavalcante, possui graduagio em
Engenharia de Alimentos pela Universidade Federal do Ceara - UFC (2007), Mestrado em
Tecnologia de Alimentos, também pela UFC (2010) e Doutorado em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos (2016) pela mesma instituigio. O coordenador estd no IFCE desde 2012 e na

coordenagdo do curso desde 2018.

Atualmente. o curso possui 160 estudantes regularmente matriculados, sendo 33 do sexo

masculino e 127 do sexo feminino.

2. Objetivo geral

Fortalecer a identidade do estudante do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos como
profissional relevante para a sociedade e a identidade do proprio Curso na Regido, através do

fomento ao seu desenvolvimento social, politico. cultural e ético.

3. Objetivos especificos

* Identificar o perfil socioecondmico e cultural do estudante do Curso Superior de
Tecnologia em Alimentos.

* Estimular os alunos ingressantes a conhecerem e valorizarem o Curso Superior de
Tecnologia em Alimentos.

* Proporcionar interagdes do aluno com o mundo de trabalho para a atua¢dio do
Tecndlogo em Alimentos.

* Estimular a responsabilidade social, politica, cultural e ética da profissdo nos alunos
do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos.

e Diminuir os indices de evasdo no primeiro ano do Curso Superior de Tecnologia

em Alimentos.
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4. Cronograma de execuc¢io
Ac¢iio Periodo Indicador de Desempenho

Identificar o perfil socioecondmico e cultural dos fevereiro Relatorio do perfil socioeconémico

estudantes do Curso. e cultural dos estudantes do Curso.

Mapear as percepgdes discentes sobre o fevereiro Relatério consignado no

ambiente de ensino aprendizagem e sobre a levantamento  das  percepgdes

organizagdo do Curso, do curriculo e atividades discentes sobre o ambiente de

docentes. ensino aprendizagem e sobre a
organizagdo do curso. do curriculo e
atividades docentes.

Identificar o grau de identificag@o e o sentimento maio e Relatorio consignado no

de valorizagdo dos alunos junto ao Curso novembro | levantamento da percepgdo sobre o

Superior de Tecnologia em Alimentos. grau de identificagdio e o sentimento
de valorizagdo dos alunos junto ao
Curso Superior de Tecnologia em
Alimentos.

Ampliar e fortalecer programas socioeducativos maio e Relatério de registro da Recepgao

que visem o acolhimento e a integragdo dos | novembro | dos alunos calouros turma 2019.1 e

estudantes ingressantes para viabilizar o processo 2019.2.

de adaptagio e favorecer o vinculo com a

instituicdo

Realizar acoes que estimulem o sentimento de margo a Relatorio de registro de agdes com

valorizagdo e identificagdo dos estudantes com 0 dezembro | foco na valorizagdo do curso e

curso de Tecnologia em Alimentos. desenvolvimento da
responsabilidade social. politica.
cultural e ética da profissdo nos
alunos.

Implementar agdes de integragdo ¢ pedagogicas margo a Relatério de registro de agdes com

que fortalegam o ambiente académico enquanto dezembro | foco na valorizagdo do curso e

espago acolhedor, colaborativo, estimulador da desenvolvimento da

aprendizagem e inclusivo. responsabilidade social, politica,
cultural e ética da profissdo nos
alunos.

Promover a formagdo cidadda e o margo a Relatorio de registro de agdes com

desenvolvimento auténomo e coletivo dos | dezembro | foco na valorizagdo do curso ¢

estudantes do Curso de Tecnologia em desenvolvimento da

Alimentos. responsabilidade social, politica,
cultural e ética da profissdo nos
alunos.

Realizar campanhas de conscientizagdo sobre a margo a Relatério de registro de agdes com

relevancia do Curso de Tecnologia em | dezembro | foco na valorizagdo do curso e

Alimentos, enfocando as perspectivas do mundo
do trabalho nas dreas do curso e de crescimento
profissional.

desenvolvimento da
responsabilidade social, politica,
cultural e ética da profissdo nos
alunos.
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Realizar palestras e/ou mesas redondas com margo a Relatorio de registro de agdes com
profissionais da area, conselhos de classe CREA | dezembro | foco na valorizagdo do curso €
e CRQ para motivar e esclarecer as atividades desenvolvimento da
profissionais. responsabilidade social, politica,
cultural e ética da profissdo nos
alunos.

5. Avalia¢io do Plano de Agao do Coordenador de Curso

A avaliacio do Plano de Agdo do Coordenador ocorrera no inicio e fim de cada semestre
através de relatorio de auto avaliagdo quanti e qualitativa das agoes junto aos discentes quanto ao
nivel de identificagdo e sentimento de valorizagdio com o curso. Espera-se¢ com isso diminuir, ao
longo dos semestre 2019.1 ¢ 2019.2, os indices de evasdo nos dois primeiros semestres do curso

de Tecnologia em Alimentos.

Cart rdo Barros Cavalcants
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Dr. Carlos Eliardo Barros Cavalcante

Coordenador do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos

SIAPE: 26776777
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