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l.OApresaﬂagﬁo _
Este documento tem O objetivo de goresentar o plaro de agdo da coordenacso o
Q=0 Superiarde Tecnologiaem Gastrmoniia (FCE/Ubajam), relativo ao aro de 2019 .
O Curso Superiarde Tearwlogiaan Gastranamia iniciouserno sequndo samestre & ano
de 2014, saxb estmhrao an 7 sanestres ledwes, enoontrando-se hojeno 7gserra;tré
de fincicnamento, tendo como egresscs um el de 11 aluros. Durante esse periodo
foam 323 alucs ingressantes, dos quais 217 '(67%) permanecermm en cro, 7
encatram se retids 2% ), 88 encantram se evadides (27%) e 11 enccrﬁ:rané
famados (3% ). Em relacio so Campus d FCE deBatritd, quepode serutilizado como
pararetro de comparacio em relacdio ao Clurso Superiar Temologia em Gastmonamia,
tem-se que, até o presate momeato, tElizaram 502 ingressantes, apresentan® 199

alus evadidos, mtalizaxib 39% de evas®o, demonstrado que aoresentamos um
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€ latente no tstado, e por isso, existe uma grande demanda para esses profissionais
atuarem.

Nota-se ainda, um certo grau de dificuldade por parte da maioria dos alunos,
principalmente os ingressantes, em se adaptar aos contendos trabalhados, & rotina de
estudos mais intensa ¢ ao proprio ambiente universitario. Também, ¢ perceptivel, que
alguns alunos, durante o transcorrer do periodo letivo, nao se identificam com o eurso.
Sendo esse fato, algo absolutamente compreensivel, ¢ importante que agdes sejam
desenvolvidas com vistas a despertar maior interesse pelo curso.

Com relagao as fungdes gerenciais da coordenagdo, vem se tornando cada vez mais

necessaria que haja uma melhor organizagdo administrativa para que sc d¢ o devido
cumprimento as demandas. Agbes também serio desenvolvidas com o objetivo de
melhorar a Ccomunicagdo entre coordenagio, professores, alunos ¢ os demais setores,
Além disso, também. tem ¢ tornado cada vez mais necessario o acompanhamento das
marcagoes de aulas de reposicio ¢ anteposicdo, assim como de sibados letivos, ja que
ocorrem em alguns casos, conflitos de horérios.

A coordenagio do Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia serd responsavel
pela organizacio dos documentos, como atas de reunides de colegiado, NDE,
participagdo de reunides com docentes, discentes ¢ técnicos administrativos. Além
disso, estard acompanhando de perto a dindmica da organizac¢io de aulas presenciais
praticas nos laboratérios da Gastronomia e em laboratérios multidisciplinares.

As agdes propostas para 2019 com base nas necessidades vigentes do curso sio:

. Aplicagdo de questiondrio diagnéstico para alunos ingressantes. Detectando
possiveis dificuldades, tragando estratégias didatico-pedagogicas que ajudem minimizar
a evasao;

o Promogdo de palestras e oficinas de temas relacionados a técnicas de estudo e .

administragio de tempo;

MISSAO
Produzir, disseminar e aplicar os conhecimentos cientificos e tecnolégicos na busca de
participar integralmente da'formagéo do cidaddo, tornando-a mais completa, visando sua total «*
insergao social, politica, Cultural e ética, 4
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. Realizagdo da Semana da Gastronomiz do campus Ubajara ¢ outros eventos
relactonados 3@ Gastronomia, tais como festivais gastrondmicos, em parceria com 0

SEBRAE. prefeitura ¢ organizagdes ndo governamentais, com o objetivo de dar maior

visibilidade a0 curso, & regido, enquanto polo turistico e gastronomico ¢ aumentar a

oportunidade de emprego 20s egressos, situacio que serz facilitada em razido do contato
direto dos alunos com empresérios, durante os eventos;

Organizacdo de um maior nimero de viagens/visitas técnicas com 2 00&1’3550

*
dos docentes atuantes no curso;
Incentivo de participacio de docentss e discentes em projetos dz pesquisa ¢

.
extehsdo; :
. Ampliacdo da divulgacdo dos eventos ¢ acontecimentos relacionados a0 curso,
| nos meios oficiais e redes sociais;

o " Amphaio do mimero ¢ a divalgacgy. dos cansis de atendimliP 0
coordenag3o, facilitando o acesso dos discentes e docentes;

. Agendamento das aulas de r;eposigé.o ¢ anteposigdo, assim como de sabado
letivos, melhorando o acompanhamento dos docentes e evitando conflitos de horarios
entre disciplinas ¢ alunos;

Acompanhamento da compra de materiais, insumos e equipamentos necessarios

a0 adequado funcionamento do curso de Gastronomia:

2.0 Objetivo geral
® Chegar 20 final de 2019 com um percentual de evasio reduzido, processos

administrativos mais céleres e e organizacio da dinimica das aulas.

2.1. Objetivos especificos
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* Realizar agdes que prezem pela manutengio dos discentes no curso como:
cventos, palestras ¢ visitas técnicas: )

* Identificar dificuldades pedagogicas ¢ atuar para resolvé-las com auxilio da CTP
¢ demais docentes:

® Incentivar a participagdo dos corpos docente e discente em projetos de pequisa e

j extensdo, bem como a participagdo de discentes em eventos cientificos:

* Colaborar para um ambiente institucional mais oreanizado e agil na solugdo das
demandas:

* Ampliar a visibilidade do curso de Gastronomia perante a comunidade.

3. Cronograma de Execugio

| PERIODO | INDICADOR DE DESEMPENHO

LACAO
Aplicagio de questiondrio | Maio | Melhora no desempenho de discentes
diagnéstico para  alunos \ ingressantes

Ingressantes j )

Promogdo de palestras e | Junho S | Melhora na 1dentificagdo dos discentes ao
oﬁcinas de temas | setembro | curso

relacionados a técnicas de

estudo e administracio de

tempo
Organizacdo de um maior | Semestral

Melhora no desempenho  geral dos

numero de viagens/visitas discentes

técnicas com a colaboragdo

dos docentes atuantes no |

|
MISSAO
Produzir, disseminar e aplicar os conhecimentos cientificos e tecnolégicos na busca de

participar integralmente da formagéo do cidadao, tomando-a mais completa, visango sua total

insergdo social, politica, cultural e ética.
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curso
Incentivo 3 participagio de | Semestral | Aumento  do nimero  de  projetos
docentes ¢ discentes  em vinculados ao curso
projetos de extensiio
Ampliagio da divulgacio | Mensal Aumento  do  reconhecimento, pela
dos eventos e comumdade externa, da existéncia
acontecimentos |
relacionados ag curso, nos
meios  oficiais e redes
sociais '
Amplia¢io do nimero e a Fevereiro Aumento da facilidade de commnicacio
divulgagdo doa canais de com a coordenagdo
atendimento da coordenacio
Agendamento das aulas de A depender | Melhora do acompanhamento  dos
anteposigao e reposicao, | da demanda docentes, evitando conflito de horarios
assim como sabados letivos entre disciplinas
Acompanhamcmo- e[ A depender | Melhora do acompanhamento do fluxo de
organizagio da dinamica | da demanda aulas nos laboratérios
dos laboratérios de
gastronomia com relagdo as '
aulas praticas
Acompanhamento da | Janeiro a | Aquisicio de géneros alimenticios $ao
construgdo da lista de | fevereiro efetivamente utilizados no curso, em
licitagdo de  Géneros quantidades adequadas, evitando
alimenticios para as aulas desperdicios
praticas  do curso de |
gastronomia )
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5. Avaliagio do Plano de A¢o de Coordenador de Curan .

O plano de ensino seri submetido & avilingfio do colegido i et e et
aprova-lo parcial ou totalmente, por mein de vegiatio e atin Ao g et} o
parte do colegindo, a coordenagio cinviath no geator de enmitio do e o enifieh
seu parecer. O desempenho do plano de ngiio aerh avalindo e fegieo gl A
Diregdo de Ensino, Coordenngio Téenico Pedapdplon (¢€C11) ¢ cilegintder e s A
coordenagiio recebera um feedback parcial no erming do 1" semestie fetveo & oulre
final no encerramento do ano letivo,

Assinatura do(a) Coordenador(a) do Curso, *
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DADOS GERAIé DE IDENTIFICAGAO

Curso: Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia "\
Coordenador (a): Manuella Macédo Barbosa ‘ ' ’
Campus: Ubajara ¥
Data: 08/02/2019

OBJETIVO DO PARECER: Analisar o Plano de Agédo do coordenzdor do eurso para o
ano de 2019

RELATORIO: Resumo das informagdes constantes no Plano de Ao '

PARECER CONCLUSIVO: Pelo exposto, o Plano de Agdo do cmrcicmdor c.io curso
Superior de Tecnologia em Gastronomia esta aprovado para execucio duranic o ann |
2019 .

T

A v
/ Ménio de Olipeir Rebougas Newo
SIAPEd:
1215111
IFCE - Campus

MISSAO

Produzir, disseminar e aplicar os conhecimentos cientificos e tecnolégicos na busca de
participar integralmente da formagéo do cidadéo lornando-a mais completa, visando 5.
insergéo social politica, cultural e ética
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Manuella Macédo Barbosa
Presidente do Colegiado do Curso

Coordenadora do Curso de Tecnologia em Gastronomia —

s

Campus de Ubajara

‘%‘V/i 4

Beatriz Helena Peixoto Brandao

Membro do Cole jado do Curso

/@7{
uerr’cg Henriqus 2 Brito Mudo

Membro do Colegiado do Curso
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Valéria Cristina Nogueira

Membro do colegiado

MISSAO

Produzir, disseminar e aplicar os conhecimentos cientificos e tecnolégicos na busca de

participar integralmente da formacéo do cidadao, tornando

insergéo social, politica, cultura/ e ética.
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