MINISTERIO DA EDUCACAO )
SECRETARIA DE EDUCACAQ PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA
CAMPUS DE UBAJARA
DIRETORIA DE ENSINO
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DADOS GERAIS DE IDENTIFICACAO
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Coordenador (a): Manuella Macédo Barbosa
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Periodo em que sera implementado: 22/01/2020 a 20/12/2020

1.0 Apresentacido

Este documento tem o objetivo de apresentar o plano de agdo da coordenagéo do
curso Superior de Tecnologia em Gastronomia (IFCE/Ubajara), relativo ao ano de 2020.
O Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia iniciou-se no segundo semestre do ano
de 2014, sendo estruturado em 7 semestres letivos, encontrando-se hoje no 7° semestre
de funcionamento, tendo como egressos um total de 11 alunos. Durante esse periodo
foram 323 alunos ingressantes, dos quais 217 (67%) permaneceram em curso, 7
encontram-se retidos (2%), 88 encontram-se evadidos (27%) e 11 encontram-se formados
(3%). Em relagdo ao Campus do IFCE de Baturité, que pode ser utilizado como
pardmetro de comparago em relagéio ao Curso Superior Tecnologia em Gastronomia,
tem-se que, até o presente momento, totalizaram 502 ingressantes, apresentando 199
alunos evadidos, totalizando 39% de evasdo, demonstrando que apresentamos um
percentual inferior para a evas#o.

E importante, contudo, que o curso atinja um percentual ainda mais baixo em termos
de evasdo, formando cada vez mais profissionais capacitados para o exerciciol da
tecnologia em gastronomia, que correspondam e estejam diretamente relacionadas com o
perfil esperado para os nossos egressos. A caréncia de profissionais capacitados, ainda ¢

latente no estado, e por isso, existe uma grande demanda para esses profissionais atuarem.
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Nota-se ainda, um certo grau de dificuldade por parte da maioria dos alunos,
principalmente os ingressantes, em se adaptar aos contetidos trabalhados, a rotina de
estudos mais intensa € ao proprio ambiente universitario. Também; é perceptivel, que
alguns alunos, durante o transcorrer do periodo letivo, nfo se identificam com o curso.
Sendo esse fato, algo absolutamente compreensivel, é importante que acdes sejam
desenvolvidas com vistas a despertar maior interesse pelo curso. |

Com relagdo as fungdes gerenciais da coordenacéo, vem se tornando cada vez mais
necessaria que haja uma melhor organizagdo administrativa para que se dé o devido
cumprimento as demandas. A¢des também serdo desenvolvidas com o objetivo de
melhorar a comunicacfo entre coordenacfo, professores, alunos e os demais setores.
Além disso, também tem se tornado cada vez mais necessdrio o acompanhamento das
marcacOes de aulas de reposicéo e anteposicfio, assim como de sibados letivos, j& que
ocorrem em alguns casos, conflitos de horarios.

A coordenagio do Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia sera responsavel
pela organizacfio dos documentos, como atas de reunides de colegiado, NDE, participac#o
de reunides com docentes, discentes e técnicos administrativos. Além disso, estard
acompanhando de perto a dinimica da organizacfio de aulas presenciais praticas nos
laboratorios da Gastronomia e em laboratérios multidisciplinares.

As agOes propostas para 2020 com base nas necessidades vigentes do curso sio:

° Realizagdo de rodas de conversa com os alunos ingressantes, para tentar detectar
as possiveis dificuldades, tragando estratégias didatico-pedagogicas que ajudem a
minimizar a evasio;

o Promogdo de palestras e oficinas de temas relacionados a técnicas de estudo e
administracdo de tempo;

o RealizacZo da Semana da Gastronomia do campus Ubajara e outros eventos
relacionados & Gastronomia, tais como festivais gastronémicos, em pérceria com 0O
SEBRAE, prefeitura e organizacdes nio governamentais, com o objetivo de dar maior
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visibilidade ao curso, & regifio, enquanto pblo turistico e gastrondmico ¢ aumentar a
oportunidade de emprego aos egressos, situagio que sera facilitada em razfio do contato
direto dos alunos com empresarios, durante os eventos;

o Organizagio de um maior niimero de viagens/visitas técnicas com a colaboracdo

dos docentes atuantes no curso;

o Incentivo de participagdo de docentes € discentes em projetos de pesquisa €
extensio;
e Ampliagdo da divulgagdo dos eventos € acontecimentos relacionados ao curso,

nos meios oficiais e redes sociais;
o Ampliagiio do nimero e a divulgaggo dos canais de atendimento da coordenag@o,
facilitando o acesso dos discentes e docentes;

o Agendamento das aulas de reposico e anteposicio, assim como de sabados
letivos, melhorando o acompanhamento dos docentes e evitando conflitos de horarios
entre disciplinas e alunos;

° Acompanhamento da compra de materiais, insumos ¢ equipamentos necessarios

ao adequado funcionamento do curso de Gastronomia;

2.0 Objetivo geral

e Chegar ao final de 2020 com um percentual de evasdo reduzido, processos

administrativos mais céleres e organizago da dindmica das aulas.
2.1. Objetivos especificos

o Realizar acdes que prezem pela manutencdio dos discentes no curso COmOo:

eventos, palestras e visitas técnicas;
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o Identificar dificuldades pedagdgicas e atuar para resolvé-las com auxilio da CTP

e demais docentes;

e Incentivar a participaco dos corpos docente e discente em projetos de pesquisa €

extensdo, bem como a participagio de discentes em eventos cientificos;

e Colaborar para um ambiente institucional mais organizado e 4gil na solugéo das

demandas;

e Ampliar a visibilidade do curso de Gastronomia perante a comunidade.

3 Cfonograma de Execucio

ACAO PERIODO INDICADOR DE DESEMPENHO
Realizacio de roda de | Abril | Melhora no desempenho de discentes
conversa visando ingressantes
diagnosticar as principais
dificuldades para alunos
ingressantes
Promoc¢io de palestras e | Abril e Maio | Melhora na identificacfio dos discentes ao
oficinas de temas curso
relacionados a técnicas de
estudo e administracdo de
tempo
Organizacdo de um maior | Semestral Melhora no desempenho geral dos discentes
nimero de viagens/visitas
técnicas com a colaboragfo
dos docentes atuantes no
curso ’
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Incentivo & participagdo de | Semestral Aumento do nimero de projetos vinculados
docentes e discentes em a0 curso
projetos de extensdo
Ampliagdo da divulgaciio | Mensal Aumento do  reconhecimento, pela
dos eventos e comunidade externa, da existéncia
acontecimentos relacionados
a0 curso, nos meios oficiais
e redes sociais .
Ampliacdo do numero e a | Fevereiro Aumento da facilidade de comunicagdo
divulgacio dos canais de com a coordenacio
atendimento da coordenacio
Agendamento das aulas de | A depender | Melhora do acompanhamento dos docentes,
anteposi¢io e reposicdo, | da demanda | evitando conflito de horérios entre
assim como sabados letivos disciplinas
Acompanhamento e | A depender | Melhora do acompanhamento do fluxo-de
organizacfo da dindmica dos | da demanda | aulas nos laboratdrios
laboratérios de gastronomia
com relago as aulas praticas
Acompanhamento da | Janeiro a | Aquisicio de géneros alimenticios s&o
construgio da lista de | fevereiro — a | efetivamente utilizados no curso, em
licitacdo de Géneros | combinar quantidades adequadas, evitando
alimenticios para as aulas | com a | desperdicios
priticas do curso de | administragéo
gastronomia
Realizar estratégias para | Janeiro a | Desempenho dos alunos no ENADE
melhorar o rendimento dos | junho ‘
alunos no ENADE
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Realizacdo da Semana da | Janeiro a | Melhorar os indices de permanéncia dos
Gastronomia Dezembro discentes no Campus, incentivando a
organiza¢do e participacdo em eventos
internos. Incentivar aos alunos a iniciarem

na produgéo de trabalhos académicos.

5. Avaliacio do Plano de Acdo de Coordenador de Curso

O plano de acfio da Coordenagdo do Curso Superior de Tecnologia em
Gastronomia serd submetido & avaliago do colegiado que podera aprova-lo parcial ou
totalmente, por meio de registro em ata. Apds aprovagio total por parte do colegiado, a
coordenagfo enviara ao gestor de ensino do campus que emitird seu parecer. O
desempenho do plano de acdo serd avaliado por representantes da Dire¢do de Ensino,
Coordenagéo Técnico Pedagdgica (CTP) e colegiado do curso. A coordenacio receberd .
um feedback parcial ao término do 1° semestre letivo e outro final no encerramento do
ano letivo.

- Campus Ubde *
Assinaﬂ! ac Eo(a) Coordenador(a) do Curso.
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DADOS GERAIS DE IDENTIFICACAO

Curso: Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia
Coordenador (a): Manuella Macédo Barbosa
Campus: Ubajara

Data: 27/01/2020

OBJETIVO DO PARECER: Analisar o Plano de A¢8o do coordenador do curso para 0
ano de 2020

RELATORIO: Resumo das informacdes constantes no Plano de Agéo

PARECER CONCLUSIVO: Pelo exposto, o Plano de Acéo do coordenador do curso
Superior de Tecnologia em Gastronomia est4 aprovado para execugdo durante o ano 2020

Assinatura do Gestor de Ensino Campus: )Q
-
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