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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA

ATA DE REUNIAO N° 2016383 - CCSTA-SOB

Ata da terceira reuniao ordindria dos colegiados dos cursos técnicos e superior do Eixo de Producio
Alimenticia do Instituto Federal do Ceara - Campus de Sobral (IFCE-Sobral), realizada em dez de
setembro de dois mil e vinte as quinze horas e quinze minutos, por videoconferéncia Via Google meet
sob a coordenagdo das professoras Amanda Mazza, Gedrgia Maciel e Masu Portela, atuais coordenadoras
dos Cursos: Tecnologia em Alimentos, Técnico em Agroindustria e Técnico em Panificacdo,
respectivamente. Estiveram presentes: Amanda Mazza Cruz de Oliveira, Ana Claudia Mendonga Pinheiro,
Ana Clea Gomes de Sousa, Ana Kilvia do Nascimento Veras, Carlos Eliardo Barros Cavalcante, Daniele
Maria Alves Teixeira S4, Gabriela Saboia Camilo, Georgia Maciel Dias de Moraes, Herlene Greyce da
Silveira Queiroz, Julio Otavio Portela Pereira, Karla Soraya Vasconcelos Gameleira, Layana Mary Frota
Menezes, Masu Capistrano Camurga Portela, Mirla Dayanny Pinto Farias e Paolo Germanno de Aratjo. A
Prof.*. Amanda deu as boas-vindas a todos os presentes, em seguida iniciou as pautas da reunido: Pauta 1
- Analise e deliberacdes sobre alteracoes nos Programas de unidades didaticas (PUD) propostas pelo
Nicleo Docente Estruturante (NDE) do curso superior e corpo docente dos cursos técnicos: Curso
superior de Tecnologia em Alimentos: A Prof.?. Amanda apresentou a lista de PUDs com as propostas
de atualizagdo sugeridas pelos atuais professores responsaveis pelas mesmas e pelo NDE do curso e
solicitou, com base em avaliagdo individual prévia pelos integrantes do Colegiado, a aprovagdo das
mesmas. Assim as atualizagdes nos Planos de Unidade Didatica de: Quimica Geral e Organica; Introdugao
a Tecnologia, Bioquimica Geral; Introdu¢do a Tecnologia de Alimentos; Desenho Técnico; Bioquimica
dos Alimentos; Andlise Sensorial; Introducdo a Nutricdo; Tecnologia da Panificacdo; Tecnologia do
Agucar, Cacau e Café; Tecnologia de Bebidas; Tecnologia de Poés-Colheita; Embalagens;
Desenvolvimento de Produtos com Restrigdes Nutricionais; Produtos Organicos, Tecnologia de Pescado e
Derivados; Tecnologia de Frutos e Hortalicas; Tecnologia dos Produtos das Abelhas; Sociologia do
Trabalho; Tratamento de Agua ¢ Residuos na Industria de Alimentos; Controle de Qualidade; Gestao da
Qualidade e Empreendedorismo; Impactos Ambientais na Industria de Alimentos; Toxicologia Aplicada
aos Alimentos e Etica e Responsabilidade Social, foram aprovadas de forma unanime. Além das
modifica¢des no conteudo dos PUDs, foi aprovado também o remanejamento de cargas horarias em duas
disciplinas do curso de Tecnologia em Alimentos: em Controle de Qualidade na Industria de Alimentos
toda a carga horaria pratica (20 horas) migrou para a carga horaria tedrica, passando a mesma a ser
composta por 60 horas tedricas; na disciplina Tecnologia de frutos e hortalicas, houve o remanejamento de
20h praticas para a carga horaria tedrica, ficando a disciplina com 60h teodricas e 20 horas praticas. PUDs
do Curso Técnico em Panificacdo: A Prof.®. Masu apresentou a lista de PUDs com as propostas de
atualizacdo sugeridas pelos atuais professores responsaveis pelas mesmas e solicitou, com base em
avaliacdo individual prévia pelos integrantes do Colegiado, a aprovacdo das mesmas. Assim as
atualizagdes nos Planos de Unidade Didatica das disciplinas de: Quimica; Panificagdo I; Panificacdo II;
Relacdes Interpessoais; Métodos Basicos em Andlises Fisico-quimicas Aplicadas a Panificacdo; Analise
Sensorial Aplicada a Panificagdo; Métodos Basicos em Microbiologia Aplicados a Panificacao,
Embalagem, Distribuicdo e Venda de Produtos Panificaveis; Estrutura Fisica e Funcional de Padarias;
Nutricdo em Panificacdo; Panificacdo para pessoas com Restricdes Alimentares; Projeto Integrador e
Controle de Qualidade em Produtos de Panificagdo, sendo que a carga horaria pratica de 20h foi
remanejada toda para a teoria, totalizado 60h apenas com teoria. foram aprovadas de forma unanime.
Curso Técnico em Agroindustria: A Prof®. Georgia apresentou a lista de PUDs com as propostas de
atualizacdo sugeridas pelos atuais professores responsaveis pelas mesmas e solicitou, com base em
avaliacdo individual prévia pelos integrantes do Colegiado, a aprovacdao das mesmas. Assim as
atualizagdes nos Planos de Unidade Didatica das disciplinas de: Inglés; Quimica; Produgdo Animal;
Producdo Vegetal, Analise de Alimentos; Projeto ¢ Administracio Agroindustrial; Gestdo Ambiental,
Controle de Qualidade; Processamento de Ovos; Processamento de Leite; Processamento de Pescado;
Processamento dos Produtos das Abelhas; Processamento de Bebidas e Processamento de Vegetais foram
aprovadas de forma unanime. Além das modificagdes no contetido dos PUDs, foi aprovado também o
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remanejamento da carga horéria pratica da disciplina de Processamento de Vegetais que passou de 40
horas praticas para 20 horas praticas e a carga horaria tedrica passou a ser 60 horas. Foi aprovado também
alteracdo na carga horéaria pratica da disciplina de Projeto e Administragdo Agroindustrial que passou de
20 horas para 10 horas praticas e de 20 horas para 30 horas tedricas. Pauta 2 — Analise e
deliberacdes sobre os Planos de Trabalho Especificos (PTE) de disciplinas que possuem praticas que
exijam laboratorio especializado: PTEs do Curso superior de Tecnologia em Alimentos: A Prof.®.
Amanda apresentou a lista de Planos de Trabalho para as disciplinas com atividades praticas em
laboratorio especifico elaborado pelos professores e solicitou, com base em avaliagdo individual prévia
pelos integrantes do Colegiado, a aprovacdo das mesmas. Assim os Planos de Trabalho para as disciplinas
de: Biologia; Bioquimica Geral; Quimica Geral e Organica; Tecnologia de Bebidas; e Tecnologia de
Acucar, Cacau e Café foram aprovados de forma unanime. Pauta 5 — Aprovacao dos planos de trabalho
para disciplinas com atividades praticas em laboratérios especificos do Curso Técnico em Panificagao:
PTEs do Curso Técnico em Panificacido: A Prof.*. Masu apresentou a lista de Planos de Trabalho para as
disciplinas com atividades praticas em laboratorio especifico elaborado pelos professores e solicitou, com
base em avaliagdo individual prévia pelos integrantes do Colegiado, a aprovagao das mesmas. Assim, o
Plano de Trabalho para a disciplina de Métodos Basicos em Microbiologia Aplicados a Panificacdo foi
aprovado de forma unanime. PTEs do Curso Técnico em Agroindustria: A Prof®. Gedrgia apresentou a
lista de Planos de Trabalho para as disciplinas com atividades praticas em laboratorio especifico elaborado
pelos professores e solicitou, com base em avaliagdo individual prévia pelos integrantes do Colegiado, a
aprovacao das mesmas. Assim o Plano de Trabalho para a disciplina de Processamento de Bebidas foi
aprovado de forma unanime. Apdés a finalizagdo das pautas a Prof’. Amanda deixou como
encaminhamento aos docentes a necessidade do envio, até o dia dezesseis de setembro de 2020, do Plano
de Trabalho Especifico para as disciplinas com atividades praticas em laboratorio especifico e os
respectivos Planos de Unidades Didaticas para as Coordenagdes, assinado e no formato de arquivo PDF.
Nada mais havendo a tratar, foram encerrados os trabalhos as dezesseis horas e vinte minutos, lavrando-se
a presente ata, que vai assinada por mim, Carlos Eliardo, Secretario do Colegiado do curso Superior de
Tecnologia em Alimentos e por todos os presentes.
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