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MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO CIÊNCIA E TECNOLOGIA DO CEARÁ
CAMPUS DE SOBRAL
COORDENAÇÕES DO EIXO DA PRODUÇÃO ALIMENTÍCIA
         
Avaliação Diagnóstica – Curso Tecnologia em alimentos – 
Disciplina: Química Geral e Orgânica – Semestre 2021.1
O levantamento foi realizado a partir de um "teste de sondagem" aplicado na primeira semana de aula do semestre, através de formulário online link: https://forms.gle/D9TetHViq2eCH2wa9, com o objetivo de  identificar a aptidão do aluno pelo curso que escolheu, identificar como o aluno percebe a disciplina de Química no curso de Tecnologia em alimentos. No questionário foi abordado alguns conceitos importantes para a Química bem como foram sondados os conhecimentos prévios do aluno acerca das unidades do conteúdo programático da disciplina.
Identificação de conhecimentos prévios
	Professor: 
	Daniele Maria Alves Teixeira Sá

	Curso: 
	Tecnologia em Alimentos

	Disciplina: 
	Química Geral e Orgânica

	Procedimento adotado:
	Questionário objetivo estruturado questionário a fim de avaliar os conhecimentos prévios do aluno acerca das unidades do conteúdo programático da disciplina.

O questionário foi aplicado na primeira semana de aula com a turma e posteriormente avaliado pelo docente.

Tratando-se de um questionário de sondagem de conhecimentos, a partir da avaliação das respostas apresentadas pelos alunos o professor está planejando as estratégias de ensino ao longo do semestre.








Resultados interessantes para serem compartilhados com os demais professores:
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Disciplina: Bioquímica Geral – Semestre 2021.1
O levantamento foi realizado a partir de um "teste de sondagem" aplicado na primeira semana de aula do semestre, através de formulário online link: https://forms.gle/ie4FMFRwvikMTWP97, com o objetivo de sondar os conhecimentos prévios do aluno acerca das unidades do conteúdo programático da disciplina.
Identificação de conhecimentos prévios
	Professor: 
	Daniele Maria Alves Teixeira Sá

	Curso: 
	Tecnologia em Alimentos

	Disciplina: 
	Bioquímica Geral

	Procedimento adotado:
	Questionário objetivo estruturado questionário a fim de avaliar os conhecimentos prévios do aluno acerca das unidades do conteúdo programático da disciplina.

O questionário foi aplicado na primeira semana de aula com a turma e posteriormente avaliado pelo docente.

Tratando-se de um questionário de sondagem de conhecimentos, a partir da avaliação das respostas apresentadas pelos alunos o professor está planejando as estratégias de ensino ao longo do semestre.



Cordialmente,

Sobral, 18 de outubro de 2021
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________________________
Daniele Maria Alves Teixeira Sá
	                  Professor do Eixo de Produção Alimentícia 

Av. Dr. Guarani, 317 - Bairro Derby Clube – CEP: 62.040-730 - Sobral – CE. 
Telefone: (88) 3112-8100, E-mail eliardo@ifce.edu.br 
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5- Vocé acha que precisa de Quimica para Exercer a sua profissao?
27 respostas

® sim
@ Nao
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9 - No seu dia-a-dia, onde a Quimica Organica estéa presente?
27 respostas

® sim
@ Nao
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1- Vocé escolheu este curso porque:
24 respostas

@ Falta de opgéo

@ Costa da profisséo

@ me interessei pela grade curricular

@ Porque achei parecido com o curso de
Nutricdo, como a universidade publica
que tem esse curso é em Juazeiro do...

@ Estava procurando vagas pelo o sisu, e
tive curiosidade em conhecer mais.

@ Acheiinteressante a grade curriculare a
o campo de atuagédo
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2- Se vocé pudesse optar, qual curso vocé estaria fazendo?
25 respostas
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Algo relacionado... ENGENHARIAD... Gastronomia QOdontologia Psicolégia psicologia
Design Esse mesmo. Nenhum outro Panificacéo. odonto qui...
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4- Voceé gostaria de exercer a profissao de tecnoélogo em alimentos quando concluir o seu curso?
27 respostas

® Sim
® Nio
© Talvez

@ Quando eu terminar, se Deus quiser, o
curso de Alimentos, tentarei fazer
Nutric&o, provavelmente quero estar
trabalhando como tecnéloga sim.
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